Niezawodna jako$¢

¢ stalgast

w budowaniu
Twojego biznesu.




pazdziernik 2018, wydanie XL

W trosce o Panstwa wygode zapewniamy:

Bezptatna dostawe Wysytke towaru w dniu

Szczego6towe warunki dostepne na: przyjqcia zamowienia
www.stalgast.com Dla zamoéwien ztozonych do godziny 15:00.

-

Zakupoéw wybranych produktow
moga Panstwo dokonaé w dowolny sposab:

za pomoca
katalogu:

telefon: w internecie:
801405063 na stronie:
225171575 www.stalgast.com
faks 24h:
22517 3232

u dystrybutorow:

szczegoty pod numerem:

8014050 63*

mail:
stalgast@stalgast.com

* optata jak za zwykte potaczenie

(\ stalgast



Szanowni Panstwo,

Z wielkg przyjemnoscig prezentujemy Panstwu
nasz najnowszy katalog — wydanie 40, obowiagzujacy
od 8 pazdziernika 2018 r.

W aktualnej edycji, majac na uwadze kompleksowos¢
i dalszy rozwoj naszej oferty, wprowadzilismy wiele
nowych produktow uwzgledniajacych Panstwa
potrzeby. Wsréd nich znalazty sie m.in.:

- pionowe grille (rozna) obrotowe firmy Potis,
elektryczne i gazowe - doskonate do pieczenia
gyrosow, doner kebabéw, kebaboéw, czy szaormy;
charakteryzujace sie najlepszym stosunkiem ceny
do jakosci

- automatyczny ekspres do kawy, lodéwka
na mleko do kawy oraz wybijak do fuséw
- dedykowane dla kawiarni, cukierni, hoteli,
restauracji oraz biur

- granitor - stuzacy do przygotowania napojéw
mrozonych, wyposazony w tacke ociekowa

- pakowarka do ptynéw oraz pakowarka
prozniowa komorowa - idealna do pakowania
produktéw spozywczych, wykorzystywana
réwniez w Sous Vide

noze Sanelli, linia Skin - cechujace sie wysokimi
parametrami uzytkowymi i konkurencyjna cena

urzadzenie do czekolady - atrakcyjny element
wyposazenia kazdej kawiarni i cukierni

patelnie WOK - doskonate do sporzadzania

stalgast

potraw z kuchni Dalekiego Wschodu,
wegetarianskiej i tradycyjnej

- stotyiszafy chtodnicze - uzupetniajace
asortyment produktéw skierowanych dla branzy
piekarniczej i cukierniczej

Korzystajac z okazji chcielibyémy poinformowac,

ze jeden z naszych produktéw z liczacej ponad 30
urzadzen grzewczych linii 700 - 4 palnikowa kuchnia
gazowa z piekarnikiem elektrycznym zostat
zakwalifikowany do scistego finatu konkursu Dobry
Wzér 2018.

Tym samym polecamy Panstwu produkty z nowej
linii 700, szczegdlnie nowatorskie, ekonomiczne
urzadzenia grzewcze - indukcyjne oraz dziatajace z
wykorzystaniem technologii podczerwieni (infrared).

Jednoczesnie przypominamy, ze petng oferte naszych
produktéw znajda Panstwo u Partneréw Handlowych
Stalgast na terenie catego kraju.

Serdecznie zapraszamy do zapoznania si¢ znowym
katalogiem!

Z powazaniem,
Zarzad Stalgast sp.zo.0.

K‘recb' %t@&i

Michat Kotecki Maciej Kotecki




gastronomicznych w Radomiu.

W uruchomionej w 2008 roku przez
Stalgast wtasnej fabryce w Radomiu
produkujemy meble gastronomiczne ze
stali nierdzewnej, zmywarko wyparzarki,
ciagi grzewcze, ciaggi wydawcze, termosy,
piece do pizzy oraz drobny sprzet nastawny.

Jako jedyni w kraju produkujemy akcesoria
gastronomiczne ztworzyw sztucznych, miedzy
innymi deski gastronomiczne oraz kosze
do zmywarek. Sukcesywnie rozszerzamy nasza
oferte o kolejne produkty z tej grupy.

stalgas
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Produkty

Dzieki funkcjonalnym i bezpiecznym
rozwigzaniom nasze wyroby od lat utatwiaja
prace w lokalach gastronomicznych.
Ergonomia i estetyczny, nowoczesny wyglad
urzadzen i akcesoriow pozytywnie wptywaja na
samopoczucie i komfort pracy uzytkownikow.

Projekty nowych linii opracowujemy przy
uzyciu najnowszego oprogramowania
z uwzglednieniem ostatnich trendow
obowiazujacych we wzornictwie przemystowym.
Polskie, nowatorskie konstrukcje wytwarzamy
przy uzyciu najnowoczes$niejszego parku
maszynowego i innowacyjnych, chronionych
prawnie rozwigzan w procesie minimalizujagcym
zuzycie energii i materiatéw.

Jako lider rynkowy wprowadzilismy
innowacyjne, proekologiczne rozwigzania
w produkcji mebli ze stali nierdzewne,;.

W 2017 roku otrzymalismy gtéwna nagrode
Granitowego Tulipana w kategorii Firma Duza
w konkursie Izby Przemystowo-Handlowej
Ziemi Radomskiej, a nasza nowa linia zmywarko
wyparzarek gastronomicznych zakwalifikowata
sie do $cistego finatu w kategorii Sfera Pracy
konkursu Dobry Wzér organizowanego
przez Instytut Wzornictwa Przemystowego w
Warszawie.

finalista
konkursu

I
DOBRY
WZOR
I

2017

stalgas
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Wyroby Fabryki Urzadzen Gastronomicznych
Stalgast z racji innowacyjnosci i wysokiej
jakosci ciesza sie znakomita, zastuzona renoma
klientéw w Polsce i za granica. Potwierdzeniem
tego jest ogromne zainteresowanie nowa linig
700 ciggdw grzewczych na Targach HostMilano
2017. Jeden z naszych produktéw z liczacej
ponad 30 urzadzen linii 700 kompletnych
trzonéw kuchennych - 4 palnikowa kuchnia
gazowa z piekarnikiem elektrycznym zostat
zakwalifikowany do $cistego finatu konkursu

Dobry Wzér 2018.

finalista
konkursu
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Jaki jest Twéj pomyst na biznes?

KAWIARNIA FOOD TRUCK
CATERING STOLOWKI

FIT & SLIM | KANTYNY

DRINK POINT ~ WESELNE SALE
FASTFOOD BANKIETOWE
CERAR ;AZI\ZIII(EJF:J:SLUGOWA
SUSHI BAR

Wspieramy Cie na kazdym etapie Twojej inwestycji!

centrum . oDy . .
badawczo-rozwojowe biuro projektow produkcja logistyka

“ porady Ekspertéw

wiecej na: www.stalgast.com

stalgast

cccccccc jastronomiczny



Wszystko w jednym miejscu
dostepne od reki!

J . Stalgast,

.. dzieki najbogatszej na krajowym rynku,

> kompleksowej ofercie pozwala na

zrealizowanie zakupu w jednym miejscu
i czasie wyposazenia trzonéw kuchennych,
i kompletnego doposazenia praktycznie
dowolnego lokalu gastronomicznego,
co znaczaco moze wptynac na obnizenie
catkowitych kosztéw inwestycyjnych.

ZASTAWA STOLOWA CHLODNICTWO

OBROBKA
MECHANICZNA

MEBLE STALOWE

ZMYWARKI

on

[=]

100 NOWA
LINIA 700

AKCESORIA

wwwwwwwwwwwwwwwwwwwww



CIAG GRZEWCZY LINIA 700,
URZADZENIA UZUPELNIAJACE

LINIA 700 URZADZENIA UZUPELNIAJACE

Kuchnie gazowe, indukcyjne, Taborety gazowe, indukcyjne, elektryczne.......32-36

infrared, elektryczne Kuchnie gazowe i elektryczne wolnostojace....37-39
Piec konwekcyjny ..

Frytownic Patelnia elektryczn

Patelnie....

Makaroniarki...

Elementy neutralne..
Podstawy i akcesoria




Poréwnanie technologii grzania

- - indukcja elektromagnetyczna
- - infrared (podczerwien)

£

zuzycie energii

- - elektryczne ptyty grzejne
- - tradycyjne palniki gazowe

MIN.T

=

szybkos¢ grzania

.
wolno'

SZYBKO!

Ay

koszt serwisu

NISKIT

stalgast

ekspert gastronomiczn)

wysoki'




Przeszklone
drzwi piekarnika

Ergonomiczny

uchwyt drzwi

®  kontrola procesu przygotowania zywnosci ®  wygodna i bezpieczna obstuga
®  konstrukcja drzwi zabezpieczajaca przed ®  atwos¢ utrzymania czystosci
poparzeniem

Wyzsze kominki Konstrukcja

w urzadzeniach
gazowych

Zapewniajaca
komfort uzytkowania

®  zwiekszenie wydajnosci urzadzenia ®  gwarancja wysokiej higieny pracy
®  gwarancja bezpieczenstwa i ergonomii pracy ®  latwos¢ utrzymania czystosci

10 “ nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej Stalgas

kspert gastronomiczny




stalgast

Intuicyjny

system sterowania

®  czytelneitrwate oznakowanie funkgji i parametréw pracy, wykonane metoda grawerunku laserowego
®  odpowiednio pochylony panel zapewniajacy ergonomie pracy

stalgast

ekspert gastre




LINIA 700

KUCHNIE GAZOWE

- przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach naczyn

PRODUKT POLSKI

kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego lub ptynnego - Stalgast Radom
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu daja mozliwos¢
statycznej i dynamicznej obrébki cieplnej wszystkich produktéw kulinarnych,

finaliste
wykorzystujac energie gazu lub energie elektryczng konkurso
- oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne .
- przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii WZOR
il
2018

KUCHNIA 4 PALNIKOWA Z PIEKARNIKIEM

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urza epny z panelu ster
rézne konfiguracje palnikow: 3,5kW; SkW; 7kW dwukoronowy

- redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy do 20%
maksymalnego zuzycia gazu)

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwo$cia mycia w zmywarce
zeliwne ruszty

- ptomien pilotowy

- zabezpieczenie przeciwwyptywowe

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

przeszklone drzwi piekarnika

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/ GN1/1:
660x445x285 mm (WxDxH)

wymiary piekarnika gazowego i elektrycznego statycznego GN2/1:
660x545x285 mm (WxDxH)

trzy poziomy prowadnic

- piekarnik z funkcja kontroli wilgotnosci*

- oswietlenie komory piekarnika*

regulowane nézki (+/- 45 mm)

drenie dact,

Piekarnik elektryczny z
termoobiegiem z funkcja kontroli

Piekarnik gazowy wilgotnosci, 3 tryby pracy:

SElgyeAn) grzatka gérna

grzatka gérna i dolna
grzatka goérna, dolna i wentylator

P kw [Y) i
. W D H " rodzaj Cena ()
Nr kat. OpIS mm mm mm glueiha%&:/k ggig?:ﬁ piekarnika netto (brutto)
2

) 800 700 850 205/6 ~ G20  statyczny  8015,00 (9858,45)

) 800 700 850 20,5/6  G30  statyczny  8015,00 (

9710210 4-palniki (3,5-+5+2x7) 800 700 850 22,5/6 G20 statyczny  8015,00  (
9710230 4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 850 22,5/6  G30 statyczny  8015,00 (9858 45,
(

(

9710110 4-palniki (3,5+2x5+7
9710130 4-palniki (3,5+2x5+7

(
(
E
9710310 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0/6 G20 statyczny ~ 8015,00
9710330 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0/6  G30 statyczny ~ 8015,00
9715110 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5/7 G20/400 termoobieg 8345,00
9715130 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5/7 G30/400 termoobieg 8345,00
9715210 4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 850 22,5/7 G20/400 termoobieg 8345,00

( )

(

(

(

(

(

(

(

9715310 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0/7 G20/400 termoobieg 8345,00
9715330 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0/7 G30/400 termoobieg 8345,00
9716110 4-palniki (3,5+2x5+7

(

(

(
9715230 4-palniki (3,5+5+2x7 800 700 850 22,5/7 G30/400 termoobieg 8345,00 (10264,35)

(

(

800 700 850 20,5/7 G20/400 statyczny  8130,00

) (
9716130 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5/7 G30/400 statyczny  8130,00 (9999,90
9716210 4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 850 22,5/7 G20/400 statyczny  8130,00  (9999,90)
9716230 4-palniki (3,5-+5+2x7) 800 700 850 22,5/7 G30/400 statyczny — 8130,00 (999,90
9716310 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0/7 G20/400 statyczny  8130,00  (9999,90)
9716330 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0/7 G30/400 statyczny  8130,00  (9999,90)
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - 123,00 (151,29
990999 Ruszt do piekarnika GN2/1 650 530 - - - - 143,00 (175,89
970000 Nakfadka redukcyjna na ruszt 200 200 - - - - 31,00 (3813

12 “funkeja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych. StalgaSt
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UCHNIA 6 PALNIKOWA Z PIEKARNIKIEM

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta
panel przedni grawerowany laserowo Intuicyjny
kontrolki pracy oraz zasilania

system zab zajacy urzadzenie d

system
sterowania

y z panelu ster

°P

- szafka neutralna z drzwiami

rézne konfiguracje palnikéw: 3,5kW; 5kW; 7kW dwukoronowy; 9kW dwukoronowy
redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy do 20%
maksymalnego zuzycia gazu) Ergonomiczny

uchwyt drzwi

- wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwocia mycia w zmywarce
zeliwne ruszty

ptomieri pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

- przeszklone drzwi piekarnika

piekarnika

- wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/ GN1/1: System_
660x445x285 mm (WxDxH) kontroli

- wymiary piekarnika gazowego i elektrycznego z termoobiegiem GN2/1: wilgotnosci*
660x545x285 mm (WxDxH)

trzy poziomy prowadnic

piekarnik z funkcja kontroli wilgotnosci*
o$wietlenie komory piekarnika*

- regulowane nézki (+/- 45 mm)

Piekarnik elektryczny statyczny
z funkcja kontroli wilgotnosci,
3 tryby pracy:

grzatka gérna
grzatka dolna
grzatka gérna i dolna

. rodzaj
Nr kat. Opis n‘w’}"n mDm mHm kuct - kuchnia/piekarnik  pi i ngleﬂr:gﬂ(lzt?ﬂ)
9711110  6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 200 700 850 325/6 G20 statyczny  9415,00 (11580,45
9711130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 200 700 850 325/6 G30 statyczny  9415,00 (11580,45
9711210 6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9) 1200 700 850 36,5/6 G20 statyczny  9415,00 (11580,45

9711230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9)
9717110 6-palnikéw (3,5+3x5+2x7)

(

(

(

( 200 700 850  365/6 G30 statyczny  9415,00 (11580,45
(

9717130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7)

(

(

(

(

(

200 700 850 325/17 G20/400  termoobieg 10165,00 (12502,95
200 700 850 32,5/17 G30/400  termoobieg 10165,00 (12502,95
200 700 850 36,5/7 G20/400  termoobieg 10165,00 (1250295

)

)

)

)

)

)

9717210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) )
200 700 850  36,5/7 G30/400  termoobieg 10165,00 (12502,95)
)

)

)

)

)

)

)

9717230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9)
9718110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7)
9718130 6-palnikéw (3,5+3x5+2x7)
9718210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9)

200 700 850  325/7 G20/400  statyczny ~ 9735,00 (11974,05
200 700 850  32,5/7 G30/400  statyczny ~ 9735,00 (11974,05
200 700 850  36,5/7 G20/400  statyczny  9735,00 (11974,05
9718230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1200 700 850  36,5/7 G30/400  statyczny ~ 9735,00 (11974,05
990998  Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - - - - 123,00 (151,29
990999 Ruszt do piekarnika 2/1 650 530 - - - - 143,00 (175,89
970000 Nakiadka redukcyjna na ruszt 200 200 - - - - 31,00 (38,13

Sta lgaSt “funkcja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych.

ekspert gastronomiczny
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KUCHNIA GAZOWA NASTAWNA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

- rdzne konfiguracje palnikow: 3,5kW; SkW; 7kW dwukoronowy

- redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy
do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

- wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscia mycia w zmywarce Zeliwne ruszty

zeliwne ruszty

ptomieri pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

- mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej

lub podstawie z drzwiami

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja Wyjmowana

mozliwos¢ pracy na naczyniach o wiekszej srednicy pojemna misa

- kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne podpalnikowa

regulowane stopki (+/- 20 mm)

NAKLADKA REDUKCYJNA
. - umozliwia prace na matych
Nr kat. Opis rwn m[?n mHm kl\jv u ng‘l%r](grﬁzt'l)o) naczyniach, zalecana
9705110  2-palniki (3,5+5) 400 700 250 85 G20 2630,00 (3234,90) do palnikéw 3,5kW i SkW
9705130 2-palniki (3,5+5) 400 700 250 8,5 G30 2630,00 (3234,90)
9705210 2-palniki 3,5+7) 400 700 250 10,5 G20 2630,00 (3234,90)
9705230 2-palniki 3,5+7) 400 700 250 10,5 G30 2630,00 (3234,90)
9706110 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 250 20,5 G20 4280,00 (5264,40)
9706130 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 250 20,5 G30 4280,00 (5264,40)
9706210 4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 250 22,5 G20 4280,00 (5264,40)
9706230 4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 250 22,5 G30 4280,00 (5264,40)
9706310 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 250 24,0 G20 4280,00 (5264,40)
9706330 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 250 24,0 G30 4280,00 (5264,40)
9707110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1200 700 250 32,5 G20 5980,00 (7355,40)
9707130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1200 700 250 32,5 G30 5980,00 (7355,40)
9707210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1200 700 250 36,5 G20 5980,00 (735540)
9707230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1200 700 250 36,5 G30 5980,00 (7355,40)
970000 Nakfadka redukcyjna na ruszt 200 200 - - 31,00 (3813
9700020 Kominek dla modutow 400 mm - - - - - 176,00 (21648)
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - - - 207,00 (254,61)
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm - - - - - 249,00 (306,27)
stalgast
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LINIA 700

(]

KUCHNIA INDUKCYJNA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
polaindukcyjne o $rednicy 250 mm 3,6 kW

9 pozioméw mocy regulowanych pokrettem

- wydajny system chtodzenia

wskaznik ciepta resztkowego (wskazniki zalegania ciepta)
system rozpoznawania naczyn

automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem
wys$wietlacz parametréw pracy

- urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja
mozliwosc pracy na naczyniach o wigkszej srednicy
kominek moze byc zastosowany jako wyposazenie opcjonalne
regulowane nozki (+/- 45 mm)

Wyswietlacz

Ceramiczne
ptyty
indukcyjne

Nkt Opis mom oo WV e
9705100 2-pola grzewcze 400 700 850 7 400 9290,00 (11426,70)
9706100 4-pola grzewcze 800 700 850 14 400 14990,00 (18437,70)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - 176,00 (216,48)
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - - - 207,00 (254,61)

% stalgast
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LINIA 700

KUCHNIA CERAMICZNA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy

- polagrzewcze typu HiLight

- polagrzewcze o $rednicy 225 mm 2,5 kW

- 2strefy grzewcze z funkcja TURBO

- automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem

- ptynnaregulacja mocy

- urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja mozliwos¢
pracy na naczyniach o wigkszej srednicy

- kominek moze byc zastosowany jako wyposazenie opcjonalne

- regulowane stopki (+/- 20 mm)

Intuicyjny
panel
REOERIE]

Ceramiczne
plyty grzewcze

Nr kat. 0p|s r\rf\r’n m[zn m}:n ksv ne(t:'k%n(gn(ft!k)o)
9705500 2-pola grzewcze 400 700 250 5 400 3200,00 (3936,00)
9706500 4-pola grzewcze 800 700 250 10 400 5340,00 (6568,20)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - 176,00 (216,48)
9700040 Kominek dla moduféw 800 mm - - - - 207,00 (25461

% stalgast



KUCHNIE ELEKTRYCZNE
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach

naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii elektrycznej -
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu dajg mozliwos¢
statycznej i dynamicznej obroébki cieplnej wszystkich produktow kulinarnych
wykorzystujac energie elektryczng

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne
przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

- system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

ttoczona ptyta gérna

- przeszklone drzwi piekarnika

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/ GN1/1:
660x445x285 mm (WxDxH)

wymiary piekarnika elektrycznego statycznego GN 2/1:

660x545x285 mm (WxDxH)

- trzy poziomy prowadnic

piekarnik elektryczny z funkcja kontroli wilgotnosci
o$wietlenie komory prowadnic

- ruszt do piekarnika w komplecie

- regulowane ndzki (+/- 45 mm)

Piekarnik elektryczny
statyczny z funkcja kontroli
wilgotnosci, 3 tryby pracy:
grzatka gérna

grzatka dolna

grzatka gérnai dolna

System kontroli
wilgotnosci

Piekarnik elektryczny

z termoobiegiem z funkcjg
kontroli wilgotnosci,

3 tryby pracy

grzatka gérna

grzatka gérna i dolna
grzatka gérna,dolna

Ttoczona misa
podpalnikowa

i wentylator
Pkw i

. W D H U rodzaj Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm ;er:‘na\/k \ piekarnika netto (brutto)
9715000 4-plyty grzewcze 800 700 850 10,4/7 400 termoobieg 7275,00 (8948,25)
9716000 4-plyty grzewcze 800 700 850 10,4/7 400  statyzny 7060,00 (8683,80)
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - - - 123,00 (151,29
990999 Ruszt do piekarnika GN 2/1 650 530 - - - 143,00 (175.89)
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KUCHNIA ELEKTRYCZNA 6 POLOWA Z PIEKARNIKIEM

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
szafka neutralna z drzwiami

zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

ttoczona ptyta gérna

przeszklone drzwi piekarnika

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/ GN1/1:
660x445x285 mm (WxDxH)

wymiary piekarnika statycznego GN 2/1: 660x545x285 mm (WxDxH)
trzy poziomy prowadnic

piekarnik elektryczny z funkcja kontroli wilgotnosci
o$wietlenie komory piekarnika

ruszt do piekarnika w komplecie

regulowane nozki (+/- 45 mm)

- W D H Pkw
Nr kat. Opis mm mm mm kuchnia/piekamik
9717000 6-plyt grzewczych 1200 700 850 15.6/7

9718000 6-plyt grzewczych 1200 700 850 15,6/7
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - -
990999 Ruszt do piekarnika GN 2/1 650 530 -

U
v

400

Intuicyjny

system

sterowania

System kontroli
wilgotnosci

Szafka

pomocnicza

rodzaj
piekarnika

Cena (@)
netto (brutto)
400 termoobieg 8985,00 (11051,55)
statyczny 8665,00 (10657,95)

123,00
143,00

(151,29
(175,89)

stalgast
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KUCHNIA ELEKTRYCZNA NASTAWNA

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mmimocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

ttoczona ptyta gérna

mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub podstawie
zdrzwiami

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja mozliwos¢
pracy na naczyniach o wigkszej srednicy

kominek moze by¢ y jako wyposazenie opcjonalne
regulowane stopki (+/- 20 mm)

Ergonomiczny

panel
sterowania

tagodne

krawedzie

Nr kat. Opis r\lﬂ/“ m?“ mHm k';v 9 Cena
9705000 2-plyty grzewcze 400 700 250 5,2 400 2000,00 (2460,00)
9706000 4-plyty grzewcze 800 700 250 10,4 400 3100,00 (3813,00)
9707000 6-plyt grzewczych 1200 700 250 15,6 400 4815,00 (5922,45)
9700020 Kominek dla modutow 400 mm - - 176,00 (216,48)
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm 207,00 (254,61
9700060 Kominek dla modutow 1200 mm 249,00 (306,27

stalgast

ekspert gastronomiczny
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LINIA 700

GRILLE D -

- przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej na grillowaniu lub smazeniu;
procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego ptynnego lub energii elektrycznej

- linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako samodzielne stanowiska

obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii.

PLYTA GRILLOWA GAZOWA
- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
- system zabezpieczajacy urzadzenie
dostepny z panelu sterowania
powierzchnia robocza 2200/4400 cm®
zakres temperatur roboczych do 300°C

- dwie oddzielne strefy pracy

- otwor odprowadzajacy odpadkii ttuszcz
pojemnik na thuszcz

wysokie ranty boczne oraz tylny

- dostepna w wersji gazowej G27 i G31
- regulowane stopki (+/- 20 mm)

Nr kat. Opis n‘w’!w mDm mHm kcv u ne(iteor}grézl?o)
9730110 Pojedyncza gladka 400 700 250 6,5 G20 4495,00 (552885 Szuflada na
9730130 Pojedyncza gladka 400 700 250 6,5 G30 4495,00 (552885 odpadki i
9730210 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 6,5 G20 4600,00 (5658,00) thuszcz
9730230 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 6,5 G30 4600,00 (5658,00)
9731110 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G20 6955,00 (855465

9731130 Podwdjna gtadka 800 700 250 13 G30 6955,00 (855465

9731210 Podwdjna ryflowana 800 700 250 13 G20 7380,00 (9077,40 . .
9731230 Podwdjna ryflowana 800 700 250 13 G30 7380,00 (9077,40) Powierzchnia
9731310 Podwdjna gladko-ryflowana 800 700 250 13 G20 7275,00 (8948,25 tatwa do
9731330 Podwdjna gladko-ryflowana 800 700 250 13 G30 7275,00 (8948,25 czyszczenia
9731000 Pokrywa 786 623 185 - - 1285,00 (1580,55

nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu ster
- powierzchniarobocza 2200/4400 cm®

- zakres temperatur roboczych do 300°C

dwie niezalezne strefy grzewcze

otwdr odprowadzajacy odpadki i tuszcz

- pojemnik na thuszcz

- wysokie ranty boczne oraz tylny

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej

lub podstawie z drzwiami

opcjonalnie dostepna pokrywa do ptyty 800 mm (973100)

- pokrywa 973100 umozliwia obnizenie zuzycia energii do 30%
- regulowane stopki (+/- 20 mm)
) Plyta gtadko-
Nr kat. Opis r¥‘r{1 mDm mHm kCV l\} nectt%n(gn(izt't)o) r;)f']om?an &l

9730100 Pojedyncza gladka 400 700 250 4,0 400 3960,00 (4870,80)
9730200 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 4,0 400 4065,00 (4999,95)
9731100 Podwojna gladka 800 700 250 8,1 400 5240,00 (644520
9731200 Podwajna ryflowana 800 700 250 8,1 400 5990,00 (7367,70) .
9731300 Podwdjna gladko-ryflowana 800 700 250 871 400 5775,00 (7103,25) Ergonomiczny
9731000 Pokrywa 786 623 185 - - 1285,00 (1580,55) panel
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - 176,00 (21648 sterowania
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - - - 207,00 (25461)

20 stalgast




PLYTA GRILLOWA ELEKTRYCZNA Z POKRYWA

- poprawia efekt kulinarny grillowanych produktow

- obniza zuzycie energii 0 ok. 30%

- konstrukcja pokrywy wykonana ze stali nierdzewnej

posiada szybe, termometri szybry

wysokosc grilla z otwarta pokrywa ok. 920 mm

nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
powierzchnia robocza 2200/4400 cm®

- zakres temperatur roboczych do 300°C

dwie oddzielne strefy pracy

otwor odprowadzajacy odpadkii ttuszcz

pojemnik na thuszcz

- wysokie ranty zwiekszaja komfort pracy

- mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub podstawie z drzwiami
regulowane stopki (+/- 20 mm)

System

kontroli
wilgotnosci

Termometr

W D H U P

Nr kat. Opis o o om Y N Cena
9731190 Gladka 800 700 430 400 8,1 6205,00 (7632,15)
9731290 Ryflowana 800 700 430 400 8,1 6635,00 (8161,05
9731390 Gladko-ryflowana 800 700 430 400 8,1 6420,00 (7896,60)
GRILL WODNY
- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

ptynna regulacja temperatury

specjalny ruszt zintegrowany z grzatka szybko osiggajacy temperature pracy
system grillowania z para wodna sprawia, ze jedzenie jest bardziej
soczyste i kruche

thuszcz i skropliny sptywaja do specjalnego zbiornika z woda

zbiornik fatwy do utrzymania w czystosci

posiada funkcje samoczyszczenia

specjalny skrobak do czyszczenia w komplecie

- opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka

regulowane stopki (+/- 20 mm)

Ergonomiczny
panel
sterowania

W D H
Nr kat. o o o
9732000 Grill wodny
9733000 Grill wodny
9700020 Kominek dla modutow 400 mm - - -

9700040 Kominek dla modutow 800 mm - - -

Opis

Zintegrowany
ruszt z grzatka

stalgast

ekspert gastronomiczny

400 700 250 41
800 700 250 8,2 400 10700,00 (13161,00

P U
WV Cena

400 6635,00 (8161,05

(216,48
(254,61

176,00
207,00
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GRILL LAWOWY
- nowoczesny design

22

panel przedni grawerowany laserowo
palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym
ptomieri pilotowy palnika

ptynna regulacja temperatury w zakresie 120-300°C

urzadzenia z rusztem typu S lubV
dostepny takze w wersji gazowej G27 i G31
regulowane ndzki (+/- 45 mm)

Ruszt typu
Videalny do
grillowania
mies i warzyw

Ruszt typu
Sidealny do
grillowania
ryb i owocow
morza

Nr kat. Produkt

9732010 Grill lawowy (V ruszt)

9732030  Grill lawowy (V ruszt)

9732110  Grill lawowy (S ruszt)

9732130  Grill lawowy (S ruszt)

9733010 Grill lawowy (V ruszt)

9733030 Grill lawowy (V ruszt)

9733110 Grill lawowy (S ruszt)

9733130  Grill lawowy (S ruszt)

973997  Ruszt do ryb typu S do urzadzeri 400
973998  Ruszt do ryb typu S do urzadzen 800
973999  Kamienie lawowe

\

mm
400
400
400
400
800
800
800
800

D

mm
700
700
700
700
700
700
700
700

H

mm
850
850
850
850
850
850
850
850

Szuflada na

popiot

P U Cena

kwoov netto (brutto)
6,5 G20 4270,00
6,5 G30 4270,00
6,5 G20 4805,00
6,5 G30 4805,00
13 G20 6730,00
13 G30 6730,00
13 G20 7265,00
13 G30 7265,00
376,00
718,00
- 33,00 (40,59

stalgast

ekspert

gastronomiczny




LINIA 700

FRYTOWNICE -

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej na smazeniu; procesy
prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego, ptynnego lub energii elektrycznej
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciaggu grzewczego lub jako samodzielne stanowiska
obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne

przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii

FRYTOWNICA GAZOWA

- pojemnos¢ komory do 17 litréw

palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym
ptomieri pilotowy palnika Pojemnik
regulacja temperatury w zakresie 90-190°C Z filtrem

- system ,zimnejstrefy” na fryture
- spust frytury do pojemnika

frytownice 9725110 9725130 wyposazone
w kosz 310x300x120 mm

- frytownice 9725210 9725230 wyposazone Wydajny
w kosze 130x300x120 mm system
w komplecie pojemnik z filtrem na fryture
dostepna takze w wersji gazowej G27i G31
regulowane nozki (+/- 45 mm)

palnikéw
gazowych

W D H V
Nr kat. Produkt m om mm |

9725110 Frytownica pojedyncza 400 700 850 17
9725130 Frytownica pojedyncza 400 700 850 17
9725210 Frytownica podwéjna 400 700 850 2x7
9725230 Frytownica podwéjna 400 700 850 2x7

u
v Cena

G20 6955,00 (8554,65)
G30  6955,00 (8554,65)
G20 10370,00 (12755,10)
G30 10370,00 (12755,10)

[
[ NRT T

- nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

- system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu ster
zakres temperatur do 190°C

system ,zimnej strefy”

zabezpieczenie odcinajace zasilanie po wyjeciu grzatki

- ruchome elementy grzewcze utatwiajace czyszczenie
bezpieczny spust frytury

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej
lub podstawie z drzwiami

- wyposazona w kosz 210x350x110 mm

- opcjonalnie mozliwos¢ umieszczenia dwdch koszy
w jednej komorze (2x - 105x350x110 mm)
regulowane stopki (+/- 20 mm)

komqra \\
rytownicy Komora fatwa
Zimna strefa do utrzymania
grzatka oz
= W czystosci
zimna strefa
W D H ' P U
Nr kat. Produkt am mm omm | kW V Cena
9725000 Frytownica pojedyncza 400 700 250 10 9 400 4705,00 (5787,15)
9725500 Frytownica pojedyncza 400 700 850 15 15 400 5565,00 (6844,95)
9726000 Frytownica podwéjna 800 700 250 2x10 18 400 7380,00 (9077,40)

979991  Zestaw dwach koszy do 9725000, 9726000 105 350 110 471,00 (579,33

staigast 2




LINIA 700
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HYLNA GAZOWA
- nowoczesny design
- ergonomiczne pokretta
- panel przedni grawerowany laserowo

- system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania

generator iskry

precyzyjny reczny mechanizm przechytu misy roboczej
waski wyptyw misy

- plynnie regulowany stopieri otwarcia pokrywy
powierzchnia robocza misy 0,35m’

pojemnos¢ 581

elektrozawdr do napetniania wodg

przeznaczona do duszenia, gotowania i smazenia
- regulacja temperatury w zakresie 100-300°C
dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31
regulowane nozki (+/- 45 mm)

Automatyczna
kontrola
temperatury

Precyzyjny
system
przechytu misy

Wylewka wody

Nr kat. W D H P S vV Cena (@)

g mm mm mm kW kotlety/h litry netto (brutto)
9740010 800 700 850 17 ~200 G20 57 11760,00 (14464,80)
9740030 800 700 850 17 ~200  G30 57 11760,00 (14464,80)

% stalgast



PATELNIA UCHYLNA ELEKTRYCZNA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
precyzyjny reczny mechanizm przechytu misy roboczej
waski wyptyw misy

- plynnie regulowany stopieri otwarcia pokrywy
powierzchnia robocza misy 0,35m*

pojemnos¢ 581

elektrozawdr do napetniania woda

- przeznaczona do duszenia, gotowania i smazenia
regulacja temperatury w zakresie 60-300°C

regulowane nézki (+/- 45 mm)

Wylewka wody

Wyptyw Ergonomiczny
dostosowany panel
do niewielkich sterowania
naczyn
Nr kat W D H P S u v Cena (z)
" mm mm mm kW kotlety/h Y litry netto (brutto)

9740000 800 700 850 10,8 ~200 400 57 10690,00 (13148,70)

PATELNIA WIELOFUNKCYJNA

przeznaczona do d i ia, g iai grill
nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania
system zabezpieczajacy urza
spust zawartosci misy

korek misy z przelewem bezpieczeristwa
- powierzchnia robocza 0,16m’
pojemnosc 19 litrow
opcjonalnie mozliwos¢
regulowane nézki (+/- 45 mm)

q

tepny z panelu ster

Spust do
pojemnikéw
GN

Misa robocza
z korkiem

W D H Vv s P u Cena (z)
Nr kat. Produkt mm mm mm ity kgh kW V nerto(bruztto)

9741000 Patelnia 400 700 850 19 90 5 400 3950,00 (4858,50)
9700020 Kominek dla modutow 400 mm - - - - - - - 176,00 (216,48)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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LINIA 700
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AKARONIARKA GAZOWA
nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

system zabezpieczenia urzadzenia przed praca bez wody

dostepny z panelu sterowania
generator iskry

elektrozawdr do napetniania woda
otwor przelewowy

spust wody

mozliwosc zastosowania koszy GN 1/3 i/lub zestawu GN 2x1/6

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31
cena nie zawiera koszy do makaronu
regulowane nozki (+/- 45 mm)

Wylewka wody

Tacka
ociekowa

Nr kat. Produkt

9745110
9745130
979992
979993

Makaroniarka
Makaroniarka
Kosz do makaronu (standard GN 1/3)
Kosz do makaronu (standard GN 1/6)

W D H VvV P U Cena ()
mm mm  mm iy kW netto (brutto)
400 700 850 25 9,1 G20 7050,00 (8671,50
400 700 850 25 9,1 G30 7050,00 (8671,50
- - - - - - 301,00 (37023
- - 436,00 (53628

)
)
)
)

N
as

stalgast
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MAKARONIARKA ELEKTRYCZNA
- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

- system zabezpieczenia urzadzenia przed praca bez
wody dostepny z panelu sterowania

elementy grzewcze ze stali nierdzewnej umieszczone
wewnatrz zbiornika

- elektrozawdr do napetniania wodg

otwor przelewowy

spust wody

mozliwosc zastosowania koszy GN 1/3 i/lub
zestawu GN 2x1/6

opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka
cena nie zawiera koszy do makaronu

regulowane n6zki (+/- 45 mm)

Nr kat. Produkt n\ﬁ/n
9745000 Makroniarka 400 700 850

979992  Kosz do makaronu (standard GN 1/3) -
979993  Kosz do makaronu (standard GN 1/6) -
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm -

stalgast

ekspert gastronomiczny




LINIA 700

WOK INDUKCYJNY
przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na naczyniach dedykowanych

do technologii indukcyjnej Stalgast Fadom
technologia stosowana w kuchniach indukcyjnych daje wyjatkowe oszczednosci

energii elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepng dla urzadzen o tradycyjnym

zasilaniu gazowym lub elektrycznym

urzadzenie dedykowane jako element ciagu grzewczego lub jako samodzielne

stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

nowoczesny design

ergonomiczne pokretto

panel przedni grawerowany laserowo

- srednlca mlsy indukcyjnej 290 mm, 5 kW

- 9p w mocy regul ych pokrettem
wydajny system chtodzenia

wskaznik ciepta resztkowego (wskazniki zalegania ciepta)
- system rozpoznawania naczynia

- automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem
wyswietlacz parametréw pracy

urzqdzeme w wersll bez kommka spalmowego

- regulowane nézki (+/- 45 mm)

Wyswietlacz

Misa
indukcyjna

w D H Vv P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mm iy kW netto (bruztlo)
9704005 Wok 400 700 850 25 5 400 9620,00 (11832,60)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm 400 - - - - - 176,00 (216,48)

PATELNIA WOK
- 037400 stal satynowana, dtugos¢ uchwytu 200 mm

- 037401 stal polerowana, dtugos¢ uchwytu 185 mm

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bruztto)
037400 400 120 49,99 (6149

037401 400 120 69,99 (86,09

) stalgast




LINIA 700

BEMARY
przeznaczone do utrzymywania temperatury potraw;

proces prowadzony przy wykorzystaniu energii elektrycznej PRODUKT POLSKI
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciaggu grzewczego SrelgesrHedom
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne
przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
kontrolki pracy oraz zasilania .
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny Funkgjonalny
zpanelu sterowania panel
regulacja temperatury w zakresie 30 do 95°C sterowania
bezpieczny spust wody

pojemnosc: GN 1/11ub 2xGN 1/1 (maks. wysokos¢ 150 mm)

wymiary komory:

model 9720000 - 306x508x155 mm

model 9721000 - 630x508x155 mm Przyktadowe

mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub 3 konfiguracje @
podstawie z drzwiami GN ( }

opcjonalnie mozliwos¢ ia komink

regulowane stopki (+/- 20 mm)

W D H P U Cena (

Nr kat. Produkt mm  mm mm kW Y netto (brszﬁ)o)
9720000 Bemar 400 700 250 0,8 230 2780,00 (3419,40)
9721000 Bemar 800 700 250 1,6 230 4170,00 (5129,10)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm 176,00 (216,48)
9700040 Kominek dla modutow 800 mm 207,00 (254,61)

stalgast




LINIA 700

ELEMENTY NEUTRALNE ()

- przeznaczone do przechowywania oraz powiekszenia przestrzeni
roboczej blatéw

- elementy neutralne dedykowane jako uzupetnienie ciggu
grzewczego lub jako samodzielne stanowiska pracy

- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

STANOWISKO NEUTRALNE

- szuflada o petnym wysuwie (9700210, 9700410, 9700610)
- opcjonalnie mozliwosc zastosowania kominka
- mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub podstawie z drzwiami

Wysuwana

szuflada o
standardzie GN

9700610 Stanowisko neutralne z 2 szufladami 1200 700 250 2000,00
9700020 Kominek dla modutow 400 mm - - 176,00 (21648
9700040 Kominek dla modutow 800 mm - - - 207,00 (254,61
9700060 Kominek dla modutow 1200 mm - - - 249,00 (306,27

(2]
(1]

Lp.  Nrkat. Produkt n‘ﬁ mDm mHm necrt%rl(ﬁr(uzgo)
1. 9700200 Stanowisko neutralne 400 700 250 802,00 (986,46)
9700400 Stanowisko neutralne 800 700 250 1025,00 (1260,75)
9700600 Stanowisko neutralne 1200 700 250 1285,00 (1580,55)
2. 9700210 Stanowisko neutralne z szuflada 400 700 250 1120,00 (1377,60)
9700410 Stanowisko neutralne z szufladg 800 700 250 1445,00 (177735
(2460,00)
)
)
)

30 stalgast




LINIA 700

PODSTAWY | AKCESORIA -

- przeznaczone do przechowywania oraz zwiekszenia funkcjonalnosci urzadzen nastawnych
- linia podstaw dedykowana jako elementy ciggu grzewczego
- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

PODSTAWA SZKIELETOWA

- elementy podstaw wzmocnione
- mozliwosc¢ ustawienia trzech urzadzer 400 na podstawie 1200
- regulowane nézki (+/- 45 mm)

lp.  Nrkat. rwn mDm mHm necneon(gn(AZIQO)
1. 9701200 400 565 600 534,00 (656,82)
2. 9701400 800 565 600 759,00 (93357
3. 9701600 1200 565 600 995,00 (1223385 o

PODSTAWA OTWARTA

- elementy podstaw wzmocnione
- mozliwos¢ ustawienia trzech urzadzeri 400 na podstawie 1200
- regulowane ndzki (+/- 45 mm)

W D H Cena ()
Lp.  Nrkat. mm  mm  mm nerto(bruzﬁo)

1. 9702200 400 565 600 748,00 (920,04)
2. 9702400 800 565 600 984,00 (1210,32)
3. 9702600 1200 565 600 1210,00 (1488,30)

PODSTAWA Z DRZWIAMI

- elementy podstaw wzmocnione
- mozliwosc ustawienia trzech urzadzer 400 na podstawie 1200
- regulowane nézki (+/- 45 mm)

W D H Cena (z))
Lp.  Nrkat. mm mm o mm netto (brutto)

1. 9703200 400 620 600 941,00 (1157,43)
2. 9703400 800 620 600 1410,00 (173430)
3. 9703600 1200 620 600 1690,00 (2078,70) e

KOMINEK

- kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne
- dedykowany do urzadzen z tylnym rantem
- pasuje do kuchni elektrycznych i gazowych, stanowisk neutralnych, patelni wielofunkcyjnych, itp.

Cena (@)
Nr kat. Produkt netto (brutto)

9700020 Kominek dla modutéw 400 mm 176,00 (216,48)
9700040 Kominek dla modutow 800 mm 207,00 (254,61)
9700060 Kominek dla modutéow 1200 mm 249,00  (306,27)

stalgast 31




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

PLY
2 K5 stalgast




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORETY GAZOWE

- przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach
PRODUKT POLSKI

garnkéw o pojemnosciach do 100 litréw przy wykorzystaniu energii gazu - Stalgast Radom
ziemnego lub ptynnego

- urzadzenia mogga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag grzewczy lub jako
samodzielne stanowisko obrébki termicznej

- przeznaczone dla matej i sredniej gastronomii oraz punktéw zywienia zbiorowego

TABORETY TOP LINE

- zeliwneruszty

- palnik 9kW dwukoronowy

- ptomien pilotowy

palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym

redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy
do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

- przystosowany do duzych garnkéw od 50 do 1001
dostepny takze w wersji gazowej G27 i G31

regulowane stopki (+/- 20 mm)

super cena!

1159%

Wydajny i
oszczedny

palnik gazowy,
Zeliwne ruszty

Nr kat. Produkt r‘nhrln mDm mHm kcv u necneon(grﬁztil)o)
773001 Taboret pojedynczy 580 580 380 9 G20 1159,00 (1425,57)
773003  Taboret pojedynczy 580 580 380 9 G30 1159,00 (1425,57)
773011  Taboret podwojny 1160 580 380 2x9 G20 2975,00 (3659,25)
773013  Taboret podwojny 1160 580 380 2x9 G30 2975,00 (3659,25)
773000 Nakfadka redukcyjna na ruszt 300 300 10 - - 37,00 (4551
stalgast




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORET STANDARD LINE POWER

- zdejmowany ruszt ze stali nierdzewnej

- palnik 14 kW
- ptomieri pilotowy palnika

- palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym
- redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy

do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

- dedykowany do duzych garnkéw od 50 do 100

- regulowane stopki (+/- 20 mm)

- zalecane stosowanie garnkéw o @ 450-500 mm

Nr kat. W D H P U

mm  mm mm kW

773045 567 567 380 14 G20
773046 567 567 380 11 G30

TABORET POMOCNICZY STANDARD LINE

- rusztze stali nierdzewnej

ptomieri pilotowy palnika
zabezpieczenie przeciwwyptywowe

- redukcja mocy palnikéw do 1/5
(ptomien oszczednosciowy do 20%
maksymalnego zuzycia gazu)
przystosowany do garnkéw do 401

- wzestawie dysze na G20

- dostepny takze w wersji gazowej G27 i G31

regulowane stopki (+/- 20 mm)

Lp.  Nrkat. Produkt
1. 773051 Taboret pomocniczny

34

m kW
340 398 340 5 G30 855,00 (1051,65)
2. 773050 Nakfadka redukcyjna na ruszt 220 220 10

2]

NAKLADKA REDUKCYJNA
- umozliwia pracg na matych naczyniach

stalgast

ekspert gastronomiczny



URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORETY INDUKCYJNE

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na garnkach

o pojemnosciach do 100 litréw dedykowanych do technologii indukcyjnej
urzagdzenia moga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag grzewczy -
lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii oraz punktow

zywienia zbiorowego

ergonomiczne pokretta

773025 pole indukcyjne o $rednicy 340 mm i mocy SkW
773028 pole indukcyjne o $rednicy 400 mm i mocy 8kW
- 9 pozioméw mocy regulowanych pokrettem

wydajny system chtodzenia

system wykrywania garnkow

bardzo wytrzymata ptyta ceramiczna

- wyswietlacz parametréw pracy

- dedykowany do duzych garnkéw od 50 do 1001
regulowane stopki (+/- 20 mm)

W D H P U Cena ()
Nr kat. mm  mm mm kW W netw(bruztw)

773025 500 500 380 5 400  3999,00 (4918,77)
773028 600 600 380 8 400  4599,00 (5656,77)

staigast 35




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORET ELEKTRYCZNY

przeznaczony do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach garnkéw o pojemnosciach do 100 litréw przy
wykorzystaniu energii elektrycznej

urzgdzenie moze by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej
przeznaczony dla matej i sredniej gastronomii oraz punktéw
zywienia zbiorowego

PRODUKT POLSKI

ptyta grzewcza o $rednicy 400mm i mocy 5 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

- dedykowany do do duzych garnkéw od 50 do 1001
- regulowane stopki (+/- 20 mm)

W D H [ U Cena ()
Nr kat. e KW netto (brutto)

773020 580 580 380 5 400 2950,00 (3628,50)

36 stalgast




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

KUCHNIE GAZOWE
- przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich

rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu Sﬁﬂﬁ‘jﬁr"‘{ﬁi‘
ziemnego lub ptynnego
- linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajace ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej
- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii oraz
punktéw zywienia zbiorowego

KUCHNIA GAZOWA WOLNOSTOJACA

- zeliwne ruszty

dostepne w wersjach 41 6 palnikowych

rézne konfiguracje palnikdw: 3,5kW; 5kW; 7kW
(dwukoronowy); 9kW (dwukoronowy)
ptomieri pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien

oszczednosciowy do 20% maksymalnego zuzycia gazu)
- wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscig mycia
w zmywarce

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31
- regulowane stopki (+/- 20 mm)

(1]

I Wil Opis W D H P oy Cena () NAKLADKA REDUKCYJNA

P p! mm  mm  mm kW netto (brutto)

1. 979511  4-palniki 3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5 G20 3950,00 (4858,50) - umoliwia pracg namatych
979513 4-palniki 3,5+ 2x5+7) 800 700 850 20,5 G30 3950,00 (485850) naczyniach, zalecana do palnikow
979521  4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 850 22,5 G20 3950,00 (4858,50) 3,5kW i 5kw
979523  4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 850 22,5 G30 3950,00 (4858,50)

979531  4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0 G20 3950,00 (485850)
979533 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0 G30 3950,00 (4858,50)
979611  6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1200 700 850 32,5 G20 5555,00 (6832,65)
979613  6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1200 700 850 32,5 G30 5555,00 (6832,65) (2]
979621  6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1200 700 850 36,5 G20 5555,00 (6832,65)
979623  6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1200 700 850 36,5 G30 5555,00 (6832,65)
2. 970000 Nakfadka redukcyjna 200 200 - - - 31,00 (38,13)

staigast 3




KUCHNIA GAZOWA WOLNOSTOJACA

URZADZENIA UZUPELNIAJACE

- dostepne w wersjach 4i6 palnikowych

Lp.

dwukoronowy

ptomieri pilotowy
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy

do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

Zeliwne ruszty

Nr kat

1. 999511

999513
999521
999523
999531
999533
999541
999543
999551
999553
999611
999613
999621
999623

2. 970000

38

Opis n‘:y“
4-palniki (3,5+2x5+7) 900
4-palniki (3,5+2x5+7) 900
4-palniki (3,5+5+2x7) 900
4-palniki (3,5+5+2x7) 900
4-palniki (2x5+2x7) 900
4-palniki (2x5+2x7) 900
4-palniki (3,5+5+749) 900
4-palniki 3,5+5+7+9) 900
4-palniki (9+9+9+9) 900
4-palniki (9+9+9+9) 900
6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 1300
6-palnikéw (3,5+43x5+2x7) 1300

6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) 1300
6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9) 1300
Nakfadka redukcyjna 200

D
mm
900
900
900
900
900
900
900
900
900
900
900
900
900
900
200

H

850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850

rézne konfiguracje palnikow: 3,5kW; 5kW; 7kW dwukoronowy; 9kW

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscia mycia w zmywarce
dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31
regulowane stopki (+/- 20 mm)

P
kw
20,5
20,5
22,5
22,5
24,0
24,0
24,5
24,5
36
36
32,5
32,5
36,5
36,5

G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30

Cena ()
netto (brutto)

4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
4270,00
5875,00
5875,00
5875,00
5875,00

31,00

(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(5252,10)
(7226,25)
(7226,25)
(7226,25)
(7226,25)

(38,13)

NAKLADKA REDUKCYJNA

- umozliwia prace na matych
naczyniach, zalecana do palnikéw
3,5kWi 5Skw

stalgast

ekspert gastronomiczny



URZADZENIA UZUPELNIAJACE

KUCHNIE ELEKTRYCZNE (<7

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii
elektrycznej

linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajace ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej
przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii oraz
punktéw zywienia zbiorowego

kontrolki pracy oraz zasilania

zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
dostepne w wersjach 4i6 ptytowych

ttoczona ptyta podpalnikowa

regulowane stopki (+/- 20 mm)

i W D H P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm  mm kW v netto (brutto)
979500  4-plyty grzewcze 800 700 850 10,4 400 2985,00 (3671,55)
979600  6-plyt grzewczych 1200 700 850 15,6 400 4485,00 (5516,55)

stalgast

PRODUKT POLSKI
Stalgast Rador




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

WIELOFUNKCYJNY PIEC (.7 )=
KONWEKCYJNY

przeznaczony do wszystkich proceséw kulinarnych nie -
wymagajacych funkcji zaparowania komory

urzadzenie dedykowane dla matej i sredniej gastronomii,

szczegolnie polecane dla punktéw zywienia zbiorowego

- 3trybypracy:
- grzatka gérna (funkcja opiekacza)
- grzatka wentylatora (funkcja konwekcja)
- grzatka wentylatora i grzatka gorna razem ( funkcja konwekgja plus opiekacz)
- timer 120 min z funkcja pracy ciagtej
- opcjonalnie mozliwos¢ zestawienia trzech piecow
wymiary komory pieca 600x400 GN1/1 660x445x285 mm
trzy poziomy prowadnic
ruszt ze stali nierdzewnej w komplecie
- kontrolki pracy i zasilania
front i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej
obudowa wykonana ze stali ocynkowanej
regulowane nézki (+/- 20 mm)

w D H P U Cena (2
Nr kat. Produkt mm mm mm kW netto (br{xztt)o)
965000  Piekarnik 800 620/618 600 6 400 3635,00 (4471,05)
960000  Zestaw pofaczeniowy - - - - - 328,00 (403,44)

x staigast




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

PATELNIA ELEKTRYCZNA () (#)

przeznaczona do gotowania, duszenia i smazenia potraw [
- urzadzenie dedykowane dla matej i $redniej gastronomii, szczegélnie - Stalgast Radorr
polecana dla punktéw zywienia zbiorowego

duza powierzchnia robocza misy 0,27 m? umoziwia przygotowywanie
wielu produktéw w tym samym czasie

- reczny przechyt misy do szybkiegoi efektywnego oprozniania jej zawartosci i
pojemnosc401 '
wyjatkowo stabilna konstrukgja urzadzenia oS gell .
regulowane stopki (+/- 20 mm) nierdzewnej

Ptynna
regulacja
temperatury

Wzmocniona
konstrukcja
podstawy

Wyposazenie
dodatkowe:
zestaw
prysznica
651202

2699"

W D H T S P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm °C kotlety/h kW v netto (brutto)
778002 Patelnia 700 786 912 do 300 100 6,3 400 2699,00 (3319,77)
651202  Zestaw prysznica - - - - - 251,00 (30873)
stalgast a




NACZYNIA KUCHENNE

Linie profesjonalnych garnkéw i patelni oraz naczyn zeliwnych do obrébki
termicznej oraz serwowania potraw na goraco.

Garnki Standard Line Patelnie Premium Line....

Garnki Premium Line....

Garnki trzywarstwowe w .48
Zestaw garnkoéw i akcesoria uzupetniajace




NACZYNIA KUCHENNE

GARNKI STANDARD LINE

linia garnkéw wykonanych ze stali nierdzewnej
wielowarstwowe dno typu sandwich

nienagrzewajace sie wielopunktowo mocowane uchwyty
pokrywki w komplecie

wszystkie garnki posiadaja wzmocnione nitowane uchwyty

102%

super cena!
stal nierdzewna 1 1 5

aluminium

Dno typu

sandwich

I stal nierdzewna

o GARNEK WYSOKI 0 GARNEK SREDNII
- zpokrywka - zpokrywka
g H V Cena (zf g H Vv @ 4
Nr kat. mm  mm ity netto (bn(JZtt)u) Nr kat. mm  mm litry mg)n(gr&z“)o)

011245 240 200 9 102,00 (12546) 012285 280 180 11,1 115,00 (141,45

011285 280 250 154 137,00 (16851 012325 320 200 16,1 174,00 (214,02
011325 320 260 20,9 184,00 (22632
011345 320 320 25,7 219,00 (26937 012405 400 260 32,6 287,00 (35301

)
)
012365 360 220 22,4 207,00 (254,61)
)
)

012455 450 360 57,3 409,00 (503,07
011405 400 400 50,3 339,00
011455 450 450 71,6 437,00

(

(

(
011365 360 360 36,6 269,00 (33087

(

(
011505 500 500 98,2 527,00 (

StalgaSt " wtabeli podana pojemnos¢ catkowita 43
ekspert gastronomiczny




NACZYNIA KUCHENNE

GARNKI PREMIUM LINE

kapsutowe dno wielowarstwowe

pokrywki w komplecie
mozliwos¢ dokupienia pokryw

linia garnkéw wykonanych ze stali nierdzewnej

nienagrzewajace sie wielopunktowo mocowane uchwyty

wszystkie garnki od 9360 mm posiadaja wzmocnione nitowane uchwyty

stal nierdzewna TEChnOIOQia
Wielo- wielowarstwo- Wielo-
warstwowe wego dna punktowo
e aluminum zapewnia dobre zgrzewane
kapsutowe stal nierdzewna przewodzenie uchwyty
ciepta
GARNEK WYSOKI GARNEK SREDNI GARNEK NISKI
- zpokrywka - zpokrywka - zpokrywka

Nr kat. rven mHm \?{ry ne(%tin(gvazt?a) Nr kat. m%n mHm H\I/ry ne(t:lin(grszrtl)o) Nr kat. rn%n mHm I\\rlvy nectt%n(gr(uzt?o)
011162 160 120 25 81,00  (99.63) 012162 160 95 19 76,00 (9348 013202 200 105 3,3 99,00 (121,77
011202 200 200 6,3 135,00 (166,05 012202 200 140 4,4 113,00 (13899 013242 240 110 5,0 125,00 (153,75
011242 240 200 9,0 169,00 (207,87) 012242 240 160 7,2 139,00 (170,97 013282 280 130 8,0 159,00 (19557)
011282 280 250 154 209,00 (257,07) 012282 280 180 11,1 173,00 (212,79 013322 320 160 12,9 285,00 (350,55
011322 320 260 20,9 299,00 (367,77) 012322 320 200 16,1 259,00 (31857 013362 360 180 18,3 305,00 (37515
011342 320 320 25,7 370,00 (455,10 012362 360 220 22,4 324,00 (39852) 013402 400 250 31,4 409,00 (503,07)
011362 360 360 36,6 435,00 (53505 012402 400 300 37,7 459,00 (564,57)

011402 400 400 50,3 549,00 (67527) 012452 450 360 57,3 609,00 (749,07)

011452 450 450 71,6 679,00 (83517 012502 500 320 62,8 690,00 (848,70)

011502 500 500 98,2 839,00 (1031,97)
GARNEK WYSOKI GARNEK SREDNI GARNEK NISKI
- bezpokrywki - bezpokrywki - bezpokrywki

Wrtets me"“ '“H"‘ |¥:/ Hecﬂin(gvl(izt?O) Nr kat. rgn mHm h\{ry necneon(grazrtl)o)

011204 200 200 6,3 109,00 (134,07) 012164 160 95 19 65,00 (79,95

011244 240 200 9,0 143,00 (175389 012204 200 140 4,4 95,00 (116,85 o H e Cena ()
011284 280 250 15,4 189,00 (232,47) 012244 240 160 7,2 133,00 (163,59) Nrkat. oo o litry netto (brutto)
011324 320 260 20,9 278,00 (341,94) 012284 280 180 11,1 165,00 (202,95 013204 200 105 33 91,00 (111,93)
011344 320 320 25,7 319,00 (392,37 012324 320 200 16,1 267,00 (32841) 013244 240 110 50 109,00 (134,07
011364 360 360 36,6 409,00 (503,07) 012364 360 220 22,4 289,00 35547) 013284 280 130 8,0 126,00 (154,98)
011404 400 400 50,3 489,00 (601,47) 012404 400 300 37,7 425,00 (522,75 013324 320 160 12,9 212,00 (260,76)
011454 450 450 71,6 655,00 (805,65 012454 450 360 57,3 587,00 (722,01) 013364 360 180 183 255,00 (313,65
011504 500 500 98,2 789,00 (970,47) 012504 500 320 62,8 607,00 (74661) 013404 400 250 31,4 411,00 (50553)

* wtabeli podana pojemnos¢ catkowita Stalgast
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GARNEK g
DO DUSZENIA
- zpokrywka

g H V Cena (z)
Nr kat. mm  mm litry netto (bruzno)
016362 360 110 11,2 272,00 (334,56)
RONDEL
- zpokrywka

g H VvV Cena (z)
Nr kat. mm  mm litry netto (bruztto)
015162 160 95 1,9 91,00 (111,93)
015202 200 105 3,3 105,00 (129,15
015242 240 110 50 123,00 (15129
015282 280 130 80 143,00 (17589

ZESTAW GARNKOW

- 8elementowy zestaw naczyn

- 3garnkiz pokrywkami
0160h75mm 1,61
0180h85mm2,21
0220h150mm 5,81

- rondel z pokrywka @ 140h 65 mm 11

- pokrywy wykonane ze szkta hartowanego i stali

nierdzewnej z otworem do uwalniania pary

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
020001 399,00 (490,77)
stalgast
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GARNEK
DO DUSZENIA
- bez pokrywki

g H
Nrkat. =

016364 360 110

RONDEL
- bez pokrywki

g H
Nrkat. = ™

015164 160 95
015204 200 105
015244 240 110
015284 280 130

\
litry
11,2

\
litry
1.9
33
5,0
8,0

Cena ()
netto (brutto)

219,00

(269,37)

Cena (@)
netto (brutto)

64,00
79,00
109,00
129,00

(78,72)
(97,17)
(134,07)
(158,67)

NACZYNIA KUCHENNE

POKRYWKA
Nr kat. n?m ne(t:tet:}gvazttnc)

019164 160 22,00 (27,06)
019204 200 27,00 (3321)
019244 240 36,00 (4428
019284 280 44,00 (54,12)
019324 320 64,00 (7872
019364 360 76,00 (9348
019404 400 89,00 (109,47)
019454 450 113,00 (13899
019504 500 125,00 (153,75

RONDEL DO SOSOW
- bez pokrywki
g H Vv Cena (@)
Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
017202 200 65 1,2 63,00 (77,49)

017242 240 75 2,2 84,00 (10332)
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WIESZAK
NA POKRYWKI

- @max.320mm
- na6 pokrywek

Nrkatt W D H Cena ()
. mm mm mm netto (brutto)
019001 290 130 520 113,00 (138,99)

GARNEK DO GOTOWANIARYB

W D H V Cena (z))
Nrkat. ‘o litry netto (brutto)

095450 450 150 100 6,0 124,00 (152,52)
095600 600 180 110 10,5 175,00 (21525)
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PODSTAWA POD GARNKI

- konstrukcja spawana

W D H Cena (2)
Nrkat. = netto (brutto)

mm
010404 400 400 450 399,00 (490,77)
010505 500 500 450 429,00 (527.67)
010606 600 600 450 499,00 (61377

WKLADY DO GOTOWANIA

- zestaw zawiera 4 wkfady

- pasuja do garnka niskiego 013322
(str.44),013324 (str. 44)

@ H Cena (z)
Nr kat. mm netto (bvuzttu)
020320 300 180 359,00 (441,57

stalgast

ekspert gastronomiczny




NACZYNIA KUCHENNE

GARNKI TRZYWARSTWOWE
ZE STALI NIERDZEWNEJ

- linia profesjonalnych garnkéw, rondli i patelni

- wykonane z wysokopolerowanej stali nierdzewnej odpornej na rdze i uderzenia

- polecane do mleka, soséw i potraw zawiesistych

konstrukcja trzywarstwowa zapewnia rownomierne rozprowadzenie ciepta, dzieki tej technologii
potrawy nagrzewaja sie btyskawicznie i sie nie przypalaja

© GARNEK © RONDEL
- bez pokrywki - bez pokrywki
g H V Cena (2 g H V Cena (2
Nr kat. mm  mm litry netto (brL(JtI)O) Nr kat. mm  mm ity netto (brsztt)o)
021124 240 140 6,3 209,00 (257,07) 021016 160 75 1,5 99,00 (121,77
021128 280 160 9,8 199,00 (244,77) 021020 200 120 3,8 149,00 (18327

wnetrze z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej
Przystosowane

—— do gotowania

Konstrukcja rdzerh aluminiowy na kuchniach

trojwarstwowa | indukcyjnych,
gazowych

i elektrycznych

ptaszcz magnetyczny
stali nierdzenej

(4]
© PATELNIA O RONDEL DO SOSOW
- bez pokrywki —
g H Cena (z)
Nr kat. mm  mm neno(bruzno) o H vV Cena (z))
021424 240 50 127,00 (15621) Nrkat oo mm iy nefto (orutio
021428 280 50 125,00 (15375 021722 220 82 3,0 164,00 (201,72)
© POKRYWKA
2 Cena (@)
Nr kat. mm netto(bruzttu)
021920 200 25,00 (3075
(5] 021922 220 32,00 (936
021928 280 39,00 (4797
stalgast
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NACZYNIA KUCHENNE

PATELNIE

- profesjonalne patelnie wykonane z wysokiej jakosci materiatu
- réznorodnos¢ materiatowa powtok gwarantuje uniwersalny zakres zastosowan

PATELNIA WOK

H L Cena (@)
Lp. Nrikat. mm  mm  (uchwytu) mm neﬁo(bruzno)
1. 037400 400 120 200 49,99 (6149
2..037401 400 120 185 69,99  (86,09)

PATELNIA POWLEKANA TYTANEM
- patelnie wykonane z twardego aluminium

powlekane tytanem

- nienagrzewajaca sig raczka wykonana ze stali nierdzewnej

Szybkie
i rownomierne

rozprowadzanie

ciepta
%) H Cena ()

Nr kat. mm  mm netto (bruzno)
034240 240 55 137,00 (16851)
034280 280 55 157,00 (19311)
034320 320 55 177,00 (217.71)
PATELNIA
- patelnie 014403 i 014363 posiadaja

dodatkowy uchwyt
a9 H Cena ()

Nr kat. mm  mm netto (bruzno)
014203 200 40 67,00 (82,41)
014243 240 42 78,00 (9594
014283 280 48 103,00 (126,69
014323 320 52 138,00 (169,74
014363 360 65 199,00 (24477
014403 400 70 233,00 (286,59

PATELNIA CERAMICZNA

- nitowana raczka ze stali nierdzewnej pokryta silikonem
- pasuja odpowiednio pokrywy 019204, 019244, 019284

Cerami

Nr kat. n?n mHm ne(ig](“birl(ﬁt)o)
018200 200 45 49,00 (60.27)
018240 240 50 59,00 (72,57)
018280 280 55 79,00 (97.17)
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PATELNIA NIEPRZYWIERAJACA
- zpowtkoka nieprzywierajaca Xylan
- powierzchnia fatwa w utrzymaniu czystosci

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
014245 240 50 39,00 (4797)
014285 280 55 49,00  (60.27)

PATELNIA POWLEKANA TYTANEM

- patelnie wykonane z twardego aluminium
powlekane tytanem

3900

- nienagrzewajaca sig raczka wykonana ze stali nierdzewnej

Szybkie
i rownomierne

rozprowadzanie

ciepta
4] H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
034241 240 50 157,00 (193,11)
034281 280 55 177,00 (217,71)

PATELNIA NIEPRZYWIERAJACA
- zpowtoka teflonowa

Nr kat. rr?n mﬂn nect‘leor}grszt!l)u)
014244 240 42 116,00 (142,68
014284 280 48 145,00 (17835
014324 320 52 209,00 (257,07)

PATELNIA ZE STALIWEGLOWEJ
- zpowtoka nieprzywierajaca

2@ H Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
037280 280 40 78,00  (9594)

stalgast
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NACZYNIA KUCHENNE

PATELNIE ALUMINIOWE
Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA
PLATINUM

- patelnie aluminiowe pokryte Teflonem® DUPONT®

- trzywarstwowa powtoka zapobiegajgca przywieraniu, odporna na zarysowania

raczka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej, zapewnia wysokg wytrzymatosc¢ termiczng
- szybko i rownomiernie rozprowadza ciepto na catej powierzchni

- mozna smazyc¢ z niewielka iloscia ttuszczu

Teflon® kryjacy

3 - warstwowa

Dodatkowo wzmocniona
warstwa érodkowa —

powtoka
teflonowa Teflon® podktadowy

2z minerafami

PATELNIA

- warstwa indukcyjna na spodzie patelni super cena!
%) H Vv Cena (z)
Nr kat. mm  mm ity netto (bruztto) o 00
035200 200 35 08 44,00 (54,12

035240 240 45 20 54,00 (66,42)
035280 280 50 3,0 72,00  (88,56)

€ PATELNIA DO NALESNIKOW
- warstwa indukcyjna na spodzie patelni

a H Cena ()
Nr kat. mm mm netto (bruztto)
032260 255/215 17 77,00 (9471) 9

032300 292/255 17 97,00 (119.31)

Raczka
wykonana

ze stali
epoksydowanej

0 PATELNIA 00
- patelnie o $rednicy 200 do 280 mm maja grubos¢ $cianki 4 mm &0
- patelnie powyzej $rednicy 320 mm maja grubos¢ Scianki 5 mm

Nr kat [} H Vv Cena (@) super cena!
© o mm

mm litry netto (brutto)

035201 200 35 08 37,00 (4551) 00
035241 240 40 1.2 45,00 (5535
035281 280 45 2,0 56,00 (68:88)
(88,56)
)
)

035321 320 50 3,0 72,00
035361 360 55 4,0 97,00 (119,31
035401 400 60 50 120,00 (147,60

© PATELNIA DO NALESNIKOW ",Q"
%) H Cena ()
Nr kat. mm mm netto (brutto)

032261 255/215 17 66,00 (81,18
032301 292/255 17 90,00 (110,70)

stalgast 49
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NACZYNIA KUCHENNE /@v/
MATFER BOURGEAT

PATELNIE ALUMINIOWE i
Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA ()«

- patelnie wykonane z odlewu aluminium pokryte teflonowa powtoka nieprzywierajaca
- raczka wykonana ze stali epoksydowanej

- szybko i rownomiernie rozprowadza ciepto na catej powierzchni

- mozna smazyc z niewielka iloscia ttuszczu

PATELNIA

Nr kat. vgn mHm M'Xy ns:ctt%r}grszt?o)
031200 200 40 09 92,00 (113,16
031240 240 40 13 119,00 (
031280 280 45 2,0 135,00 ¢
031320 320 50 3,0 145,00 (17835
031360 360 50 4,0 191,00 ¢

(

031400 400 55 50 253,00 (311,19
PATELNIA GLEBOKA

%) H Vv Cena (zl)
Nr kat. mm  mm litry neno(bruzno)

036200 200 60 1,6 146,00 (179,58)
036240 240 65 2,6 186,00 (22878)
036280 280 75 3.8 197,00 (24231)

PATELNIA DO NALESNIKOW

g H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)
032250 250 20 08 97,00 (119,31)
032280 280 20 1,17 100,00 (123,00)

PATELNIA DO RYB

Nr kat w D H \ Cena (zl)
* mm mm mm iy netto (brutto)
034380 380 260 40 3,0 306,00 (37638

stalgast

pert gastre
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\i/ RONNEBY BRUK N

NACZYNIA ZELIWNE

- naczynia zeliwne posiadajg oksydowang powierzchnie zapobiegajaca rdzewieniu

- naczynia rozgrzewaja sie rownomiernie, dtugo utrzymujac ciepto
- idealne do podawania dan na goraco

- polecane do gotowania na otwartym ogniu, a takze w piekarnikach oraz na kuchenkach

gazowych, ptytach grzewczych ceramicznych i indukcyjnych

- naczynia zeliwne przed uzyciem sptukac i wysuszy¢; po uzyciu jeszcze ciepte, umy¢, najlepiej
ptynem do mycia naczyn, uzywajac szczotki; zawsze po osuszeniu nattuscic olejem roslinnym

PATELNIA
- raczka ze stali nierdzewnej

PATELNIA GRILLOWA
- raczka ze stali nierdzewnej

PATELNIA GRILLOWA
- kwadratowa

GESIARKA

stalgast
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Nr Kat. 7] H L kM Cena ()

mm mm mm netto (brutto)

042280 280 50 563 3,1 309,00 (380,07)

Nr Kat. 2 H L M Cena (z))

mm mm  mm kg netto (brutto)

043250 250 30 506 2,7 267,00 (32841)
043280 290 40 560 3,3 332,00 (40836)

w D H L M Cena ()
mm mm mm  mm ke netto (brutto)

9
044230 230 230 32 375 25 207,00 (254561)

Nr kat. W D H V M Cena (z)

mm  mm ity kg netto (brutto)

046320 390 220 220 6 88 727,00 (894,21)
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NACZYNIA KUCHENNE

NACZYNIA ZELIWNE

naczynia zeliwne o czarnej powierzchni uzyskanej dzieki procesowi wypalania

idealne do podawania dan na goraco

- grube dno sprawia, ze potrawy wolno stygna

- dwustronng ptyte grillowa mozna uzywac na standardowych palnikach gazowych
i elektrycznych (doskonata do przyrzadzania stekéw po amerykansku i argentynsku)

- naczynia zeliwne przed uzyciem sptukac i wysuszy¢; po uzyciu jeszcze ciepte, umy¢, najlepiej
ptynem do mycia naczyn, uzywajac szczotki; zawsze po osuszeniu nattuscic¢ olejem roslinnym

PATELNIA GRILLOWA
- kwadratowa

Ryflowane

dno doskonate
do grillowania

W D H M Cena (@)
Nr kat. mm mm mm kg netto (brutto)

049003 230 230 35 2,6 93,00(11439)

PLYTA GRILLOWA
- dwustronna (gtadka/ryflowana)

Nrkatt W D H M Cena ()
. mm  mm kg netto (brutto)
049002 480 260 20 50 155,00 (190,65

POLMISEK
- drewniana podstawa
i zeliwny uchwyt w komplecie
- wymiary podstawy: 280x155 mm

Nrkat. W D H M Cena (@)
* mm  mm mm kg netto (brutto)
049004 240 140 25 1,13 55,00 (67,65

52 stalgast
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NACZYNIA ZELIWNE
DO SERWOWANIA POTRAW

potraw na goraco

powierzchni olejem jadalnym

MINI GARNEK
- pokrywa w komplecie

Nrkatt W D H \ Cena (@)
* mm mm mm ity netto (brutto)
049015 120 90 63 03 39,00 (47,97)
MINI PATELNIA

- drewniana podstawa w komplecie
- uchwyt zabezpieczony silikonem

Nrkatt W D H 'V Cena ()
* mm  mm  mm litty netto (brutto)
049014 370 180 50 04 72,00 (8856)
POLMISEK

- drewniana podstawa w komplecie

W D H V Cena ()
mm mm mm ity netto (brutto)
170 120 55 0,5 49,00 (60,27)

Nr kat.
049011

kolor czarny uzyskany w procesie wypalania
dtugo utrzymuje wysoka temperature serwowanych dan
naczynia zeliwne wymagaja zabiegu konserwacji poprzez nattuszczanie

MINI GARNEK

NACZYNIA KUCHENNE

mini-naczynia wykonane z zeliwa o czarnej powierzchni idealne do serwowania

- pokrywa w komplecie

g H V Cena (@)
Nr kat. mm mm ity  netto (brutto)
049016 100 63 0,25 39,00 (47,97
MINI PATELNIA

- uchwyt zabezpieczony silikonem

Nr kat. "?ﬂ
049017 160

POLMISEK
- drewniana podstawa w komplecie

W D H V Cena (@)
Nr kat. mm mm mm litry netto (brutto)

049012 210150 75 0,8 59,00 (72,57)

H Vv Cena (@)
mm ity netto (brutto)
44 0,6 51,00 (62,73)

POLMISEK
- drewniana podstawa w komplecie

@ H V Cena (@)
Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
049013 150 75 0,7 49,00 (60,27)
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PRZYBORY KUCHENNE

Najczesciej wykorzystywane przybory kuchenne w codziennej pracy
w gastronomii, zapewniajgce doskonate wsparcie kazdego procesu
przygotowania Zywnosci.

Wiadra Szufelki, dzbanki, miarki
Wiréwka do safaty . Ekspozytory, termometry..
Miski, wann X Dozowniki, stojaki do soséw
Sita, cedzaki .. Pesety, szczypce, otwieracze
Przybory do serwowania.. Noze i przybory dekoracyjne
topatki, rozgi, tarki . Szatkownica Mandolina
Ubijaki do ziemniakéw




PRZYBORY KUCHENNE

WIADRA PREMIUM ZE STALl Zinden
NIERDZEWNEJ

- podziatka wewnatrz wiadra

- rant 10 mm
POKRYWKA
- 093101 pasuje do wiaderek 0911011092101
WIADRO WIADRO - 093121 pasuje do wiaderek 0911211092121
Z PIERSCIENIEM - 093151 pasuje do wiaderek 0911511092151
Nr Kat. 9 H I‘Y Cne'}g(zt?)
mm mm iry netto (prutto,
091061 235/157 245 7 151,00 (18573  Nrkat. n?m rnHm n¥y nectt%n(gvglzn')c) Nr kat. rr?n necrl%r}grﬁzggo)

)
091101 280/200 245 10 174,00 (21402 092101 280/202 265 10 245,00 (30139 093101 280 69,00 (84387)
091121 290/200 270 12 211,00 (25953) 092121 290/202 290 12 239,00 (29397) 093121 290 73,00 (89,79
091151 305/200 310 15 211,00 (259,53 092151 305/202 330 15 293,00 (360,39) 093151 305 88,00 (10824

WIADRA ZE STALI NIERDZEWNEJ

- podziatka wewnatrz wiadra
- wiadra z pier$cieniem mozna pietrowac

POKRYWKA

093103 pasuje do wiaderek 091103

1092103

093123 pasuje do wiaderek 091123

1092123

- 093153 pasuje do wiaderek 091153
1092153

WIADRO WIADRO Z
PIERSCIENIEM
Nr kat. [ H Vv Cena ()

mm mm ity netto (brutto) 9 H V Cena () 9 Cena ()
091063 230/155 250 7 133,00 (163,59 Nr kat. mm mm litry neno(brszn)o) Nrkat. o nenn(brsztt)u)

091103 293/205 245 10 150,00 (184,50) 092103 275/200 285 10 163,00 (20049 093103 275 56,00 (68,388)
091123 295/230 275 12 175,00 (21525) 092123 290/200 305 12 193,00 (23739 093123 290 58,00 (71,34)
091153 300/200 340 15 191,00 (234,93) 092153 300/200 354 15 206,00 (25338 093153 300 62,00 (76.26)
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PRZYBORY KUCHENNE

WIROWKA DO SALATY

- wykonana zwytrzymatego tworzywa sztucznego

- system odprowadzania wody

Wyjmowany

kosz

Nr kat.

MISKA

- wyprofilowany rant ufatwiajacy opréznianie naczynia
- dopuszczone do kontaktu z zywnoscia

Nr kat.

086170
086210
086250
086310
086380

56

mm

072190 420 580

2
mi

144
178
217
265
328

H

mm

mm
112
122
135
150
167

\2 Cena (@)
litry netto (brutto)
19 459,00 (564,57)

\
litry

2,0
32
5,7
10,0

Cena (zl)
netto (brutto)
5,70 (7,01)
7,60 (939
12,00 (1476)
16,00  (19,68)
23,00 (2829

Wezyk

odprowadzajacy
wode

stalgast
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MISKA
- stal polerowana

Nr kat. rE'n mHm Ii¥y ngteon(gngzt’t)o)
082180 180 80 1,7 15,00 (1845)
082200 200 90 2,3 18,00 (2214
082240 240 110 4,0 22,00 (27,06
082280 280 130 6,0 32,00 (39.36)
082300 300 145 7,0 36,00 (4428)
082320 320 150 8,2 43,00 (5289
MISKA

INOX

- stal polerowana
- $rednica

misek

mierzona

razem

zrantem

Nr kat. rr?n mHm \i¥y ngtef:r}grlgzt?o)
082360 360 160 11,5 50,00 (61,50
082400 400 110 8,0 63,00 (77,49
082500 500 130 14,0 87,00 (107,01)
082550 550 145 19,0 102,00 (12546)
082600 600 160 27,0 134,00 (164,82)
082700 700 185 450 191,00 (234,93)
082800 800 205 65,0 276,00 (339,48)
082900 900 225 90,0 289,00 (35547)
MISKA
- szkto hartowane o duzej

wytrzymatosci na uszkodzenia
mechaniczne oraz termiczne
- sprzedawana wilosciach

kartonowych (K)

Nr kat.

400083
400090
400091
400095
400092
400093
400094

stalgast
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K Cena (@)
netto (brutto)

oo
-
NN
=3
o
&>
©
8

MISKA

- stal polerowana

Nr kat.

082161
082201
082221
082251
082281
082311
082341
082371

MISKA

mm
160
200
220
250
280
310
340
375

H \
mm litry
60 0,7
70 1.2
80 1,6
90 23
95 3,0
105 5,0
15 6,0
120 8,0

- stal satynowana

Nr kat.

081150
081200
081250
081300
081360
081380

WANNA

4]

m
50
200
250
300
360
380

>3

H \
mm  litry
75 1.0
98 25
120 5,0
140 8,0
170 14,0
180 16,0

- stal satynowana

- zuchwytami

Nr kat.
083400
083450
083500

a

mm

400

H \
mm litry

185

14,5
450 200 21,0
500 220 28,0

PRZYBORY KUCHENNE

INOX

Cena (@)

netto (brutto)

8,50 (10,46
10,50 (12.92)
12,50 (1539
16,50  (2030)
22,50 (2768
29,50  (36.29)
38,00 (46,74
55,00 (67,65

Cena ()
netto (brutto)

25,00 (30,75)
43,00 (52,89
80,00 (98,40
120,00 (147,60)
146,00 (179,58)
165,00 (202,95)

INOX

Cena (z)
netto (brutto)
235,00 (289,05
290,00 (356,70)
384,00 (47232
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PRZYBORY KUCHENNE

SITKO .
OX

Nr kat. n‘\zr‘n ml;n ne%eon(grszn')o)
076120 120 140 19,50 (23,99
076150 150 150 21,00 (2583
076180 180 170 26,00 (31,98
076200 200 180 28,00 (3444)

SITKO STOZKOWE Z GESTA SIATKA

a
<

Gesta siatka

g H Cena (2
Nr kat. mm  mm netto (br{]zn)o)
075200 200 150 176,00 (216,48)
075240 240 180 207,00 (254,61)

SITO DO PRZESIEWANIA
OX
- oczka okoto Tmm

Nr kat. ngn mHm nectteon(grﬁzt?m

073200 230 55 45,00 (5535
073250 245 60 50,00 (61,50
073300 320 80 59,00 (72,57)

58

FOREMKA DO TERIN
- ksztatt foremek:

098010- WY
098020- W

098030 - g

Nrkatt W D H Vv Cena (@)
mm  mm mm litry netto (brutto)
098010 400 65 35 06 98,00 (12054
098020 400 50 40 04 95,00 (11685
098030 400 50 35 05 123,00 (15129

SITKO STOZKOWE .
OX

Perforacja

1,8 mm

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
075201 200 170 41,00 (50,43)
075241 240 210 56,00 (68,88)

ZESTAW 4 SIT DO PRZESIEWANIA

- 4rozne srednice oczek okoto: 0X
0,75x0,75 mm
TxTmm

2x2mm
3x3mm

Oczka sitek

) Cena (z))
Nr kat. mm  netto (brutto)
073210 210 67,00 (82,41)

stalgast
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CEDZAK

- raczka ze stali nierdzewnej
- perforagja3,4mm

g L Cena (@)
Nr kat. mm - mm netto (bruztto)
077220 220 260 219,00 (269,37)

077260 260 260 249,00 (306,27)

CEDZAK

2 H Cena ()
Nr kat. mm mm  netto (bruzno)
071230 225/140 135 39,00 (47,97)
071260 250/140 150 49,00 (60,27)

WANNA PRZECEDZAKOWA
- stal polerowana

Nr kat. w?m mHm n&%‘}g’ﬁzﬂﬁo)

072283 280 160 92,00 (113,16)
072323 320 170 117,00 (143,91)
072363 360 190 150,00 (184,50)
072403 400 220 201,00 (247.23)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

SITO
. INOX
- drewnianaraczka

- L-dtugos¢raczki

g L Cena (@)
Nr kat. mm - mm netto (bruztw)
074300 300 430 83,00 (102,09)

074350 350 430 114,00 (140,22)

CEDZAK
- zuchwytami

%) H Cena ()
Nr kat. mm mm netto (bruzno)
071360 360/200 220 124,00 (152,52)
071410 375/175 185 83,00 (102,09)

WANNA PRZECEDZAKOWA
- stal satynowana X

) H Cena (zl)
Nr kat. mm mm netto (bvuztto)
072452  450/290 240 459,00 (564,57)
072502 500/330 260 536,00 (659,28)
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PRZYBORY KUCHENNE

A
L L
Yy
o LYZKA CEDZAKOWA
2 L Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
324101 100 325 22,00 (27,06)
324121 120 360 30,00 (36,90)
324141 140 385 36,00 (44,28)
324161 160 415 47,00 (57.81)
324201 200 480 67,00 (82,41) 9 CHOCHLA
. Nrkat. @
9 LYZKA CEDZAKOWA 323061 28
9 L Cena () 323081 80
Nr kat. mm  mm neﬂo(brﬁﬂ)o) 323101 100
324100 100 305 31,00 (3813) 323121 120
324120 120 360 35,00 (43,05 323141 145
324140 140 380 39,00 (47.97) 323161 165
324160 160 415 56,00 (68,88) 323201 200

60

PRZYBORY KUCHENNE

MONOBLOK

- profesjonalne chochle i tyzki cedzakowe monoblok
- pozbawione spawoéw, wykonane z jednego kawatka stali

- tatwe w utrzymaniu czystosci

- ergonomiczny, zagiety uchwyt do zawieszenia

Wykonane
zjednego
kawatka stali

Zagiety uchwyt
do zawieszenia

L
mm
275
295
340
365
395
430
480

\
litry
0,06
0,12
0,25
0,40
0,75
1,20
2,00

Cena ()
netto (brutto)

21,50
29,00
34,00
50,00
64,00
113,00

(2214
(26,45)
(35,67)
(41,82)
(61,50)
(78,72)
(138,99)

@O CHOCHLA

Nr kat.

323062
323082
323092
323102
323122
323142
323162
323182

)
mm
65
80
90
100
120
140
160
180

L
mm
315
345
362
380
420
440
474
500

\
litry
0,07
013
0,20
0,25
0,45
0,67
1,00
1,50

Cena ()
netto (brutto)
19,00 (23,37)
24,00 (29,52)
25,00 (30,75)
26,00 (31,98)
36,50 (44,90)
42,50 (52,28)
59,00 (72,57
89,00 (109,47)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

PRZYBORY KUCHENNE MONOBLOK

L vV Cena (@) L Vv Cena (@)

Lp. Nrkat. Produkt mm litry neno(bruzno) Lp. Nrkat. Produkt mm  litry netto (bvuzttc)
1. 320010 Chochla 400 0,2 34,00 (41,82 5. 320050 Ubijak do ziemniakow 355 - 20,00 (24,60)
2. 320020 Widelec do przewracania 400 - 24,00 (29,52) 6. 320060 tyzka do spaghetti 400 - 24,00 (2952)
3. 320030 tyzka perforowana 400 - 23,00 (2829 7. 320070 tyzka cedzakowa 400 - 25,00 (30,75
4. 320040 tyzka do serwowania 400 - 25,00 (0,75 8. 320080 topatka do przewracania 400 - 25,00 (30,75
PRZYBORY KUCHENNE MONOBLOK

o (2] (3]

L Cena (z))

Lp. Nrkat. Produkt mm neno(bruzno)

1. 312340 topatka do ryb 340 77,00 (94,71)

2. 311500 Widelec do przewracania 500 97,00 (11931

3. 311100 tyzka do serwowania 460 34,00 (41,82)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

PRZYBORY KUCHENNE

- okragty uchwyt
1) (3] (5]
(2] 4]
8] 10 12
9] ®
Lp. Nrkat. Produkt

1. 321010 tyzka cedzakowa
2. 321020 Widelec do przewracania
o 3. 321030 tyzka do serwowania
4. 321040 Chochla
321050 Chochla
5. 321060 tyzka do spaghetti
6. 321070 topatka do przewracania
7. 321160 Ubijak do piany z kulka (20 drutow)
8. 321090 Wydrazacz
9. 321100 Obieraczka do warzyw
10. 321110 Obieraczka do warzyw
11. 321120 Radetko proste
12. 321140 Radetko karbowane
13. 321150 Otwieracz do konserw
14. 321000 Wieszak z haczykami

62

70
85
23

57
57

L
mm
345
320
328
280
310
307
320
270
175
190
165
190
190
220
355

Cena (z)
netto (brutto)
22,00 (27,06
20,00
20,00
23,00
22,00
24,00
22,00
20,00
16,50
19,00
19,00
18,00
19,00
31,00
23,00

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

PRZYBORY DO SERWOWANIA

profesjonalny zestaw przyboréw do serwowania

wykonany z wysoko polerowanej stali nierdzewnej w technologii monoblok
bez spawoéw i zagie¢, wykonane z jednego kawatka stali

tatwe w utrzymaniu czystosci

grubo$¢ uchwytu 2,7 mm

o (2 3] (4 (5]
Lp. Nrkat. Produkt mLm \i¥y ngt%n(graz&)
1. 420012 tyzka perforowana 310 - 26,00 (31,98
2. 420022 Widelec do serwowania 300 - 23,00 (2829
3. 420032 tyzka do serwowania 315 - 26,00 (31,98
4. 420042 topatka do serwowania 315 - 24,00 (29.52)
5. 420052 Chochla 310 0,08 33,00 (40,59

PRZYBORY DO SERWOWANIA

- wykonane z wytrzymatego tworzywa wzmocnionego widknem szklanym
- idealne do powtok teflonowych

- przystosowane do mycia w zmywarce

przystosowane do wyparzania

wysoka odpornos¢ termiczna do +220°C

1] 2] 3] (4] 5] 6]

Lp. Nrkat. Produkt m"m n&%‘}g’(j&)
g L Vv Cena (@)
1. 325120 Szczypce 250 21,00 (25,83) Lp. Nrkat. Produkt mm  mm ity netto (brutto)
325130 Szczypce 320 21,00 (25,83) 4. 325010 Chochla 90 310 0,11 24,00 (2952
2. 325030 tyzka perforowana 350 23,00 (2829) 5. 325070 tyzka cedzakowa - 350 - 20,00 (24,60
3. 325040 tyzka do serwowania 350 23,00 (2829) 6. 325080 topatka do przewracania - 300 - 23,00 (2829)
stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

LOPATKI

© LOPATKA DO PRZEWRACANIA

- drewnianaraczka
- A=195mm,B=70mm

w L Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
503230 70 365 33,00 (40,59

64

@ LOPATKA DO PRZEWRACANIA

- A=200mm,B=70mm

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA
- raczkaztworzywa

- A=15mm,B=90mm

L Cena (z))
Nrkat. oo oeito (outto)
503205 280 23,00 (2829

LOPATKA KATOWA
- raczkaztworzywa
- A=200mm,B=75mm

L Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)
503235 370 16,00 (19,68

LOPATKA KATOWA
- A=12mm,B=85mm

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
334311 270 58,00 (7134

LOPATKA KATOWA
- A=170mm,B=80mm
Nrkat. L Cena (z))

mm netto (brutto)
334324 360 68,00 (83,64

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA

- antyposlizgowa raczka

- A=90mm,B=75mm
Nrkat. L Cena (@)

mm netto (brutto)
270150 150 144,00 (177,12

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA
- antyposlizgowa raczka

- A=200mm,B=80mm
Nrkat. L Cena (@)

mm netto (brutto)
270260 260 182,00 (223.86)

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA
- antyposlizgowa raczka

- A=135mm, B=85mm

L Cena (z)
Nrkat. - netto (brutto)

264170 170 121,00 (148,83)

LOPATKA KATOWA

- drewnianaraczka
- A=140mm,B=
110mm

w L Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
503200 110 300 34,00 (41,82

stalgast
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Rekojes¢

z tworzywa

(1) ROZGA STALOWA

- stalowa czes¢robocza
- rekojes¢z tworzywa

Nr kat. ml}n ngteor}ibjrlgzt?a)
313250 250 18,00 (22,14
313350 350 24,00 (29,52
313450 450 26,00 (31,98)
313550 550 26,00 (31,98

© UBUAK
DO ZIEMNIAKOW

Nr kat. ml;n nect‘l%n(grszt'i)o)
314300 300 67,00 (82,41)
314460 460 69,00 (84,387
314610 610 83,00 (102,09)

stalgast
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2
o
@ ROZGA
Nrkat. L Cena ()

mm  netto (brutto)
300 20,00 (24,60)
400 25,00 (30,75
500 26,00 (31,98
600 26,00 (31,98)

@ UBLAK
DO ZIEMNIAKOW
- $rednicaraczki 25 mm

L Cena ()
Nr kat. mm  netto (brhztt)c)
314501 500 54,00 (66,42)
314801

800 69,00 (84,87)

313300
313400
313500
313600

155 mm

PRZYBORY KUCHENNE

115 mm

© LYZKA CEDZAKOWA O LYZKA CEDZAKOWA

g L Cena (2 g L Cena (@
Nr kat. mm  mm neno(brszn)o) Nr kat. mm  mm netta(brl(JZtt)o)
310160 160 350 100,00 (123,000 310161 160 470 36,00 (44,28)
310200 200 450 143,00 (175,89) 310201 200 590 43,00 (52,89)
310241 240 570 66,00 (81,18)
@ MIESZADLO
- wykonane z drewna bukowego
- grubo$¢ 20 mm
¢ © MIESZADLO
L Cena (2
Nrkat Lo Cena@ DOKOTLA
314075 750 76,00 (93.49) L A
314100 1000 75,00 ©29  Nrkat Lo Cema)
314125 1250 104,00 (127,92 314130 1300 169,00 (207,87)
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PRZYBORY KUCHENNE

. SZUFELKA
SZUFELKA g0 || A INOX

Nka |V Cena s

V Cena ) " \Il'y netto (brutto)
ket ey 304017 0,125 40,00  (49,20)
304071 0,18 15,00 (1845 304033 0,150 56,00 (6559
304072 035 18,00 (214 304060 0,450 66,00 (81.18)
304073 0,68 34,00 (418 304101 0,650 76,00 (93.48)

SZUFELKA . SZUFELKA .
PC INOX

\ Cena (2
Nr kat. litry netto (brszn)o)
305020 0.2 13,00 (1599 g v C n
305100 10 31,00 (813 Nrkat 0 el ot
305200 2,0 41,00 (5043 304102 100 1 65,00 (79,95
TARKA DO PRZYPRAW TARKADO CYTRYN/
PARMEZANU
L Cena (2 L Cena (2
Nr kat. mm netto (bn(m)o) Nr kat. mm netto (bn(Jzn)o)
302161 255 29,00 (3567) 302160 255 27,00 (3321)

stalgast
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LYZKA MIARKA

w zestawie 4 wielkosci:

1/4Iyzeczk| (1,25ml)
1/2tyzeczki (2,5 ml)

Ttyzeczka (5 ml)
Ttyzka (15 ml)

na uchwytach

pojemnosci widoczne

V Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
506010 0,001 25 0,015 18,00 (22,14
DZBANEK MIARKA ‘.,.77
- przeiroczysty Eﬁ'
- podziatka
\ Cena (z))
Nr kat. litry netto (brutto)
506053 0,50 6,50 (8,00)
506103 1,00 15,00 (1845)
506203 2,00 20,00 (24,60)
506303 3,00 25,00 (30,75
506503 5,00 41,00 (5043)
LEJEK
- sitko w komplecie
- $rednicadolna 17 mm
g Cena ()
Nr kat. mm netto (vazn)o)
301131 130 24,00 (2952)
301151 150 36,00 (4429
stalgast
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KUBEK MIARKA

w zestawie 4 wielkosci:
1/4 kubka (60 ml)

1/3 kubka (80 ml)

1/2 kubka (125 ml)
1kubek (250 ml)
pojemnosci widoczne
na uchwytach

INOX

\% Cena (@)
Nr kat. litry netto (bruzttu)
506015 0,06-0,25 25,00 (30,75)

DZBANEK MIARKA
- podziatka wewnatrz dzbanka

INOX

\ Cena (
Nr kat. litry netto (bn(m)a)
506052 0,5 28,00 (3444
506102 1,0 42,50 (52,28
506202 2,0 78,00 (9594
TARKA SZESCIOKATNA
INOX
H Cena (z)
Nr kat. mm netto (bruzno)
302190 190 26,00 (31,98
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PRZYBORY KUCHENNE

9 LISTWA DO BONOWANIA
e TACKA NA PARAGONY L Cena
OX Nr kat. mm netto (bvfiztt)o)
099102 450 29,00 (35,67

099103 600 38,00 (46,74

o DZWONEK RECEPCYJNY
- chromowany a

)
)
)
)

g H Cena () W D Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm netto (bruzno) 099104 900 66,00 (81,18)
398000 85 60 18,00 (22,14) 398150 150 110 16,00 (19,68 099105 1200 85,00 (104,55

SZUFELKA DO FRYTEK SZUFELKA DO FRYTEK SZPIKULEC o
INOX OX DO BONOWANIA

185 mm
L
N
w
o
3
3
-«
87 mm
Cena (@) W D H L Cena (@) g H Cena ()
Nr kat. netto(bvuztto) Nr kat. mm mm mm mm  netto (brutto) Nr kat. mm  mm netto(bvuztto)
319000 74,00 (91,02) 310300 170 210 50 210 70,00 (86,10) 398100 80 150 17,00 (2091

stalgast
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EKSPOZYTOR

NA POJEMNIKI GN

- 815200 - pojemnos$¢ 3 x GN 1/6 max 150 mm

- 815250 - pojemnos$¢ 3 x GN 1/6i 2 x GN 1/9 max 150 mm

- 815240 - pojemnos$¢ 5 x GN 1/4 max 150 mm
- pojemniki i pokrywy sprzedawane osobno

PRZYBORY KUCHENNE

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom 3]

W D H Cena (z))
Lp.  Nrkat. mm  mm  mm neno(bvuzﬁo)
1. 815200 510 230 230 167,00 (205,41)
2. 815250 730 230 230 205,00 (252,15)
3. 815240 840 300 275 257,00 (316,11)
POLKA Z POJEMNIKAMI
NA PRZYPRAWY
- pojemnos¢ 5xGN 1/9 65mm

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
815500 629 200 250 309,00 (380,07)

stalgast




PRZYBORY KUCHENNE

WSKAZNIK TEMPERATURY

- wskaznik temperatury -40 -+ 40°C
- obudowa ze stali nierdzewnej

- uchwyt umozliwiajacy zawieszenie

Cena (2
Nr kat. netto (brgztt)o)
620110 14,00 (17.22)

TERMOMETR ELEKTRONICZNY
- temperatura-50 +280°C

sonda 210 mm

pokrowiec na sonde

sprzedawany bez baterii

(pasuje bateria A76 lub LR44)

Mozliwos¢

wzorcowania
za 180,- netto

Cena (
Nr kat. netto (bn(Jth)o)
620010 70,00 (86,10

TERMOMETR ELEKTRONICZNY
ZSONDA
- temperatura-
50--300°C
- sondanalm
przewodzie
- alarm temperatury
- sprzedawany bez
baterii (pasuje
bateria AAA)

Mozliwos¢

wzorcowania
za 180,- netto

Cena (@)
Nr kat. netto (bruzttu)
620410 118,00 (14514)

70

TERMOMETR SONDA
- wskaznik temperatury -0 - 300°C
- obudowa ze stali nierdzewnej 18/10

g L Cena (2
Nr kat. mm - mm netto (brgzn)o)
620510 50 160 15,00 (1845

TERMOMETR ELEKTRONICZNY
ZRUCHOMA GLOWICA
- zakres temperatur
-50+300°C/-58+572°F
- obracanasondaze
stali nierdzewnej
- funkcja zatrzymywania
odczytu
- sprzedawany bez baterii
(pasuje bateria
typu (R2032)

Mozliwosé

wzorcowania
za 180,- netto

W D H Cena ()
Nr kat. mm - mm  mm netto (brutto)
620011 52 21 160 93,00 (11439

TERMOMETR
- temperatura -20--50°C
- funkcjonalna zawieszka

/

Cena (2
Nr kat. netto (bvgztt)o)
620210 16,00  (19,68)

TERMO-HIGROMETR
- temperatura 0+-50°C
- wilgotnos¢ 25+95%
- mozliwos¢ powieszenia
- sprzedawany bez baterii
(pasuje bateria
AAA)

Mozliwosé

wzorcowania
za 180,- netto

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)
620310 82,00 (100,86)

TERMOMETR CYFROWY BEZDOTYKOWY

- temperatura-50 + 380°C
- laserowy celownik
- cyfrowy wyswietlacz

- termometr cyfrowy pozwala na bezkontaktowy

pomiar temperatury zywnosci

- sprzedawany bez baterii (pasuje bateria 6LR61)

Mozliwos¢

wzorcowania
za 180,- netto

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
620711 214,00 (263,22)

stalgast
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DYSPENSER DO SOSOW
- wylacznie do zimnych soséw

Cena (z))
netto (brutto)

a H \
Nrkat.  Kolor G R
065351 55 210 035
065352 55 210 035
065353 55 210 035
065721 70 240 0,70
065722 70 240 0,70
065723 70 240 0,70
EKSPOZYTOR DO KANAPEK
- posiada 5 przegrodek
eroou poLs
W D H
Nrkat. o o
348050 347 120 52

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

DOZOWNIK DO SOSOW
ZPOMPKA
- wylacznie do zimnych soséw
- pojemnik wykonany z
potprzezroczystego polipropylenu
zsystemem ColorClip
- nieabsorbuje zapach6éw i smakéw
- podane pojemnosci sg przyblizone

i W D H V Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm  mm ity netto (brutto)
065169 GN1/9 176 108 190 1,5 70,00 (86,10

065166 GN1/6 176 162 190 2,6 78,00 (9594

DOZOWNIK DO SOSOW FIFO

PE
- wykonane z lekko transparentnego tworzywa

szeroki otwor z nakretka utatwia napetnianie

silikonowy system ,niekapek”, doktadnie dozujacy sosy

system fifo zapewnia bezpieczeristwo i kontrole produktu

- tatwy w utrzymaniu czystosci

- wyfcznie do zimnych soséw

Cena (z) Nr kat a2 H v Cena ()
netto (brutto) © omm  mm ity netto (brutto)

3 (431) 065001 62 165 0,355 11,00  (13,53)
3,50  (431) 065002 60 208 0,470 12,00  (14,76)
3,50  (431) 065003 70 208 0,590 13,00 (1599
500 (615 065004 75 208 0,710 14,00 (17,22)
5,00 (615 065005 87 208 0,950 15,00  (18,45)
500 (615

48,00 (59,04)

EKSPOZYTOR NA STOJAKNA HOT DOGI
DYSPENSERY DO SOSOW ox| 348030 stojak na 3 hot dogi
- model 065100 - miejsce na 3 butelki

- model 065105 - miejsce na 5 butelek ) Stalgne: Retom

PRODUKT POLSKI
Stalgast Rado

g W D H Cena () W D H Cena ()
Nr kat. mm mm mm mm netto(bruztto) Nr kat. mm mm mm netto (brutto)

065100 3x72 265 110 120 83,00 (102,09 348030 217 110 118 69,00 (8487
065105 5x72 435 110 120 114,00 (140.22)
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PRZYBORY KUCHENNE

WYCISKACZ DO CYTRYN
- wykonany zmalowanego

aluminium
o L Cena ()
Nrkat. = o netto (brutto)

474000 55 208 26,00 (31,98

KRAJACZDOJAJ

- 2ostrza

- mozliwos¢ krojenia w ¢wiartkii
plastry (~ 5 mm)

w D H Cena (2
Nr kat. mm  mm  mm netto (bruzrto)
332071 120 95 40 37,00 (4551)

WYDRAZACZ
DO POMIDOROW

g L Cena ()
Nrkat o o netto (brutto)
332991 20 110 7,00 @61

SZCZYPCE
DO LODU
L Cena (2
Nr kat. i netto (brszn)o)

471100 145 12,50 (1539

72

OTWIERACZ
DO KONSERW

Cena (z))
Nr kat. netto (brutto)

334011 39,00 (47,97

PORCJONER
DORYZU | PUREE
- gramatura ok.70g, 1/12

L Cena (z)
Nr kat. o netto (brutto)

531120 250 140,00 (172,20

PESETA
DO USUWANIA 05CI

L Cena@)
Nr kat. mm  netto (brutto)

303220 120 8,50 (10,46)

SZCZYPCE
DO CUKRU/LODU

L Cena ()
Nrkat. o o (brutto)

421070 160 12,00 (14,76)

QPstockel’

WYCISKACZ DO CZOSNKU
- wykonany z akulonu
- modutowa konstrukgja fatwa

W utrzymaniu czystosci

L Cena (@)
Nrkat. - netto (brutto)

332030 180 29,00 (3567)

SKROBAK DO RYB
L Cena ()
Nrkat. - netto (bn(JZn)o)

303211 235 13,00 (1599

PESETA

L Cena (@)
Nrkat. oo i (bvuztw)
422211 210 13,00 (15,99)
422311 300 20,00 (24,60)

SZCZYPCE
DO CUKRU

L Cena (z))
Nrkat. o netto (brutto)
421080 110 6,00 (7,38

stalgast
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SZCZYPCE
CUKIERNICZE

L Cena (z))
Nrkat. - o (brutto)

423223 120 18,00 (22,14)
423283 280 17,00 (2091)

SZCZYPCE
DO SPAGHETTI

L Cena (@)
Nr kat. mm  netto (brutto)
421060 200 12,50 (1538)

SZCZYPCE UNIWERSALNE SZCZYPCEDOPIECZYWA
SIL

Nr kat. ml;n nect‘t?)r}grflzt!l)o)
422242 230 23,00 (2829
422302 300 25,00 (30,79
422402 400 29,00  (3567)

SZCZYPCE UNIWERSALNE

- uchwytiblokada pokrytasilikonem
- nieabsorbuja zapachdw i kolorow

- odporne na wysoka temperature

- blokada otwarcia

L Cena (z))
Nr kat. mm  netto (brutto)

422243 230 13,00 (1599
422303 300 15,00 (18,45)

stalgast
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SZCZYPCE
DO CIASTA

L Cena (@)
Nrkat. o et (brutto)

423285 280 19,00 (2337)

SZCZYPCEDO PIECZENI

L Cena (z))
Nr kat. mm  netto (brutto)
421040 210 12,00 (14,76)

L Cena ()
Nrkat. o a0 (brutto)

421050 210 14,00 (17,22)

PRZYBORY KUCHENNE

SZCZYPCE
GRILLOWE

L Cena ()
Nr kat. mm  netto (brutto)
423224 220 14,00 (17,22)

423284 280 17,00 (2091)

SZCZYPCE UNIWERSALNE

L Cena (z)
Nr kat. e netto (brutto)

422241 240 9,00 (11,07
422301 300 10,00 (1230
422401 400 16,00  (19,68)

SZCZYPCEDO LODU

L Cena (@)
Nr kat. mm  netto (brutto)
471101 180 7,00 (861)
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PRZYBORY KUCHENNE

NOZE DEKORACYJNE

- duzy wybér profesjonalnych nozy dekoracyjnych

- ergonomiczne uchwyty z tworzywa

NOZ DEKORACYJNY
KANALOWY PIONOWY

L Cena (@)
Nr kat. i netto (brutto)

334102 155 22,00  (27,06)

(4) NOZ DEKORACYJNY

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
334105 204 22,00 (27,06)

74

NOZ DEKORACYJNY
DO CYTRUSOW

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
334101 132 21,00 (2583)

NOZ DEKORACYJNY
KANALOWY POZIOMY
Nr kat. L Cena ()

mm netto (brutto)
334103 140 22,00 (27,06)

(5]
NOZ DEKORACYJNY
DO MAStLA
L C )
Nr kat. mm nen%r:grszn)o)

334106 197 19,00 (2337

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

(1) WYDRAZACZ DO POMIDOROW (2} WYDRAZACZ DO KULEK PODWOJINY (3} NOZ DO OBIERANIA

L Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto) Nr kat.

33411 145 22,00  (27,06)

%) L Cena (@)
mm mm netto (brutto)
334107 20/30 170 31,00 (813

(4] NOZ DO OBIERANIA CYTRUSOW () WYDRAZACZ DO JABLEK

L Cena (z) g L Cena (z)
Nr kat. mm netto (bvuztm) Nr kat. mm  mm netto (bvuztm)
334113 170 22,00  (27,06) 334114 16 185 20,00 (24,60
334115 20 210 22,00  (27,06)
stalgast
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L Cena ()
Nr kat. o netto (brutto)

334112 170 21,00 (2583
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PRZYBORY KUCHENNE

ZESTAW DO CARVINGU
- 7elementéw
- wzestawie:
- obieraczka do warzyw
- n6z dekoracyjny do masta
- 2xn6z dekoracyjny do kulek: 15Smm i 22mm
- n6z dekoracyjny do cytruséw
- n6z dekoracyjny kanatowy pionowy

- wydrazacz do jabtek
Cena ()
Nr kat. netto (brutto)
334406 197,00 (24231)

NOZ DEKORACYJNY JULIENNE
INOX

diugosc ostrza L Cena ()
Nr kat. . mm mm netto (brutto)
334120 55 125 18,00 (22,14

76

NOZ DEKORACYINY NOZ DEKORACYJNY
ZAKRZYWIONY PROSTY
- waskie ostrze - waskie ostrze
L Cena () L C )
Nr kat. mm netto (brutto) Nr kat. mm nert%r}grszrt)o)
334070 70 9,50 (11,69 334080 80 9,50 (11,69

stalgast
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ZESTAW DO CARVINGU

zawiera 22 elementy

noze posiadaja drewniany uchwyt
- zestaw zawiera:

- noze dekoracyjne ,U"," V"

-néz dekoracyjny do kulek

-néz karbowany

- obierak pfaski

- inne narzedzia do carvingu

Cena (z))
Nr kat. netto (brutto)
333002 151,00 (18573)

ZESTAW DO CARVINGU
zawiera 80 elementéw
noze posiadaja drewniany uchwyt
- zestaw zawiera:
-noze dekoracyjne "U","V"
-noz dekoracyjny do kulek
- wycinarki o roznych ksztattach
- temperéwke do warzyw
- obieraczki
-noze karbowane
- inne narzedzia do carvingu

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)
333001 359,00 (441,57)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE
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OTWIERACZ DO KONSERW

- nozz kétkiem w komplecie
- otwiera puszki o wysokosci od 20 do 400 mm

Mocowany
do blatu stotu

zaciskiem
Slimakowym
i wkretami

(3]

Lp. Nrkat.

1. 300640 Otwieracz do konserw
2. 300000 Kotko
3. 300010 Noz

78

PRZYBORY KUCHENNE

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

SZATKOWNICA MANDOLINA

pomocnicza w szatkowaniu i fantazyjnym krojeniu

ptynna regulacja grubosci krojenia

wybdr ostrza i grubosci ciecia bez demontowania noza

mozliwos¢ krojenia:

plastry od 0,5 do 0,9 mm

stupki julienne 4,5x 4,5 mm i 9x9 mm

- wyposazona w element dociskowy

bezpieczna antyposlizgowa podstawa urzadzenia

posiada bardzo ostre noze; prosimy zachowac szczegdlna ostroznos¢

- podczas krojenia i czyszczenia, zalecane szatkowanie przy uzyciu dociskacza

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
336003 400 170 135 139,00 (170,97)

staigast 7




PRZYBORY KUCHENNE

WAGI POMOCNICZE @)

przeznaczone do pracy na kuchni jako urzgdzenia pomocnicze lub kontrolne
ciektokrystaliczny wyswietlacz

wielokrotne tarowanie

mozliwos¢ pracy bez zasilania

zabezpieczenie przed przecigzeniem

WAGA POMOCNICZA

zasilanie bateryjne lub z zasilacza sieciowego (opcja)
czas pracy na zasilaniu bateryjnym 300 godz.

czas stabilizacji pomiaru ok. 3 sek.

- zintegrowana blokada transportowa

- automatyczne wytaczanie

obudowaz ABS

Nrkatt W D H M Zakres Dokfadnosc Cena (@)

mm  mm mm kg netto (brutto)
730009 145 205 45 O 4 0, 5 0 1 197,00 (242,31)
730010 145 205 45 04 2 1 153,00 (188,19)

WAGA POMOCNICZA

zasilanie akumulatorowe i sieciowe (230 V)

czas pracy na zasilaniu akumulatorowym ok. 100 godz.
funkcja wazenia kontrolnego

- czas stabilizacji pomiaru ok. 3 sek.

- wyswietlacz ciektokrystaliczny z podswietleniem
4regulowane ndzki, poziomica

- obudowazABS
Nrkatt W D H M Zakres Dokfadno$¢ ~ Cena (z))
mm mm mm kg g netto (brutto)
730030 255 305 115 3 2 3 0,5 571,00 (702,33)
730060 255 305 115 32 6 1 571,00 (702,33)
730150 255 305 115 32 15 2 582,00 (715,86)
730301 255 305 115 32 30 5 582,00 (715,86)

WAGA POMOCNICZA

waga wodoodporna - IP68 - umozliwia bezpieczne wazenie ptynéw
oraz prace w wilgotnym Srodowisku

- zasilanie akumulatorowe i sieciowe (230 V)

- czas pracy na zasilaniu akumulatorowym ok. 50 godz.

funkcja wazenia kontrolnego

czas stabilizacji pomiaru ok. 0,5 sek.

2 wyswietlacze ciektokrystaliczne z pod$wietleniem

- 4regulowane nozki, pod$wietlana poziomica

obudowa ze stali nierdzewnej

Waga

wodoodporna Nr kat. n\1l\rl‘n mDm m}-:ﬂ L\g Zabgres Dokfagdnosc
730031 256 280 121 39 3 0,5
730061 256 280 121 39 6 1,0
730151 256 280 121 39 15 2,0

80 “ nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej

Cena (@)
netto (brutto)
1059,00 (1302,57)
1120,00 (1377,60)
1110,00 (1365,30)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

(/

OHAUS'

WAGI KALKULACYJNE @ -

- zastosowanie w gastronomii i handlu, przemysle oraz aptekach

- klawiatura dotykowa z wymienna naktadka (mozliwos¢ opisania kodéw PLU)
- 4regulowane noézki, poziomica

- obudowa z ABS

- wagilegalizowane

WAGA KALKULACYJNA

- zasilanie akumulatorowe i sieciowe (230V)

czas pracy na zasilaniu akumulatorowym ok. 180 godz.
2 wyswietlacze ciektokrystaliczne z podswietleniem
uchwyt transportowy

- zintegrowany schowek na zasilacz

Nrkatt W D H M Zakres Doktadnos¢ Cena (@)

mm  mm mm kg kg g netto (brutto)
731152 351 359 111 42 15 5 899,00 (1105,77)
WAGA KALKULACYJNA

- zasilanie sieciowe (230V) (opcjonalne zasilanie akumulatorowe)
- 2wyswietlacze ciektokrystaliczne z podswietleniem
(jeden na wysiegniku)
- 2x16 przyciskow PLU kody szybkiego dostepu
- zintegrowany schowek na zasilacz
- portRS 232 do wspdtpracy z kasami fiskalnymi,
komputerem i drukarkami (opcja za doptata)

Wyswietlacz
od strony
klienta

Nrkatt W D H M Zakres Doktadno$c Cena ()
omm mm mm o kg g netto (brutto)
731153 351 391 424 38 15 5 1159,00 (1425,57)

stalgast

ekspert gastronomiczny

" nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej 81




PRZYBORY KUCHENNE

(/

OHAUS®

WAGI SKLEPOWE (2

- zastosowanie w gastronomii, handlu, przemysle i aptekach
- 4regulowane noézki

- wagilegalizowane

- obudowa ABS

WAGA SKLEPOWA

- zasilanie sieciowe lub bateryjne z funkcja automatycznego wytaczenia

- ciekfokrystaliczny wySwietlacz z podSwietleniem

- czujniki zblizeniowe do bezdotykowego tarowania wagi

- funkcje: wazenie procentowe, liczenie sztuk, sumowanie, zatrzymanie wyniku
- blokada transportowa

- czas stabilizacji pomiaru ok 1 sek.

- podswietlana poziomica

- blokada menu

- zabezpieczenie przed kradzieza

- opgjonalne moduty obstugi interfejsow: USB, R$232, Ethernet

W D H M Zakres Dokfadnos¢ u Cena ()
Nrkat.  Nazwa = o kg kg g v netto (bn(mo)
730065  Waga 240 250 74 15 64 2 230 689,00 (847,47)
730155  Waga 240 250 74 15 16 5 230 717,00 (88191)

WAGI MAGAZYNOWE (2

przeznaczone do pracy w magazynach, sklepach i hurtowniach
- konstrukcja odporna na wstrzasy, wibracje
- zabezpieczenie przed przecigzeniem
- 4regulowane noézki, poziomica
- wagilegalizowane

WAGA MAGAZYNOWA

funkcje wazenia kontrolnego, sumowania sztuk, sumowania
- ruchomy wyswietlacz

platforma wykonana ze stali nierdzewnej

wymiary platformy WxD:

model 732351 - 650 x 500 mm

model 732061, 732151 - 550 x 420 mm

Nrkatt W D H M Zakies Dokladnos¢ U Cena )

mm mm mm kg kg g \ netto (brutto)
732061 550 668 920 24 60 20 230 1480,00 (1820,40)
732151 550 668 920 24 150 50 230 1490,00 (1832,70)
732351 600 675 920 32 300 100 230 1599,00 (1966,77)

82 * nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej StalgaSt
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NOZE
| DESKI GASTRONOMICZNE

Szeroki asortyment wysokiej jakosci nozy niezbednych w gastronomii.

Profesjonalne deski do krojenia stanowigce element wyposazenia kazdej
kuchni.

Noze izestawy nozy kuchennych 84-103 Nozyce kuchenne ...96, 113
Deski do krojenia ....106-110 Ostrzatki i stalki 1,92, 104-105
Tasaki, thuczki do mies .90, 93,97, 112 Kloc masarski.. 111




NOZE SANELLI LINIA
PREMANA PROFESSIONAL

- antyposlizgowa rekojes¢ wykonana z dwdch rodzajoéw tworzywa,
twardego (kolor czerwony) oraz migkkiego (kolor zielony)
- ostrze ze stali chromowo-molibdenowej o twardosci 54-56 HRC

trzon glowni gteboko osadzony w rekojesci

ksztatt ostrza dopracowany z najwyzsza starannoscig

>K>Kl

Patent/Bre

Italy N° 1 99524
Europe N° 0176486
USA N° 4712304

oktadzina rekojesci z wytrzymatego
tworzywa Santoprene i polipropylenu

z dodatkiem antybakteryjnego
ostrze wykonane z weglowo- chromowo- molibdenowego czynnika Biomaster
stopu z domieszka wanadu o oznaczeniu
X60CrMoV14 i twardosci 54 - 56 HRC

stalgast
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DO WSZECHSTRONNEGO ZASTOSOWANIA W GASTRONOMII
ORAZ SZEROKIEGO ZASTOSOWANIA W PRZEMYSLE SPOZYWCZYM

Wyprodukowane przez wtoskg Swiatowa marke, ktérej tradycja siega 1864 roku

Ostrza posiadaja wklesty szlif dla lepszego wywazenia nozy, komfortu i efektywnosci pracy ich uzytkownikéw
Kazdy néz jest wykanczany i ostrzony recznie

Jednorodnos¢ krawedzi tnacej o optymalnym kacie (<35°) kontrolowana jest przy pomocy urzadzen laserowych
Dtugo zachowuja ostro$¢ odpornych na korozje krawedzi tnacych o duzej twardosci i starannie

dobranej elastycznosci

Ostrza tatwo poddaja sie procesowi ostrzenia

Ergonomiczny ksztatt ragczek opracowany zostat na Politechnice Mediolanskiej w jednostce badawczej
Ergonomii Postawy i Ruchu przy wykorzystaniu komputerowych testéw eksperymentalnych

Wyjatkowe rekojesci wykonane z tworzywa Santoprene z domieszka polipropylenu maja wiasciwosci antyposlizgowe

Raczki z Santoprenu produkowane sa z wykorzystaniem trwatego materiatu antybakteryjnego Biomaster;
dodatek jonéw srebra stanowiacych integralng czes¢ tworzywa hamuje wzrost drobnoustrojow przez caty
okres eksploatacji nozy, eliminujacz nich 99,71 % najbardziej zjadliwych bakterii: gronkowca ztocistego
opornego na metycyling (MRSA) i pateczki okreznicy (fac. Escherichia coli)

czubek ostrza -
precyzyjnie dobrany ksztatt

zlobienie - zmniejsza mozliwos¢

przywierania produktéw do ostrza

grzbiet - najgrubsza czes¢ klingi,
zaokraglona dla zwiekszenia
bezpieczenstwa

ostrze -

wypolerowana marka - Sanelli
krawedz Professional Stainless Steel

rekojes¢ -

fazowana krawedz
dzieki recznemu ostrzeniu do
ksztattu litery V ufatwia ciecie

patentowane
rozwigzanie

broda - im wieksza, tym

fatwiej jest kroi¢ osobom
o duzych palcach

garda - chroni dton przed
kontaktem z ostrzem

glowa raczki - zapobiega

wyslizgiwaniu sie z dioni

stalgast
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Nr kat.

. 218200

218250
218300

. 202200

202240

. 219240

219320

. 220320
. 210240
. 204220

Produkt

N6z kuchenny

Noz kuchenny

N6z kuchenny

N6z do szatkowania
N6z do szatkowania
Noz do chleba

Noz do chleba

N6z do wedlin

N6z do pieczeni

N6z do filetowania gietki

L
mm
200
255
300
210
255
235
315
315
230
220

Cena ()
netto (brutto)

146,00
154,00
182,00
158,00
191,00
103,00
127,00
129,00
109,00
112,00

Nr kat.

. 226090
. 201180

201220

. 207160
. 203180
. 208160
. 209160
. 205280
. 225330

N6z do oddzielania kosci prosty

N6z do oddzielania kosci zagiety
N6z do oddzielania ko$ci waski

L
mm
90
180

230
155
180
160
160
275
330

Cena ()
netto (brutto)

128,00
129,00
100,00
103,00
109,00
110,00
104,00
191,00

108,24)

(
(
(
(123 00)
(126,69)
(
(
(
(

234 93)
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=

Nouswn =D

- Zestaw zawiera noze: 201220, 204220, 209160, 214100, 218200,

topatke 264170 oraz listwe 249558

- Petna oferta zestawow nozy nastr. 102-103

Nr kat.

215120
214100
216060
226180
226161
229180
270260

Produkt
Noz do pomidorow
N6z do obierania
N6z do jarzyn
N6z japoriski
Noz japoriski Santoku
N6z do twardego sera
topatka do przewracania

stalgast
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L
mm
15
100
60
180
160
180
260

Produkt m';n
topatka do przewracania 150
topatka do przewracania perforowana 170
Tasak 160
Stalka 220
Stalka 300
Noz do sera z dwiema raczkami 360

Zestaw nozy Sanelli z listwa -

Cena (@)
netto (brutto)

144,00
121,00
216,00
186,00
206,00
369,00
649,00




NOZE SANELLI SKIN (v

linia nozy Skin wykonana zostata ze stali o wysokiej twardosci
i dobrej elastycznosci 54-56 HRC
- wysoka jakosc¢ ciecia
- antyposlizgowa rekojes¢ wykonana z polipropylenu

Lp. Nrkat. Produkt

1. 286212 Noz kuchenny
286252 Noz kuchenny

2. 286182 Noz uniwersalny
286222 Noz uniwersalny

L
mm
210
255
180
230

NOZ DO STEKOW/POMIDOROW

L Cena (@)
Nrkat o oo Gntio)

286101 100 11,00 (1353

88

Cena (@)

netto (brutto)
99,00 (121,77
115,00 (141,45
77,00 (9471
95,00 (116,85

)
)
)
)

=

ouswDT

Nr kat. Produkt
. 286243 Noz do pieczeni
. 286242 Noz do chleba
. 286102 Noz do obierania
. 286062 Noz do jarzyn

NOZ DO BULEK

L Cena (@)
Nrkat. o i Gt

286200 110 27,00 (3321)

L
mm
230
235

95

60

Cena (@)
netto (brutto)
69,00  (8487)
68,00 (8364)
29,00 (3567)
27,00 (3321)

stalgast
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NOZE KUTE STALGAST ELITE

doskonale zaprojektowane od ostrza, krawedzi, grzbietu, nasady po trzon
ergonomiczna i higieniczna konstrukcja uniemozliwiajaca gromadzenie sie
resztek w miejscach taczen

perfekcyjnie wykonane i idealnie wywazone

wykute na goraco z jednego preta stalowego, poddane procesowi, ktéry
sktada sie z 50 etapdw

stalgast

INOX

glownia i trzon kute na goraco

twardos¢ glowni 54-56 HRC

ergonomiczny uchwyt

krawedz ostrza
utrzymuje wysoka trwatos¢

z jednego kawatka stali klasy
X50CrMoV15

antybakteryjna ochrona
okfadziny SteriShield ™

stalgast

ekspert gastronomiczny
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O
o

Nr kat.

. 290200

290250

. 290201

291230

. 291150

293115

. 293090
. 293065
. 294230
. 294250

Produkt

Noz kuchenny

N6z kuchenny

N6z kuchenny karbowany
N6z kuchenny

Noz do trybowania

Noz do pomidorow

N6z do obierania

N6z do jarzyn

N6z do chleba

N6z do ciasta

Cena (@)
netto (brutto)
0 124,00

135,00
126,00
107,00
92,00
69,00
61,00
57,00
109,00
103,00

Lp.
10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

stalgast

- Zestaw zawiera noze kute:292150,293065, 293090,
291150,295180,290200, 294230, 293115,291230 stalke

212257 oraz pokrowiec 201000

- Petna oferta zestawéw nozy nastr. 102-103

- a g
Produkt

Tasak

Tasak karbowany

Noz Santoku

Noz Santoku karbowany

N6z do serow miekkich z otworami
Widelec "prosty"

Widelec "zakrzywiony"

Stalka diamentowa

Zestaw nozy kutych Elite w pokrowcu

L
mm
180
180
180
130
160
150
150
255

Cena (@)
netto (brutto)
157,00 (193,11)
162,00 ( )
135,00 (166,05
110,00 ¢ )

93,00 (11439)
89,00 (109,47
89,00 (109,47
54,00 (66,42)
899,00 (1105,77)

stalgast
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NOZE STALGAST

stalgast

ZE STALI KUTEJ

- twardos$¢ ostrza 52-54 HRC
- wykonane ze stali kutej

- rekojes$¢ dopasowana w sposdb uniemozliwiajacy gromadzenie sie resztek w miejscach faczenia

twardos¢ gtowni 52-54 HRC

glownia i trzon kute na goraco nity ozdobne przytwierdzaja

z jednego kawatka stali rekojes¢ do trzpienia

krawedz ostrza

fatwosc i szybkos$¢ ostrzenia

Lp. Nrkat.

. 218209
218259
218309

. 219209

. 203139
203209

w o

Produkt

N6z kuchenny
N6z kuchenny
N6z kuchenny
N6z do chleba
N6z do miesa
N6z do miesa

stalgast

ekspert gastronomiczny

mm
200
250
300
200
130
200

bezpieczna rekojes¢

ochrona i komfort pracy

- ZLestaw zawiera noze kute: 218209,219209,209159,203209
stalke 212259, widelec kuty 211189 oraz pokrowiec
zapinany na rzep

- Petna oferta zestawow nozy na str. 102-103

Lp. Nrkat. Produkt ml;“ necn%n(grﬁz&)

Cena () 4. 209159 Noz do filetowania 155 34,00 (4182
netto (brutto) 204189 Noz do filetowania 180 35,00 (43,05
45,00  (55,35) 5. 217139 Noz do stekow/pomidorow 115 21,00 (2583
73,00 (89,79 6. 214109 Noz do obierania 100 21,00 (2583
70,00 (86,10 7. 216089 Noz do jarzyn 80 25,00 (30,79
35,00 (43,05 8. 211189 Widelec 180 40,00 (49,20
24,00 (2952) 9. 212259 Stalka 250 22,00 (27.06)
39,00 (4797 10. 200009 Zestaw nozy kutych - 227,00 (279.21)
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NOZE STALGAST ZE STALI
WALCOWANEJ

- twardosc¢ ostrza 52-54 HRC

- rekojes¢ dopasowana w sposéb uniemozliwiajacy gromadzenie sie resztek w miejscach taczenia

- ostrza nozy ze stali nierdzewnej utwardzanej przez walcowanie

Ostrze
utwardzone

przez

walcowanie

- Zestaw zawiera noze: 218208, 210208,214108,
stalke 212309, widelec 211158 oraz listwe
magnetyczng 249338

- Petna oferta zestawdw nozy na str. 102-103

Lp. Nrkat.

1. 218208

218258
. 210208
. 219208
. 209148
. 214108

214138

[SIF VSN

92

Produkt

Noz kuchenny

Noz kuchenny

Noz do pieczeni

N6z do chleba

Noz do oddzielania kosci
N6z do obierania

Noz do obierania

L

mm
210
240
200
195
150
100
115

Cena ()
netto (brutto)

23,00
35,00
17,00
21,00
18,00
16,00
13,00

stalgast

Bezpieczna

wyprofilowana
rekojesc

Lp. Nrkat.
. 216088

211158
227259
212259
212309

. 200007

Produkt
Noz do jarzyn
Widelec
Nozyce do drobiu
Stalka
Stalka
Zestaw nozy

walcowanych z listwg

L

mm

75
150
250
250
300

Cena ()
netto (brutto)

17,00
17,00
34,00
22,00
25,00

109,00




NOZE JAPONSKIE stalgast

proces ich produkgji sktada sie z 50 etapow

kute na goraco z jednego kawatka stali

charakteryzuja sie twardoscia 54-56 HRC

do ich wykonania wykorzystuje sie wysokiej jakosci stop niemieckiej stali
chirurgicznej o strukturze martenzytycznej

krawedz tnaca klingi jest jednostronnie ostrzona zgodnie z japoniska tradycja

doskonale zaprojektowane od ostrza, krawedzi, grzbietu, nasady po trzon —

Wysoka jakos¢ ostrza

Drewniana rekojes¢

Lp.
1.

2.

L Cena (@
Nr kat. Produkt ol e (brﬂzn)o)

298210 Noz japoriski Sashimi 210 99,00 (121,77

)

298240 Noz japoriski Sashimi 240 114,00 (140,22)
298180 Noz japoriski Nakiri 180 99,00 (121,77)

. 298165 N6z japonski Santoku 165 89,00 (109,47)
. 298150 Noz japonski Deba 150 79,00 (97,17)

staigast 5




NOZE CERAMICZNE stalgast

- nieodbarwiajace sie ostrza ceramiczne, nie wchodza w reakcje z krojong zywnoscia
fatwe w utrzymaniu czystosci

idealne do krojenia owocéw, warzyw, sushi i miesa bez kosci

ostrza niewymagajgce czestego ostrzenia

noze nalezy odpowiednio uktada¢ w zmywarce, tak by uniemozliwi¢ ich wyszczerbienie
polecana ostrzatka nr kat. 242001

94

Ostrza
niewymagajace

Ergonomiczna
rekojesc

czestego
ostrzenia

wykonana
z tworzywa

Lp. Nrkat. Produkt m';n n&%“(grg&)

1. 206015 Noz santoku 150 29,00 (3567)

2. 206100 N6z do jarzyn 100 20,00  (24,60)

3. 206150 Noz kuchenny 150 34,00 (4182

4. 206200 Noz kuchenny 200 64,00 (7872
stalgast
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NOZE ZE STALI NIERDZEWNEJ (-)&)(~)
PREMIUM HACCP v

- wykonane z wysokiej jakosci stali X50CrMoV15;

- antyposlizgowa rekojes¢;

- ergonomiczna i higieniczna konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie
resztek w miejscach taczen

© NOZKUCHENNY

L Cena ()
Nr kat.  Kolor n . (br(uzn)o)
283261 260 64,00 (7872
283262 260 61,00 (7503
283263 260 61,00 (75,03
283264 260 61,00 (75,03
283265 260 61,00 (7503)
283266 260 61,00 (75,03
© NOZKUCHENNY o
L Cena ()
Nrkat. Kolor - . (brszno)
283251 250 46,00  (56,58)
283252 250 46,00  (56,58)
283253 250 46,00 (56,58)
© NOZKUCHENNY (3]
L Cena (@)
Nrkat. Kolor - nefto (brutto)
283201 200 43,00 (5289
283202 200 43,00 (52,89
283203 200 43,00 (52,89
O sTakA
L Cena (Z
Nrkat.  Kolor mm netto (bn(m)o) o
283231 230 39,00 (4797
283232 230 39,00 (47,97
283233 230 39,00 (47,97
283234 230 39,00 (47,97
283235 230 39,00 (47,97
283236 230 39,00 (4797
stalgast
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(9]
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NOZ DO KROJENIA

L Cena (@)
Nrkat. Kolor - netto (brutto)

283181 180 42,00 (51,66)
283182 180 42,00 (51,66)
283183 180 42,00 (51,66)
283184 180 42,00 (51,66)
180 (51,66)
180 (51,66)

283185 42,00
283186 42,00
NOZ UNIWERSALNY

L Cena ()
Nrkat. Kolor - nefto (brutto)

284181 180 43,00 (52,89
284182 180 43,00 (52,89
284183 180 43,00 (52,89
284184 180 43,00 (52,89)
(52,89)
(52,89)

284185 180 43,00
284186 180 43,00

NOZ UNIWERSALNY

L Cena (2
Nrkat. - Kolor mm netto (hrszn)o)
284151 150 39,00 (47,97
284152 150 39,00 (47,97)
284153 150 39,00 (47,97)
284154 150 39,00 (47,97)
284155 150 39,00 (47,97
284156 150 39,00 (47,97
NOZ DO OBIERANIA
L Cena ()
Nrkat. Kolor - S (bruzno)
283091 90 18,00 (2214
283092 90 18,00 (22,14
283093 90 18,00 (2214
283094 90 18,00 (2214
283095 90 18,00 (2214
283096 90 18,00 (2214
NOZ DO WARZYW
- ostrze zabkowane
L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283142 [ 100 19,00 (2337

NOZ DO JARZYN
L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm neno(bn(JZn)o)

283062 [ 60 13,00 (1599

NOZYCZKI DO ZIOt

L Cena (@)
Nrkat o et ool
227200 200 38,00  (46,74)

stalgast
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© NOZDOMIESA

L Cena (2)
Nrkat. Kolor netto (brutto)

283101 200 45,00 (5539)
283104 200 45,00 (5539
283105 200 45,00 (5539

© NOZDO ODZIELANIA KOSCI
- waski

L Cena (z)
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283111 150 30,00 (36,90
283114 150 30,00  (36,90)
283115 150 30,00  (36,90)

© NOZDOODZIELANIAKOSCI
- zagiety

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283121 150 31,00 (3813
283123 150 31,00 (3813)
283125 150 31,00 (3813)

O TASAK

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283191 180 79,00 (97,17)
283195 180 79,00 (97,17)

© NOZDOFILETOWANIA

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283304 [00] 300 44,00 (54,12

O NOZKUCHENNY
- zzabkami

L Cena (z)
Nrkat. Kolor o et (onto)

225314 [0 310 93,00 (11439)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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© NOZMASARSKI

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

284251 250 44,00 (5412
284301 300 58,00 (7134

© NOZMASARSKI
- zakrzywiony

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

284311 [ 250 45,00 (5535

© NOZDOCHLEBA

L Cena (@)
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283256 250 36,00 (44,28)
283306 300 40,00 (49,20)

O NOZDOSERA
Z DWIEMA RACZKAMI

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283366 [ | 360 150,00 (18450

© NOZDOSEROW MIEKKICH

L Cena (@)
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283156 [ | 150 25,00 (30,75

98

% stalgast




NOZE STALGAST HACCP b
ZE STALI WALCOWANEJ

- kolorowy uchwyt

é% SUROWE
System MIESO

oznaczania

HACCP: RYBY

WARZYWA

NABIAL

&

DROB
SUROWY

MIESO GOTOWANE
WEDLINY

@ NOZUNIWERSALNY

L
Nrkat.  Kolor -

281151 160
281152 160
281153 160
281154 160
281155 160
281156 160

© NOZKUCHENNY

L
Nrkat. Kolor -

281211 220
281212 220
281213 220
281214 220
281215 220
281216 220

© NOZKUCHENNY

L
Nrkat. Kolor -

281251 250
281252 250
281253 250
281254 250
281255 250
281256 250

stalgast

ekspert gastronomiczny

Cena (z))
netto (brutto)
15,00  (18.45)
16,00  (19,68)
15,00  (1849)
14,00 (17.22)
14,50 (17,84
14,00 (17.22)
Cena (z))
netto (brutto)
18,00 (2214
17,00 (2091
20,00 (24,60
18,00 (2214
20,00 (24,60
19,00 (2337)
Cena (@)
netto (brutto)
26,00 (31,98
24,00  (2952)
22,00  (27,06)
25,00 (30,75)
25,00 (30,75)
23,00 (2829

INOX




@ NOZUNIWERSALNY

L Cena (@)
Nrkat. - Kolor mm netto (brutto)
284205 200 19,00 (2337)
284303 300 21,00 (2583

© NOZDO KROJENIA

L Cena (@)
Nrkat. Kolor - nefto (brutto)

282151 160 12,00 (1476
282154 160 11,00 (1353

O NOZDO OBIERANIA

L Cena ()
Nrkat. Kolor mm netto (brutto)

285081 90 7,51 (9.24)
285082 90 7,28 (895
285083 90 6,76  (831)

@ NOZDO OBIERANIA

L Cena (@)
Nrkat. Kolor - netto (brutto)

285092 [ 100 12,00 (1476)

© NOZDOJARZYN

- ostrze zabkowane
L Cena (@)
Nrkat. Kolor - nefto (brutto)

285102 [ 105 13,00 (1599

© NOZDOBULEK

L Cena (z)
Nrkat. Kolor - nefto (brutto)

250012 0] 85 650 (800

100
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10 przegrédek na noze

dane osobowe

Nrkat, W D H

mm - mm  mm netto (brutto)
201000 515 230 80 133,00

LISTWA MAGNETYCZNA

- nowoczesny design
- polecana do kuchni,, otwartych”

L Cena (@)
Nrkat. o netto (brutto)
249448 406 69,00 (8487)

LISTWA MAGNETYCZNA

L Cena ()
Nrkat. o netto (bruztta)

249338 330 22,00  (27,06)
249558 550 31,00 (3813)

stalgast

ekspert gastronomiczny

wyposazony w pasek z regulacja dtugosci 810-1370 mm
przegrodka na dtugopisy i wizytéwki oraz inne akcesoria
max dtugo$é noza 450 mm

- pokrowiec zamykany na plastikowe zatrzaski
identyfikator na tylnej $cianie z wysuwang tabliczka na

POKROWIEC _
KUCHARSKI NA NOZE
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ZESTAWY NOZY

ZESTAW NOZY
WALCOWANYCH Z LISTWA

zestaw zawiera noze walcowane
218208, 210208,214108, stalke
212309, widelec 211158 oraz
listwe magnetyczng 249338

- rekojes¢ dopasowana w sposob
uniemozliwiajacy gromadzenie
sie resztek w miejscach faczenia

- ostrze ze stali nierdzewnej
utwardzanej przez
walcowanie

- twardosc ostrza 52-54 HRC

Cena (z))
Nr kat netto (bruztto)

200007 109,00 (134,07)

ZESTAW NOZY KUTYCH
ZPOKROWCEM

zestaw zawiera noze kute:
218209,219209,209159,203209
stalke 212259, widelec kuty
211189

rekojes¢ dopasowana w sposéb
uniemozliwiajacy gromadzenie sie
resztek w miejscach taczenia
wykonane ze stali kutej
twardos¢ ostrza 52-54HRC

Cena ()
Nr kat netto (bruztto)
200009 227,00 (279.21)

102

STALKA

NOZ KUCHENNY

NOZ DO PIECZENI

WIDELEC

NOZ DO OBIERANIA

STALKA

WIDELEC

NOZ KUCHENNY

NOZ DO CHLEBA

NOZ DO MIESA

NOZ DO FILETOWANIA

POKROWIEC

LISTWA MAGNETYCZNA

stalgast
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ZESTAW SANNELII

ZLISTWA

zestaw zawiera noze noze walcowane:

201220, 204220, 209160, 214100, 218200, LISTWA MAGNETYCZNA
topatke 264170 oraz listwe 249558

antyposlizgowa rekojesc wykonana

zwytrzymatego tworzywa Santoprene

i polipropylenu z dodatkiem NOZ KUCHENNY
antybakteryjnego czynnika Biomaster

ostrze ze stali chromowo-molibdenowej

twardosc ostrza 54-56 HRC

LOPATKA DO PRZEWRACANIA

NOZ DO FILETOWANIA GIETKI

25

Biomaster NOZ MASARSKI

NOZ DO ODDZIELANIA KOSCI

Nr kat. ne(ét%n(ﬁrtzt't)o) P

200008 649,00 (79827) NOZ DO OBIERANIA
ZESTAW NOZY KUTYCH ELITE STALKA
ZPOKROWCEM DIAMENTOWA
- 10 przegrodek na noze
- zestaw zawiera noze kute: WIDELEC

292150,293065, 293090,

291150,295180,290200, 294230,

293115,291230 stalke 212257 oraz

pokrowiec 201000 NOZ SANTOKU
- erg iczna rekojes¢ wyk

w sposéb wykluczajacy

gromadzenie sie resztek w .

miejscach taczeni NOZ KUCHENNY
- ostrze wyprodukowane z kutego

preta stalowego klasy X50CrMoV15

NOZ DO CHLEBA

NOZ KUCHENNY

NOZ DO TRYBOWANIA

NOZ DO STEKOW/
POMIDOROW

POKROWIEC NOZ DO OBIERANIA

Nrkat  Cena NOZ DO JARZYN
200006 899,00 (110577

stalgast
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STALKI

Lp.

Nr kat. Produkt

. 212220 Stalka Sanelli

212300 Stalka Sanelli

. 212259 Stalka

212309 Stalka

. 212257 Stalka diamentowa

OSTRZALKA DO NOZY

- ergonomiczny uchwyt

- ostrzy réwniez noze zabkowane
- czescostrzaca wykonana z weglika wolframu

W D H Cena (z))
Nrkat. = o netto (brutto)
247500 145 20 60 44,00

104

mm
220
300
250
300
255

(54,12)

Cena ()
netto (brutto)

186,00
206,00
22,00
25,00
54,00

(228,78)
(253,38)
(27,06)
(30,75)
(66,42)

(3]
Lp. Nrkat. Kolor ml;n ne(t:t%n(grgzt't)o)

4. 283231 230 39,00 (47,97)
283232 230 39,00 (47,97)
283233 230 39,00 (4797
283234 230 39,00 (47.97)
283235 230 39,00 (47,97
283236 230 39,00 (47,97)

OSTRZALKA DO NOZY

- dwie czesci ostrzace, jedna wykonana z
weglika wapnia, druga ceramiczna

Nr kat.
247501

w
mm
190

D
50

H
60

Cena ()
netto (brutto)
39,00 (47,97

stalgast
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MASZYNKA DO OSTRZENIA NOZY

- maszynka elektryczna idealna do szybkiego
ifatwego ostrzenia réznego rodzaju nozy
posiada tatwo wymienialng oktadzing Scierng
obudowa wykonana z tworzywa

kat ostrzenia 6° - 30°

Oktadziny

scierne

w D H N P U Cena (z)
Nr kat. mm mm mm ob/min kW \ netto (brutto)

242000 320 110 120 2500 0,18 230 675,00 (83025

MASZYNKA DO OSTRZENIA NOZY
- maks. kat ostrzenia 28°

proces ostrzenia odbywa sie bez udziatu wody
diamentowy kamieri ostrzacy

nie niszczy i nie przegrzewa stali ostrza

- mozliwosc ostrzenia nozy ceramicznych
pojemnik na opitki

Diamentowe
kamienie
Scierne

Szufladka
na opitki

Nr kat. W D H N P \ Cena (@)
" mm  mm obr/min kW \% netto (brutto)
242001 226 98 100 6600 0,09 230 569,00 (699.87)

stalgast
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DESKI DO KROJENIA

HACCP

- wykonana z polipropylenu
- dostepna w 6 kolorach
- posiada atest PZH

o @ racee

SUROWE
J MiEsO
RYBY

System

oznaczania

HACCP: NABIAL

. WARZYWA

%

DROB
SUROWY

MIESO GOTOWANE

WEDLINY

ZESTAW DESEK HACCP
- komplet desek wykonany z polipropylenu w 6 kolorach

~ A -
. A
Nr kat. Opis Cena (z)
netto (brutto)
341450 450x300 gladka 169,00 (207,87)
341320 GN1/2 z wycieciem 166,00 (204,18)
341530 GN1/1 z wycigciem 332,00 (408,36)

106

DESKA DO KROJENIA HACCP 450X300

- dwustronna gfadka
W D H Cena (2

Nrkat.  Kolor mm mm  mm netto (brfm)o)
341451 450 300 13 32,00 (3936)
341452 450 300 13 32,00 (3936)
341453 450 300 13 32,00 (3936)
341454 450 300 13 32,00 (39.36)
341455 450 300 13 32,00 (39.36)
341456 450 300 13 32,00 (3936)

STOJAK NA DESKI

- stojak na 6 desek INOX

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (bvuztto)
349060 300 270 270 81,00 (99,63
stalgast
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Deski z wycieciem

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/2
- dwustronna gtadka z wycieciem

Nrkat.  Kolor r‘r{\r’n mDm mHm né;‘t%"(gnszt?w

341321 325 265 12 31,00 (3813)
341322 325 265 12 31,00 (3813)
341323 325 265 12 31,00 (3813)
341324 325 265 12 31,00 (3813
341325 325 265 12 31,00 (3813)
341326 325 265 12 31,00 (3813)

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/1
- dwustronna gtadka z wycieciem

W D H Cena ()
Nrkat. - Kolor mm mm  mm netto (bruztto)
341531 530 325 15 62,00 (76,26)
341532 530 325 15 62,00 (76,26)
341533 530 325 15 62,00 (76,26)
341534 530 325 15 62,00 (76,26)
341535 530 325 15 62,00 (76,26)
341536 530 325 15 62,00 (76,26)
DESKA DO KROJENIA HACCP
600X400
- dwustronna gadka z wycieciem
W D H Cena (z
Nrkat.  Kolor mm mm  mm netto (brl(m)o)
341631 600 400 18 9,00 (121,77)
341632 600 400 18 99,00 (121,77
341633 600 400 18 99,00 (121,77)
341634 600 400 18 99,00 (121,77)
341635 600 400 18 99,00 (121,77)
341636 600 400 18 99,00 (121,77)
stalgast

ekspert gastronomiczny
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DESKA DO KROJENIA

- wykonana z polipropylenu w kolorze czarnym

- dostepna w wersji dwustronnie gtadkiej lub z wycigciem

- do zastosowania przy wedzeniu, grillowaniu, BBQ, produkcji Q
sushi, serwisie bankietowym oraz kuchniach otwartych

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

. Cena
Nr kat. Opis netto (bn(m)o)

341457  Deska gfadka 29,00 (3567,

341327  Deska z wycieciem GN 1/2 31,00 (3813
341537  Deska z wycieciem GN 1/1 62,00 (76,26)
341637 Deska z wycieciem 89,00 (109,47

Deska z wycigciem

Deska dwustronna gltadka

stalgast

ekspert gastronomiczny
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DESKA DO

KROJENIA

- deski o grubosci 10 mm posiadaja
ergonomiczny uchwyt do przenoszenia

- deski o grubosci 20 mm

wyposazone sg dodatkowo w gumowe nézki

w
Nrkat.

340250 250
340300 300
340350 350
340440 440
340500 500
340600 600

150
220
250
290
340
390

Cena ()

netto (brutto)
13,00
26,00
64,00
94,00
123,00
176,00

stalgast

ekspert gastronomiczny
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nézki

109




DESKA DO KROJENIA

- wykonanaz drewna bukowego
- deski 342250, 342400, 342500 grubo$¢ 20 mm
- deski 344400, 344500, 344600 grubos¢ 40 mm

W D H Cena (@)
Lp. Nrikat. mm  mm  mm nerto(bruzno) o
. 342250 300 250 20 39,50 (4859

B

1 )

2. 342400 400 300 20 43,00 (52,89

3. 342500 500 300 20 54,00  (66,42)

4. 344400 400 300 40 96,00 (118,08
344500 500 350 40 127,00 (156.21)

)

344600 600 350 40 154,00 (189,42

DESKA DO PIECZYWA Z ROWKAMI
- wykonana z drewna bukowego o grubosci 30 mm

W D H Cena (@)
Nr kat. mm mm mm netto (brutto)

343400 400 250 30 86,00 (10578)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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KLOC MASARSKI

- plytaklocazpolietylenu
- wymiary ptyty kloca (WxDxH): 500x400x50 mm
- podstawa ze stali nierdzewnej

5897

Nrkat W D H Cena (@)
mm  mm  mm netto (brutto)
680541 500 400 850 589,00 (72447

stalgast

ekspert gastronomiczny

Lp. m mm  mm
. 684516 400 500 850 1205,00 (148215

KLOC MASARSKI
- plytaklocaz drewna bukowego i grabowego
- solidna i stabilna konstrukcja
- modele 684516, 684416, 684511, 684411
na podstawie wykonanej ze stali nierdzewnej

W D H Cena (@)
Nr kat m netto (brutto)

684416 400 400 850 1100,00 (1353,00
684511 400 500 800 1135,00 (1396,05
684411 400 400 800 1040,00 (279,20

. 684515 400 500 150 509,00 (626,07
684415 400 400 150 377,00 (463,71
684510 400 500 100 427,00 (52521
684410 400 400 100 336,00 (41328

m




SIEKACZ ZMIEKCZAJACY DO MIESA

- ostrzaw dwach rzedach wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej

- widkna migsa zostaja naciete, nie zmiazdzone

- mozliwos¢ zdjecia stopki w celu czyszczenia

W D H
Nrkat. Kolor Ostrza =
247514 45 145 45 103
247510 45 145 45 103
REKAWICA STALOWA
Nrkat. Kolor Rozmiar ne%%r:gngzt't)o)
240001 M 514,00 (632,22)
240004 L 514,00 (632,22

TLUCZEK DO MIESA
- 2powierzchnie rozbijajace

M L Cena (z)
Nrkat. 0 o netto (brutto)

247040 04 250 28,00 (3444

12

Cena ()
netto (brutto)

49,00
49,00

(60,27)
(60,27)

INOX

TLUCZEK SZEFA KUCHNI

- uktad sprezynowy potaczony jest z 56 nozami
nacinajacymi wtokna miesa

- dtugos¢ raczki 185 mm

w D H Cena ()
Nrkat.  Ostrza mm mm  mm netto (brutto)
247519 56 265 60 70 128,00 (157,44)
TLUCZEK DO MIESA
OX
- raczkaztworzywa

- 3 powierzchnie rozbijajace

M [« 0
Nr kat. ke nert%r:gn(fn)o)
247090 09 77,00 (9471)
TLUCZEK DO MIESA

- antyposlizgowy uchwyt wykonany
zpolipropylenu

M L Cena (z))
Nr kat. kg mm netto (brutto)
247030 0,2 230 31,00 (3813)

stalgast
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NOZYCE

Nr kat.

. 227180

227250

. 227259
. 227240
. 227200

Produkt
Nozyce kuchenne
Nozyce do drobiu
Nozyce do drobiu

Nozyczki do drobiu

Nozyczki do ziot

L
mm
185
250
250
240
200

Cena ()
netto (brutto)
22,00

160,00

OBIERACZKI

Lp. Nrkat.

. 334118 Obieraczka ostrze gtadkie
334119 Obieraczka ostrze falowane
334120 Noz dekoracyjny Julienne

. 334006 Obieraczka

. 334110 Obieraczka

Produkt

stalgast

ekspert gastronomiczny

Dtugos¢
ostrza
mm

55
55
55
35
33

34,00
41,00
38,00

mm

125
125
125
155
185

Cena ()
netto (brutto)

18,00
17,00
18,00
13,00
18,00

Ostrze model

334120




AKCESORIA
| ZASTAWA STOLOWA

Klasyczna zastawa stotu rekomendowana do profesjonalnej gastronomii.

Nowoczesne linie szkta oraz sztuéce zaprojektowane z myslg o czestej
eksploatacji, polecane do restauracji, barow, pubéw, kawiarni, cateringu
i innych.

Sztucce 115-129 Koszyki do pieczywa. 202-203
Szkto i porcelana 130-169 Naczynia do zapiekania 170-171
Zestawy do przypraw 200-201 Naczynia Emaliowane 168-169
Serwetniki ....204




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE CATERINGOWE

- cena za sztuke

s W

Nr kat. Produkt mLm 551 necnean(grﬂz&)
. 354160 tyzka stolowa 178 12 0,85 (1,09 —'.
. 354150 Widelec stofowy 197 12 0,85 (1,05) _é
. 354180 Noz stofowy 208 12 1,50 (139 e
. 354110 tyzeczka do herbaty 138 12 043 (053 —.

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE BAROWE

- cenaza sztuke

L K Cena (zl)
Lp. Nrkat. Produkt mm szt netto (bruzno)
1. 354060 tyzka stofowa 175 12 0,98 (1.21)

2. 354050 Widelec stotowy 180 12 1,05 (1,29
3. 354080 Noz stofowy 210 12 1,90 (234
4. 354010 tyzeczkadoherbaty 135 12 0,80 (0,98

16 stalgast
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SZTUCCE STOLOWKOWE

B woN

- cena za sztuke

Nr kat. Produkt
. 353060 tyzka stolowa
. 353051 Widelec stofowy
. 353081 Noz stofowy
. 353010 tyzeczka do herbaty

stalgast

ekspert gastronomiczny

L

mm

195
190
210
135

Cena ()
netto (brutto)
1,30 (1,60)
1,30 (1,60)
2,10 (2,58)
0,84 (1,03

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
18/0
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE RESTAURACYJNE EKO

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt ml;“ S'; n&%’}ﬁ,ﬁz&)

1. 351061 tyzka stolowa 187 12 2,50 (308

2. 351051 Widelec stofowy 190 12 2,40 (2,95 -
3. 351081 Noz stofowy 205 12 250 (3.08) m—
4. 351011 tyzeczka do herbaty 135 12 1,80 2.21) -

18 stalgast
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SZTUCCE CLASSIC

- cena za sztuke

Nr kat. Produkt
. 357060 tyzka stolowa
. 357050 Widelec stofowy
. 357080 Noz stofowy
. 357010 tyzeczka do herbaty
. 357120 Widelczyk do ciasta
. 357140 tyzeczka do kawy

stalgast

ekspert gastronomiczny

L

mm

190
195
230
140
140
100

K

szt

12
12
12
12
12
12

Cena ()

netto (brutto)

2,55 (3.14)
2,55 3.14)
3,10 3.81)
1,85 (229
1,98 (2,44)
1,70 (2,09)

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
18/0
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE ARDILA

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt

1. 357460 tyzka stolowa

2. 357450 Widelec stofowy
3. 357480 Noz stolowy

4. 357410 tyzeczka do herbaty

120

L

mm
197

201
225
133

Cena (@)
netto (brutto)
2,40 (299
2,40 (29
4,06 (499
1,88  (231)

INOX
18/0

stalgast

ekspert gastronomiczny



SZTUCGCE NAVIA

- cena za sztuke

A T ol

Nr kat.

. 350260

350250
350280
350210
350240
350270

Produkt
tyzka stotowa
Widelec stofowy
Noz stotowy
tyzeczka do herbaty
topatka do tortu

tyzka wazowa

stalgast

ekspert gastronomiczny

L
mm

189
201
240
139
220
305

Cena ()

netto (brutto)

2,50 (3,08)

2,50 (3,08)

5,40 (6,64)

1,90 234

4,30 (5.29)
12,80 (1574)

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
18/0
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE SEGURA

- cena zasztuke

Lp. Nrkat. Produkt LK necneon(g,(uzt?o) ._.

1. 355760 tyzka stofowa 185 12 2N (333)

2. 355750 Widelec stofowy 193 12 2N (3.33) ,E

3, 355780 N6z stolowy 20 12 eu ux
4. 355710 tyzeczka do herbaty 133 12 1,88 (231) ——.

5. 355740 tyzeczka do kawy 115 1 1,77 (2.18)

6. 355720 Widelczyk dociasta 136 1 1,88 (2.31)

122 stalgast
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SZTUCCE DUERO

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt

. 356660 tyzka stolowa

. 356650 Widelec stofowy

. 356680 Noz stofowy

. 356610 tyzeczka do herbaty
. 356620 Widelec deserowy
. 356640 tyzeczka do kawy

< NEC. B N VVR N}

stalgast

ekspert gastronomiczny

mm

206
206
225
143
185
116

K
szt

12
12
12
12
12
12

Cena ()

netto (brutto)

3,20 (3,94)
3,20 (3.94)
5,00 (6.15)
2,10 (2,58)
3,00 (3,69)
2,00 (2,46)

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
18/0
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE EBRO

- cena za sztuke

Lp.
1.
2.
3.

. 350610 tyzeczka do herbaty

124

Nr kat. Produkt
350660 tyzka stolowa
350650 Widelec stofowy
350680 Noz stofowy

L

mm

206
206
240
140

K
szt
12
12
12
12

Cena ()

netto (brutto)

360 (44 ——.
360 (4  (——
620 09 —
240 09 om—<qP

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE TAMBRE

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt ml;“ 5'; necn‘z”(g(ﬂz&)
1. 355660 Lyzka stolowa 200 12 399 (91 -_.
2. 355650 Widelecstolowy 200 12 399 (9 cnmmmm—gE=
3. 355680 Noz stolowy 28 12 530 (s Cd
4. 355610 tyzeczkado herbaty 147 12 3,05 (79 ._.
5. 355640 topatka do tortu 220 1 4,09 (503
6. 355670 Lyzka wazowa 305 1 12,99 (159
stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE RESTAURACYJNE

- cena za sztuke
- n6z 351080 wykonany ze stali AISI 420

o v A W

126

Nr kat.

. 351060
. 351050
. 351080
. 351010
. 351140
. 351120

Produkt
tyzka stofowa
Widelec stofowy
N6z stofowy
tyzeczka do herbaty
tyzeczka do kawy

Widelczyk do ciasta

L
mm
195
192
210
137
114
135

K
s

Cena ()
netto (brutto)

6,90 (849)
6,70 (824)
8,20 (10,09
3,80 (467
3,20 (394
3,60 (443)

INOX
18/10

stalgast
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SZTUCCE TURIA

ENE W N

cena za sztuke

Nr kat. Produkt

. 350560 tyzka stofowa

. 350550 Widelec stofowy

. 350580 Noz stofowy

. 350510 tyzeczka do herbaty

stalgast
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mm

198
218
229
140

Cena (@)

netto (brutto)

7,10
7,10
6,80
4,20

8,73)
8,73)
(8,36)
(5.17)

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

it

INOX
18/0
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCGCE
DLA DZIECI

- zaprojektowane specjalnie dla dzieci
zalecane dla alergikéw i uczulonych na nikiel
rozmiary dostosowane dla matych dzieci
cena za sztuke

SZTUCCE KIDS
- wzor raczki zachecajacy do korzystania przez dzieci

Lp. Nrkat. Produkt ml;n s|§t nectteorzﬁrflzt't)u)

1. 358061 tyzka stolowa 168 12 2,40 (99
2. 358051 Widelczyk stofowy 172 12 2,40 (2,99
3. 358081 Noz stofowy 182 12 3,85 (4,74)
4. 358011 tyzeczka do deserow 133 12 1,88 (231)

SZTUCCE PRZEDSZKOLNE

- n6z 358180 wykonany bez ostrza
do rozdzielania potraw
- zaokraglone zabki w widelczyku

Bezpieczne, N6z bez ostrza

zaokraglone zabki do nauki krojenia

Lp.  Nrkat. Produkt ml;n 55 nectteor}grazt?o)

1. 358160 tyzka stofowa 153 12 2N (333)
2. 358150 Widelczyk stolowy 152 12 2,50 (3,08
3. 358180 Noz stolowy 171 12 3,44 4.23)
4. 358110 tyzeczka do deserow 135 12 2,29 (82

128 stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

PORCELANA DLA DZIECI

- wysokiej jakosci komplet naczyn zaprojektowany specjalnie dla dzieci
- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone

- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

(1] (2] (3]

Lp. Nrkat. Produkt n%n mHm Ii¥y sth. neEt?)I}Sn(er't)o)

1. 395950 Talerz plytki 160 - - 6 11,55 (1421)

2. 395951 Talerz plytki 210 - - 6 13,65 (1679)

395954 Talerz plytki 240 - = 6 16,28 (20,02

3. 395952 Miseczka do zupy 170 - 05 6 13,65 (1679

4. 395955 Talerz gleboki 200 - -6 15,74 (1936) (4]
5. 395953 Kubek 78 100 025 6 12,60 (1550

NOZ DO STEKOW | PIZZY

- ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- ergonomiczny uchwyt z trwatego tworzywa sztucznego

Ergonomiczna o
rekojes¢ wykonana
z tworzywa 9
L Cena () 9
Lp. Nrkat. Produkt e . (bmzm)
1. 298110 N6z do stekéw ipizzy 110 13,00 (1599
2. 298115 Nozdostekéw ipizzy 115 23,00 (2829
3. 298120 Nozdo stekow Jumbo 120 13,00 (1599
NOZ DO STEKOW | PIZZY =
- ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 2
- ergonomiczna drewniana rekojes¢
Konstrukcja rekojesci o
uniemozliwia
gromadzenie sie 2)
resztek w miejscach
faczen
L Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt e, . (bmzm)

1. 298111 Noz do stekow i pizzy 110 17,00  (2091)
2. 298116 Nozdo stekow ipizzy 115 27,00 (3321
3. 298121 N6z do stekow Jumbo 120 16,50  (2030)

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

CZARNA
PORCELANA

czarna porcelana gtadka i dekorowana
wytrzymata powtoka szkliwa

podane wymiary i pojemnosci catkowite
sa przyblizone

sprzedawane na sztuki

stalgast

TALERZ PLYTKI TALERZ GLEBOKI
- gladki - gladki

2 H K Cena () %) H Vv K Cena ()
Nr kat. mm  mm szt netto (bruzttc) Nr kat. mm mm  ml szt netto (bruzno)
396101 255 25 1 33,00 (40,59 396103 230 55 180 1 34,00 (4182)
396102 305 35 1 50,00 (61,50) 396104 305 65 450 1 60,00  (73,:80)
TALERZ PLYTKI TALERZ GLEBOKI
- zebrowanyrant talerza - zebrowany rant talerza

g H K Cena (2) 9 H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (bruztto) Nr kat. mm mm ml szt netto (bruzno)
396111 255 30 1 43,50  (5351) 396113 265 60 320 1 55,00 (67,65
396112 305 40 1 69,00 (84387 396114 305 70 500 1 77,00  (9471)

stalgast

130
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

KOLOROWA
PORCELANA

- wytrzymata powtoka szkliwa

- dostepne w dwdch wersjach kolorystycznych

- podane wymiary i pojemnosci catkowite sg przyblizone
- sprzedawane na sztuki

TALERZ PLYTKI TALERZ PLYTKI
-
(1] (1) -
g H Cena () g H Cena ()
Lp. Nr kat. mm  mm netto (brutto) Lp. Nr kat. mm  mm neno(bruzno)
1. 396152 200 30 10,00 (1230 1. 396153 260 35 17,00  (2091)
2. 396162 200 30 10,00 (12,30) 2. 396163 260 35 17,00  (2091)
SALATERKA
g H V Cena ()
Lp.  Nrkat. mm mm ity netto (brutto)

1. 396151 135 75 0,600 9,00 (11,07
2..396161 135 75 0,600 9,00 (11,07

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

PORCELANA STALGAST e

- 4linie porcelany w dwéch odcieniach bieli i ecru daj nieograniczone mozliwosci aranzacji stotu

- spetniaja wszelkie wymagania jakosciowe i techniczne okreslane w normach europejskich

- naczynia porcelanowe mozna stosowac bez ograniczer, co do sposobu i czasu mycia oraz zastosowanych srodkéw myjacych

- wszystkie talerze s3 wytwarzane z ekologicznych surowcéw metoda prasowania izostatycznego gwarantujac ich doskonata stabilnosc¢i odpornos¢
- mozliwos¢ ustawiania naczyn w réwnych, wysokich stosach do 100 talerzy przektada sie na zaoszczedzenie duzej ilosci miejsca

- dzieki niskiej przewodnosci ciepinej potrawy i napoje wolniej na niej stygna

- pokryta jest najtwardszym szkliwem, dzieki czemu powierzchnia naczyr pozostaje gtadka, btyszczaca i odporna na zarysowania

str.142-145  APULIA  str.133-141

TARANTO str.146-148  PRATO

LIGURIA str. 149 - 154

stalgast
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APULIA

- porcelana gtadka w kolorze czystej bieli

- wytrzymata powtoka szkliwa

- podane wymiary i pojemnosci catkowite sa przyblizone
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

- dostepne w siedmiu liniach

- posiada wzmocnione krawedzie

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

(3]
Apulia A
(4] © TALERZPLYTKI
2 H K Cena ()
Nr kat. mm  mm szt netto (bruzno)
395300 160 20 6 5,07 (624
395301 190 15 6 582 (716
395302 210 15 6 8,07 (993)
9 395303 270 20 6 12,46 (1533)
395320 320 25 6 16,50 (2030
(2] TALERZ GLEBOKI
g H VvV K Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity szt netto (brutto)
395304 225 40 05 6 10,31 (12,68
© WAZADOZUPY
w H Vv K Cena ()
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bruzno)
6 395321 280 150 33 1 61,67 (7585

© BULIONOWKA

g H V K Cena(
Nrkat.  Produkt mm mm ity szt. netto (bruzno)
395353 Bulionéwka 100 70 0,315 6 7,98 (9.82)

395340 Spodek 160 - - 6 4,21 (518

© BULIONOWKA

Nrkat. Produkt 2 H VK Cena@

mm mm litry szt netto (brutto)
395309 Bulionéwka 111 63 0,38 6 7,87 (9,68
395340 Spodek 160 - - 6 4,21 (519

07 @ SALATERKA
a H \% K Cena ()
Nrkat. o i 2t netto (brutto)
395317 130 65 055 6 5,56 (6,84
6
6

3
3
1=

395318 160 70 0,90 8,04 (989

395319 230 83 220 20,50 (2522)
o @ POLMISEK
- owalny
W D H K Cena (z)
Nr kat. mm  mm  mm szt netto (brutto)
395312 160 116 15 6 8,30 (10,21)
395313 240 174 22 6 13,48 (1658)
395314 310 220 27 6 21,61 (2658)
395315 360 265 34 6 25,13 (3091)
© POLMISEK
- okragly

g H K Cena (@)
Nrkat 0 on e netto (brutto)
395320 320 25 6 16,50 (2030
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Apulia A

o

(2]

000

o6

0606

DZBANEK
W H V K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt netto (bn(JZtt)o)
395323 160 110 0,45 18,00 (22,14)
DZBANEK
W H V K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt netto (brszn)o)
395325 140 135 0,37 6 14,21 (17.48)
395326 170 165 0,72 1 21,80 (2681)
SOSJERKA
W H VvV K Cena ()
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bruztto)
395327 200 65 04 6 14,48 (17.81)
WAZON
@ H V K Cena ()
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bruzrto)
395331 35 145 0,185 6 12,91 (1588)
KUBEK
2 H \' K Cena (z)
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bruztto)
395336 87 95 035 6 7,62 (937
FILIZANKA
@ H V K Cena(
Lp. Nrkat. Produkt mm mm lity szt netto (brutto)
6. 395350 Filizanka 70 45 0,10 6 3,02 (3.71)
395341 Spodek 110 - - 6 2,70 332
7.395351 Filizanka 80 60 0,21 6 6,20 (7,63
395342 Spodek 145 - - 6 4,10 (504
8. 395352 Filizanka 100 60 0,28 6 6,04 (7,43)
395340 Spodek 160 - - 6 4,21 (518
CUKIERNICA
@ H V K Cena ()
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bruzrto)
395310 80 100 028 6 13,13 (1615
KIELISZEKDO JAJ
2 H \' K Cena (z)
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzt‘to)
395330 47 43 0,043 6 2,38 (293)
MINIDZBANEK
2 H \ K Cena (z)
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bruztto)
395334 47 45 0,045 6 2,38 (293)
SOLNICZKA/PIEPRZNICZKA
: H K  Cena(
Lp. Nrkat. Opis mm  szt. neno(brilztt)o)
12. 395328 Solniczka 60 6 3,41 (419
13. 395329 Pieprzniczka 60 6 3,24 (3,99
DIP
g H V K Cena (2)
Lp. Nrkat. mm mm ity szt. netto (brutto)
14. 395333 58 30 0,046 6 2,38 (293
15. 395335 70 20 0,032 6 2,36 (290
16. 395332 55 18 0,013 6 2,27 (279
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Apulia B
2] © TALERZPLYTKI
w D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm sz netto (brutto)
394117 180 180 20 6 13,96 (17,17)
394118 210 210 20 6 14,80 (1820)
394119 250 250 25 6 22,00 (27,06)
394120 270 270 25 6 23,10 (2841)
e TALERZ GLEBOKI
W D H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm ity sz netto (brutto)

o 394102 210 210 40 05 6 16,80 (20,66)
© SALATERKA
O p Nk W D H K Cena@

mm mm mm szt netto (brutto)
3.394135 180 150 50 6 16,00 (19,68)
4.394136 230 145 45 6 34,70 (42,68

© SALATERKA

w D H V K Cena (2
Nr kat. mm mm mm lity szt. netto (brutto)

394109 110 110 40 0,25 6 11,50 (14,15
0 394110 130 130 45 037 6 10,40 (12,79
394100 170 170 55 0,75 6 15,14 (18,62)
394111 230 230 67 1,80 6 38,08 (4684

O BULIONOWKA

@ W D H V K Cena
o Nrkat.  Produkt mm mm mm mm litry szt. netto (brLZtt)u)
394150 Buliondwka 110 - - 670,38 6 14,50 (17,84)
394140 Spodek - 180180 - - 6 10,50 (12,92)
@ POLMISEK
w D H K Cena (z))
Nr kat. mm mm mm sz, netto (brutto)

394106 220 155 20 6 28,30 (34381)
394107 350 240 35 6 61,30 (7540

O or

Nrkat. W D H VvV K Cena ()
* mm mm mm ity szt.  netto (brutto)
394108 95 95 60 0,28 6 12,08 (14,:86)

© TALERZPLYTKI

Nrkat. W D H K Cena (@)
@ *mm  mm mm szt netto (brutto)
m 394133 220 175 20 6 15,75 (1937
394134 290 230 25 6 20,60 (2534)
@O TACA
W D H K Cena (z))
m Lp. Nrkat. mm mm mm szt netto (brutto)
@ 10. 394113 230 115 10 12,08 (14,86)

6
@ 11.394131 240 240 10 6 18,44 (22,68
12. 394114 250 150 15 6 10,70 (13,16)
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Apulia B

© SERWETNIK

w H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt nena(bruzno) o
395338 110 8 6 12,60  (1550) e
© KUBEK

a9 H vV K Cena ()
Nr kat. mm ity szt.  netto (brutto)
394137 90 95 035 6 814 (10,01)

© FILIZANKA
@ W D H V K Cena)
o Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm mm ity szt. netto (bn(JZtt)o) 9
3.394153Filizanka 75 - - 70 0,2 6 11,55(14.21)
394142 Spodek - 140140 - - 6 8,60(10,58)
4.394154Filizanka 83 - - 75 0,24 6 10,70(13,16)
3941425podek - 140140 - - 6 8,60(10,58)
5.394155 Filizanka 110 - - 65 0,36 6 10,30 (12,67) o
394140Spodek - 180180 - - 6 10,50(12,92)
(3]
(1)
Apulia C
@ SALATERKA
@ H VvV K Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity szt netto (brutto)
395911 240 90 1,6 6 37,93 (46,65
© WAZADOZUPY o
W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
395915 325 200 45 1 102,58 (126,17)
© TALERZPLYTKI o (4]
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)

395900 220 177 20 6 14,98 (1843)
395901 290 230 30 6 21,98 (27,04)

@ TALERZ GLEBOKI

Nrkatt @ H V K Cena ()
©mm o omm ity szt netto (brutto)
395902 210 50 0,7 6 15,14 (1862

© POLMISEK

Nrkat. W D H K Cena ()
* mm mm mm sz netto (brutto)
395913 380 290 30 6 61,30 (7540
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1] o

(2] Apulia D

© TALERZPLYTKI

Nr kat. n?m mHm sft, nectteollgn(ft't)o)
395200 190 20 6 6,25 (7,69
(5] 395201 260 20 6 11,33 (1399
395211 320 32 6 15,80  (19.43)

© TALERZ GLEBOKI
Nr kat. g H V K Cena ()

mm mm litry szt netto (brutto)
395202 225 30 0,33 6 9,37 (1153)
(6] o © SALATERKA

Nr kat. g H V K Cena ()

* mm mm ity szt. netto (brutto)
395212 130 40 0,25 6 515 (6,33)
395213 170 50 0,50 6 7.54 9,27)

6
6

395214 230 65 1,10 16,49 (028)
(9} 395215 260 70 1,80 16,30 (2005
O WAZADOZUPY
W H VvV K Cena (2
Nr kat mm mm lity szt netto (bllgzll)o)
395217 300 215 34 1 64,05 (7879
o o © DZBANEK/SOSJERKA

O p. Nrkat. Produkt W H VK Cenaw

mm mm ity szt. netto (brutto)
5.395216 Sosjerka 215 80 0,37 6 14,48 (17.81)
6.395206 Dzbanek 115 90 0,22 6 9,71 (11,94

@ CUKIERNICA

Nrkatt @ H VvV K Cena ()
* mm mm ity szt netto (brutto)
395205 70 135 024 6 11,80 (1451)

® © FILIZANKA

@ H V K Cena()
o Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt nettu(bruztto)

8.395250 Filizanka 55 60 0,095 6 3,09 (3,80)

3952405podek 115 - - 6 2,50 (3,08
® 9.395251 Filizanka 75 70 0,190 6 6,27 (1.71)
395241 Spodek 135 - - 6 3,80 (467)

@ KUBEK

Nrkatt 9 H vV K Cena (@)

mm mm ity szt netto (brutto)
395221 75 100 0,28 6 6,79 (835

® POLMISEK
W D H K Cena (
Nr kat. mm mm mm szt netta(bfazﬁ)ﬂ)

395209 220 155 20 6 10,88 (1339
395210 330 230 27 6 2294 (2822

® POLMISEK
g H K Cena (z)
Nr kat mm  mm szt neno(bvf:ztt)o)

395211 320 32 6 15,80 (1943

138 stalgast
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(2]

000

Apulia E
WAZA DO ZUPY
W H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
394022 350 190 3,5 1 63,00 (7749
SALATERKA
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)
394018 120 60 0,38 6 5,04 (6,20)
394019 190 85 1,50 6 7,88 (9,69)
394020 210 95 1,80 6 12,18 (1498
TALERZ PLYTKI
g H K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
394000 160 20 6 5,97 (7.34)
394001 190 20 6 6,10 (7.50)
394002 210 20 6 7.47 9,19)
394003 270 20 6 12,18 (14,99)
394017 320 25 6 17,80 (21,89
TALERZ GLEBOKI
- 394006 polecany do makaronu
g H V K Cena ()
Lp. Nr kat. mm mm litry szt netto(hvuztto)
4.394004 225 35 03 6 9,37 (11,53)
5.394005 230 40 0,7 6 10,92 (1343
6. 394006 270 55 1,2 6 22,05 (27,12
BULIONOWKA
@ H V K Cena@
Nrkat.  Produkt mm mm litry szt. neno(brfm)o)
394052 Bulionowka 100 60 0,29 6 6,82 (839
394040 Spodek 150 - - 6 4,11 (5006
POLMISEK
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm sz netto (brutto)
394014 240 175 20 6 13,96  (17,17)
394015 310 220 25 6 23,42 (2881)
394016 360 265 30 6 29,93 (3681)
POLMISEK
@ H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt nerto(bruzno)
394017 320 25 6 17,80 (21,89
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Apulia E

© DZBANEK
@ H V K Cena@
e Lp. Nrkat. mm  mm ity szt. neno(bn(JZrt)o)
1.394013 250 200 1,35 1 29,00 (3567)
9 2..394012 270 150 1,36 1 27,00 (3321)

© DZBANEK
W H \ K Cena (2
o Nr kat. mm mm ity szt ner!o(bn(m)o)
394011 125 8 022 6 9,66 (11,89
@ SOSJERKA

Nrkatt W H \ K Cena (z))

mm mm ity szt netto (brutto)

9 394021 180 77 05 6 15,23 (1873)
© CUKIERNICA
g H V K Cena (z
0 Nr kat. mm  mm ity szt nerto(bn(m)o)

394010 90 100 022 6 11,60 (1427)

e 0O FILIZANKA

@ H V K Cena@
Nrkat.  Produkt mm mm- litry szt. netto(brsztt)o)

394051 Filizanka 75 70 0,2 6 6,16 (7,58

394042 Spodek 145 - - 6 4,11 (5006
° @ KUBEK
o I ————
, , (9,85)
© DZBANEK
° © bone W OB VK o

1..395607 225 195 1,56 1 34,13 (41,98)
9 2..395606 245 155 1,50 1 35,60 (43,79)

© CUKIERNICA

Nrkatt @ H VvV K Cena ()
*mm  mm ity sz netto (brutto)
395602 85 100 033 6 12,50 (1538)

O DZBANEK
W H K Cena ()
Nr kat. mm  mm ity szt netto (brutto)
395603 120 105 032 6 9,41 (1157
395604 140 143 059 6 18,38 (2261)
o o 395605 175 183 1,10 6 24,93 (30,66)
© FILIZANKA

Nrkat. Produkt @ H VK CenaG)

mm mm litry szt netto (brutto)
395651 Filizanka 83 70 0,22 6 6,77 833)
395641 Spodek 160 - - 6 6,16 (7,58

0O FILIZANKA

@ H V K Cena(
Nrkat. - Produkt mm mm ity szt netto(bruztto}
395650 Filizanka 60 55 0,08 6 3,41 (4,19

395640 Spodek 115 - - 6 3,06 3,76
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3]

Zestaw uzupetniajacy Apulia

@ PATERANACIASTO F5)

g H K Cena (@)
Nrkat. mm mm szt netto (brutto)

394403 320 85 1 40,43 (4973

@ NACZYNIE DO ZAPIEKANIA

W D H K Cena ()
Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto) o

394405 265 200 45 1 28,35 (3487)
394406 360 250 45 1 43,00 (5289 0

ZESTAW MINI SALATEREK

WDH V K Cena@
Lp. Nrkat. oo oo lity szt netto (brutto)

3.394402230230554x0,14 1 38,70 (47,60)
4.394404330  303x0,26 1 67,06 (82,48)

© SALATERKA

W H V K Cena (z)
Nr kat. mm mm ity szt.  netto (brutto)

394414 165 55 03 6 14,18 (17.44)

POLMISEK

W D H V K Cenal@)
Lp. Nr kat. mm mm mm litry szt.  netto (brutto)
6. 394400 190100 350,32 6 16,80 (20,66)
7.394401 21011025 0,2 6 16,28 (20,02)

O TACA o

W D H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)

394407 360 250 25 1 46,18  (56,80)

© PODSTAWKA POD LYZKE
W H V K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt nEt‘[O(bI’l(JZtT)O)
394416 190 25 0,095 6 13,48 (16,58 0

@ SALATERKA (10]

W H VvV K Cena (z)
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto)

394412 75 40 0,09 6 8,45 (1039

@® OBRACZKADO SERWETEK
g H K C 0
Nr kat. mm mm szt nert%n(grsjzrt)o) m
394411 55 60 6 5,56 (6,84)

DIP
lp. Nrkat. @ H VK Cena()

mm mm litty szt netto (brutto)
12. 394409 80 40 0,14 6 511 (629 @
13. 394408 60 45 0,14 6 5,84 (719 @

00

00

06
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PRATO

- porcelana dekorowana w kolorze czystej bieli

- wytrzymata powtoka szkliwa

- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

- dostepne w dwach liniach

- posiada wzmocnione krawedzie

stalgast
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o

(2]

0

Prato A
WAZA DO ZUPY
W H V K Cena (2)
Nr kat. mm  mm ity sz netto (brutto)
395012 330 200 4 1 64,05 (7878)
TALERZ PLYTKI
@ H K Cena ()
Nrkat oo omosa netto (brutto)
395000 190 20 6 6,77 (833)
395001 210 27 6 8,07 9,93)
395002 265 25 6 13,13 (16,19)
395023 320 30 6 18,83  (2316)
TALERZ GLEBOKI
a H \ K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzno)
395003 235 40 0,7 6 11,55 (1421)
BULIONOWKA
g H V K Cenaid
Nrkat.  Produkt mm mm ity szt ner!o(brl(m)o)
395053 Buliondwka 82 75 0,35 6 8,64 (10,63)
395040 Spodek 160 - 6 6,16 (7,58
SALATERKA
g H V K Cena (@)
Lp. Nrkat. mm mm ity szt netto (brutto)
5.395014 135 65 042 6 7,65 (941)
6. 395015 170 50 048 6 7,88 (9,69
395016 230 65 1,20 6 16,55 (2036)
POLMISEK
w D H K Cena (zl)
Nr kat. mm mm mm szt netto (bruzno)
395018 150 92 30 6 6,39 (7.86)
POLMISEK
W D H K Cena (@
Nr kat. mm  mm mm szt netto (br{lzn)o)
395019 230 157 30 6 15,23 (18,73)
395020 280 205 30 6 18,90 (2325)
395021 320 230 30 6 24,00 (2952
395022 355 273 30 6 30,00 (36,90)
POLMISEK
@ H K Cena ()
Nrkat o om s netto (brutto)
395023 320 30 6 18,83  (2316)
stalgast
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(5]

1]
2]

(3]

0009

DZBANEK
Lp. Nrkat. g H V K Cena ()

mm mm litry szt. netto (brutto)
1.3950112201751,15 1 29,15 (35:85)
2.3950102302251,37 1 30,18 37,12

WAZON
Nr kat. g H V K Cena ()

mm mm litry szt netto (brutto)
395025 40 140023 6 12,91 (1588

SOSJERKA

W H V K Cena (z))
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)

395024 225 70 0,38 6 13,84 (17,02

DZBANEK

Nrkatt W H VK Cena()
* mm mm ity szt netto (brutto)
395008 1051000,26 6 9,38 (11,54)

CUKIERNICA

Nrkat,. W H VvV K Cena (@)
* mm mm ity szt netto (brutto)
395009 140 95 0,27 6 12,60 (1550

FILIZANKA
Lp. Nrkat. Produkt @ H VK Cena)

mm mm ity szt. netto (brutto)

7.395050 Filizanka 70 53 0,1 6 3,09 (3.80)

)

395041 Spodek 130 - - 6 3,61 (444

8.395052 filizanka 75 82 0,21 6 6,12 (7,53)

395042 Spodek 150 - - 6 4,44 (546)

9.395051 Filizanka 93 56 0,22 6 5,96 (7.33)

395042 Spodek 150 - - 6 4,44 (5.46)
stalgast
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(1]

o0

TALERZ PLYTKI
g H K Cena ()
Nr kat. mm  mm szt netto (bn(JZtt)o)
395700 190 20 6 6,57 (8,08
395701 250 25 6 12,46 (1533
395715 320 32 6 15,00 (18.45)
TALERZ GLEBOKI
@ H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm litty szt netto (brutto)
395702 225 35 05 6 10,49 (12,90
WAZA DO ZUPY
W H vV K Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity szt netto (brutto)
395721 310 220 35 1 60,90 (7491)
BULIONOWKA
H V K Cena@
Nrkat.  Produkt mm mm ity szt. neno(brsm)o)
395753 Bulionéwka 105 60 0,25 6 6,57 (8,08)
395740Spodek 150 - - 6 4,09 (503)
SALATERKA
g H V K Cena (2
Nr kat. mm mm litry szt neno(bruzno)
395716 130 40 03 6 4,00 (49)
395717 170 60 05 6 7,68 (945
FILIZANKA
g H V K Cena@
Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (bn(JZn)o)
6.395752 Filizanka 80 73 0,20 6 5,96 (7.33)
395740 Spodek 150 - - 6 4,09 (503
7.395751 Filizanka 100 55 0,25 6 6,43 (7.91)
395740 Spodek 150 - - 6 4,09 (503
POLMISEK
W D H K Cena (
Nr kat. mm mm mm sz netta(brazn)o)
395713 220 135 25 6 10,88 (1339
395714 335210 30 6 21,84 (26:86)
POLMISEK
@ H K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
395715 320 32 6 15,00 (1849)
stalgast
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TARANTO

- porcelana dekorowana w cieptym kolorze ecru

- wytrzymata powtoka szkliwa

- posiada wzmocnione krawedzie

- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

stalgast

ekspert gastronomiczny



AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

(2]
(3]
Taranto (4]
© TALERZ PLYTKI

g H K Cena ()
Nr kat. mm  mm szt netto (br{]ztto)
395400 170 22 6 9,89 (12,16
395401 190 22 6 11,75 (1445
395402 210 25 6 12,83 (1579) e
395403 265 25 6 18,54 (2280
395428 320 35 6 30,86 (37,96 0

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt @ H V K Cena (@)
*omm o mm ity szt netto (brutto)
395404 235 42 0,7 6 1822 (2241)

© BULIONOWKA
@ p Nrkat. Produkt @ H VK Cena(z)

mm mm litry szt. netto (brutto)
4.395458 Bulionowka 110 60 0,36 6 16,27 (20,01

)
395442 Spodek 160 - - 6 9,00 (11,07)
5.395457 Bulionéwka 97 58 0,27 6 15,58 (19,16)
395442 Spodek 160 - - 6 9,00 (11,07)
© POLMISEK o
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm szt nettu(bruztto)

395423 180 90 30 6 18,50 (22,76)

O SALATERKA

Nrkat, @ H VK Cena ()
* omm mm ity szt netto (brutto)
395430 170 50 0,50 6 12,98 (1597)

@ POLMISEK
W D H K Cena ()
Nr kat. mm mm mm szt neno(bruztto)
395425 290 205 30 6 26,90 (33,09
395427 355270 30 6 42,00 (51,66
© POLMISEK
g H K Cena (z)
Nr kat. mm  mm szt neno(brszn)o)

395428 320 35 6 30,86 (37,96

stalgast
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anto
© DZBANEK
W H V K Cena (@
Nr kat. mm mm litry szt neno(brszn)o)
395418 145 1250,56 6 19,00 (2337)
© CUKIERNICA
W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto(bruztto)
o 395414 135 100 0,27 6 17,92 (22,04
© SERWETNIK
W H K Cena (@)
Nr kat. mm  mm szt netto (brutto)
395439 100 75 6 16,50  (2030)
(4] FILIZANKA
@ H V K Cena()
o 6 Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (brfm)o)
4.395450 Filizanka 67 48 0,10 6 6,00 (7,38)
395443 Spodek 130 - - 6 6,00 (738
5.395452 Filizanka 100 60 0,27 6 11,00 (13,53)
395442 Spodek 160 - - 6 9,00 (11,07
O FILIZANKA
@ H V K Cena@)
o Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt. netto (bruztto)
9.395455 Filizanka 93 550,23 6 8,00 (9,84)
395444 Spodek 150 - - 6 7,87 (9.68)
10. 395453 Filizanka 110 60 0,35 6 12,83 (15,78)
o 395442 Spodek 160 - - 6 9,00 (11,07)
© FILIZANKA
2 H V K Cena(
o Lp. Nr kat. Produkt mm mm litry szt. netto (brutto)
11. 395454 Filizanka 70 50 0,1 6 5,00 (6,15
395443 Spodek 130 - - 6 6,00 (738
12. 395456 Filizanka 75 82 0,21 6 9,85 (12,12)
0 395444 Spodek 150 - - 6 7,87 (968
148 stalgast

ekspert gastronomiczny




LIGURIA

- porcelana gtadka w cieptym kolorze ecru

- wytrzymata powtoka szkliwa

- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

- dostepne w szesciu liniach

stalgast
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2]

5) © TALERZPLYTKI
Cena (z))

o Nr kat. n‘{\rln m?n mHm sth netto (brutto)
395800 180 180 20 6 14,00 (17.22)
395801 210 210 20 6 16,48 (2027
395802 250 250 25 6 25,43 (31,28
395803 270 270 25 6 25,53 (31,40

© TALERZ GLEBOKI

Nr kat W D H V K Cena (2
* mm mm mm litry szt.  netto (brutto)
395806 210210 40 0,5 6 16,48 (20,27)

(4] © TALERZ GLEBOKI

Nrkatt W D H V K Cena (@)
* mm mm mm litry szt.  netto (brutto)
395804 170170 55 0,7 6 17,50 (21,53)

O TALERZ GLEBOKI
(6 Nkt W D H V K Cenat)

mm mm mm litry szt.  netto (brutto)
395805 205205 45 0,7 6 15,00 (18,45)

© SERWETNIK

31,40;

W H K Cena (z
Nr kat. mm m szt netto(bvsztt)o)
395828 105 80 6 19,01 (2339
) O KUBEK

Nrkatt @ H V K Cena (@)
*mm mm ity szt netto (brutto)
395827 85 95 032 6 14,70 (18,08

© BULIONOWKA
o Nrkat. Produkt @ W D H V K  Cena()

mm mm mm mm litry szt.  netto (brutto)
395833 Bulionéwka 110 65 65 650,37 6 19,47 (23,95
395840 Spodek - 180180 - - 6 12,40 (1525

© FILIZANKA

@ W D H V K Cena()

o Nrkat.  Produkt mm mm mm mm litry szt. netto (brutto)
395831 Filizanka 75 - - 700,20 6 12,61(15,51)
395842 Spodek - 140140 - - 6 10,45(12,85)

© CUKIERNICA
Nr kat. W H V K Cena (zl)

mm mm ity szt netto (brutto)
m 395811 90 130032 6 25,20 (31,00)

@ FILIZANKA

g W D H V K Cena(

m Lp. Nr kat. Produkt mm mm mm mm litry szt. netto (bruzno)

10.395830Filizanka 60 - - 520,10 6 8,00 (9,84)

395841 Spodek - 110110 - - 6 6,00 (7,38

11.395832Filizanka 80 - - 750,23 6 12,05(14,82)

@ 395841 Spodek - 110110 - - 6 6,00 (7.38)

stalgast
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@ TALERZPLYTKI

g H K Cena ()
Nrkat. oo om e netto (brutto)
395500 190 25 6 10,09  (1241)
395501 260 25 6 24,00 (2952
395515 310 35 6 33,58 (4130
© TALERZ GLEBOKI
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)
395502 205 45 0,7 6 15,80  (19.43)
© WAZADOZUPY
W H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
395522 275 145 3 1 77,47 (9529
© SALATERKA
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt. netto (brutto)
395520 230 60 1,40 6 25,75  (3167)
© FILIZANKA
@ H V K Cena(
o Lp. Nrkat. Produkt mm mm lity szt. netto (bvuztio)
6.395550 Filizanka 60 50 0,10 6 5,60 (6:89)
395541 Spodek 110 - - 6 4,30 (529
7.395551 Filizanka 75 60 0,19 6 8,30 (10,21)
395542 Spodek 130 - - 6 5,30 (652
@ DZBANEK
W H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto)
395508 105 60 0,15 6 13,30 (1636)
O o
@ H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt. nettu(bruzttu)
395526 55 30 0,05 6 2,88 (354
© POLMISEK
@ H K Cena ()
Nrkat 0 o s neno(bvuztto)
395515 310 35 6 33,58 (41,30
stalgast
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Liguria C
© TALERZ PLYTKI
g H K Cena
Nr kat. mm mm szt netto (brlgzn)o)

394200 160 20 6 9,08 (11,17)
0 o 394201 210 15 6 13,13 (16,15)

394202 270 20 6 18,90 (23,25)

394205 320 23 6 31,50 (38,75)

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt @ H VvV K Cena ()
* mm  mm ity szt netto (brutto)
394203 230 40 06 6 16,00 (1968

9 TALERZ GLEBOKI DO MAKARONU
o Nr Kat. a H \ K Cena (z)

mm  mm litty szt netto (brutto)
394204 270 53 1 6 24,00 (29,52)

O WAZADOZUPY

Nrkatt W H V K Cena ()
* mm mm lity szt netto (brutto)
394210 275160 3 1 74,06 (91,09

© BULIONOWKA
Nrkat. Produkt @ H VK Cena()

o mm mm litry szt. netto (brutto)

394254 Bulionéwka 110 60 0,36 6 15,50 (19,07)

0 394240 Spodek 180 - - 6 10,19 (12,53
O DZBANEK

W H V K Cena ()
o Lp. Nrkat. mm mm litry szt. nenc(bruzttc)

6. 394218 180 150 0,53 1 29,90 (36,78)
7.394219 210 90 05 1 3832 (47.13)

© FILIZANKA

g H V K Cena(
Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt. netto (brutto)

8.394252 Filizanka 75 70 0,200 6 8,98 (11,05

394242 Spodek 145 - - 6 7,25 (892
© CUKIERNICA
W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)
(1] 394212 80 100025 6 1599 (1967
® @ POLMISEK
W D H K Cena ()
@ Nr kat. mm mm mm sz netto (brutto)
394206 240 170 23 6 21,70 (26,69
@ 394207 310 217 25 6 36,05 (4434)

394208 360 260 32 6 39,00 (4797

m SOLNICZKA /PIEPRZNICZKA
@® p. Nrkat. ops H K Cemaw)

mm szt.  netto (brutto)
12. 394221 Solniczka 60 6 5,15 (633)

13. 394222 Pieprzniczka 60 6 5,15 (633)

® POLMISEK
a H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
394205 320 23 6 31,50 (3879

stalgast
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(1]

000

TALERZ PLYTKI
2 H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto(bruztto)
395100 230 20 6 14,63 (17,99
395101 290 20 6 22,00  (27,06)
395113 320 30 6 29,00 (3567)
TALERZ GLEBOKI
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
395102 240 40 04 6 21,00 (2583
WAZA DO ZUPY
W H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto(br{xztto)
395119 310 190 3 1 80,00 (98,40
SALATERKA
g H V K Cena (z)
Nrkat. oo om iy s netlo(bv{xztt)o)
395115 160 55 0,46 6 12,50 (1539)
395116 230 70 1,40 6 25,00 (079
395117 250 95 2,60 6 26,80 (32,90
FILIZANKA
@ H V K Cena@
Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (brutto)
5.395150 Filizanka 65 50 0,09 6 6,00 (7.38)
395140 Spodek 115 - - 6 4,53 (557)
6.395151 Filizanka 100 60 0,26 6 13,13 (16,15)
395141 Spodek 160 - - 6 10,48 (12,89
7.395152 Filizanka 90 65 0,26 6 11,85 (14,58)
395141 Spodek 160 - - 6 10,48 (12,89)
POLMISEK
W D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm szt neno(bn(izn)o)
395110 240 170 20 6 21,70 (26,69
395111 310 217 25 6 35,00 (43,09
395112 360 260 30 6 48,06  (5911)
POLMISEK
g H K Cena (@)
Nr kat. mmo mm szt neno(bruzrto)
395113 320 30 6 29,00 (3567
stalgast
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124 © TALERZPLYTKI
W D H K Cena ()
Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)
394300 200 200 23 6 16,00 (19,68)
394301 250 250 23 6 24,31 (29,90
(1] © TALERZPLYTKI
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)
394500 220 175 20 6 17,24 (21.21)
394501 290 230 25 6 23,60 (29,03
o TALERZ GLEBOKI
W D H V K Cena ()
Nr kat. mm mm mm litry szt.  netto (bruztto)
e 394303 210210 40 05 6 16,48 (2027)
o O DZBANEK
W H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto)
394309 10585 0,2 6 19,88 (2449
© CUKIERNICA
W D H V K Cena (zl)
6 Nr kat. mm mm mm litry szt. netto (bruzno)
394308 70 70 1050,24 6 25,20 (31,000
0O FILIZANKA
@ W D HV K Cena
o Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm mm litry szt. neno(brSJZrt)o)
6.394304 Filizanka 57 - - 550,1 6 8,34(10,26)
o 394305 Spodek - 11011010 - 6 6,90 (849
7.394306 Filizanka 75 - - 700,2 6 11,70(14,39)
G 394307 Spodek - 13513510 - 6 9,70(11,93)

°
(1]

© TALERZPLYTKI

Lp. Nrkat. r¥¥n mDm 55 ngteor}grlgzt?o)

1..395852 210 210 6 16,27  (20,01)
395853 270 270 6 29,50 (3629

2. 395851 300 230 6 31,42 (3869

© TALERZ GLEBOKI

Nrkat. W D VK Cena ()
* mm mm ity szt netto (brutto)
395854 185 185 0,3 6 17,00 (2091

154 stalgast
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Naczynia porcelanowe
w kolorze ECRU

MISKA PODWOJNA
W D H \% K Cena ()
Nr kat. mm mm mm litry szt. netto(bn(JZtt)o)
397250 250120 60 Zx0165 4 18,99 (23.36)
ZESTAW 3 MISECZEK
W D H \ K Cena(
Nr kat. mm mm mm lity szt neno(bn(JZn)o)
397251 360 150 40 3x0,15 1 39,00 (47,97
POLMISEK
W D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm sz netto (bn(xztt)o)
395423 180 90 30 6 18,50 (22,76)
DIP
@ H V K Cena(
Nr kat mm mm lity szt neno(brflzn)o)
395526 55 30 005 6 2,88 (354
ZESTAW 4 MISECZEK
W D H \ K Cena ()
Nr kat mm mm mm ity szt neno(bn(JZtt)o)
397252 330 90 60 4x0,08 3 29,00 (3567)
stalgast
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Naczynia porcelanowe
w kolorze BIALYM
(5]
©  ZESTAW MINI SALATEREK
o e Lp. Nr kat. W D H \ K  Cena(@)

mm mm mm  litty szt netto (brutto)
1. 394402230230 55 4x0,14 1 38,70 (47,60)
2.394404330 - 30 3x0,26 1 67,06 (82,48)

© POLMISEK
(4] lp. Nrkat. W D H V K Cena(

mm mm mm litty szt. netto (brutto)

0 3. 394401 210110 25 0,2 6 16,28 (20,02)
4. 394400 190100 35 0,32 6 16,80 (20,66)
O TACA
W D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm szt netto(bruztto)
394113 230 115 10 6 12,08 (14,86)
O o

Nrkatt W D H V K Cena)
* mm mm mm lity szt netto (brutto)
(s ) 394108 95 95 60 0,28 6 12,08 (14.86)
@ SALATERKAFALA
N kat. W H V K Cena ()

mm mm ity szt netto (brutto)
394414 165 55 03 6 14,18 (17.44)
o © SALATERKA

Nrkatt W D H V K Cena()
* mm mm mm litry szt. netto (brutto)
394109 110110 40 0,25 6 11,50 (14,15

394110 130130 45 0,37 6 10,40 (12,79)

® Q SALATERKA KROPLA
W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
394412 75 40 0,09 6 845 (1039
® @ PODSTAWKA POD LYZKE

Nr kat. W H Vv K Cena ()
g m mm ity szt.  netto (brutto)
394416 190 25 0,095 6 13,48 (1658

® ® or
g H V K Cena ()
@ @ Lp. Nrkat. mm mm ity szt netto(bruztto)
@ 12. 395332 55 18 0,013 6 2,27 (279
13. 395333 58 30 0,046 6 2,38 (293)
@ 14. 394408 60 45 0,14 6 5,84 (719
m @ 15. 395335 70 20 0,032 6 2,36 (290)
@ 16. 394409 80 40 0,14 6 511 (629
stalgast
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PORCELANA ELEGANTIA

- zostata wykonana, by zaspokoic najbardziej wymagajace gusty z uwzglednieniem wspétczesnego designu
- wyrdznia sie Swietng jakoscia, funkcjonalnoscia oraz wyjatkowym stylem
szeroki wachlarz produktéw pozwala na uzyskanie wyjatkowo uniwersalnej linii porcelany
linia porcelany gtadkiej w kolorze ecru posiada wytrzymata powtoke szkliwa oraz wzmocnione krawedzie
podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
sprzedawana w ilosciach kartonowych (K)
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Elegantia
© TALERZPLYTKI
@ H K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
397130 180 16 6 6,55 (806
e 397002 205 18 6 5,50 6,77)
397003 232 20 4 9,07 (11,76
397004 255 25 3 9,60 (11,81)
397005 280 25 3 14,00 (17.22)
() TALERZ GLEBOKI
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
397029 230 39 074 4 11,00 (1353)
© TALERZPLYTKI
W D H V K Cena (2)
Nr kat. mm mm mm ity szt neno(brLZn)O)
397022 245 183 23 0,28 2 12,53 (15,41)
397023 285 210 25 0,40 2 16,48 (20,27)
0 O TALERZPLYTKI
W D H K Cena ()
Nrkat. oo ommm st netto (brutto)
397017 150 150 20 6 10,16 (12,50
397018 200 200 28 4 16,16  (19,88)
397019 250 250 30 2 19,20  (2362)
397020 300 300 30 2 29,00 (3567)
(5) TALERZ GLEBOKI
W D H V K Cena (2)
Nr kat. mm mm mm ity szt neno(brLZn)O)
397124 235 235 40 1,23 4 29,00 (35,67)
O TALERZPLYTKI
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm sz netto (brutto)
397013 212 212 24 4 22,42 (2758)
397014 235 235 30 4 22,40 (27,55
397015 270 270 30 3 30,32 (3729
0 TALERZ DO MAKARONU
@ H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
(7] 397021 310 50 16 3 2560 G149
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(1]
(3]
(2]
(4]

© MISKA ©

Nrkat. n?-n n:“m I‘\t\{y sft. n:%t%l}grazttt)o)

397425 130 65 042 4 6,00 (739
@ MISKA

Nr kat. n?m n:“m ny s!(t nectt%r}ﬁvﬁzttt)o)

397041 150 55 0,45 6 536 (659
397140 175 56 0,57 4 9,60 (1181)

© SALATERKA
g H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzno) e
397141 155 47 0,37 4 7.20 (8,86)

@ FILIZANKA DO CAPPUCCINO

i @ H V K Cena@)
Nrkat.  Opis mm mm litry szt. neno(bruzno)
397057 Filizanka 105 54 0,3 4 8,40 (10,33)
397058 Spodek 155 23 - 4 6,54 (8,04

KUBEK

g H V K Cena (@
Lp. Nrkat. mm mm ity szt netto(bruztt)o)
5.397071 77 97 026 6 6,99 (860
6. 397072 82 107 0,31 6 8,40 (1033)

00
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160

Elegantia

© SOSJERKA

. W D H V K Cena()
Nrkat.  Opis mm mm mm litry szt. netto (brutto)
397133 Spodek 19593 20 - 6 5,08 (625
397134 Spodek 210107 23 - 6 5,36 (6,59

© MISKAPODWOINA
Nr kat. W D H vV K Cena ()

mm mm mm litry szt netto (brutto)
397250 250120 60 2x0,165 4 18,99 (23.36)

© ZESTAW 3 MISECZEK

Nrkat. W D H \4 K Cena ()
* mm mm mm lity szt netto (brutto)
397251 360150 40 3x0,15 1 39,00 (47,97)

@O ZESTAW 4 MISECZEK

Nrkat. W D H \% K Cena ()
* mm mm mm ity szt netto (brutto)
397252 330 90 60 4x0,08 3 29,00 (35,67)

@ MISKA

Nrkatt W D H VvV K Cena(
* mm mm mm ity szt netto (brutto)
397107 230 130 80 0,31 4 21,84 (26,86)
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PORCELANA ISABELL

- porcelana gtadka w kolorze biatym

wytrzymata powtoka szkliwa

podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

- cenazasztuke

stalgast
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© TALERZPLYTKI

Nr kat. n?rn n:{m sth. ne(%l%r:grﬁzt't)o)
388101 170 20 12 3,65 (449
388102 180 22 6 530 (652
388103 200 23 6 6,24 (7,68
388104 230 23 6 8,48 (1043
388105 240 23 4 8,83 (10,86)
388106 250 25 4 9,99 (12,29
388107 270 25 4 10,48 (12,89
o 388108 280 33 3 15,89 (1954
388109 310 30 3 19,90 (2448

© SALATERKA

Nr kat. n?n nt‘m I\Xy sth. necn%n(gvsznno)
388152 145 39 0,220 12 5,89 (7.24)
388153 170 43 0350 5 6,60 (812
388154 220 40 0,500 6 7,99 (9,83

(3) TALERZ GLEBOKI
@ H Vv
e Nr kat. mm - mm ity
388122 180 34 0,150

Cena ()
netto (brutto)

K

Z

6 399 (49
388123 200 40 0210 6 7,66 (942
388124 230 40 0,300 4 9,66 (11,89
388125 250 45 0350 4 16,01 (19,69
388126 305 45 0,550 3 19,99 (24,59

3} O PIEPRZNICZKA
2 H K Cena (2
Nr kat. mm  mm szt neno(brl(AZn)o)
388150 40 80 24 3,42 (421
o 5 © SOLNICZKA

g H K Cena (z
Nr kat mm mm szt netto (bn(JZtt)o)
388140 40 80 24 3,42 21

DIP

g H ) K Cena ()
o 0 Lp.  Nrkat. mm mm ity szt netta(bruztta)
6. 388234 75 28 0,065 12 3,30 (4,06)

7. 388233 50 18 0,030 24 2,12 (261

© FILIZANKA
2 H V. K Cena(
o 0 Nrkat. - Produkt mm mm ity szt neﬂO(b(LG)O)
388239 Filizanka 100 65 0,260 6 4,95 (6,09)
388240 Spodek 145 20 - 12 2,95(363)
© FILIZANKA

g H V K Cena()
Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (brutto)

o 388237 filizanka 85 60 0,170 12 4,95 (6,09)
388238 Spodek 140 20 - 12 2,71(33)

@ FILIZANKA
® Nrkat. Produkt 2 H o Vo K- Cemal@)

mm mm ity szt netto (brutto)
388235 Filizanka 60 55 0,090 12 3,42 (4.21)
388236 Spodek 120 18 - 12 1,89(232)

® (12] ® BULIONOWKA

ﬂ H V K Cena@
Nrkat.  Produkt mm ity szt netto (brutto)

388165 Buliondwka 100 60 0,270 6 6,95 (855

)
388166 Spodek 140 20 - 12 4,01 (493)
388167 Bulionowka 120 75 0,380 6 8,13 (10,00)
388168 Spodek 140 25 - 12 5,18 (637)

® POLMISEK OWALNY

Nr kat. W D H K Cena ()
mm mm  mm sz netto (brutto)
388145 295 210 20 3 15,19 (1868)
388146 350 250 25 3 19,78 (2433)
388147 400 290 30 3 30,61 (37,65
388148 450 330 30 3 49,99 (6149
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Faalbll

WAZA

W H VvV K Cena (@)
Nr kat. mm mm ity szt nerto(bruzno)
388170 300 175 3, 500 1 59,80 (73,55
SALATERKA

Nrkat. @ H VK Cena@)
mm mm lity szt netto (brutto)
388161 100 48 0,200 12 4,95 (6,09
388162 125 60 0,380 6 6,13 (754
388163 150 70 0,700 12 7,66 (9,42)

ZESTAW DO PRZYPRAW

W D H K Cena@@
Nr kat. mm  mm mm sz netto (brutto)

388160 120 60 92 12 13,31 (1637)

TALERZ GLEBOKI

@ H V K Cena(
Nr kat. mm ity szt netto (brutto)

388219 200 45 0650 6 10,36 (12,74
TALERZ PLYTKI

388217 360 35 3 32,00
388218 410 42 3 49,99

KUBEK

g H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

388138 80 92 0,300 12 5,07 (624

KUBEK

Nr kat. g H \ K Cena (z))

mm mm ity szt netto (brutto)
388139 80 85 0,280 12 6,60 (812

DZBANEK

W H V K Cena@
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

388182 160 98 0,400 2 18,60 (22,89
388184 170 120 0,640 2 12,95 (1593)

FILIZANKA

Nrkat.  Opis g H V K Cena

39,36;
61,49;

Nr kat. rren mHm sth. nectt%rzgrﬁzt't)o)
388211 150 17 12 3,42 (421)
388212 180 21 6 4,48 (551)
388213 200 26 6 6,24 (7,68
388214 230 26 4 8,48 (1043)
388215 250 29 4 11,19 (1376)
388216 300 35 4 )
)
)

(

(
25,43 (31,28

(

(

(@)

mm mm ity szt. netto (brutto)

388191 Filizanka 65 49 0,090 12 3,42
388192 Spodek 120 - - 12 1,89

FILIZANKA

g H V K Cena
Nr kat. OPIS mm mm ity szt. netto (br

388193 Filizanka 85 55 0,250 12 4,95
388194 Spodek 155 24 - 12 2,71
388195 Filizanka 95 60 0,300 12 6,60
388196 Spodek 160 24 - 12 3,89

CUKIERNICA

Nrkatt @ H VK Cena(
* mm mm ity szt netto (brutto)
388183 96 1010320 6 8,01 (9,85

POLMISEK OWALNY

W D H K Cena()
Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)

388241 310 240 30 4 15,19 (18,68)
388242 360 260 26 3 14,99 (1844
388243 410 290 29 3 23,00 (2829
388244 470 330 34 3 49,00 (60.27)
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SALATERKA

Nrkatt W D H VvV K  Cena)
mm mm mm ity szt. netto (brutto)
388135 120 120 70 0,400 6 5,99 (7.37)
388136 150 150 65 0,550 4 9,99 (12,29
388137 200 200 90 1,700 4 15,99 (19.67)

DZBANEK Z FILIZANKA | SPODKIEM

W H V K Cena()
Nr kat. mm mm iy szt netto (brutto)

388181 170 135 0,350 1 29,90 (36,78)

KUBEK

g H Vv K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt neno(bruzno)
388149 85 95 0,350 12 5,65 (695

DZBANEK

Nr kat. mWrn n:lm h:{y szKl. né;t%n(grszr?o)
388175 80 85 0,100 6 5,30 (652
388176 115 110 0,290 6 10,83 (1332
388177 130 125 0,450 6 22,00 (27,06)

TALERZ PLYTKI

Nr kat. n\1,\r’n mDm mHm szKl. ne(gteon(;birhzt;)c)

388132 140 140 15 6 542 (667
388133 175 175 20 6 7,99 (983
388134 235 235 25 4 24,13 (29,68

SOSJERKA

Nrkat, W D H VvV K Cena (@)
* mm mm mm ity szt netto (brutto)
388171175 55 1050,160 6 7,89 (9,70)

388172 230 95 1350,500 6 23,54 (2895

WAZON

H V K Cena(
Nr kat. mm ity szt netto(bn(JZtt)a)
388174 140 0,130 6 7,66 (9,42)

TALERZ DO MAKARONU

Nr kat @ H V K Cena (zl)
* mm mm ity szt netto (brutto)
388127 270 42 0,300 4 36,02 (44,30)

MISKA

Nr Kat. g H V K Cena (zl)
*omm omm ity szt netto (brutto)
388155 110 45 0,230 6 4,29 (529
388156 130 55 0,400 12 7,66 (942)
388157 145 65 0,550 12 9,89 (12,16)

DIP

W D H V K Cena(
Lp. Nrkat. mm mm mm litty szt netto (bruzno)
10. 388254 80 80 20 - 244,12 (507)
11.388253 75 75 50 0,125 24 3,54 (439)

FOREMKA DO CREME BRULEE

Nr Kat. g H \' K Cena )

* mm mm litty szt netto (brutto)
388185 70 32 0,060 24 2,36 (2,90
388186 80 35 0,100 24 2,59
388187 90 40 0,130 12 3,30
388188 100 50 0,300 12 4,48
388189 135 53 0,480 12 5,29

TALERZDO PIZZY

g H K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
388120 330 15 4 36,02 (4430

stalgast
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ZASTAWA STOLOWA
OPAL GLASS

- klasyczna biata, gtadka, dekorowana zastawa stotowa do zastosowari w profesjonalnej gastronomii
- wykonana z hartowanego szkta , odporna na szok termiczny, o podwyzszonej odpornosci na
uszkodzenia mechaniczne
podlega recyklingowi
idealnie gtadka powierzchnia zapobiega wchtanianiu sie substancji obcych, co zapewnia
maksymalne bezpieczerstwo
- nie absorbuje smakow i zapachow
podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
sprzedawane w ilo$ciach kartonowych (K)
cenaza sztuke
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AKCESORIA 1 ZASTAWA STOLOWA
Linia Toledo

© TALERZPLYTKI

g H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)

388601 200 19 6 3,90 (480
388602 250 23 6 4,60 (566

5) © TALERZ GLEBOKI

(4] g H V K Cenat)
Nr kat. mm mm ity sz netto (brutto)
388603 240 36 06 6 4,60 (566

(3) © MISKA
@ H V K Cena@)
Nr kat. mm mm ity szt nerto(bn(lzﬁ)o)
388607 175 45 0,6 6 5,67 (697)
(1) O SALATERKA
(2] Nrkat. Produkt @ H V K Cenaw)

mm mm litry szt. netto (brutto)
388604 Salaterka125 80 0,5 4 6,08 (7,48
388605 Spodek 14518 - 6 4,76 (585

© SALATERKA

g H V K Cena (z))
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

388606 190 80 1,4 6 13,00 (1599

O POEMISEK OWALNY
0o o Nkat W D H K Cenat

mm mm mm szt netto (brutto)
388612 220 21 140 6 6,68 (822)
388613 300 27 220 6 13,39 (1647)
388614 350 27 270 6 15,50 (19,07)

© KUBEK

@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt. netto (brutto)

388608 81 107032 6 6,56 (807)

o © KUBEK

O p Nkt 9 H VK Cena@

mm mm litry szt netto (brutto)
8. 388610 74 90 0,25 24 6,10 (7,50
@ 9. 388611 80 99 0,34 12 6,52 (802
(8] @ POLMISEK

@ H K Cena()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)

388615 330 12 6 8,29 (10,20

@ TALERZPLYTKI

Nr kat. rg-n n:‘m sth. necn%n(grszr't)o)
o 388661 155 16 6 3,60 (443)
388662 195 18 6 4,37 (539)
388663 235 20 6 5,75 (7.07)
388664 260 21 6 6,76 (831)

© TALERZ GLEBOKI

Nr kat 2 H V K Cena ()
* mm mm ity netto (brutto)
9 388665 225 30 0,350 6 5,89 (724

© SALATERKA

@ H V K Cena@
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)

388671 170 51 0500 6 5,79 (7.12)

o O MISKA

@ H V K Cenal@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

388668 100 41 0,170 6 5,02 (617)
388669 140 57 0,500 6 7,33 (9,02
e 388670 170 69 0,920 6 11,00 (13,53)

4
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@ POLMISEKOWALNY

W D K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt nerto(bruzno)
388672 220 143 6 9,66 (11,89
388673 300 218 6 9,18 (1129

© FILIZANKA °

© p. Nrkat. Produkt @ H VK Cenas) o

mm mm litry szt. netto (brutto)
2. 388674 Filizanka 75 51 0,13 6 6,76 (831)
388677 Spodek 123 15 6 4,37 (538
3. 388675 Filizanka 85 59 0,22 6 7,10 (8.73) e
388678 Spodek 160 18 6 3,50 431)
4. 388676 filizanka 93 64 0,28 6 9,72(11,9)
388678 Spodek 160 18 6 3,50 (431)

Linia Parma

© TALERZPLYTKI

Nr kat. rx\r’n mDm nt‘m sﬁ. nectgl(grszt?D) o
388621 210 180 18 6 7,66 (942
388622 280 200 17 6 9,14 (1124
388623 340 240 17 6 19,00 (2337)

0

@ TALERZPLYTKI
g H K Cena (2
Nr kat. mm  mm szt nerto(bruzn)o) 9
388651 200 18 6 3,90 (480
388652 255 22 6 4,90 (603

© TALERZ GLEBOKI

] H vV K Cena (zl)
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto)

388653 235 36 06 6 4,80 (590 o

© SALATERKA

Nr Kat. 2 H V K Cena ()
* mm mm litry szt. netto (brutto)
388654 135 70 05 4 6,60 (812

MISKA
lp. Nrkat. @ H VK Cenac) 2}

mm mm litty szt  netto (brutto)
4. 388656 125 53 0,35 6 6,50 (8,00
5. 388657 230 98 2 3 18,00 (22,14

O POLMISEK OWALNY

W H K Cena (@)
Nrkat  ooommost neito (brutto)
388658 230 21 6 7,90 (873

388650 355 27 6 13.39 (1647) (6]
@ FILIZANKA ZE SPODKIEM
- $rednica spodka 160 mm

g H V K Cena ()
Nrkat. = O liy szt.  netto (brutto)

388655 81 76 025 6 10,50 (12,92 o

© POLMISEK OKRAGLY

@ H K Cena(
Nr kat. mm mm szt nettu(bvuzttu)
388660 320 26 6 12,36(1520)

00
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NACZYNIA EMALIOWANE (5)

- gtadkaiwytrzymata powierzchnia
- trwaty kolor

- odporne termicznie

- idealne do serwowania



AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

Naczynia emaliowane o

© TALERZPLYTKI

g H Cena (z)
Nr kat. mm  mm  netto (brutto)

547002 200 15 13,50 (16,61)
547003 240 20 14,40 (17.71)

e TALERZ GLEBOKI
g H Cena ( e
Nr kat. @ neneor}grﬁn)o)
547004 220 45 18,00 (22,14

© SALATERKA
g H V Cena (2
Nr kat. mm  mm litry neno(brszn)c)
547005 160 65 0,650 12,60 (1550)

O POLMISEK
W D H \ Cena ()
Nr kat. mm mm mm ity netto (brutto)
547006 180 130 40 0,420 18,00 (22,14
547007 200 145 43 0,500 20,70 (2546 o
547008 220 170 47 0,750 24,30 (29,89

© KUBEK

- bezucha

g H V Cena ()
Nr kat. litry netto (brutto)

mm
547001 90 90 0,300 14,40 (17,71) o

KUBEK

g H VvV Cena (@)
Lp. Nr kat. mm mm litry netto (brutto)
6. 547010 80 80 0,400 10,80 (1328
7. 547011 90 90 0,570 14,40 (17.71)

Q KUBEK DO ESPRESSO
Nrkatt @ H V Cena (z)) 0

mm mm ity netto (brutto)
547009 50 50 0,100 8,10 (9,96

o0
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NACZYNIA DO ZAPIEKANIA (i)

- wykonane z grubej i odpornej na wysokie temperatury ceramiki
- idealnie sprawdz3 sie do zapiekania i serwowania mies,
makaronéw i innych potraw podawanych prosto z piekarnika
- rozgrzewaj sie rownomiernie i dtugo utrzymuja temperature
- dwa ciekawe kolory beda pasowaty do kazdej zastawy stotowej
- nalezy unikac szoku termicznego
- odpornos¢ termiczna do +250°C
- sprzedawana wilosciach kartonowych (K)

stalgast

ekspert gastronomiczny

170




Naczynia do zapiekania

o

(2]

(3]

o

5]

(6]

NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
- okragte

Nrkatt 2 H V K Cena)
mm mm litry szt. netto (brutto)
045000 120 40 0,27 6 4,50 (554)
045002 160 55 0,65 6 8,00 (9,84
045003 180 62 0,90 6 11,00(13,53)

NACZYNIE DO ZAPIEKANIA

- owalne

Nr kat. r\nAr’n mDm mHm Ii¥y si(l. nectt?)n(grgzt't)o)
045004 143 98 43 023 6 5,00 (615
045005 154 112 50 035 6 5,50 (677)
045006 176 127 60 0,50 6 9,00 (11,07)
045007 193 140 64 0,70 6 9,00 (11,07

NACZYNIE DO ZAPIEKANIA

- okragte

g H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt nenc(bruzttc)
045009 76 45 0,10 6 4,00 (492

045008 93 53 020 6 5,00 (615

NACZYNIE DO ZAPIEKANIA

- okragte

g H V K Cena()
Nr kat. mm mm litry szt netto(bruztto)
045012 100 24 0,10 6 3,64 (448
045013 132 35 0,26 6 7,00 (861

NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
ZUCHWYTEM

- okragte

Nrkat, @ H H V K Cena ()
* mm mm mm litty szt netto (brutto)
045011 127 25 1560,16 6 14,00 (17.22)

NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
ZUCHWYTEM

- owalne

W D H V K Cena()
Nr kat. mm mm mm lity szt. netto (brutto)
045010 200 115 29 0,23 6 9,00 (11,07)

stalgast
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-

M/
o |\ %

SZKt0 BORMIOLI ROCCO

- podane wymiary i pojemnosci catkowite sg przyblizone
- sprzedawane w ilo$ciach kartonowych (K)
- cena za sztuke

", &
", =
i

SZKLANKA ROCK BAR
o (2] (3] 0 (5]
(6] 7] (8] (9]
Lp. Nrkat. Produkt n%n mHm I'\Xy 55. ne(ilir}grsznno)
1.400611 Kieliszek do wodki 51 64 0,070 6 1,79 (.20
2.400612 Szklanka niska 76 84 0,200 6 2,80 (344
3.400613 Szklanka niska 84 92 0270 6 3,07 (379
4.400614 Szklanka niska 91 1010390 6 3,63 (446)
5. 400615 Szklanka wysoka 72 1350,290 6 3,53 (434
6. 400616 Szklanka wysoka 79 1410360 6 3,74 (4,60)
7.400617 Szklanka wysoka 83 1210370 6 4,15 (510
8.400618 Szklanka wysoka 90 1310480 6 4,57 (562)
9.400619 Szklanka wysoka 96 1630,650 6 6,55 (8,06)

stalgast
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SZKI'.O LINIA RESTAURANT

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

™

wycinane laserem gwarantuje cierisze obrzeze d

szkto nie zawiera otowiu, podlega recyklingowi

idealnie przejrzyste i lekkie e

mata waga CRYSTAL
. - . - GLASS

podane wymiary i pojemnosci catkowite sg przyblizone

sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

- cena zasztuke

=

(4] (5]
Nr kat. Produkt n?n m}‘:n I'\Xy 55 necttf)n(gr(uzr?o)
400565 Kieliszek do biatego wina 83 215 0425 12 8,99 (11,06
400566 Kieliszek do czerwonego wina 83 215 0525 12 8,99  (11,06)
400567 Kieliszek do szampana 75 215 0240 4 11,00 (1353)
400568 Szklanka 85 105 0430 3 6,90 (849
. 400569 Dekanter 185 211 1610 1 49,99 (6149
stalgast
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SZKLO CECHOWANE

- szkto dedykowane do odbiorcéw z branzy Horeca
- wysokiej jakosci szkto cechowane

- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) szt.

- cena za sztuke

- w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

(1] (2] (3] (4] (5]
(6 o (8] (9] (10}
lp Nrkat Produkt cﬁ!crva mzm m'-:n H}{y 551 n:étf)n(grgt't)o)
1. 400533 Kieliszek do wina 02 87 216 0,440 6 6,99 (8,60
2. 400534 Kieliszek do wina 0,25 95 230 0,550 6 8,90(1095)
3. 400531 Kieliszek do wina 02 95238 0,600 6 7,99 (9.83)
4. 400562 Kieliszek do szampana 0,1 78 2450260 6 6,99 (8560
5. 400563 Kieliszek do szampana 01 62 2350230 6 6,99 (8560
6. 400542 Szklanka niska 02 73 8 025 6 2,76 339
7. 400543 Szklanka wysoka 02 59 166 0,310 6 3,06 (376)
8. 400536 Szklanka do piwa 03 80 186 0390 6 6,12 (7,53)
9. 400537 Szklanka do piwa ,shaker” 04 88 158 0,590 6 4,25 (523)
10. 400535 Szklanka do piwa typu pilsner 0,4 78 278 0,545 6  9,50(11,69) 0
11. 400115 Kufel do piwa 03 74133 037 6 570 (701)
400116 Kufel do piwa 05 90 157 0,67 6 8,47(1042)
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SZKLO
DO SERWOWANIA

- wysokiej jakosci szkto do serwowania
- idealne do kreatywnego eksponowania produktéw
- podane wymiary i pojemnosci catkowite
sa przyblizone
- sprzedawane w ilo$ciach kartonowych (K)
- cena za sztuke

BUTELKA QUATTRO STAGIONI
- sprzedawane bez zakretki

@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

400581 64 1160,200 12 2,25 (.77
400582 73 1550,400 12 4,78 (588

StOIK QUATTRO STAGIONI
- sprzedawane bez zakretki

@ H V K Cena(
Nrkat. = = liry szt. netto (brutto)

400591 86 93 0,250 12 4,73 (582
400592 90 136 0,500 12 3,44 (423

SLOIKFIDO
- pokrywka z uszczelka w komplecie

Nr kat. rr%“ mHm \i¥y si(t. nect‘t%r:grszt!t)o)
400575 83 710,125 6 7,99 (9.83)
400576 83 84 0,200 6 8,19 (10,07
400577 98 1000,350 6 8,69 (10,69)

KUBEK StOIK "9,_, KUBEK SLOIK QUATTRO STAGIONI ZAKRETKA

- model 400585 sprzedawany bez zakretki
- model 400586 w komplecie zakretka

. 2 K Cena()
Nr kat. Opis mm szt. netto (brutto)
g H V K Cena@@ Zakretka do modelu
Nrkat, @ H VoK Cenai NFEE -y sz neto o) 400588 00535,400501,400502 70 6 1:56 (192
200350 1 190 o S HRRlO 400585 78 1360415 12 9,01 (1108) Zaktetka do modelu
' At 400586 96 146 0,750 8 13,00 (1599) 400589 43581 400582 5 6 1,25 (159
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BUTELKABASIC O Pasabahce BUTELKA SWING
- szczelne zamkniecie - szczelne zamknigcie

g H V K Cena( H V K Cena ()
Nrkat. < liry szt netto (bmzm,) Nrkat. .o litry szt netto (brutto)
400354 31-70245 0,500 6 6,24 (7,68) 400571 192 0,250 12 4,99 (6,14

400355 31-74308 1,00 12 13,00 (1599) 400572 253 0,500 12 6,59 (8.11)

PUCHARKI DO LODOW
| DESEROW

- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) szt
- cenaza sztuke
- w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

o (2] 3]

Lp.  Nrkat. n?n mHm I'\Xy szKL nect‘leon(grszt!l)o)
1. 400595 85 1820380 6 6,64 (817
2. 400596 116 1250,300 6 9,86 (12,13)
3. 400597 130 90 0,375 12 6,33 (7,79

(1) 2] o 4] 5] (6]

Lp. Nr kat. rr’\zr[n mHm I‘\Xy s'z<t. nectt?)r:grﬁzt't)o) Lp. Nr kat. n?'n mHm H:{y sft. nectteun(grﬁzttt)o)

400598 110 60 0,225 12 7,69 (9.46) 4. 400622 100 1660,280 6 12,00 (1476)
400599 115 99 0,360 6 13,00 (1599) 5. 400623 125 1800,300 6 14,00 (17.22)
400621 104 94 0,260 6 4,88 (6,00 6. 400624 110 1400345 6 16,00 (19,68

w N
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SZKLO PASABAHCE % o=sasans-

- profesjonalne szkto dla gastronomii
- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) szt.
- cena za sztuke
- w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

KIELISZKI BISTRO

wykonane w technologii monoblok, tzn. z jednego kawatka szkta
wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka

- zaprojektowane z myslg o czestej eksploatacji

idealne rozwiazanie do cateringu, sal weselnych, bankietowych i innych
przystosowane do czestego mycia w zmywarce

(1] 2] (3]
(4] (5] (6]

Lp. Nrkat. Produkt ﬂ?ﬂ m":n I'\xy sﬁ. nect‘teon(gr(uzt!t)o)

1. 400001 Kieliszek do likieru 45-50 113 0,050 24 3,71 (456)

2. 400002 Kieliszek do koktajli typu ,kir" ~ 95-66 134 0,265 12 5,06 (6,22)

3. 400003 Kieliszek do martini 107-64 136 0,190 12 4,70 (5,78)

4. 400005 Kieliszek do biatego wina 64-66 150 0,210 12 448  (51)

5. 400004 Kieliszek do czerwonego wina ~ 68-66 160 0,280 12 4,27 (529

6. 400006 Kieliszek do szampana 51-64 190 0,180 12 4,04 (497

stalgast

ekspert gastronomiczny 177




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

KIELISZKI IMPERIAL
- profesjonalne szkto dla gastronomii o smuktej linii

- wykonane w technologii monoblok, tzn. z jednego kawatka szkta

- wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka
- zaprojektowane z mysl3 o czestej eksploatacji

- idealne rozwiazanie do cateringu, sal weselnych, bankietowych iinnych

- przystosowane do czestego mycia w zmywarce

(1]
Lp. Nrkat. Produkt "%ﬂ
1. 400023 Kieliszek do biatego wina 60-69

2. 400021 Kieliszek do czerwonego wina  75-66
3. 400020 Kieliszek do czerwonego wina ~ 91-76
4. 400022 Kieliszek do szampana 50-64

KIELISZKI IMPERIAL PLUS
- profesjonalne szkto dla gastronomii o smuktej linii

H

162
172
207
212

\
litry
0,190
0,260
0,460
0,200

K
szt
12
12
12
12

(3]

Cena (@)
netto (brutto

)
X (4,90
441 64
497 611
415 6,10

- szkto hartowane, o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne
- elegancki design pasuje do kazdego typu lokali gastronomicznych

- przystosowane do czestego myciaw Zmywarce

o

Lp. Nrkat. Produkt mgﬂ
1. 400160 Kieliszek do biafego wina 64-70
2. 400161 Kieliszek uniwersalny 75
3. 400163 Kieliszek do czerwonego wina ~ 80-75
4. 400162 Kieliszek do szampana 47-57

178

2]

H
mm
177
197
210
196

\
litry
0,230
0,320
0,420
0,150

(3]

Cena ()
netto (brutto)
6,26 U
7,48 ©.
6,97 [t
689 @

stalgast

ekspert gastronomiczny



9 Pasabahce AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

KIELISZKI PRIMETIME

- wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka
- idealne rozwiazanie do sal bankietowych, restauracji, kawiarni, barow i innych

1) 2] (3] (4] (5] 6]

Lp. Nrkat Produkt ngrln mHm Ii¥y s!(l. ne(étin(gr(uznno)

1. 400045 Kieliszek do sfodkiego wina 56-64 180 0,240 12 6,20 (7,63)

2. 400046 Kieliszek do biatego wina 62-64 189 0,338 12 6,75 (8,30)

3. 400047 Kieliszek do burgunda / wody 108-75 179 0,500 12 7,89 9,70)

4. 400041 Kieliszek do lekkiego czerwonego wina (Chianti) 67-75 205 0,400 12 7,31 (8.99)

5. 400042 Kieliszek do ciezkiego czerwonego wina (Bordeaux) 70-75 220 0,520 12 7,24 (891

6. 400043 Kieliszek do szampana 43-64 205 0,165 12 6,67 (820

KIELISZKI ALLEGRA

- profesjonalne szkto dla gastronomii o nowoczesnym designie
- wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka

- idealne rozwiazanie do kawiarni, restauracji, hoteliiinnych

(1] (2] 3] (4] (5]
Lp. Nrkat. Produkt n%n nll“m Ii¥y s!(l. necrt?)n(gr(uznno)

1. 400250 Szklanka niska 67 110 0425 6 4,10 (5,04)

2. 400251 Szklanka wysoka 65 148 0470 6 4,24 (5.22)

3. 400252 Kieliszek do wina czerwonego 64 218 0490 6 7,74 095

4. 400253 Kieliszek do wina biafego 57217 0350 6 8,14 (10,01

5. 400254 Kieliszek do szampana 45 226 0,195 6 724 891)

stalgast
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SZKLANKI

7] H \% K Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm litry szt nettu(bruzttu)
1. 400107 Szklanka 75-51 128 0,270 12 3,95 (4,86)
2. 400108 Szklanka 88-61 147 0410 12 4,73 (5,82)
3. 400024 Szklanka niska 75-53,5 85 0,300 12 3,44 (4.23)
4. 400025 Szklanka wysoka 59-50 146 0335 12 3,32 (4,08)
KIELISZKI LYRIC
- idealne rozwiazanie do cateringu, sal weselnych, bankietowychiinnych

a H | K Cena ()

Lp. Nrkat. Produkt mm  mm ity szt netto(bruztto)
1. 400331 Kieliszek do biatego wina 70-68 185 0,230 6 8,30 (1021)
2. 400332 Kieliszek do czerwonego wina 76-78 195 0,320 6 8,50 (10,46)
3. 400333 Kieliszek do burgunda 85-80 200 0,400 6 8,80 (10,82
4. 400334 Kieliszek do szampana 55-68 210 0,210 6 8,30 (10.21)
5. 400335 Szklanka 93-55 90 0370 12 4,90 (6503

180 stalgast
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KIELISZKI | SZKLANKI

TIMELESS

profesjonalne szkto dla gastronomii o nowoczesnym designie
zaprojektowane z myslg o czestej eksploatacji

podana pojemnosc¢ jest pojemnoscia catkowity
sprzedawane w ilo$ciach kartonowych (K)

cena za sztuke

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

=
=

PNV AW =

ekspert gastronomiczny

o
(1)

Nr kat. Produkt ,gn
400321 Kieliszek do wodki 82-42
400322 Kieliszek do wina 87-75

. 400323 Kieliszek do szampana 110-82
400324 Kieliszek do koktajli 100-85
400325 Szklanka niska 72-67
400326 Szklanka niska 85-79
400327 Szklanka wysoka 67-62

. 400328 Szklanka wysoka 71-70

stalgast

H

mm
61
151
157
198
83
96
143
161

(2]

\
litry
0,062
0,320
0,255
0,500
0,200
0,340
0,295
0,450

K
szt
4
4
4
4
12

4
4
4

Cena (z))
netto (brutto)
312 (384
8,01 (985
7,08 @71
9,78 (12,03
541 (665
6,24 (7,68
7,08 (871
7,80 (959

181




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

KIELISZKI ENOTECA
profesjonalne szkfo dla gastronomii o smuktej linii
wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka
idealne rozwiazanie do sal bankietowych,

182

restauracji, kawiarni, barow i innych

Lp. Nrkat.

. 400140
. 400141
400143
400142
. 400144
. 400145
. 400146

~NouvaswN =

Produkt

Kieliszek do lekkiego biatego wina
Kieliszek do ciezkiego biatego wina
Kieliszek do czerwonego wina
Kieliszek do burgunda

Kieliszek do szampana

Kieliszek do martini

Kieliszek do margarity

)
mm
64-82
70-82
72-85
80-85
52-70
114-82
115-85

mm
225
235
244
228
225
178
220

coooooolx

%D >
(4]
(7]
Cena ()
netto (brutto)
, (11,53)
9,57 (11,77
8,97 (11,03
11,00 (1353

9,51  (11,70)
11,00  (1353)
11,00 (1353

PROFESSIONAL'

stalgast
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KIELISZKI DO WODKI

(1) (2] (3] (4] 5]

Lp. Nr kat. mer’n mHm \i¥y 55(. nectt%n(gn(ft't)o)

. 400044 44-35 71 0,040 12 2,77 (3,41)
. 400180 50-35 59 0,030 12 2,34 (2,88)
. 400181 50-35 60 0,040 12 2,68 (3,30
. 400182 49-37 108 0,050 12 3,75 (4.61)
. 400183 52-34 88 0,060 12 2,63 (23)

GAwN —

KIELISZKI DO KOKTAJLI

(1] (2] (3] (4]

(5] (6 (7]
Lp. Nrkat. Produkt mﬂm mHm \i¥y szKl. nectteon(grszt't)o)

1. 400184 Kieliszek do drinkow 72153 0,250 6 5,74 (7,06)

2. 400061 Kieliszek do koktajli 85-80 198 0,450 12 7,52 (9.25)

3. 400062 Kieliszek do koktajli 74-71 178 0370 12 6,18 (7,60)

4. 400067 Kieliszek do koktajli 73-68 155 0,280 12 534 (6,57)

5. 400185 Kieliszek do koniaku 55-65 115 0,250 12 497 611

6. 400186 Kieliszek do koniaku 68-78 126 0,380 12 6,00 (7,38)

7. 400066 Kieliszek do margarity ~ 115-70 169 0,300 12 6,05 (7,44)
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SZKLANKI GRANDE-S SZKLANKINEXT
o (2] (1] (2]

Lp. Nrkat. Produkt rr?n ern \i¥y sft. n&%ﬁ(ﬁm Lp. Nrkat. Produkt rr%n n:“m H:{y sft. nectt%rzgrﬁzt't)o)
1. 400213 Szklanka niska  89-60 98 0,310 12 3,49 (429 1. 400211 Szklanka niska  71-58 84 0,200 12 2,92 (3,59
2. 400214 Szklanka wysoka 70-54 132 0,320 12 4,46 (549 2. 400210 Szklanka wysoka 72-57 118 0,285 12 3,27 (4,02)
SZKLANKI SIDE

(1] 2] (3] (4] (5]
Lp. Nrkat. Produkt rr’\zr!n mHm Ii¥y sth. ne(%t%r:grﬁzt't)o)
1. 400035 Kieliszek dowodki ~ 45-43 68 0,060 12 2,40 (2,95
2. 400230 Kieliszek do wodki 38 98 0,060 12 2,64 (325)
3. 400038 Szklanka niska 57-53 100 0,160 12 3,36 (41
4. 400031 Szklanka niska 74-69 89 0,220 12 3,15 (387)
5. 400036 Szklanka niska 83-78 94 0315 12 4,30 (529
6. 400032 Szklanka wysoka 56-50 140 0,210 12 3,06 (3.76)
7. 400034 Szklanka wysoka 63-59 140 0,290 12 3,62 (445
8. 400033 Szklanka wysoka 60-53 166 0,300 12 3,63 (4.46)
9. 400037 Szklanka wysoka 68-62 150 0,375 12 3,99 (491)

(6] (7] 8] (9]

184 stalgast
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SZKLANKIISTANBUL

(1) (2] (3] (4]
Lp. Nrkat. Produkt n%n mHm \i:{y sth. n&%l}gﬂ(]zé)o)
1. 400065 Szklanka niska 69 80 0,18 12 . (2,68)
2. 400068 Szklanka niska 74-69 89 0240 12 2,56 (19
3. 400064 Szklanka wysoka 62-58 134 0,290 12 2.4 (2,96)
4. 400069 Szklanka wysoka 74-67 161 0,487 12 4,40 (5,41)

SZKLANKICENTRA

(1) (2] (3] (4] (5] (6]

Lp. Nrkat. Produkt n?n nll-‘m Ii¥y s!(l. necrl%n(gr&zgl)o)

1. 400130 Kieliszek do wodki 45-43 69 0,060 6 3,25 (4,00)

2. 400131 Szklanka niska 69-64 84 0,185 6 4,06 (4,99)

3. 400132 Szklanka niska 83-78 93 0320 6 4,94 (6,08)

4. 400133 Szklanka wysoka 56-50 140 0215 6 4,31 (5,30)

5. 400134 Szklanka wysoka 60-53 171 0310 6 4,44 (546

6. 400135 Szklanka wysoka 68-63 152 0355 6 5,04 (620
stalgast
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SZKLANKI KARAT
7] H \% K Cena (@)
Lp. Nrkat.  Produkt mm  mm ity szt netlu(bruzttu)
1. 400221 Szklanka ~ 75-65 75 0,200 6 2,60 (320
2. 400222 Szklanka  72-62 100 0,250 6 2,29 (2,82)
3. 400223 Szklanka 7255 146 0330 6 2,81 (3,46)
SZKLANKI GRANADA SZKLANKI MONTE CARLO
- szkto przyciemniane
7] H \ Cena (2 2 H \ K Cena()
Lp. Nrkat.  Produkt mm mm litry szt netto (brLZn)O) Lp. Nr kat. Produkt mm mm ity szt. netto (brutto)
1. 400277 Szklanka 75-58 109 0,290 3,90 (4,80 . 400311 Szklanka niska 69 109 039 6 3,56 (438
2. 400278 Szklanka 76-54 136 0,345 4,10 (504 2. 400312 Szklanka wysoka 65 148 046 6 3,66 (450
SZKLANKIBAROQUE
4] H \ K Cena()
Lp. Nrkat.  Produkt mm mm lity szt netto (brutto)
1. 400125 Kieliszek 61-36 100 0,100 6 1,56 (1,92
2. 400126 Szklanka 75-43 105 0,230 6 1,88 (231)
3. 400127 Szklanka 90-56 92 0300 6 2,81 (3.46)
4. 400128 Szklanka 80-50 138 0,365 3 2,81 (.46)
SZKLANKI CARRE
%} H \ K Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt netto (brutto)
1. 400155 Szklanka 73-53 82 0205 6 4,40  (541)
2. 400156 Szklanka 8562 91 0310 6 4,90 (6,03) o

186
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SZKLANKI CASABLANCA

zaprojektowane z mysl3 o czestej eksploatacji

szkto hartowane, o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne (dzbanek 400009;
kieliszek do wody 400220 niehartowany)

- mozna stosowac do goracych napojow oraz w mikrofaléwce

- polecane do restauracji, bardw, pubow, kawiarni, cateringu, sal bankietowych i innych

idealne rozwiazanie dla wymagajacych uzytkownikow

przystosowane do czestego mycia w zmywarce

(1] 2] 3] (4]

(5] 6] 7] (8]

9] ® ® @
Lp. Nr kat. Produkt rrgn mHm H¥y sft, necneor}grﬁzt'i)a)
1. 400110 Kieliszek do wodki 4835 55 0,036 12 1,92 (236
2. 400018 Szklanka niska 72-47 80 0,140 12 2,60 (320
3. 400014 Szklanka 79 8 0200 12 2,89 (59
4. 400019 Szklanka niska 84 90 0240 12 3,00 (69
5. 400010 Szklanka niska 92-65 100 0,350 12 3,66 (450
6. 400013 Szklanka 78-59 120 0290 12 3,44 (423
7. 400011 Szklanka 83-61 122 0360 12 3,66 (450
8. 400015 Szklanka wysoka 80-55 150 0,360 12 3,38 (416
9. 400012 Szklanka 87 132 0400 12 4,18 (14
10. 400016 Szklanka wysoka 86-51 160 0,475 12 4,99 (614
11. 400017 Szklanka wysoka 95-65 177 0,645 12 629 (774
12. 400220 Kieliszek do wody 80-65 160 0,235 12 6,47 (7.9)
13. 400009 Dzbanek 210-80 195 1,300 6 23,00 (2829

stalgast
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FILIZANKA CAPPUCCINO SZKLANKA DO IRISH COFFE SZKLANKA DO LATTE
/ESPRESSO

- cenazakomplet (1filizanka + 1 spodek)

Nrkat. 2 H "V K Cen(g(zn)

a H vV K Cena () 3 mm mm itry  szt. netto (brutto)

Nrkat. oo omoliy st netto (outto) g H V K Cema@ 400193 78-68 146 0,260 12 5,91 (7.27)
400256 91-40 64 0,238 6 7,21 @8  Nrkat oo Gl et (utto) 400196 84-75 162 0360 6 6,05 (7,44)
400257 64 57 0,09 6 520 (640 400063 76-69 1460225 12 7,34 (903 400197 91-75 175 0455 6 7,76 (954

KUBEK DO GORACYCH NAPOJOW

Nrkatt 9@ H \ K Cena (@)
* mm  mm iy szt netto (brutto)
400100 78 94 025 12 4,04 (497)

SZKLANKA DO GORACYCH NAPOJOW
- 400195 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)
- 400194 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)
- 400098 szkto hartowane

(1] (2] 3] (4]

=

FEWENRE =)

Nr kat. 2 H V. K Cena@@
mm mm lity  szt.  netto (brutto)

. 400195 60-45 55 0,075 12 4,87 (599

. 400194 8560 68 0,185 6 7,28 (899

. 400098 76-49 110 0,240 12 3,79 (4.66)

. 400099 82-55 149 0,380 12 6,06 (745

stalgast
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KUBEK
a H Vv K Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm lity  szt.  netto (brutto)
1. 400300 Kubek 81-49 119 0325 24 510 (627)
2. 400400 Kubek 86-66 98 0340 24 510 (627)

3. 400308 Kubek ze spodkiem 90-67 114 0,400 2 9,90 (12,18)

FILIZANKA ZE SPODKIEM

(1) (2]

) H \2 K Cena ()
Lp. Nrkat Produkt mm mm lity szt netto (brutto)

1. 400309 Filizanka do espresso ze spodkiem 58-29 59 0072 6 562 (691
2. 400310 Filizanka ze spodkiem 82-42 8 0215 6 8,43 (1037)

stalgast
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PROFESSIONAL.

SZKLANKA DO PIWA
2 H \ K Cena (z)
Lp. Nr kat. mm mm litry szt netto (bruztto)
1. 400039 80-58 180 0,320 12 383 N o e
2. 400390 80 210 055 12 564 (694
KUFLE DO PIWA SZKLANKA DO PIWA
- 400190 zalecana do piwa 0,31
- 400191 zalecana do piwa 0,41
- 400192 zalecana do piwa 0,51
[} H v K Cena (@)
Lp. Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto) o H v K Cena ()
1. 400104 77-70 134 0385 12 7,29 (897 Lp. Nrkat. mm o mm o Gy sa nefto (brutto)
2. 400105 85-97 136 0,500 12 8,53 (10,49 1. 400190 7062 210 0410 6 6,00 7,39
3. 400106 92-103 154 0,655 12 9,44 (1161) 2. 400191 7570 220 0510 6 6,10 (7,50)
3. 400192 80-73 235 0,660 6 6,21 (7,64)
SZKLANKA DO PIWA TULIPE KUFEL DO PIWA
- szklanka polecana do piwa 0,51 - szkto cechowane
[} H \ K Cena [} H v K Cena (@)
Nr kat. mm mm litry szt. netto (brfm)o) Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto)
400201 79-69 160 0,570 12 486  (59%) 400115 74 133 037 6 570  (7.01)

400116 90 157 067 6 8,47 (1042

190 stalgast
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BARSZCZOWKA

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia
mechaniczne oraz termiczne

2 H V K Cena ()
Nr kat. mm ity  szt.  netto (bruzno)
400243 106 83 0,485 12 7,70 (947)

POLMISEK DO RYB

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia
mechaniczne oraz termiczne

W D K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt netto (bvuzt‘tc)
400081 260 210 12 556 (684
stalgast
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DZBANEK
- do ptyndw o max. temperaturze 65°C

/) H \ K
o Nr kat. mm mm litry szt.

400178  62-48 120 0,250 12
400177 78-60 153 0,500 6
400008 97-72 201 1,000 6
400175 112-86 240 1,850 6

2] g H VvV K
Nr kat. mm mm litry szt.
400176 11490 234 1,450 6 1

MISKA

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci na
uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne

o Lp. Nrkat. ngn H v

mm ity
. 400083 60 27 0,03
. 400090 120 53 031
400091 140 63 0,55
. 400095 172 76 1,20
400092 200 87 1,60
. 400093 230 101 2,50
. 400094 262 113 3,70

1
1
1

coocoooREx

~ouUhswN —

Cena (@)
netto (brutto)
5,28 (6,49)
7,01 (8,62)
8,55 (10,52
14,10 (1734

Cena ()
netto (brutto)
5,00 (1845

Cena ()

netto (brutto)

2,44 (3,00)
4,18 (5,14)
5,75 (7,07)
8,59  (10,57)
2,00 (1476)
3,00 (1599
7,00 (2091)
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KARAFKA DO WINA/WODY

- 400207 szkto cechowane
2 H | K Cena (zl)
Nr kat. mm mm litry szt. netto (bruzno)

400206 51-63 172 025 12 574 (7,06
400207 64-80 203 050 6 7,34 (903
400208 79-94 249 100 6 12,00 (1476)

192

% P

WAZONY

@ WAZONBOTANICA

2 H \ Cena (@)
Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
400361 145 280 2,850 26,15 (32.16)

PROFESSIONAL

WAZONIK

- wykonany ze szkta
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)
- cenazasztuke

Nrkatt W D H K Cena@)
* . mm mm o mm szt netto (brutto)
400199 55 55 180 6 9,09 (11,18

KARAFKA DO WINA
- typ ,bordeaux”

Nrkatt @ H VK Cena@
mm mm ity szt netto (brutto)
400174 60-67 176 0,25 12 5,24 (645
400173 76-87 213 0,50 6 6,32 (1.77)
400172 93-107 262 1,00 6 7,46 (9,18)

stalgast
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SOSJERKA POPIELNICZKA FOREMKA NA CREME BRULEE

H V K Cena ()
Nr kat. mm litry szt netto (brutto)

@ H K Cena() @ H V K Cena()
400084 63 0,000 12 6,29 (174 Nr kat. mm mm szt netto (bvuztlc) Nr kat. mm mm litty szt netto (brutto)
400085 94 0,170 12 10,40 (1279 400007 84-107 37 12 4,02 (494 400088 92-54 58 0,180 24 3,24 (3,99

PUCHARKI % Pusatance

(1] 2] (3]
Lp. Nrkat. rgn mHm \i¥y 55. ngt%r}grlgzt?o)
1. 400086 100-65 82 028 6 4,88 (6,00
2.400307 92-68 97 025 6 5,86 (7.21)
3. 400096 114-72 105 029 6 7,62 937)
4.400097 102-68 142 027 6 8,01 (9.85)
5. 400080 116-70 118 0,16 6 5,83 (7.17)
400258 116-70 133 0,17 6 6,12 (7.53) o 6
stalgast
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SZKLANKI DO PIWA

linia zaprojektowana specjalnie dla piw rzemiesIniczych, tak aby podkresli¢
wyjatkowe smaki i aromaty piwa, a takze zbudowac i utrzymac ich pienistos¢
wykonane z transparentnego szkta krysztalowego, idealnie prezentuja kolor piwa
zachowuja blask po ponad 4000 cyklach myciach w zmywarce

posiadaja zwiekszong odpornos¢ na uderzenia

sprzedwane w ilosciach kartonowych (K)

- w tabeli podana pojemno$¢ catkowita

cena za sztuke

o SZKLANKA DO PIWA STOUT e SZKLANKA DO CYDRU e SZKLANKA DO PIWA IPA
- uwydatnia smak palonego stodu oraz - stworzona do wyeksponowania rzeskich - szeroka gornaiwezsza dolna cze$¢ szklanki
bogate nuty kawy i czekolady ciemnego aromatow wystepujacych w cydrze podkresla aromat amerykariskich chmieli
piwa,,Stout” India Pale Ale
H V K Cena(@) @ H V K Cena() g H V K  Cena@
Nr kat. mm mm ity szt. nen%n(grfm)o) Nr kat. mm mm litry szt.  netto (bruzno) Nr kat. mm mm iy szt nen%n(grazn)o)
400553 95 178 0,6 6 18,00 (22,14 400555 95 146 0,5 6 19,00 (2337) 400554 88 184 054 6 19,00 (2337
o KIELISZEK RESTAURACYJNY/ e SZKLANKA DO PIWA SAISON G SZKLANKA DO PIWA
DEGUSTACYJNY - idealnie podkresla wszystkie walory PSZENICZNEGO
- idealny do degustacji piw smakowych wytrawnego piwa typu ,Saison” - obszerna gérna czes¢ i szeroka krawedz

szklanki uwydatnia delikatny aromat piwa
pszenicznego

Nrkatt @ H VvV K Cena (@) Nrkatt @ H V K Cena (@) Nrkatt @ H V K Cena (@)
g m mm lity szt.  netto (brutto) * mm mm litty szt netto (brutto) * mm mm litry szt.  netto (brutto)
400556 89 200 0,42 6 19,00 (2337) 400552 105184 0,75 6 20,00 (24,60) 400551 102 188 0,78 6 19,00 (2337)

stalgast
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PLUCZKA DO SZKLA

- ptuczki do szkta w trzech popularnych rozmiarach
GN 2/4,1/3i1/6

czes¢ robocza wykonana ze stali nierdzewnej
przytacze gwint 1/2

modele 651000 i 651001 posiadajg gumowe nézki
do postawienia na blacie

model 651002 wyposazony w kratke ociekowa
tylko do zamontowania w blacie

- sprzedawane bez przewodéw podtaczeniowych 1)
o W D H Cena (@)
Lp. Nr kat. mm mm mm netto (bruzrto)
1. 651000 180 165 120 469,00  (576,87)
2. 651001 330 180 120 599,00 (736,77)
3. 651002 650 220 25 1099,00 (1351,77)
stalgast
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FILIZANKI DO KAWY

w komplecie spodek ze stali nierdzewnej
cena za sztuke

sprzedwane w ilosciach kartonowych

w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

[N
g H VvV K Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm mm iy szt netw(bvuztw)
1. 400901 Filizanka do espresso 61 54 0,065 2 29,00 (3567)
2. 400902 Filizanka do cappuccino 82 73 0,165 2 33,00 (40,59
3. 400903 Filizanka uniwersalna 98 8 03 2 37,00 (4551)
KUBKI/SZKLANKI TERMICZNE
- cenazasztuke
- sprzedwane wilosciach kartonowych
- wtabeli podana pojemnos¢ catkowita
@ H V K Cena@)
préznia Lp. Nrikat. Produkt mm mm ity szt net‘to(bruzt‘to)
ek 1. 400904 Kubek 85 113 0,32 2 37,00 (4551)
2. 400905 Szklanka 82 113 0,27 2 28,00 (34,44)
3. 400906 Szklankadolatte 90 150 0,34 2 32,00 (39,36)
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Nowe technologie

Poszukujesz informacji o najnowszych
technologiach i trendach w Swiecie

profesjonalnej gastronomii? -
Przygotowalismy praktyczne porady

i przepisy ekspertow.

Odwiedz
nasza strone!

Dowiedz sie wiecej o produktach
i odkryj nowe mozliwosci:

% Szkolenia barmanskie

Pierwszego i drugiego stopnia dla
profesjonalistow oraz konsultacje
biznesowe dla manageréw.

Szkolenia Coffee business

Pierwszego i drugiego stopnia, dla
uzytkownikéw oraz indywidualne
konsultacje przed i posprzedazowe.

www.stalgast.com

stalgast
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CUKIERNICA

- wykonana ze szkta
- cenazasztuke

A CUKIERNICA

g H V K Cena@ v Cena ()
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto) Nr kat. litry netto (brutto)
400089 55-66 152 0,24 12 6,73 (829 364010 03 23,00 (2829

TABLICZKA INFORMACYJNA

DZBANEK NA OLIWE 9 Pasabahce
- grawerowana laserowo INOX - cenazasztuke

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Nr kat W D H Cena (@)

g mm  mm mm netto (brutto) o 9

486025 120 43 37 6,00 (7.38)
KOSZ STOLOWY
- pokrywa wahadtowa
H VvV K Cena ()

g H VvV Cena () Lp. Nrkat. mm ity szt netto(bruztto)
Nrkat. oo om iy neto oo 1.400179 157 0,260 12 6,27 (1,71)
068203 120 160 1,5 29,00 (3567)

2. 400279 157 0,260 12 6,42 (7,90
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SOLNICZKA, PIEPRZNICZKA 9 Pasabanse
MLYNEK DO PRZYPRAW

- cenazasztuke A P
- ceramiczny mechanizm mielenia
- wykonany z drewna kauczukowego
- mozliwos¢ requlacji grubosci mielenia
- polecany do mielenia soli

H Cena (z)
Nr kat. mm netto (beJZ[l)'J)
362411 200 55,00 (67,65
(1] (2]
H K Cena (@)

p. Nrkat. oo G etto (orutio)

1.400087 94 24 3,17 (.90

2. 400082 120 24 2,49 (3,006

MLYNEK DO PRZYPRAW MLYNEK DO PRZYPRAW

uniwersalny, ceramiczny mechanizm mielenia
wykonany z akrylu

- mozliwosc regulacji grubosci mielenia

- polecany do mielenia soli, pieprzu i innych przypraw

H Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
362401 200 47,00 (57.81)
362402 300 75,00 (9225

stalgast
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stalowy mechanizm mielenia
wykonany z drewna kauczukowego

- mozliwosc regulacji grubosci mielenia
- polecany do mielenia pieprzu i innych
przypraw

H Cena (z)
Nrkat. netto (brutto)

362412 200 61,00 (75,03
362413 300 92,00 (113,16
362414 400 118,00 (14514)
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ZESTAWY DO PRZYPRAW

(5] (6] (7] (8]

© ZESTAW 2-ELEMENTOWY ZESTAW 4-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW Z SERWETNIKIEM DO PRZYPRAW
- solniczka

@ ZESTAW 2-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW

- solniczka - solniczka
- pieprzniczka - pieprzniczka - pieprzniczka
Nrkat. M Cena () - serwetnik - 2karafki na przyprawy ptynne
o m eto (oo H Cena () H Cena ()
(ZI ZI
362020 145 26,00 G1.98 Nr kat. mm  netto (brutto) Nr kat. mm  netto (brutto)
362320 115 28,00 (3444 362141 160 41,00 (50,43)
@ ZESTAW 3-ELEMENTOWY © ZESTAW2ELEMENTOWY @ ZESTAW 4-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW

- solniczka

- pieprzniczka

- pojemnik na wykataczki

H Cena (@)
Nr kat. mm  netto (brutto)
362030 155 36,00 (44,28)

@ ZESTAW 5-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW
- solniczka
- pieprzniczka
- 2karafkina przyprawy ptynne
- pojemnik na wykataczki

H Cena (@)
Nrkat. netto (brutto)

362150 155 58,00 (7134

- solniczka
- pieprzniczka

H Cena (@)
Nrkat. oo et (rutto)

362021 140 30,00 (36,90

© ZESTAW 5-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW

- solniczka

- pieprzniczka

- 2karafkina przyprawy ptynne
- pojemnik na wykataczki

Nr kat. mHm ne(t:‘l%n(grszt!l)o)
362250 170 86,00 (105,78)

DODATKOWE POJEMNIKI DO PRZYPRAW

Lp. Nrkat. Produkt
1. 362901 Solniczka/pieprzniczka

Cena (@)
netto (brutto)
5,72 (7.04)

2. 362904 Karafka na przyprawy plynne 6,97 (8,57)

200

- solniczka

- pieprzniczka
- 2karafki na przyprawy ptynne

H Cena ()
Nrkat. = O netto (brutto)

362140 160 200 33,00 (40,59

1] 2]

stalgast
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(5] (6]
@ ZESTAW 2-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW
- solniczka

- pieprzniczka

H Cena (@)
Nr kat. mm netto (bruzno)
362001 115 13,00 (1599

o ZESTAW 4-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW
- solniczka
- pieprzniczka
- 2pojemnikina przyprawy ptynne

H Cena (z))
Nr kat. mm netto (bruzrto)
362004 180 34,00 (4182

@ ZESTAW 5-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW
- solniczka
- pieprzniczka
- 2pojemnikina przyprawy ptynne
- pojemnik na wykataczki

H Cena (z)
Nr kat. mm nerto(bruzrto)
362007 180 35,00 (43,05
stalgast
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(7]

© ZESTAW 2-ELEMENTOWY

DO PRZYPRAW Z SERWETNIKIEM

- solniczka
- pieprzniczka
- serwetnik
H Cena ()
Nr kat. mm netto(bruzno)
362002 115 17,00 (2091)

ZESTAW 3-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW

- solniczka

- pieprzniczka

- pojemnik na wykataczki

H Cena (z))
Nr kat. mm net‘[o(bruzt‘[o)
362005 115 16,50  (2030)

CUKIERNICA/DYSPENSER
DO PARMEZANU
- tyzeczka w komplecie

H Cena ()
Nr kat. mm netto (bruzno)
362009 125 23,00 (2829

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

8]

© ZESTAW 2-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW PLYNNYCH
- 2pojemniki na przyprawy ptynne

H Cena (@)
Nr kat. mm netto (bruztto)
362003 180 23,00 (2829

G ZESTAW 3-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW
- solniczka
- pieprzniczka
- pojemnik na przyprawy ztyzeczky

H Cena (@)
Nr kat. mm netto (bruzt‘to)
362006 115 18,00 (22,14
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KOSZYK
DOPIECZYWA

W D H @ Cena ()

Lp.  Nrkat. mm mm mm mm neno(bruzno)
1. 360230 250 180 45 28,00 (34,44)
360300 300 240 50 38,00 (46,74)

2. 360251 - 250 55 250 28,00 (3444
KOSZYK
DOPIECZYWA
2 W D H Cena (z)
Lp. Nrikat. mm mm mm  mm netto(bruztto)
3.361242 - 232 178 50 8,00 (9,84)
4.361230 - 230 150 65 6,76 (831)
361371 - 375 150 70 11,00 (13,53
5.361241 240 - - 50 9,36 (11,51)

KOSZYK DO PIECZYWA

- mozna stosowac pokrywe Roll Top
419000 str. 277

Lp. Nrkat. Opis W D H Cena (@)

mm  mm mm netto (brutto)
6.361530 GN1/1 530 325 70 60,00 (73,80
7.361380 owalny 380 270 90 45,00 (5535 o
8.361235 owalny 235 150 70 19,00 (2337)

(8]

02 stalgast
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KOSZYK DO PIECZYWA

- wzmacniany drutem stalowym
- imitujacy wikline
- dostepny w 6 rozmiarach GN

o

W D H

mm mm  mm
530 325 80
325 265 80
325 175 80
265 160 80
175 160 80
325 355 80
530 325 80
325 265 80

Lp. Nrkat.

1. 361201
361202
361203
361204
361206
361205

2. 361301
361302

Opis
GN 111
GN 1/2
GN 1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN 2/3
GN1/1
GN1/2

WOREK NA PIECZYWO

- okragty
- pra¢w temperaturze do 30°C
- materiat zewnetrzny 100% bawetna

@ H Cena (z)
Nr kat. mm  mm netto (bvuztlu)
361001 170 80 15,00 (1849

DESKA DO PIECZYWA Z ROWKAMI
- wykonana z drewna bukowego o grubosci 30 mm

W D H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (bruztto)
343400 400 250 30 86,00 (105,78)

stalgast
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(2]
Cena ()
netto (brutto)
68,00 (83,64
46,00  (56,58)
35,00 (43,05 Krawedz
31,00 (3813) .
2100 (583 wzmocniona
54,00 (6642 drutem
73,00 (89,79
44,00 (5412)

WOREK NA PIECZYWO

- owalny
- pra¢w temperaturze do 30°C
- materiatzewnetrzny 100% bawetna

W D H
Nr kat. mm - mm  mm

361002 200 150 70

Cena ()
netto (brutto)
(12,30)

10,00

KOSZ DO PIECZYWA
ZPOKRYWA ROLL-TOP
- rozmiarGN 1/1

- otwierana pokrywa 90°

w D Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bruzno)
419001 530 325 159,00 (19557)

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

KOSZYKNA SZTUCCE

W D H Cena (z)
Nr kat. mm  mm mm  netto (bvuztlu)
361270 270 100 50 22,00 (27,06)

KOSZ DO PIECZYWA
ZPOKRYWA ROLL-TOP

- okragty
- otwierana pokrywa 90°

Cena (@)
netto (brutto)
129,00 (158,67)

a9
Nrkat.
419202 395

203
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SERWETNIKI

W D H Cena ()
Lp. Nrkat. oo oo nm o neto (rutio)

1.364101 - - 80 13,00 (1599
2.364100 - - 80 20,00 (24,60
3.364203 195 195 65 32,00 (39.36)

364204 195 195 190 37,00 (4551)
4.364111 - - 75 17,00 (2091

PRZYBORY DO SLIMAKOW

124
3]
@ TALERZ DO SLIMAKOW
- tacanaé6 porgji
Nr Kat. w D Cena ()

mm  mm netto (brutto)
368060 200 170 19,00 (2337)

e SZCZYPCE DO SLIMAKOW 9 WIDELEC DO SLIMAKOW o
Cena (2 Cena (z
Nr kat. netto (brtztt)o) Nr kat. netto (brtztt)o)
368020 8,76 (10.77) 368010 3,10 (3.81)
KIELISZEK DO JAJ SOSJERKA € Poscsorce  SOSIERKA
- wykonana ze szkta
- cenazasztuke
\' Cena ()
Nt H vV K Cena () Nr kat. litry netto (brutto)
H Cena () rkat. o liry szt netto (brutto) 369150 0,15 13,00 (1599
Nrkat. = netto (brutto) 400084 63 0,060 12 6,29 (7.74) 369250 0,25 19,00 (2337)
364241 50 2,60 (3.20) 400085 94 0,170 12 10,40 (12,79 369450 0,45 23,00 (2829

204 stalgast
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WAZA DO ZUPY
- wazaz dwoma uchwytami utatwiajacymi przenoszenie

- pokrywa do wazy z wycieciem na chochle
- szerokos¢ wazy z uchwytami 290 mm

(3]

Ergonomiczne uchwyty
do przenoszenia

Nr kat. Produkt mﬂ L HoV

Cena (@)
m mm mm litry netto (brutto)
1. 365301 Waza 245 - 135 3,0 93,00 (11439
2.365011 Chochla 80 330 - 009 24,00 (2952
3. 365241 Pokrywa 245 -

49,00  (60.27)

KOCIOLEK
DO GULASZU

- chochelka w komplecie

\ Cena (z) o
Lp. Nr kat. Produkt litry netto (bruztto)
1. 366800 Kociolek do gulaszu 0,80 123,00 (151,29
2. 366050 Chochelka (dodatkowa) 0,05 19,00  (23,37)

stalgast
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PRZECHOWYWANIE
| TRANSPORT ZYWNOSCI

Pojemniki wykorzystywane do przechowywania zywnosci i w procesach

obrébki termicznej. Wézki transportowe tworzace wraz z pojemnikami GN
idealne rozwigzania do transportu wszelkiego rodzaju potraw.

Pojemniki GN 207-225
Termosy transportowe 233-241
Wézki transportowe i kelnerski 242-244

245-247

Pojemniki transportowe
Pakowarki i akcesoria do

Torba do pizzy.

Dystrybutor grzewczy do talerzy
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ

- polecane do wszystkich zastosowan w temperaturze od -40°C do +300°C
- wykonane z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej
- solidna konstrukcja
- fatwe w utrzymaniu czystosci dzieki fagodnym krawedziom
- pojemnosci GN przyblizone
- w ofercie dwa rodzaje pojemnikéw: podstawowe i z uchwytami
- dostepne trzy rodzaje pokryw: podstawowe, z uchwytami, pokrywy z uszczelka
silikonowa
- w ofercie réwniez listwy wspornikowe na str. 210v
PRZYKLADY ZASTOSOWAN:
- zamrazarki oraz stoty i szafy mroznicze
- schtadzarki szokowe
- witryny i lady chtodnicze
- piece konwekcyjno-parowe
-bemary
—termosytransportowe
- przechowywanie zywnosci w chtodniach i mrozniach

tagodne

Zaokraglone
krawedzie

rogi

Rozmiary
\/325mm/\
2/1
530 mm 2/4 ;1
1/3 1/2 2/3
1/4
e Ve \a 13
1/12 1/4
1/9
19 19
1/12
Wysokos¢
20 40 65 100 150 200
stalgast
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© POJEMNIKGN 2/1 © POJEMNIKGN 1/1 e POJEMNIK GN 2/3
- 650x530mm - 530x325mm = 325x354mm
H Vv Cena (z) H Vv Cena (z)) H Vv Cena ()
Nr kat. mm  litry netto (bn(iztt)u) Nr kat. mm litry netto (bruzno) Nr kat. mm  litry netto (bruzno)
117020 20 44 93,00 (11439 111020 20 2,2 42,00 (51,66 115020 20 1,5 36,00 (4428
117040 40 9,0 93,00 (114,39) 111040 40 50 46,00 (56,58 115040 40 3,5 38,00  (46,74)
117060 65 180 114,00 (14022 111060 65 8,0 52,00 (6396 115060 65 5,5 38,00 (46,74
117100 100 30,0 131,00 (161,13 111100 100 14,0 62,00 (76,26) 115100 100 8,0 54,00 (66,42)
117150 150 42,0 160,00 (196,80) 111150 150 19,0 96,00 (118,08 115150 150 12,0 75,00 (92,29
117200 200 58,0 252,00 (309,96) 111200 200 26,0 104,00 (127,92 115200 200 18,0 103,00 (126,69

© POKRYWA SZCZELNA

O POJEMNIKGN 172 © POJEMNIKGN 2/4 - silikonowa uszczelka
- 325x265mm - 162x530mm - otwdr odpowietrzajacy
H \ Cena H \% Cena (z)) :
Nrkat. 0 litry netto (bn(Jtt)o) Nrkat. oo litry netto (bruztto) Nrkat. Opis ngteon@,ﬁzt?o)

112020 20 1,2 24,50  (30,14) 118040 40 1,75 37,00 (4551) 111014 GN 11 127,00 (156,21)
112040 40 20 28,00  (34,44) 118060 65 3,50 36,00 (4428 115014 GN 23 102,00 (125,46)
112060 65 35 30,00 (36,90) 118100 100 550 42,00 (51,66 112014 GN 1/2 90,00 (110,70)
112100 100 6,0 38,00 (46,74 118150 150 8,50 61,00 (75,03) 113014 GN1/3 65,00 (79,95
112150 150 85 60,00  (73,80) 114014 GN 1/4 62,00  (76,26)
112200 200 11,5 76,00  (93,48) 116014 GN 1/6 54,00 (66,42

08 stalgast
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o (2]
(3] (4]
(5]
(6]
@ POJEMNIKGN 1/3 @ POJEMNIKGN 1/4 © POJEMNIKGN 1/6
- 325x176 mm - 265x162mm - 176x162mm
H Vv Cena (z) H oV Cena (20 H Vv Cena (20

Nr kat. mm  litry ne“%n(gr&)w Nr kat. mm litry nen%n(gn(xzn)o) Nr kat. mm litry nen%n(gn(fn)o)

113020 20 0,7 20,00 (24,60 114020 20 04 15,00  (1845) 116060 65 10 17,50 (21,53
113040 40 1,5 24,00 (2952 114040 40 1,0 21,00 (2583 116100 100 16 22,00 (
113060 65 2,5 26,00 (31,98 114060 65 1,7 24,00 (2952 116150 150 2,0 30,00 (3690
113100 100 3,7 32,00 (3936 114100 100 2,8 27,00 (3321 116200 200 2,8 42,00 ¢
113150 150 5,7 47,00  (57.81) 114150 150 3,6 42,00  (51,66)

113200 200 7.3 52,00 (63,96 114200 200 5,0 52,00 (63,96

O POJEMNIKGN 1/9 © POJEMNIKGN 1/12 O POKRYWAGN
- 176x108 mm - 132x108 mm
H \ C 0 H vV G d : C {
Nr kat. mm  litry nettean(“birﬁztt)o) Nr kat. mm litry nen%n(grszn)o) Nr kat. Opis nettean(ibiraztt)a)

119060 65 0,5 13,00 (1599 110100 100 0,5 21,00 (2583 117000 GN 21 103,00
119100 100 0,8 20,50 (2522 111000 GN1/1 41,00
119150 150 1,4 26,00 (31,99 115000 GN2/3 35,00

112000 GN 1/2 26,00
118000 GN 2/4 24,00
113000 GN1/3 20,00
114000 GN 1/4 17,00
116000 GN 1/6 13,00
119000 GN1/9 10,50

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ,
PERFOROWANE

- polecane do gotowania na parze w piecach konwekcyjno-parowych
- wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- pojemnosci GN przyblizone

Perforacja
2,7 mm
(1]
Zaokraglone
rogi
(2]
(4]
(3]
© POJEMNIKGN 1/1 © POJEMNIKGN 2/3 © LISTWA WSPORNIKOWA
- 530x325mm - 325x354mm - pozwala umieszczac pojemniki GN
H Vv Cena () H v z w ladach chtodniczych, bemarach,
Nrkat oy neto bt Nkt M SR termosach, itp.
121024 20 2.2 51,00 (62,73 125064 65 5,5 53,00 (6519
121044 40 50 54,00 (6642 125104 100 8,0 69,00 (84,87 Nrkat. L Cena (2))
121064 65 8,0 62,00 (76,26 © o omm netto (brutto)
(

100321
100531

121104 100 14,0 68,00 (83,64

121154 150 19,0 109,00 (134,07

)
)
)
; © POJEMNIKGN 1/2
)

121204 200 26,0 129,00 (158,67 - 325x265mm
H \ Cena ()
Nrkat. oo litry netto (brutto)

122064 65 3,5 38,00 (46,74
122104 100 6,0 50,00  (61,50)
122154 150 85 84,00 (10332

210

325 9,50 (11,69
530 12,00 (14.76)

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ ECO

- polecane do wszystkich zastosowan w temperaturach -20°C do +300°C
- wykonane ze stali nierdzewnej
- tatwe w utrzymaniu czystosci

- pojemnosci GN przyblizone
poj przy super cena! super cena!
PRZYKLADY ZASTOSOWAN: 1 200 21 50
- zamrazarki oraz stoty

i szafy mroznicze

- schtadzarki szokowe

- witryny i lady chtodnicze

- piece konwekcyjno-parowe

- bemary

- termosy transportowe

- przechowywanie zywnosci
w chtodniach i mrozniach

960
o

¢ o
© POJEMNIKGN 1/1 30
., 1

- 530x325mm
H Vv Cena (z)
Nr kat. mm litry netto (bvuztto)

111021 20 2.2 21,50 (2649
111041 40 50 25,00 (3079
111061 65 80 26,00 (3198)
)
)
)

o 640

111101 100 14,0 34,50  (42,44)
111151 150 19,0 57,00 (70,11
111201 200 26,0 6550 (8057

© POJEMNIKGN 1/2 © POJEMNIKGN 1/3 O POJEMNIKGN 1/4
- 325x265mm - 325x176 mm - 265x162mm
H \ Cena (z)) H \ Cena (@) H \% Cena (z))
Nr kat. mm litry netto (bruzt‘lo) Nr kat. mm  litry netto (brutto) Nr kat. mm  litry netto (bruzt‘to)
112021 20 1.2 12,00 (14,76) 113021 20 0,7 11,30 (13,90 114061 65 1,7 11,50  (1419)
112041 40 2,0 14,00 (17.22) 113041 40 15 11,50  (14,15) 114101 100 2,8 15,00 (18,45)
112061 65 35 16,00 (19,68 113061 65 2,5 12,40 (1525 114151 150 3,6 22,50  (27,68)
112101 100 6,0 21,50  (26,45) 113101 100 3,7 18,50  (22,76) 114201 200 5,0 33,50 (41,21)
112151 150 85 30,50 (3752 113151 150 5,7 24,50 (30,14)
112201 200 11,5 44,50  (54,74) 113201 200 7.3 32,50 (3998
© POJEMNIKGN 1/6 @ POJEMNIKGN 1/9 @ POKRYWAGN
- 176x162mm - 176 x108 mm . Cena ()
Nr kat. Opis
HoV Cena (z) H v Cena () eroibritio)
Nrkat. " Iy e (bruztto) Nrkat. iy netto (brutto) 111001 GN 1/1 22,50  (27.69)
116061 65 1,0 9,60 (11,81) 119061 65 05 11,30 (1390 112001 GN 12 18,40  (22.63)
116101 100 1,6 13,40 (1648) 119101 100 0,8 12,30 (1513) 113001 GN1/3 12,50  (1538)
116151 150 2,0 19,40  (23.86) 114001 GN 1/4 9,40  (11,56)
)

116201 200 2,8 25,50 (31,37 116001 GN1/6 6,40 (7,87)

119001 GN1/9 7,50 (9.23)

stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ,
Z RUCHOMYMI UCHWYTAMI

- polecane do bemaréw i pojemnikéw termoizolacyjnych
- mozna stosowac w temperaturze od -20°C do +300°C
- wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej o solidnej konstrukgji
- tatwe w utrzymaniu czystosci
- pojemnosci GN przyblizone

Uchwyt Uchwyt

podniesiony schowany

(1) 2]
>
(3] (5] (7]
(4]
© POJEMNIKGN 1/1
- 530x325mm
H Vv Cena (z)
G Nr kat. mm ity neno(bruztto)
131104 100 14,0 76,00  (93.48)
131154 150 19,0 89,00 (109,47)
131204 200 26,0 103,00 (126,69
O POJEMNIKGN 1/3
© POJEMNIKGN 2/3 © POJEMNIKGN1/2 . 325¢176mm
- 325x354mm - 325x265mm
H V Cena (@) H V Cena (@) H Vv Cena (z))
Nr kat. mm  litry netto (bruzno) Nr kat. mm  litry netto (brutto) Nr kat. mm  litry netto (bruzt‘to)
135104 100 8,0 58,00 (71,34 132104 100 6,0 50,00 (61,50 133104 100 3,7 45,00 (5535
135154 150 12,0 78,00  (95,94) 132154 150 85 59,00 (72,57 133154 150 5,7 49,00 (60.27)
135204 200 18,0 89,00 (109,47 132204 200 11,5 69,00 (8487) 133204 200 7.3 59,00 (72,57
© POJEMNIKGN 1/4 ©® POJEMNIKGN 1/6 @ POKRYWA GN Z WYCIECIAMI
- 265x162mm - 176x162mm NAUCHWYT
i Cena (@)
Nrkatt H V Cena (z) Nkatt H OV Cena (z) Nrkat. i netto (brutto)
©omm ity netto (brutto) ©omm ity netto (brutto) 131000 GN1/1 39,00 (47,97)
134104 100 2,8 35,00 (43,09 136104 100 1,6 30,00 (36,90 132000 GN1/2 28,00  (34,44)
134154 150 3,6 48,00 (59,04 136154 150 2,0 37,00  (4551) 133000 GN1/3 19,00 (2337
134204 200 50 61,00 (7503 136204 200 2,8 48,00 (59.09) 134000 GN 1/4 22,00  (27,06)
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ
PREMIUM

- dedykowane do zastosowan w piecach konwekcyjno-parowych
- polecane do uzytkowania w temperaturach od -20°C do +300°C
- wykonane ze stali nierdzewnej

- pojemnosci GN przyblizone

tagodne
krawedzie
(1]
Zaokraglone
rogi
(2]
Perforacja
(4]
© POKRYWAGN
@ POJEMNIKGN 1/1 © POJEMNIKGN 1/1
Nr kat Opis Cena (z)
- 530x325mm - 530x325mm . netto (brutto)
- 111002  GN1/1 75,00 (92,25
vt OV Cena @) perforowany /
©omm o litry netto (brutto) Nr kat H \ Cena (z))
111022 20 25 69,00 (84,87 T omm ity netto (brutto)

)
111042 40 50 81,00 (99,63) 121022 20 25 85,00 (104,55 @ POKRYWAGN SZCZELNA
111062 65 88 82,00 (100:86) 121042 40 50 87,00 (10701 _ silikonowa uszczelka
111102 100 13,7 114,00 (140,22 121062 65 88 97,00 ( ) - otwor odpowietrzajacy
111152 150 20,0 148,00 (182,04 121102 100 13,7 128,00 (157,44
) (
(

A Cena ()
Nr kat. Opis netto (brflztt)o)

111012 GN1/1 218,00 (268,14)

111202 200 27,8 175,00 (21525 121152 150 20,0 216,00
121202 200 27,8 237,00

stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI, EMALIOWANE

- wykonane ze stali pokrytej emalig, dobrze przewodza ciepto
- pojemnosci GN przyblizone

Gtadka

Zaokraglone

rogi

powtoka

(1]
(3]
(2]
© POJEMNIKGN 2/1 © POJEMNIKGN 1/1 © POJEMNIKGN 2/3
- 650x530mm - 530x325mm - 325x354mm

H Vv Cena (@) H V Cena (@)
Nrkat. o litry netto (brutto) Nrkat. o, litry netto (brutto) H V Cena ()
107021 20 44 114,00 (14022) 101021 20 2,2 61,00 (7503 Nrkat. 0 iy netto (brutto)
107061 65 18,0 127,00 (156,21) 101041 40 5,0 70,00 (86,10) 105041 40 3,5 47,00 (57.81)

101061 65 80 79,00 (97.17)

O POJEMNIKGN 11
NIEPRZYWIERAJACY
- 530x325mm

Nr kat. m":n Ii¥y necrleun(grﬁzt'i)o)

171020 20 2,5 111,00 (136,53)

171040 40 55 120,00 (147,60) o
171060 65 9,0 141,00 (173,43)

stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE

GN Z POLIPROPYLENU

zakres temperatur od -40°C do +80°C
wykonane z transparentnego polipropylenu wolnego od Bisfenolu
nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

duza odpornos¢ na uderzenia
pojemnosci GN przyblizone

Etykieta

© POJEMNIKGN 1/2
- 325x265mm
H \ Cena (z)
Nr kat. mm  litry netto (bvuztio)
162061 65 4,0 18,00 (22,14
162101 100 6,1 19,00 (2337
162151 150 9,0 22,00  (27,06)
162201 200 119 25,00 (30,79
©® POJEMNIKGN 1/4
- 265x164mm
H \ Cena (z)
Nr kat. mm  litry netto (bvuztio)
164061 65 1,7 13,00 (1599
164101 100 2,6 15,00  (18,49)
164151 150 3,8 19,00 (2337
164201 200 48 21,00 (2583

@ POKRYWA ZATRZASKOWA GN

Nr kat. Opis ne(éteor:grszr't)o)
161014 GN1/1 19,00 (2337
162014 GN1/2 12,00  (14,76)
163014 GN 13 8,00 (9,84)
164014 GN 1/4 7,50 9.23
166014 GN 1/6 6,50 (8,00
169014 GN 1/9 8,00 (9,84)
stalgast
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e POJEMNIKGN 1/1
- 530x325mm
H Vv Cena (@)
Nr kat. mm  litry netto (brutto)
161061 65 34,00 (4182)
161101 100 133 35,00 (43,05
161151 150 20,0 39,00 (47,97
161201 200 26,4 47,00 (57381)
e POJEMNIK GN 1/6
- 176 x162 mm
H V Cena (@)
Nr kat. mm  litry netto (bruzrto)
166061 65 1,0 10,00  (12.30)
166101 100 1,6 12,00 (1476)
166151 150 2,3 15,00 (1845
166201 200 2,8 16,00  (19,68)

© POJEMNIKGN 1/3

- 325x175mm
H V Cena (z)
Nr kat. mm litry netto (b(LZ[()'J)
163061 65 25 16,00 (19,68
163101 100 3.8 19,00 (2337)
163151 150 55 20,00 (24,60
163201 200 7.1 24,00 (2952)
o POJEMNIK GN 1/9
- 176x108 mm
H Vv Cena ()
Nr kat. mm litry netto (bruzno)
169061 65 0,6 8,50 (10,46
169101 100 0,9 10,00  (12,30)
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIWEGLANU

- zakres temperatur od -40°C do +99°C
wykonane z materiatu nie absorbujacego zapachow i smakow

nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych
pojemnosci GN przyblizone

Podziatka
w litrach
i kwartach

tagodne

krawedzie

© POJEMNIKGN 1/1 @ POJEMNIKGN 1/2 © POJEMNIKGN 1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x176 mm
H \' Cena () H ' Cena () H \' Cena ()
Nr kat. mm litry netto (brutto) Nr kat. mm  litry netto(bruzno) Nr kat. mm litry netto (brutto)
141062 65 80 42,00 (51,66 142062 65 35 23,00 (2829 143062 65 25 18,00 (2214
141102 100 14,0 52,00 (63,96 142102 100 6,0 26,00 (31,98 143102 100 3,7 21,00 (2583
141152 150 190 62,00 (76:26) 142152 150 85 36,00 (44,28 143152 150 57 29,00 (3567
141202 200 26,0 81,00 (99,63 142202 200 11,5 40,00  (49,20) 143202 200 7,3 34,00 (41.82)

216 stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

(5]
(5]
(7]
(9]
O POJEMNIKGN 1/4 © POJEMNIKGN 1/6 O POJEMNIKGN 1/9
- 265x162mm - 176 x162mm - 176x108 mm
H Vv Cena () H v Cena (2
Nr kat. mm litry neno(bruztto) Nr kat. mm  litry neneorlgrhtt)o) Nr kat. H .V Cena ()
144062 65 1,7 1500 (1845 146062 65 1,0 9,50 (11,69 mm__liry netto (brutto)
144102 100 28 17,00 (091) 146102 100 16 14,00 (1722 la0ea B 02 Bs0 (0
144152 150 3,6 20,50 (5.22) 146152 150 20 17,00  (20,91) 149102 100 08 10,00 (1230
@ POKRYWAGN @© POKRYWAGN SZCZELNA © OCIEKACZGN
- pasuje tylko do pojemnikow - nadno pojemnika GN
; zpoliweglanu
Nr kat. Opis ne(t:‘le;)'}grflzt'l)o)
q C 0 : Cena ()
141002 GN1/1 30,00 (690 Nrkat.  Opis ), Nrkat.  Opis netto brttc)
142002 GN12 18,00 (2214 141011 GN1/1 2500 (3075 141019 GN1/1 30,00 (3690
143002 GN1/3 12,00 (1476) 142011 GN12 16,00 (1968) 142019 GN12 16,00 (19,68)
144002 GN1/4 11,00 (1353 143011 GN13 12,00 (1476) 143019  GN 13 9,50  (11,69)
146002  GN 1/6 9,00 (11,07) 144011 GN 1/4 8,50  (10,46) 144019  GN1/4 9,00 (11,07
149002  GN1/9 676 (31 146011  GN1/6 676 (831 146019  GN1/6 6,50 (800

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN Z POLIWEGLANU
- zakres temperatur od -40°Cdo +110°C

- wykonane z przezroczystego poliweglanu nie absorbujacego
zapach6w i smakéw

- nie stosowac w bemarach i piecach konwekcyjno—parowych

- duza odpornos$¢ na uderzenia

- pojemnosci GN przyblizone

Podziatka

w litrach

(1)
(2]
3]
@ POJEMNIKGN 1/1 e POJEMNIK GN 1/2 © POJEMNIKGN 1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x175mm
H VvV C
Nr kat. mHm I\:{y nectt%n(gu(fti'o) Nr kat. mm litry nett??rzgm(lt?u) Nr kat. mHm \iny ne(t:teon(gm(lt&)

141061 65 9,0 49,00 (60,27 142061 65 40 25,00 (30,75

) 143061 65 25 21,00 (2583
141101 100 133 59,00 (72,57) 142101 100 61 31,00

)

)

)

(38,13) 143101 100 38 23,00 (
142151 150 9,0 42,00 (51,66) 143151 150 55 31,00 (3813
142201 200 11,9 45,00 (5535) 143201 200 7,1 39,00 ¢

141151 150 20,0 69,00 (84,87
141201 200 264 91,00 (111,93

518 stalgast
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o POJEMNIK GN 1/4 9 POJEMNIK GN 1/6 o POJEMNIKGN 1/9
- 265x164mm - 176 x162 mm - 176 x108 mm
H \ H \
Nrkat. o iy R T Nrkat. oy rate e Nrkat. oo, Ii¥y R
144061 65 17 17,00 (2091) 146061 65 10 11,00 (1353) 149061 65 06 9,00 (11,07)
144101 100 26 20,00 (2460) 146101 100 16 16,00 (1968) 149101 100 09 12,00 (1476
144151 150 3,8 23,00 (2829) 146151 150 23 19,00 (2337)
144201 200 48 28,00 (34,44) 146201 200 28 23,00 (2829)
@ POKRYWAGN © POKRYWA ZATRZASKOWA GN © OCIEKACZ
Nr kat. Opis G - nadno pojemnika GN
A C netto (brutto)
Nr kat. Opis R, 141014  GN1/1 31,00 (3813
141001 GN1/1 o 36,00 (4428 142014 GN12 18,00 (2214 ey i Cena ()

netto (brutto)
141018 GN1/1 23,00 (2829
142018 GN112 13,00 (1599

) (
142001 GN12 21,00 (2583) 143014  GN1j3 13,00 ¢
143001  GN1j3 14,00 (17.22) 144014 GN1/4 12,00 (1476)
144001 GN1/4 12,00 (14,76) 146014  GN1/6 9,50 (
146001  GN1/6 11,00 (13,53) 149014  GN1/9 6,50 (8,00
149001  GN1/9 8,00 (984

stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI

GASTRONOMICZNE GN

Z POLIWEGLANU, CZARNE

zakres temperatur od -40°C do +99°C
- wykonane z materiatu nie absorbujacego zapachéw i smakow
- nie stosowac w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

- pojemnosci GN przyblizone

o POJEMNIK GN 1/1
- 530x325mm
H V Cena (2

Nr kat. mm  litry netto (brgzn)o)
151062 65 8,0 47,00 (57.81)
151102 100 14,0 65,00 (79,95

Q POJEMNIK GN 1/2
- 325x265mm
H Vv Cena (z)

Nr kat. mm  litry netto (bruztto)
152062 65 3,5 23,00 (2829
152102 100 6,0 26,00 (31,9)

e POJEMNIK GN 1/6
- 176 x162 mm
H Vv Cena (2

Nr kat. mm  litry netto (brEJZn)o)
156062 65 1,0 12,00 (1476)
156102 100 1,6 14,00 (17.22)
156152 150 2,0 19,00 (2337

220

9 POJEMNIKGN 1/3
- 325x176 mm
H Vv Cena (z)
Nr kat. mm  litry netto(bruzno)
153062 65 2,5 18,00 (2214)
153102 100 3,7 21,00 (2583
153152 150 5,7 32,00 (3936
O POKRYWA GN
SZCZELNA
: Cena (2
Nr kat. Opis et (bn(f“)o)
141011 GN1/1 25,00 (30,75
142011 GN 172 16,00 (19,68
143011 GN 173 12,00 (1476
144011 GN 1/4 8,50 (1046
146011 GN 1/6 6,76 (831

@ POJEMNIKGN 1/4

- 265x162mm
H \ Cena ()

Nr kat. mm  litry netto (bvuztm)
154062 65 1,7 13,50  (16,61)
154102 100 2,8 17,00  (2091)
154152 150 3,6 27,00 (3321)

o POKRYWA GN
- Cena (z)

Nr kat. Opis netto (bruzno)
151002 GN1/1 35,00 (43,05
152002 GN 172 17,00  (2091)
153002 GN 173 18,00 (22,14)
154002 GN 1/4 17,00 (2091
156002 GN 1/6 9,00 (11,07

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN Z POLIWEGLANU, CZARNE

zakres temperatur od -40°Cdo +110°C

- duza odpornos¢ na uderzenia
pojemnosci GN przyblizone

(6]

o POJEMNIKGN 1/1
- 530x325mm

v Cena (@)
Nr kat. mm  litry netto (brutto)
151061 65 9,0 57,00 (70,11)
151101 100 133 68,00  (83,64)
151151 150 20,0 83,00 (102,09
151201 200 26,4 99,00 (121,77)

@ POJEMNIKGN 1/4

- 265x164mm
H v Cena (z))
Nrkat. ™ litry netto (brutto)

154061 65 1,7 15,00 (1845
154101 100 2,6 18,00 (22,14
154151 150 3,8 28,00 (3444)
154201 200 4,8 28,00 (3444

@ POKRYWAGN

Nr kat. Opis ne%eo"(gr&?o)

151001 GN 111 37,00 (4551)

152001 GN 1/2 19,00 (2337)

153001 GN1/3 19,00 (2337)

154001 GN 1/4 18,00 (22,14

159001 GN 1/9 6,50 (8,00)
stalgast
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wykonane z czarnego poliweglanu nieabsorbujacego zapachéw i smakow
nie stosowac w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

© POJEMNIKGN 1/2

- 325x265mm
H V Cena (z)
Nrkat. litry netto (bruzttu)

152061 65 40 2500 (3075
152101 100 6,1 27,00 (3321)
152151 150 9,0 41,00 (5043

© POJEMNIKGN 1/6

- 176x162mm
H V Cena (2
Nrkat. ™ litry neno(brflzrt)o)

156061 65 1,0 12,00 (1476)

156101 100 1,6 15,00 (1845

156151 150 2,3 21,00 (2583
(

156201 200 2,8 26,00 (31,9
© OCIEKACZ
- nadno pojemnika GN
Nr kat Opis Cenal]
} netto (brutto)
151018 GN 1/ 20,00 (24,60
152018 GN 1/2 15,00 (1845)

© POJEMNIKGN 1/3

- 325x175mm
H V Cena (z)
Nrkat. litry netto (bvuztto)

153061 65 2,5 20,00  (24,60)
153101 100 3,8 22,00  (27,06)
153151 150 55 35,00 (43,05
153201 200 7.1 42,00 (51,66

© POJEMNIKGN 1/9

- 176 x108 mm
H V Cena (z)
Nrkat. o litry netto (bruztw)
159101 100 09 12,00 (1476)
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI
GASTRONOMICZNE GN
Z POLIWEGLANU, BIALE

zakres temperatur od -40°C do +99°C
- wykonane z materiatu nie absorbujacego zapachéw i smakéw
- nie stosowac¢ w bemarach i piecach konwekcyjno parowych
- pojemnos¢ GN przyblizona

5] (6]

@ POJEMNIKGN1/1

- 530x325mm
H Vv Cena (2
Nr kat mm  litry netto (brszn)o) o

181062 65 8 47,00 (57.81)

9 POJEMNIK GN 1/2 9 POJEMNIKGN 1/3
- 325x265mm - 325x176 mm
H \ Cena (2 H Vv Cena (2
Nr kat. mm  litry netto (bn(m)o) Nr kat. mm  litry netto (brLZti)o)
182062 65 3,5 22,00  (27,06) 183062 65 2,5 16,00  (19,68)
182102 100 6,0 30,00 (36,90 183102 100 3,7 20,00 (24,60
e POJEMNIK GN 1/6 0 POKRYWKA
- 176x108 mm
H Vv Cena (2 f Cena (
Nr kat. mm litry netto (bn(JZtt)u) Nr kat. Opis netto (brstt)n)
186062 65 1,0 11,50 (1419 181002 GN 1/1 29,00 (3567)
186102 100 1,6 12,00 (14,76) 182002 GN 12 16,00  (19,68)
186152 150 2,0 19,00 (2337) 183002 GN1/3 12,00  (14,76)
184002 GN 1/4 11,00  (13,53)
186002 GN 1/6 8,50 (10,46

222

@ POJEMNIKGN 1/4

- 256x164 mm
H V Cena (2
Nrkat. litry netto (brl(m)o)

184062 65 1,7 17,00 (2091
184102 100 2,8 20,00 (24,60

o POKRYWA GN SZCZELNA
- pasuje tylko do pojemnikéw z poliweglanu

) Cena (@)
Nr kat. Opis netto (brutto)

141011 GN n 25,00 (30,75)
142011 N 1/2 16,00  (19,68)
143011 N 1/3 12,00 (14,76)
144011 N 1/4 8,50  (10,46)
146011 N 1/6 6,76 831)

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIWEGLANU, BIALE

zakres temperatur od -40°C do +110°C

duza odpornos¢ na uderzenia
pojemnosci GN przyblizone

o POJEMNIKGN 1/1
- 530x325mm
H Vv Cena ()
Nr kat. mm  litry netto (brutto)
181061 65 9,0 49,00 (6027
181101 100 133 59,00 (72,57)
181151 150 20,0 69,00  (84,:87)
181201 200 26,4 93,00 (11439
o POJEMNIKGN 1/4
- 265x164mm
H \ Cena (2
Nr kat. mm litry netto(brfm)o)
184101 100 2,6 14,00 (17.22)
184151 150 3,8 22,00 (27,06)
184201 200 4,8 25,00 (30,75)
© POKRYWAGN
Nr kat Opis Cena )

. netto (brutto)
181001 GN 11 31,00 (3813)
183001 GN1/3 13,00 (1599
184001 GN 1/4 11,00  (1353)
186001 GN 1/6 9,00 (11,07
189001 GN 1/9 7,00 (@861

stalgast

ekspert gastronomiczny

© POJEMNIKGN 1/2
- 325x265mm
H Vv Cena ()
Nr kat. mm litry netto (bruzno)
182061 65 4,0 23,00 (2829
182151 150 9,0 35,00 (43,05
© POJEMNIKGN 1/6
- 176x162mm
H \ Cena (z
Nr kat. mm litry netto (br&ztt)a)
186061 65 1,0 12,00 (14,76)
186101 100 1,6 12,00 (14,76)
186151 150 2.3 20,00  (24,60)
186201 200 2.8 20,00 (24,60
© OCIEKACZ
- nadno pojemnika GN
: Cena (z))
Nr kat. Opis netto (bruzno)
181018 GN 1/1 16,00 (19,68)
182018 GN 172 12,00 (14.76)

wykonane z biatego poliweglanu nieabsorbujgcego zapachéw i smakéw
nie stosowac¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

© POJEMNIKGN 1/3

- 325x175mm
H \ Cena (zl)
Nr kat. mm  litry netto (bruztto)
183061 65 2,5 18,00 (2214)
183101 100 3,8 21,00 (2583
183201 200 7,1 34,00 41.82)
© POJEMNIKGN 1/9
- 176x108 mm
H \ Cena (z
Nr kat. mm  litry netto (br&ztzo)
189061 65 0,6 8,00 (9,84)
189101 100 0,9 9,50 (11,69)
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE (7)=)~)
GN Z POLIPROPYLENU

- zakres temperatur -5°C +70°C
- wykonane z materiatu nieabsorbujacego zapachéw i smakéw
- nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych
- pojemnosci GN przyblizone

(1]
(4]
(3]
(2]
6]
(5]
@ POJEMNIKGN1/1 © POJEMNIKGN 1/2 © POJEMNIKGN1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x176 mm
H \ G 0 H \ G b H \ G 0
Nr kat. mm  litry nerteon(;birgn)o) Nr kat. mm litry nen%n(gr&n)o) Nr kat. mm  litry nert%n(grszn)o)

161062 65 80 2500 (30,75
161102 100 140 29,00 (3567
161152 150 19,0 34,00 (41,82
161202 200 26,0 42,00 (51,66

162062 65 3,5 14,00 (17,22
162102 100 60 16,00 (19,68
162152 150 8,5 19,00 (2337,
162202 200 11,5 22,00 (27,06

163062 65 2,5 13,00 (1599
163102 100 3,7 15,00  (18,45)
163152 150 5,7 17,00 (2091
163202 200 7.3 19,00 (2337

@ POKRYWAGN

@ POJEMNIKGN 1/4 © POJEMNIKGN 1/6 . t
- 265x162mm - 176x162mm Nrkat  Opis )y
i T R R 161002 GN11 1600 (1968
Nr kat. mm ity netto (bruzno) Nr kat. mm  litry netto (brutto) 162002 GN 1/2 9,00 (11,07
164062 65 1,7 9,00 (11,07) 166062 65 1,0 8,00 (9,84) 163002 GN1/3 7,00 (8,61)
164102 100 2,8 11,00 (1353) 166102 100 1,6 9,00 (11,07 164002 GN 1/4 6,00 (7,38)
164152 150 3,6 16,00  (19,68) 166152 150 2,0 13,00 (1599 166002 GN 1/6 5,00 (6,15)
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIPROPYLENU Z POKRYWA

- wykonane z potprzezroczystego polipropylenu z systemem ColorClip - zestaw kolorowych
klipséw do oznaczania pokrywy i pojemnika (2x4 klipsy - zielony, niebieski, zotty, czerwony)
mozna stosowaé w temperaturze od -40°C do +95°C

nie absorbujg zapachow i smakow

pokrywa w komplecie

pojemnosci GN przyblizone

nie stosowac¢ w bemarach i piecach

System

Etykieta ColorClip

o o
o POJEMNIKGN 1/1
- 530x325mm
H Vv Cena (z)
Nrkat. o iy netto (brutto)
161155 150 21,0 114,00 (140,22)
161205 200 28,0 119,00 (146,37) o o
© POJEMNIKGN 2/3 © POJEMNIKGN 12 © POJEMNIKGN 1/3
- 325x354mm - 325x265mm - 325x176 mm
H V Cena (z)
Nr kat mHm \i¥y négt%r}grazt?u) Nrkat. mmEltry netto (brutto) Nr kat mHm Ii¥y nectt%n(gv{ft't)o)
165155 150 135 99,00 (121.77) e 1w e ;:'gg (1(?);;3 163105 100 40 52,00 (6396
165205 200 19,0 110,00 (13530 . . g 163155 150 6,0 58,00 (71,34

162205 200 12,5 94,00 (11562
@ POJEMNIKGN 1/9

POJEMNIK GN 1/4
(5] o @ POJEMNIKGN 1/6 . 76x108mm
- 176x 162 mm Nr kat H I_V Cen(g(zi))
H Vv Cena () H VvV Cena () 2 mmary netto (brutto
Nrkat. o litry nettu(bruzttu) Nrkat. o litry netto (brutto) 169065 65 0,6 21,00 (2583
164105 100 2,8 36,00 (4428 166105 100 1,7 30,00 (36,90 169105 100 1,0 24,00 (95
164155 150 43 37,00 (551) 166155 150 2,6 30,00 (36,90 169155 150 15 29,00 (3567)
stalgast
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POJEMNIK Z MIARKA

- podziatka w litrach i kwartach

- raczki ufatwiajace przenoszenie pojemnika

- zakres temperatur od -40°Cdo +99°C

- pokrywa czerwona 061410 - do modelu 061050

- pokrywa niebieska 061420 - do modeli 061110 061200

Nrkatt W D H V Cena (@)
mm  mm  mm ity netto (brutto)
061050 230 230 200 5,7 52,00 (6396
061110 300 300 220 11,4 91,00 (111,93
061200 300 300 400 20,8 152,00 (186,96)

POJEMNIK

- specjalnie zaprojektowane raczki utatwiajace przenoszenie pojemnikéw

- pojemniki posiadaja podziatke
- zakres temperatur od -5°Cdo +70°C

Nr kat. nﬁn mHm IiXy nectt%I}gn(Jzt't)o)
067101 125 122 1,0 9,00 (11,07
067102 180 105 20 21,00 (
067104 180 212 40 24,00 ¢
067106 220 195 60 31,00 ¢
067107 220 270 7,5 34,00 (41,82
067110 310 210 100 41,00 ¢
067115 310 300 150 51,00 (
067120 310 375 200 60,00 (

226

POKRYWA

Nrkat.  Opis Kolor W D

061410 Pokrywa
061420 Pokrywa

mm  mm
232 232
292 292

POKRYWA

Nr kat.
067191
067192
067193
067194

Opis rﬂ
Pokrywa 125
Pokrywa 180
Pokrywa 220
Pokrywa 310

Cena ()
netto (brutto)
15,00 (1845
21,00  (2583)

Cena ()
netto (brutto)
8,00 (9,84)
11,50 (1419
18,00 (2214
25,00 (30.75)

stalgast
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POJEMNIK TRANSPORTOWY

pojemnik do zywnosci ze szczelnie przylegajaca pokrywa

posiada wzmocniona podstawe i wyprofilowane uchwyty

- otwory w uchwytach zapobiegajace pozostawaniu wilgoci po umyciu
odpowiednio wyprofilowane dno i pokrywa umozliwiaja pietrowanie
do pojemnika 0625311062532 mozna wstawi¢ pojemniki GN 1/1 200
do pojemnika 0627611062762 mozna wstawic pojemniki 2xGN 1/1 150
jeden na drugim

Wyprofilowane

uchwyty

W D H V Cena (@)
Lp Nrkat. Kolor mm  mm  mm ity netto (brutto) o
1. 062531 440 270 53 119,00 (14637)
062761 440 380 79 149,00 (18327)
2. 062532 440 270 53 119,00 (14637) g 9
062762 440 380 79 149,00 (183,27) SAALAELS

POJEMNIK FIFO

- fatwa kontrola zapasow (FIFO)

- pokrywa dzielona, zatadowcza i wytadowcza

- wyposazone w system ColorClip - zestaw kolorowych klipsow do oznaczania pokrywy
i pojemnika (2x4 klipsy - zielony, niebieski, z6tty, czerwony)

Nrkatt W D H V Cena (@)

mm  mm  mm ity netto (brutto)
064100 565 340 200 22,6 93,00 (11439
064101 415 340 200 16,0 73,00 (89,79
064102 395 200 200 7,0 48,50  (59,66)

POJEMNIK NA JAJKA

- wkomplecie 8 tac (4 tace w pojemniku + 4 tace na zamiane)
- pojemnosc jednej tacy - 30 jaj

W D H Cena (2)
Nrkat. o om netto (brutto)

061500 354 325 200 136,00 (167,28

stalgast 7
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PAKOWARKA DO PLYNOW
- urzadzenie do pakowania prozniowego schtodzonych ptynow
oraz wszelkich produktéw spozywczych 00
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- drzwiczki wykonane z wysokiej jakosci tworzywa
- ergonomiczny uchwyt drzwi
- elektroniczny wskaznik cisnienia
- maks. szeroko$¢ zgrzewu 254 mm
- listwa zgrzewajaca wraz z wieszakami na worki
- zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie
- mozliwos¢ powieszenia na Scianie
- antyposlizgowe nozki
- dedykowane worki do pakowania ptynéw i produktéw
spozywczych patrz str. 232

Mozliwosé

pakowania

plynéw

N kat Wymlary komory W D H M P U Cena (z)
g WxDxH mm mm mm mm kg kw \' netto (brutto)
691312 315x30x261 346 249 421 145 04 230 1899,00 (233577)

PAKOWARKI PROZNIOWE
KOMOROWE

- urzadzenia do pakowania prézniowego produktéw spozywczych
- idealne do pakowania wszelkiego rodzaju produktéw
- urzadzenie wykorzystywane w procesie gotowania w niskich temperaturach Sous Vide
- przy wykorzystaniu urzadzen mozna stosowac zaréwno worki szczelinowe jak réwniez worki gtadkie
- elektroniczne sterowanie

PAKOWARKA PROZNIOWA 269900

- manometryczny wskaznik cisnienia
- max szeroko$¢ zgrzewu:
691313 - 260 mm
691314-300 mm
- zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie
- komora wykonana ze stali nierdzewnej
- przezroczysta pokrywa z poliweglanu
- automatyczne otwieranie pokrywy

N kat Wymlary komory W D H M P U Cena (z)

g mm mm mm  mm kg kw \' netto (brutto)
691313 280x395x50 330 480 356 26,7 1 230 2699,00 (3319,77)
691314 300x350x50 360 425 356 26,7 1 230 3099,00 (3811,77)

stalgast
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PAKOWARKA PROZNIOWA

- manometryczny wskaznik cisnienia
- maks. szerokos¢ zgrzewu 290 mm
zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie
listwa zgrzewajaca wraz z uchwytem do przytrzymania zapakowanej zywnosci
komora o pojemnosci 11,5 | wykonana
ze stali nierdzewnej 18/10
przezroczysta pokrywa z poliweglanu
ergonomiczny uchwyt do otwierania pokrywy

[ apercon
2499

Nrkatt W D H M Wymiar komory P U Cena (z))
mm  mm kg WxDxH m kw netto (brutto)
691310 360 430 378 23 300x290x100 0,63 230 2499,00 (3073,77)

PAKOWARKA PROZNIOWA

- specjalny uchwyt w komorze przytrzymujacy worek

- maks. szeroko$¢ zgrzewu 290 mm

- czasodsysania 5-60 sek.

- wydajno$¢4,6 m*/h

- ergonomiczny uchwyt do otwierania pokrywy

- przezroczysta pokrywa z poliweglanu

- elektroniczny panel sterowania z funkcja marynowania

super cena!

2699

Nr kat. W D H M Wymiar komory P V] Cena ()
. mm mm mm kg WxDxH mm kw \' netto (brutto)
691311 360 470 378 23  300x290x100 0,63 230 2699,00 (3319,77)

PAKOWARKA PROZNIOWA )= HENKELMAN
zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie

przezroczysta pokrywa

maksymalny rozmiar wykorzystywanych workow:

250x350 mm dla 691350

200x300 mm dla 691309

pompa prézniowa firmy Busch o wydajnosci:

8 m*/h w modelu 691350

4m’/hw modelu 691309

W D H Wymiarkomory P U Cena ()
Lp. Nrkat. mm mm  mm nyDxH mm J kw v netto (brutto)

1. 691350 450 525 385 370x350x150 0,55 230 10535,00 (12958,05)
2. 691309 330 450 295 280x310x85 0,30 230 7999,00 (9838,77)

stalgast
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PAKOWARKI PROZNIOWE
LISTWOWE

- urzadzenia do pakowania préozniowego produktéw spozywczych

- idealne do pakowania produktéw sypkich i delikatnych produktéw suchych
- dedykowane jako urzadzenie pomocnicze

- nalezy stosowac tylko i wytacznie worki szczelinowe

PAKOWARKA LISTWOWA

cyfrowy wyswietlacz oo
funkcja marynowania
requlowany czas zgrzewania

- wydajnos¢ pompy 1,38m*/h
maksymalna szerokos¢ zgrzewu 406 mm

Nr kat w D H M P U Cena (z)
g m mm kg kw v netto (brutto)
691303 490 260 125 7,2 0,67 230 959,00 (1179,57)

759 PAKOWARKA PROZNIOWA

cyfrowy wyswietlacz
- 4funkcje zgrzewania
- wydajnos¢ pompy 0,96 m*/h
- maksymalna szeroko$¢ zgrzewu 310 mm

Nr kat W D H M P U Cena (@)
g mm mm kg kw v netto (brutto)
691302 386 300 110 63 0,7 230 759,00 (93357)

.
PAKOWARKA PROZNIOWA
cyfrowy wyswietlacz 00
4funkcje zgrzewania
- wydajnos¢ pompy 0,96m*/h

automatyczny uchwyt przytrzymujacy
zgrzewany worek
mas. szeroko$¢ zgrzewu 390 mm

Nr kat. W D H M P U Cena (z)
g m mm kg kw v netto (brutto)
691301 483 205 198 7,3 0,67 230 899,00 (110577

230 stalgast

ekspert gastronomiczny




PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

KULKIIZOLACYJNE DO SOUS-VIDE

ograniczaja straty ciepta nawet do 90%
ograniczaja parowanie i ubytki wody
podnosza stabilnos¢ termiczng

- zmniejszaja zuzycie energii elektrycznej

Ograniczaja straty

ciepta i ubytki
wody

K Cena (2)
Nr kat. szt. netto (brutto)
691190 100 49,00 (60,27)

POJEMNIK DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- pojemnik dedykowany do pakowarek 691301, 691302
- polecany waz 691933

Nrkatt @ H V Cena () 00
*mm o mm ity netto (brutto)

691931 145 92 0,6 15,00 (1845

POJEMNIK DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO
ik dedykowany do pakowarek 691301, 691302

- poj acly
- polecany waz 691933
w D H Vv Cena ()
Nr kat. mm  mm mm ity netto (bruztm) 2900
691932 215 215 142 25 29,00 (35.67)

KOREK DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO WINA - ZESTAW 3 SZTUK

- korek do prozniowego zamykania butelek z winem, oliwg oraz niegazowanymi
ptynami w celu przedtuzenia ich Swiezosci

- korek dedykowany do weza 691933

Waz do pakowarki 1 300

nie jest w

komplecie

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
475960 30 60 13,00 (15,99

WAZ DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- waz do korkdw 475960 oraz pojemnikow 691931, 691932
- waz dedykowany do pakowarek prozniowych 691301, 691302

Nr Kat. L Cena () 3

mm netto (brutto)
691933 600 3,50 4,31)
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WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO —
- worki gtadkie do pakowarek komorowych L2

- worki do gotowania w piecach konwekcyjno-parowych

- szczelne worki zapewniaja dtuzszy termin waznosci produktu super cena!

- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do +120°C
- opakowanie zawiera (K) sztuk 00
- cenazaopakowanie

Nr kat. n‘{\rln mDm Jé SL(L n&%‘}gvfft?o)

691921 150 250 do120 100 33,00 (40,59)

691922 200 300 do120 100 51,00 (62,73)

691923 250 350 do120 100 76,00 (93,48)

WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO s
- worki gtadkie do pakowarek komorowych ~

- szczelne worki zapewniaj dtuzszy termin waznosci produktu
- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do +99°C

- grubos¢workéw 0,75 pm

- opakowanie zawiera (K) sztuk

- cenazaopakowanie
w D T K Cena ()
Nr kat. mm  mm °C szt. netto (brutto) 1 200

691914 160 230 -18do99 100 12,00 (14,76)
691915 200 300 -18do99 100 19,00 (2337)
(

691916 250 350 -18do 99 100 26,00 31,98)
WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO s
- worki szczelinowe (mol ) do pak k listwowych ~

- szczelne worki zapewniaj dtuzszy termin waznosci produktu
- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do +99°C

- grubosé workow 0,75/0,95 um

- opakowanie zawiera (K) sztuk

- cenaza opakowanie 2600
w D T K Cena (z)

Nr kat. mm  mm °C szt netto (brutto)
691907 160 230 -18do99 100 26,00 (31,98)
691908 200 300 -18do99 100 45,00 (55,35)
691909 250 350 -18do99 100 66,00 (81,18)

WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO PLYNOW
worki gtadkie do pakowarek komorowych

- przystosowane do pakowania schtodzonych ptynéw oraz

innych produktéw spozywczych

- otwory do zawieszenia w pozycji pionowej 00
- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do 99°C
- dedykowane do 691312
- opakowanie zawiera (K) szt.
w D H \' T K Cena ()
Nr kat. mm mm  mm litry °C szt. netto (bruzno)

691924 140 230 55 09 -18do99 100 46,00 (56,58)
691925 200 300 55 23 -18do99 100 69,00 (84,87)
691926 250 300 55 3,0 -18do99 100 84,00 (10332
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TERMOSY TRANSPORTOWE
ZE STALI NIERDZEWNEJ

- termosy do transportu zywnosci

- pokrywa z silikonowg uszczelka, odporng na Scieranie, wyposazona w 6 zatrzaskéw

- podstawa z elastycznego tworzywa zabezpieczajaca przed uszkodzeniami mechanicznymi
termoséw oraz podtogi

- posiadaja wentyl odpowietrzajacy eliminujacy podcis$nienie

- uchwyt znajdujacy sie na pokrywie stuzy tylko i wytacznie do przenoszenia pokrywy

Podwdjna
pokrywa

z silikonowa
uszczelky
odporng

na $cieranie

Szedc
zatrzaskow
trzymajacych
pokrywe

Ergonomiczne
uchwyty
transportowe

Podwdjne
Scianki

i pokrywa
izolowane
specjalna pianka
utrzymuja
cieplo
do8godzin

Termosy
do napojéw
zkranem

stalgast
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00 Rozktad temperatury potraw
w termosach stalowych

w warunkach:
- temp. poczatkowa potrawy

Nrkatt 2 H V Cena () +
mm  mm litry netto (brutto) q o
051104 330 235 10 357,00 (43911 - temp. otoczenia +20°C
051154 330 295 15 387,00 (476,01 - catkowite zatadowanie
051204 330 365 20 434,00 ( ) pojemnika
051254 330 440 25 487,00 (599,01)
( )
( )
( )

051304 330 475 30 529,00 650,67 Temperatura potraw po 7 godz. wynosi 65°C
051354 330 585 35 547,00 (67281 1000
051504 480 400 50 647,00 (79581

S 8 g

s 8 8

€ 5 o
s

Temperatura (°C)

3
8
S

TERMOS Z KRANEM super cena!
00 10 20 30 40 50 60 70
39700 o

Nr kat. n‘1arn n:“m Ii¥y necneon(gn(fr't)o)
052104 330 235 10 397,00 (48831
052154 330 295 15 447,00 (
052204 330 365 20 497,00 (
052254 330 585 25 547,00 (672,81
052504 480 400 50 747,00 (
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TERMOSY STALOWE B
BASIC LINE

- pokrywa z silikonowa uszczelka, odporng na icieranie,
wyposazona w 6 zatrzaskdw

podwadjne $cianki i pokrywa izolowane specjalng pianka
utrzymujaca ciepto do 8 godzin

polska konstrukcja

uchwyt znajdujacy sie na pokrywie stuzy tylko i wytacznie
do podnoszenia pokrywy

super cena!

299"

TERMOS

Nr kat. m?n m":n hgy ne(%t%n(grﬁzt't)o)

051101 330 210 10 299,00 (367,77)
051151 330 270 15 339,00 (41697
051201 330 365 20 389,00 (47847)
051251 330 390 25 449,00 (55227)
051301 330 450 30 489,00  (601,47)
051351 330 560 35 509,00 (626,07)
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TERMOSY TRANSPORTOWE
Z POLIETYLENU

- wykonane z polietylenu w kolorze khaki

- bardzo wytrzymate dzieki grubej izolacji z pianki poliuretanowe;j

- przystosowane do transportu potraw zimnych lub goragcych w pojemnikach GN stalowych,
poliweglanowych lub polipropylenowych

- posiadaja wentyl odpowietrzajacy

Solidne Zawbr

uchwyty do

przenoszenia odpowietrzajacy

TERMOS

- specjalne prowadnice do pojemnikow GN

- dwa ergonomiczne uchwyty do przenoszenia

- wymienna uszczelka drzwi

- drzwi otwierane 0270°

- do termosu mozna stosowac wozek nr kat. 059002 str. 242
- wymiary wewnetrzne (WxDxH): 535 x 325 x 495 mm

——
150 100 165
200 I

150

]
il

W D H V Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

053870 650 450 625 86 999,00 (122877)

TERMOS

- pokrywa zamykana na cztery klamry
- pojemnos¢: GN 1/1200 mm

]

Nrkatt W D H V Cena ()
* omm mm omm o litry netto (brutto)
054300 645 445 315 26 748,00 (920,04

536 stalgast
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I'HEMA“H; PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI
BOX'

POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE,
TRANSPORTOWE ZE SPIENIONEGO
POLIPROPYLENU

- wytrzymaty materiat o wtasciwosciach sprezystych

- bardzo dobre wiasciwosci termoizolacyjne

- tatwe w czyszczeniu

- lekkie, przystosowane do transportu potraw w pojemnikach GN

Temperatura potraw po 12 godz. wynosi 65°C
Rozktad temperatury potraw 1000

w pojemniku termoizolacyjnym 900
w warunkach:

- temp. poczatkowa potrawy 95°C
- temp. otoczenia 20°C

- catkowite zatadowanie 00
pojemnika s00l

Temperatura (°C)

0,0 10 20 30 40 50 60 70
Czas (godziny)

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

poreczne uchwyty

otwierane drzwi 270°

wytrzymate zapiecie ze stali nierdzewnej

- mozliwosc zdjecia drzwi

nalezy stosowac pojemniki GN ze szczelng pokrywka

p i
65 65 1 65 | \ 100 I
] 9 i\ Tk T 6 ]
200 \ I 6 | | o |
150

\ 65 [ \ 100 I

w D H Vv Cena (z)

Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)

055056 645 445 475 65 821,00 (1009,83)

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

- poreczne uchwyty

- otwierane drzwi 270°

- wytrzymate zapiecie ze stali nierdzewnej

- mozliwos¢ zdjecia drzwi

- nalezy stosowac pojemniki GN ze szczelng pokrywka

100

100

&

100

Nr kat w D H Vv Cena (z)
g mm  mm  mm litry netto (brutto)
055106 645 445 625 93 1030,00 (1266,90)
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1

- konstrukcja utatwiajaca otwieranie
- ksztatt wnetrza utatwiajacy wyciaganie pojemnikéw GN

74

. w D H Vv Cena ()
Nrkat.  Kolor Pasuje do mm mm mm litry netto (brutto)

056231 M GN 1/1h=200mm 595 395 290 42 74,00 (91,02

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1

- konstrukcja utatwiajaca otwieranie

- ksztatt wnetrza utatwiajacy wyciaganie pojemnikéw GN
- miejsce na tabliczke utatwiajaca oznakowanie

- dostepny w dwdch wersjach kolorystycznych

Specjalna
konstrukcja
zamkniecia
uszczelniajaca
pokrywe

Ergonomiczne
uchwyty
ufatwiajace
otwieranie

Miejsce na
tabliczke
utatwiajace
oznakowywanie o

Lp. Nrkat. Kolor Pasuje do n\ﬁ’n mDm H IiXy nectteor}grszt't)o)

mm
GN 1/1h=150mm 600 400 230 30 236,00 (290.28

1. 056150 )
056200 GN1/1h=200mm 600 400 280 39 244,00 (300,12)
056250 GN1/1h=250mm 600 400 320 46 281,00 (34563

2. 056151 GN1/1h=150mm 600 400 230 30 166,00 (20418)
056201 GN1/1h=200mm 600 400 280 39 187,00 (23001)
056251 GN1/1h=250mm 600 400 320 46 203,00 (249,69
056301 GN1/1h=300mm 600 400 400 61 257,00 (1611)

stalgast
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1
- ergonomiczne uchwyty
- konstrukcja utatwiajaca otwieranie
- ksztatt wnetrza utatwiajacy wyciaganie
pojemnikéw GN
- dostepny w dwdch wersjach kolorystycznych
W D H v Cena (#
Lp. Nrkat.  Kolor mm mm  mm litry neno(brfm)o)
1. 058201 675 400 290 37 249,00 (306,27)
058251 675 400 335 45 291,00 (357,93
2. 058200 675 400 290 37 407,00 (500,61)
058250 675 400 335 45 422,00 (519,06)
stalgast
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY ZUCHWYTEM
- wygodny i praktyczny plastikowy pasek do przenoszenia

- polecany do zastosowan w zewngtrznym cateringu

model 054311 posiada dwa zamkniecia pokrywy

i wydzielone miejsce do opiséw

W D H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm litry netto (brutto)

054201 360 285 365 20 145,00 (17835)
054311 410 330 390 31 249,00 (306.27)

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 600X400
NA KUWETY DO LODOW
W D H v Cena ()
w D H vV Cena () Nr kat. mm  mm  mm ity neno(brszn)o)
Nrkat. oo mm lty  netto brutto) 056203 685 485 260 53 259,00 (31857)
054030 600 400 270 3x8 257,00 (316,11) 056303 685 485 360 80 332,00 (40836)
POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY
DOPIZZY - wykonany z bardzo lekkiego materiatu
- rozmiar GN 2/3
- nieregularna
struktura dna
zapewnia
lepsza
cyrkulacje
- szczelnie
przylegajaca
pokrywa
Nrkatt. W D H V Cena ()
mm  mm  mm ity netto (brutto)
Nrlat, W DRV Sl 057301 410 410 330 32 187,00 (3001)
057231 415 400 265 27 109,00 (134,07) 057351 410 410 390 40 207,00 (254,61)
stalgast
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TORBA DO PIZZY

wykonana z wytrzymatego materiatu-winylu
gruba izolacja utrzymuje temperature,

nie przepuszcza wilgoci

- duza uchylna klapa narzep
- przezroczysta kieszer na rachunki o wymiarach
(WxD) 165x120 mm Przezroczysta
- posiada wygodny uchwyt do przenoszenia kieszonka
i otwory wentylacyjne 165x120 mm
Otwory
wentylacyjne
do
odprowadzania
nadmiaru
wilgoci
Nr kat. nYYn mDm n:'lm z " mm  (uzy > mm  (uzy i mm necn%n(grsz‘r't)o)
563453 500 500 300 480 480 285 79,00 (97,17

TORBADOPIZZY

wykonana zmocnego materiatu - nylonu, odpornego na zniszczenia
poliestrowa izolacja maksymalnie utrzymuje temperature, nie przepuszcza
wilgociizapachu

duza, uchylna klapa

przezroczysta kieszen na rachunki 120x180 mm

posiada petelke do zawieszania oraz otwory wentylacyjne

Przezroczysta
kieszonka
120x180 mm

Otwory
wentylacyjne

Nrkatt W D H w D H Cena ()
©omm omm omm o (uZ mm (uz mm (uz mm netto (brutto)
563452 550 500 200 510 500 200 92,00 (113,16)
stalgast
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WOZEK PLATFORMOWY

- skfadany

- wymiary powierzchni roboczej 650x475 mm
- nie posiada blokady kot

Nrkatt W D H Cena (z))
*omm mm o mm netto (brutto)
059001 740 480 870 777,00 (95571)

WOZEK PLATFORMOWY

- antyposlizgowe punkty na powierzchni
- wymiary powierzchni roboczej 660 x 485 mm

Nr kat w D H Cena ()
mm mm  mm netto (brutto)
059002 730 480 890 299,00 (367,77)

DYSTRYBUTOR GRZEWCZY DO TALERZY
- wozek do talerzy o $rednicy 240, 250, 280, 300 mm
- maksymalna wysokos¢ stosu talerzy 500 mm

- potokragta pokrywa w komplecie

- 2kétkazhamulcami

Nrkatt W D H P U Cena ()
*mm mm mm kW OV netto (brutto)
665000 450 530 1050 0,45 230 2140,00 (2632,20)

242
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WOZEK KELNERSKI

wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm
- maksymalny udzwig do 75 kg na pétke
idealny do gastronomii

gumowe kotka, 2 zhamulcami

do samodzielnego montazu

Po ztozeniu
wozek mozna
przechowywac
w niewielkich
schowkach oraz
w bagaznikach
matych
samochodéw

Kétka z
hamulcem

Nr kat Produkt WD H

mm mm mm
661020 Wozek 2-potkowy 860 540 920
661030 Wozek 3-potkowy 860 540 920

WOZEK KELNERSKI

wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm
maksymalny udzwig do 75 kg na pétke
idealny do gastronomii

- gumowe kétka, 2 zhamulcami

do samodzielnego montazu

mozliwos¢ przykrycia np. obrusem

Nr kat Produkt n‘{yn mDm ,rm

661040 Wozek 2-potkowy 850 530 800
661050 Wozek 3-potkowy 850 530 800

stalgast
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Cena ()
netto (brutto)

249,00
295,00

(306,27)
(362,85)

Cena (z))
netto (brutto)

355,00
425,00

(436,65)
(522,75)

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI
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WOZEK TRANSPORTOWY WOZEK TRANSPORTOWY
DO POJEMNIKOW GN DO BLACH PIEKARNICZYCH

- wyposazony w dwustronna blokade wyposazony w dwustronna blokade

pojemnikow GN i tac blach piekarniczych
- 4skretne ktka, 2z hamulcami - 4skretne kotka, 2 zhamulcami
- odstep miedzy potkami 80 mm - odstep miedzy potkami 80 mm

- pojemnosc: pojemnosc: 16 x blacha piekarnicza 600 x 400 mm
662111 14 x pojemnik GN 1/1
66221114 x pojemnik GN 2/1

Posiada obustronne
zabezpieczenie

przed wysunieciem super cena!

pojemnikéw 5 00

499

Nr kat w D H Cena ()

mm  mm  mm netto (brutto) Whle W D H Cena ()
662111 380 550 1735 499,00 (613,77) mm  mm  mm netto (brutto)
662211 590 670 1735 799,00 (982,77) 662461 470 620 1735 599,00 (736,77)
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REGAL ZE STALI CHROMOWANEJ ‘
- przeznaczony do magazyndw, sklepow, '

kuchni vgastronomicznych

- 4regulowane potki
- udZwig jednej p6tki regatu wynosi do 150 kg

tatwy montaz

Nrkatt. W D H M Cena (@)
* mm  mm mm kg netto (brutto)
680200 900 455 1800 10,6 329,00 (404,67)

REGAL ZE STALICHROMOWANE)J l
- mocowanie potek z requlowana wysokoscig & o

- udzwig jednej pétki regatu wynosi do 200 kg

- do zastosowania w magazynach, sklepachitp.

Mocowanie
potek

zregulowana
wysokoscig

Nr kat. w D H Cena ()

mm mm mm netto (brutto)
680062 610 455 1800 408,00 (501,84
680092 910 455 1800 460,00 ¢
680122 1220 455 1800 572,00 (
680152 1525 455 1800 712,00 ¢
681062 610 610 1800 480,00 (
681092 910 610 1800 560,00 (688,80)
681102 1060 610 1800 668,00 (
681122 1220 610 1800 692,00 ¢
681152 1525 610 1800 812,00 (99,
681182 1825 610 1800 932,00 (1146,36)

stalgast
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REGAI’.Y Z POLIPROPYLENU

do zastosowania w magazynach, chtodniach, mrozniach, zmywalniach, sklepach,
piekarniach, masarniach i innych zaktadach przemystu spozywczego

modutowa konstrukcja

- tatwe w montazu i demontazu

- mozliwo$¢ ustawienie regatu w ksztatcie I, L lub U

- gtadka powierzchnia fatwa do czyszczenia

- udzwig jednej potki regatu wynosi do 200 kg, w przypadku naroznych regatéw do 180 kg
- dosamodzielnego montazu

POJEDYNCZE
ELEMENTY
W D H Cena ()
Lp. Nr kat. Produkt mm  mm  mm neno(bruzno)
1. 683091 Polkazfacznikami 910 455 - 139,00 (170,97)
1. 683092 Polkazfacznikami 910 530 - 159,00 (19557)
1. 683093 Potkazlacznikami 910 610 - 197,00 (24231) Mocowania
1. 683121 Potkazlacznikami 1220 455 - 193,00 (237,39 potek
1. 683122 Polkazfacznikami 1220 530 - 228,00 (280.44)
1. 683123 Pofkazlacznikemi 1220 610 - 255,00 (1365 zregulowana
2. 683000 tacznik narozny - - - 21,00 (2583) wysokoscig
3. 683801 Boki do regatow - 455 1800 109,00 (134,07)
3. 683802 Boki do regatow 530 1800 109,00 (134,07)
3. 683803 Boki do regatow - 610 1800 109,00 (134,07)

stalgast
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REGAL WOLNOSTOJACY
H C {
Nr kat. r\n,\y’n mDm mm nen?)n(gn(fn)o)

683001 910 455 1800 830,00 (1020,90
683002 1220 455 1800 1060,00
683003 1820 455 1800 1545,00
683004 2130 455 1800 1775,00
683005 2440 455 1800 2005,00
683006 2730 455 1800 2255,00
683007 3040 455 1800 2485,00
683008 3350 455 1800 2720,00
683009 3660 455 1800 2950,00

683010 910 530 1800 916,00 ( )
683011 1220 530 1800 1175,00 ( )
683012 1820 530 1800 1715,00 ¢ )
683013 2130 530 1800 1970,00 )
683014 2440 530 1800 2230,00 (2742,90)
683015 2730 530 1800 2510,00 ¢ )
683016 3040 530 1800 2770,00 ¢ )
683017 3350 530 1800 3025,00 ¢ )
683018 3660 530 1800 3285,00 (4040,55)

683019 910 610 1800 1045,00 (128535
683020 1220 610 1800 1285,00 (1580,55
683021 1820 610 1800 1970,00 (2423,10

683023 2440 610 1800 2455,00
683024 2730 610 1800 2900,00
683025 3040 610 1800 3140,00
683026 3350 610 1800 3380,00 (4157.40
683027 3660 610 1800 3620,00 (452,60

(

(

(
683022 2130 610 1800 2210,00 (271830

(

(

(

REGAL NAROZNY

- przeznaczony do montazu z regatami wolnostoacymi
- wkomplecie faczniki do taczenia naroznego

Nr kat. rm mDm mHm nect‘t%n(grszt!l)o)

683050 910 455 1800 803,00  (987,69)
683051 1220 455 1800 1035,00 (1273,05)
683052 1820 455 1800 1520,00 (1869,60)
683053 2130 455 1800 1745,00 (2146,35)

1

1 (

1 (

1 (
683054 2440 455 1800 1980,00 (2435,40)
683055 2730 455 1800 2230,00 |
683056 3040 455 1800 2460,00 (
683057 3350 455 1800 2695,00 (
683058 3660 455 1800 2920,00 (
683059 910 530
683060 1220 530
683061 1820 530 1800 1690,00
683062 2130 530 1800 1945,00

1800 889,00 (
1 (
1 (
1 (
683063 2440 530 1800 2205,00 (2712,15)
1 (
1 (
1 (
1 (

800 1150,00

683064 2730 530 1800 2485,00
683065 3040 530 1800 2745,00
683066 3350 530 1800 3000,00
683067 3660 530 1800 3260,00

683068 910 610
683069 1220 610
683070 1820 610 1800 1945,00
683071 2130 610 1800 2185,00

1800 1015,00
1
1
1
683072 2440 610 1800 2425,00
1
1
1
1

800 1260,00

1248,45)
549,80)
(2392,35)
2687,55)
(2982,75)
3530,10)
(3831,45)
(4126,65)
(4421,85)

683073 2730 610 1800 2870,00
683074 3040 610 1800 3115,00
683075 3350 610 1800 3355,00
683076 3660 610 1800 3595,00
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ZASTAWA BUFETOWA

Sprzet bufetowy do przechowywania, serwowania, transportu oraz wydawania
gotowych potraw i napojow zaréwno podczas imprez plenerowych, jak
i bezposrednio w lokalu.

Podgrzewacze, paliwo do podgrzewaczy ....250-255 6tmi 269-270
Warniki, kociotki do zup Naczynia do finger food ..278-285
Szczypce Ptyty do finger food z tupka
Dzbanki, termosy stotowe. ...263-265 Kolumny bufetowe

68-269, 274-276 Urzadzenie do schtadzania n




ZASTAWA BUFETOWA

LAMPY GRZEWCZE DO POTRAW

- przeznaczone do podtrzymywania w cieple potraw

- polecane do restauracji, cateringu, doméw weselnych, fast foodow

LAMPA GRZEWCZA DO POTRAW
- lampa emitujaca promieniowanie cieplne

- ruchoma sztyca

f H P U Cena (z0)
Nr kat. Opis mm  mm kW \ neno(bruztto)
692400  Pojedyncza 270 700 0,25 230 395,00 (485385
LAMPA GRZEWCZA DO
POTRAW

- lampa emitujaca
promieniowanie cieplne
- regulacja wysokosci od 90cm

do 170cm

g P U Cena (@
Nr kat. Kolor mm kW \ netto (brsztt)o)
692600 173 0,25 230 359,00 (44157
692601 173 0,25 230 359,00 (441,57
692602 173 0,25 230 359,00 (441,57
stalgast
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LAMPA GRZEWCZA DO POTRAW
- lampa emitujaca promieniowanie cieplne
- 2elementy grzewcze

- mozliwos¢ podtozenia blachy GN 1/1

W D H P U
Nr kat. mm mm mm kW V

692500 360 480 605 0,5 230

Cena (@)
netto (brutto)
447,00 (549,81)

LAMPA GRZEWCZA
DO POTRAW
- lampa emitujaca
promieniowanie cieplne
- regulacja wysokosci
0d 90cm do 170cm

g P U
Nrkat.  Kolor — * L,

692610 290 0,25 230
692611 290 0,25 230
692612 290 0,25 230

Cena (@)
netto (brutto)
403,00 (495,69)
390,00 (479,70)
428,00 (526,44)
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ZASTAWA BUFETOWA

PODGRZEWACZE GASTRONOMICZNE

oferta podgrzewaczy gastronomicznych do serwowania potraw w optymalnej temperaturze

zrédto zasilania moze stanowic paliwo palne lub grzatka elektryczna

wielkosci i pojemnosci pojemnikéw moga by¢ dostosowane do indywidualnych potrzeb uzytkownika
linie Catering, Buffet i Hotel daja mozliwos¢ wyposazenia kazdego obiektu gastronomicznego

lub firmy cateringowej

LINIA CATERING

- ekonomiczna linia zaprojektowana pod wymogi czestej eksploatacji
- wyposazona w pokrywy zdejmowane, z mozliwoscia zawieszenia lub typu Roll-Top
- wszystkie podgrzewacze maja uchwyty umozliwiajgce przenoszenie

PODGRZEWACZ OKRAGLY g
- wkomplecie: 1 pojemnik na paliwo, 1 pojemnik

okragty do potraw, pokrywka

g H V Cena ()
Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)

431400 420 270 4 159,00 (19557)
431750 420 320 7,5 199,00 (244,77

PODGRZEWACZ GN 1/1 @
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo g

i 1 pojemnik GN 1/1 65 mm

super cena!
w D H \' Cena ()
Nr kat. mm mm mm litry netto (bmzno) 00
436110 605 360 240 9 99,00 (121,77)

PODGRZEWACZ Z KOCIOLKAMI @
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo, 2 kociotki z pokrywkami
W D H \ Cena (2
Nr kat. mm  mm  mm ity neneon(gn(n‘l)o)

433240 660 335 400 2x4 469,00 (57687

250 stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

PODGRZEWACZ ROLL-TOP GN 1/1
- otwierana pokrywa monoblok (90°) g

- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo, pojemnik GN1/165 mm

super cena!
Mocowanie 29900

grzatki

W D H V Cena (z)
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

434090 600 360 380 9 299,00 (367.77)

LINIA BUFFET

- elegancka linia podgrzewaczy wysokiej jakosci z uniwersalnym systemem pokryw uchylnych

i typu Roll-Top, utatwiajacych ich obstuge
- modele nalezace do linii dajag wybér sposobu podgrzewania

PODGRZEWACZ ROLL-TOP g
- model 437041 w komplecie pojemnik 1/1 65 mm i 2 pojemniki na paliwo

- model 437042 w komplecie pojemnik 1/2 65 mm i 2 pojemniki na paliwo
- wolno opadajaca pokrywa z mozliwoscia prostego i szybkiego demontazu

Mocowanie
grzatki

Pokrywa
uchylnaz
mozliwoscig
demontazu

. w D H Cena ()
Nr kat. Opis mm mm  mm netto (brutto)

437041 GN1/1 575 410 345 449,00 (552.27)
437042 GN1/2 370 350 345 379,00 (466,17)

PODGRZEWACZ ROLL-TOP OKRAGLY

- otwierana pokrywa monoblok (180°)
- wkomplecie: 1 pojemnik na paliwo, pojemnik do potraw

W D H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm litry netto (brutto)

437021 465 515 470 6,5 399,00 (490,77)

stalgast 251
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ZASTAWA BUFETOWA

PODGRZEWACZ ROLL-TOP GN 1/1

- otwierana pokrywa 90°
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo, pojemnik GN 1/1 65mm

Mocowanie

grzatki

W D H V Cena (@)
Nr kat. mm mm  mm litry netto (brutto)

434099 660 400 335 9 499,00 (613,77)

W D H vV Cena (z))
Nr kat. mm  mm mm ity netto (brutto)

437011 660 335 400 9 539,00 (662,97)

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY GN 1/1
- wanna wykonana z tworzywa odpornego na wysokie temperatury

- grzatkaztermostatem
- wkomplecie: pojemnik GN 1/165 mm

W D H V P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

kw \
435090 570 350 285 8 09 230 429,00 (527,67)

252

PODGRZEWACZ ROLL-TOP GN 1/1

- otwierana pokrywa 180°

- wkomplecie : 2 pojemniki na paliwo, pojemnik
GN1/165 mm

Uchwyty

do mocowania
grzatki

ASUNNEX®

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

LINIA HOTEL

linia wysokopolerowanych funkcjonalnych, eleganckich podgrzewaczy
o najwyzszej jakosci wykonania i nowoczesnym wzornictwie
zastosowano w nich Innowacyjne systemy utatwiajgce obstuge:
uchylna pokrywe z okienkiem oraz typu Roll-Top

PODGRZEWACZ OKRAGLY

- otwierana pokrywa 180°
- wkomplecie: pojemnik okragty do potraw
i1 pojemnik na paliwo

W D H V Cena (@)
Nrkat. 0 n mm litry netto (brutto)

437020 460 520 450 6,8 499,00 (613,77)

PODGRZEWACZ OWALNY

- otwierana pokrywa 180°
- wkomplecie: pojemnik eliptyczny do potraw

i2 pojemniki na paliwo

W D H Vv Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity net‘to(bruzt‘to)

437030 630 520 450 9 768,00 (944,64)

PODGRZEWACZ GN 1/1

- otwierana pokrywa 180°
- wkomplecie: pojemnik GN1/1 do potraw
i2 pojemniki na paliwo

W D H V Cena (z)
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

437010 670 520 450 9 809,00 (995,07

stalgast 553

ekspert gastronomiczny




ZASTAWA BUFETOWA

&)7)

ASUNNEX®

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY
ZKOCIOLKAMIDO ZuP

wanna wykonanaz tworzywa odpornego

na wysokie temperatury

pozostate elementy wykonane ze stali nierdzewnej
grzatka z termostatem

- wkomplecie: 2 kociotki, 2 pokrywy, 2 tyzki

Nr kat. w D H v P u

mm  mm  mm iy kW V netto (brutto)
433241 620 480 310 2x4 2,0 230 690,00

PODGRZEWACZ UCHYLNY GN 1/1

podgrzewacz mozna zdja¢ z podstawy
iuzywacna kuchniindukcyjnej

- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo
wolno opadajaca pokrywa z mozliwoscig
prostego i szybkiego demontazu

Pokrywa
wyposazona
w przeszklone
okienko

Mozliwos¢
zastosowania
na kuchni
indukcyjnej

System
zabezpieczajacy
przed
przechyleniem
przy otwieraniu
pokrywy

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)

438010 630 500 270 1499,00 (1843,77)
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PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY GN 1/1

- wanna wykonana z tworzywa odpornego
na wysokie temperatury
- pozostate elementy wykonane ze stali nierdzewnej
- grzatkaztermostatem
- wkomplecie: pojemnik GN 1/1100 mm

Uchwyt

na pokrywe

W D H VvV P U Cena ()
Nr kat. mm  mm ity kW neno(bruzno)

m v
435130 620 480 300 13 2,0 230 579,00 (712,17)

ASUNNEX®

stalgast
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PALIWO DO PODGRZEWACZY

czas palenia ok. 46 godzin
bezpieczny, bezzapachowy

produkt posiada atest PZH
wielokrotne uzycie, dzieki mozliwosci
ponownego rozpalenia

bawetniany knot zapewnia stata
temperature palenia oraz

wielkos¢ ptomienia

- stalowy pierscieri wewnatrz puszki
zabezpieczajacy przed wyciekiem paliwa
szczelna pokrywa pozwala na
przenoszenie i magazynowanie

uzywanej puszki
K Cena (@)
Nrkat. o netto (brutto)

430001 75 4,49 (5.52)

ZEL DO PODGRZEWACZY

- czysty etanol

- bezzapachowy

- czas palenia: ok 3 godzin (430002)
- nietoksyczny

- ekologiczny

- nie osmala naczyn

Vv Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt iy netto (brutto)

1. 430002 Zelwpuszce 0,2 335 @412
2. 430003 Zel wbutelce 1,0 11,00 (1353)
3. 430005 Zelw wiadrze 5,0 50,00 (61,50)

PALNIKDO PODGRZEWACZY
- regulowany ptomieri palnika
- obudowa ze stali nierdzewnej
- wygodne pokretto do regulacji pfomienia
- przeznaczony do podgrzewaczy:
436110, 434090, 433240, 437010, 437011, 437030
- uzupetniany gazem do zapalniczek

g W H V Cena (z)
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

430100 77 160 76 0,07 59,00 (72,57

stalgast
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Bawetniany
knot

Bezpieczny,
bezzapachowy

Specjalna

zakretka

POJEMNIK NA PALIWO | ZEL

- pasuje do wszystkich podgrzewaczy na puszke
zpaliwem nr kat. 430000 oraz na puszke z zelem
nrkat. 430002

H Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
430010 60 18,00 (22,14

Regulowany

ptomien
palnika
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GRZALKA DO PODGRZEWACZY

- automatycznie requlowana wysokos¢, maks. 112 mm, min. 90 mm
- przeznaczona do podgrzewaczy: 433240, 434090, 436110, 437010, 437011, 437030
- fatwy montazi demontaz

Sposdb

montazu

w D P 1] Cena (2))
Nr kat. mm mm KWV netto (brutto)

430350 110 160 0,35 230 166,00 (204,18)

GRZALKA DO PODGRZEWACZY

- grzatkaz symostatem

- 5pozioméw grzania

- temperatura 45 < 225°C

- przeznaczona do podgrzewaczy: 434090, 434099, 437010, 437011
- fatwy montazi demontaz

Pokretto
sterowania

tatwy
montaz do
podgrzewaczy

W D P U Cena (@)
Nr kat. mm mm kW V netto (brutto)

430700 250 200 0,70 230 246,00 (302,58
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ASUNNEX’

GRZAtKA DO PODGRZEWACZY

- temperatura 65+ 90°C

- przeznaczona do podgrzewaczy: 434090,
434099, 437010, 437011

- fatwy montazi demontaz

wW D P U Cena ()
Nr kat. mm  mm kW ' netto (brutto)

430300 250 200 0,25 230 205,00 (252,15

stalgast
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TABLICZKA INFORMACYJNA
- grawerowana laserowo

(1) (2]
Lp. Nr kat. Produkt rm m[an mHm necn%qgrflzzl)o)
1. 486021 Kawa 100 433 37 6,00 (7.38)
2. 486022 Herbata 100 433 37 6,00 (7.38)
3. 486025 Rezerwaca 120 43,3 37 6,00 (7,38)

CZAJNIKELEKTRYCZNY

- wykonany z polerowanej stali nierdzewnej

- duza pokrywka utatwiajaca nalewanie

- wskaznik poziomu wody

- automatyczny wytacznik

- zabezpieczenie przed przegrzaniem

- podstawa umozliwiajaca obrét czajnika 0 360°
- kontrolka zasilania

Podswietlany
wigcznik

Obrot 360°

Wskaznik
poziomu
wody

stalgast

ekspert gastronomiczny

ZASTAWA BUFETOWA

0X PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Nrkatt. W D H vV M P U Cena ()
* mm mm mm ity kg kW V netto (brutto)
751900 333 232 286 42 1,4 2 230 129,00 (15867)
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KOCIOLKI ELEKTRYCZNE DO ZUP

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP @
- polecany do zup, kreméw i sosow % @
- wyposazony w pokrywke z wycieciem na tyzke

wy ze stalimal j
- grzatkaztermostatem

pojemnos¢ 5,7 |

g H v P U Cena (z)
Nr kat. mm mm ity kW V netto (brutto)

432110 280 340 57 03 230 267,00 (32841)

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP
polecany do zup, kremow i soséw

elektroniczny panel sterowania z wyswietlaczem
temperatury

requlacja temperatury 65-95°C co 1°C
wyposazony w pokrywke z wycieciem na tyzke
obudowa wykonana ze stali malowanej

Panel
sterowania

Pokrywka z
wycieciem na
chochle

g H v p U Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity kW y netto (brutto)

432115 395 340 9 04 230 375,00 (461,25

stalgast
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KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP

- polecany do zup, kreméw i sosow

- wyposazony w pokrywe z klapka z wycieciem natyzke
- obudowa wykonana ze stali malowanej

- grzatkaztermostatem

zupa
woda

grzatka

Pojemnik na
zupe wykonany

ze stali
nierdzewnej

g H VvV P U Cena ()
Nrkat. oo o litry netto (brutto)

kw \
432100 330 360 10 0,435 230 189,00 (232,47

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP
- pojemnik na zupe, pokrywa

i pojemnik na wode wykonane ze stali nierdzewnej
pokrywa z wycieciem natyzke

obudowa wykonana z tworzywa wysokoudarowego
- grzatkaztermostatem

- tyzkaw komplecie

Pojemnik na
zupe wykonany

ze stali
nierdzewnej

g H VvV P U Cena ()
Nrkat. o o ltry kW Vv netto (brutto)

432101 350 360 10 04 230 539,00 (662,97

stalgast
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189%

WKLAD DO KOCIOLKA
- pasuje do modeli 432100,432115

g H V Cena (@)
Nrkat. = o litry netto (brutto)

432190 245 255 10 118,00 (145,14

ASUNNEX®
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WARNIK GREDIL

urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
zakres regulacji termostatu od 30°Cdo 110°C

- nienagrzewajce sie uchwyty wykonane z tworzywa

wskaznik poziomu ptynu w zbiorniku

termostat bezpieczeristwa

bezkropelkowy kranik

- urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej

- zabudowana grzatka
kontrolka zasilania
super cena!

Mozliwosé
zastosowania

tacki ociekowej
383300

Lp. Nrkat. Produkt ﬂ?ﬂ me mDm mHm \iXy k“;v l\} n&%‘}gvazt?c)
1. 751105  Warnik 280 - - 487 10 2,5 230 185,00 (227,55
751185  Warnik 365 498 18 25 230 219,00 (26937

2. 383300  Tacka ociekowa - 300 150 - - - 51,00 (62,73

WARNIK

- urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody

- zakres regulacji termostatu od 30°Cdo 110°C

- wskaznik poziomu ptynu w zbiorniku

- termostat bezpieczeristwa

- bezkropelkowy kranik

- urzadzenie wykonane z wysoko wypolerowanej stali nierdzewnej

- zabudowana grzatka

- kontrolka zasilania

- kontrolka zakamieniania

Pokretto Zabudowana

sterowania grzatka

Wigcznik

i kontrolka

pracy

Lp. Nr kat. Produkt ngn me mDm mHm H:{y k’\;v v nectteur}grﬁzt?u)
1. 751102 Warnik 225 - - 460 10 2,4 230 319,00 (39237)

751192 Warnik 275 580 19 2,6 230 419,00 (51537)

2. 383300  Tacka ociekowa - 300 150 - 51,00 (62,73)
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WARNIK DWUSCIANKOWY

urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
podwéjne scianki zapewniaja nawet do 30% nizsze zuzycie energii
nizsza temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzeri)

- zakres regulacji termostatu od 30° do 110°C

wskaznik poziomu napoju w zbiorniku

termostat bezpieczenstwa

urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej

- zabudowana grzatka
kontrolka zasilania
super cena!

Nr kat g H VvV P U Cena ()

g mm  mm ity kW v netto (brutto)
751106 230 500 10 1,5 230 219,00 (26937
751186 290 498 18 2,5 230 259,00 (31857)

WARNIK DWUSCIANKOWY

urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
podwdjne scianki zapewniaja nawet do 30% nizsze zuzycie energii
nizsza temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzer)

zakres regulacji termostatu od 30°Cdo 110°C

- wskaznik poziomu ptynu w zbiorniku

termostat bezpieczenstwa

wyjmowana taca ociekowa oraz bezkropelkowy kranik

urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej

- zabudowana grzatka

kontrolka zasilania

kontrolka zakamieniania

Tacka ociekowa Panel sterowania

Nrkatt @ H Vv P U Cena ()
*omm omm ity kW V. netto (brutto)
751209 241 480 9 2,4 230 539,00 (662,97)

751220 288 602 18 2,4 230 699,00 (859.77)

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

ZAPARZACZ
- urzadzenie przeznaczone do zaparzania herbaty, ziot, oraz podgrzewania wody %

- pozakoriczeniu procesu parzenia urzadzenie automatycznie przetacza sie na funkcje
podgrzewania goracego napoju

wskaznik poziomu napoju w zbiorniku

termostat bezpieczerstwa

- bezkropelkowy kranik

urzadzenie wykonane z wysoko wypolerowanej stali nierdzewnej

podgrzewanie w temperaturze od 70°C do 80°C

kontrolka temperatury

- kontrolka zasilania

Sitko
do zaparzania

Zabudowana

grzatka

Wigcznik

i kontrolka

pracy

Lp. Nrkat. Produkt rr?n rrww mDm ern \i¥y ks\/ \L} ne(étean(“bin(izt't)c)

1. 752060  Zaparzacz 225 - - 470 65 135 230 379,00 (466,17)
752120  Zaparzacz 270 - - 530 12,0 135 230 529,00 (650,67)
752150  Zaparzacz 270 - - 600 150 1,35 230 569,00 (699,87)

2. 383300  Tacka ociekowa - 300 150 - - - - 51,00 (6273

ZAPARZACZ DWUSCIANKOWY

- urzadzenie przeznaczone do zaparzania herbaty, ziot, oraz podgrzewania wody
podwajne Scianki zapewniaja nawet do 30% nizsze zuzycie energii
nizsza temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzeri)

wskaznik poziomu napoju w zbiorniku

- termostat bezpieczenstwa

wyjmowana taca ociekowa oraz bezkropelkowy kranik

urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej
podgrzewanie w temperaturze od 70°C do 80°C

- kontrolka temperatury

- kontrolka zasilania

- kontrolka zakamienienia

Tacka ociekowa Panel

SENENIE]

g H vV [ U Cena (zl)
Nr kat. mm  mm ity kW V netto (brutto)

753060 241 480 6 1,5 230 535,00 (658,05
753150 288 602 16 1,5 230 771,00 (94833)

stalgast
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TERMOS STOLOWY

- zprzyciskiem

- whkiad stalowy

- pokrywa i uchwytz polipropylenu

v Cena (z))
Nr kat. litry netto (brutto)

382150 1,5 51,00 (62.73)
382200 2,0 55,00 (67,65

TERMOS STOLOWY

- zpompka

- whkiad stalowy

- pokrywaiuchwyt
zpolipropylenu

Otwierana
pokrywa
z blokada
przycisku
pompki
2 H \% Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity neno(bruzno)
1..383190  Termos - 330 19 80,00 (9840)
383250 Termos - 370 2,5 89,00 (109,47)
Tacka
2. 383140 ociekowamo - - 20,00 (24,60
stalgast
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TERMOS STOLOWY

- idealny do goracych i zimnych napojow

- termos ze stali nierdzewnej

- odkrecana pokrywa z polipropylenu w kolorze czarnym

Nr kat. mHm Ii¥y n&t%n(gr&znno)
382101 210 1,0 45,00 (55395
382151 245 15 48,00 (59,04
382201 285 20 56,00 (68,388

TERMOS STOLOWY

- zpompka

- wkiad stalowy

- pokrywaiuchwyt
zpolipropylenu

(2]

Otwierana
pokrywa
z blokada
przycisku
pompki

g H V Cena (@
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm ity netto(brszn)o)

. 383351  Termos
383500  Termos

360 3,5 106,00 (13038)
450 5,0 149,00 (18327)

2383140 K2 g0 o 2000  @e4s0)

ociekowa
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TERMOS CATERINGOWY

- idealny do goracych i zimnych napojow

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- whnetrze wykonane z aluminium

- sktadane nogi utatwiajace przechowywanie

Zakrecana
pokrywa

zuchwytem
do przeno-
szenia

2 \ Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm litry neno(bruztto)
1. 385951  Termos - 9,5 189,00 (23247
385140  Termos 14,0 269,00 (33087
2. 383140  Tacka ociekowa 140 - 20,00  (24,60)
TERMOS STOLOWY
- wyposazony w pokrywe oX
zklapka

- wkiad stalowy

H VvV Cena (2)
Nr kat. mmlitry netto (brutto)

386100 235 1,00 118,00 (14514)
386150 250 1,50 123,00 (15129
386200 295 2,00 129,00 (15867)

DZBANEK .
OX
H V Cena (@)
Nr kat. mm  litry netto (bvuztio)
374010 60 0,15 20,50 (2522
374020 75 025 31,00 (3813

(1]
(2]
DZBANEK .
INOX
v Cena (2
Nr kat. ltry nen?(grfjrt)o)

373051 05 30,00 (3690

373101 09 40,50 (49,82

373151 1,4 63,00 (77,49
(

373201 1,9 75,00 (92.25
DZBANEK
- do spieniania mleka INOX
\ Cena (2
Nr kat. litry netto (brsztt)o)

372035 0,35 22,00 (27,06

372060 0,60 28,00 (34,44
372100 1,00 31,00 (3813
372150 1,50 60,00 (73,80
372200 2,00 63,00 (77,49

stalgast
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DZBANEK
\ Cena (

Nr kat. litry netto (bn(JZn)o)
371200 2,0 67,00 (8241)
DZBANEK
- wykonany ze szkta

- do ptyndw o max. temperaturze 65°C
- sprzedawane wiilosciach kartonowych (K)
- cenazasztuke

2
Nr kat. mm mm litry szt

400178  62-48 120 025 12
400177 78-60 153 050 6
400008  97-72 201 1,00 6
400175 11286 240 185 6

DZBANEK
- wykonany z akrylu

\ Cena (z)
Nr kat. lity  netto (brutto)
377020 20 39,00 (4797

stalgast
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INOX

Cena ()
netto (brutto)

528 (649
7,01 (8,62)
8,55 (1052
14,10 (1734

ZASTAWA BUFETOWA

DZBANEK
- wykonany z poliweglanu

vV Cena ()
Nr kat. ltry netto (brutto)

377170 1,7 25,00 (30,75

DZBANEK " Pasabak
- wykonany ze szkta o
- do ptyndw o max. temperaturze 65°C
- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
- cenazasztuke
2 H \' K Cena (z)

Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto)
400176  114-90 234 1,45 6 15,00  (1845)

DZBANEK

- wykonany z akrylu
- pokrywka w komplecie

\2 Cena ()
Nrkat. litry  netto (brutto)
377010 2,0 96,00 (118,08
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DOZOWNIK DO NAPOJOW '.,,,T? DOZOWNIK DO NAPOJOW =
obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali Eﬂj - obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali 2
merdzewnej nierdzewnej

- naczynie na ptyn wykonane z poliweglanu - naczynie na ptyn wykonane z poliweglanu

- zdejmowana kratka ociekowa - pojemnik na ld w $rodku dozownika

pojemnik na léd w Srodku dozownika

Nrkatt W D H V Cena (@) Nrkatt. W D H V Cena (@)
g mm mm  mm litry netto (brutto) g mm  mm  mm ity netto (brutto)
468001 265 350 560 8 349,00 (429.27) 468002 220 280 510 5 379,00 (466,17)

DOZOWNIK DO PLATKOW r DOZOWNIK DO PLATKOW r
SNIADANIOWYCH ' obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali _'
obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali "'edeEWﬂel

n|erdzewne] naczynie na ptatki wykonane z tworzywa

naczynie na ptatki wykonane z tworzywa sztucznego ) .
- mechanizm dozowania porgji

sztucznego

W D H V Cena (@) W D H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto) Nr kat. mm  mm  mm litry netto (brutto)
467000 250 350 690 9,5 697,00 (85731 467001 185 240 600 4 299,00 (367.77)
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URZADZENIE DO SCHLADZANIA NAPOJOW
wydajny system mieszajacy

- korpus wykonany ze stali nierdzewnej

pojemnik na sok wykonany z wytrzymatego poliweglanu
niski poziom hatasu 55dB

tacka ociekowa w zestawie

Nrkat,. W D H WV T M P U Cena ()
* mm mm mm ity °C kg kw v netto (brutto)

469102 430 430 632 2x12 +3~+8 28 03 230 2999,00 (3688,77)

GRANITOR

urzadzenie do przyg ia mrozonych napojo

- pokrywa z oswietleniem

elektroniczna kontrola temperatury

wydajny kompresor

fatwy do utrzymania w czystosci

mozliwos¢ pod$wietlenia pojemnikéw (tryb pracy dzieri /noc)
- czynnik chtodzacy: R404a

tacka ociekowa w zestawie

W D H V M P U Cena ()
Nr kat. mm  mm mm lity kg netto (brutto)

kw \
469112 470 510 810 2x12 62 0,9 230 8399,00 (10330,77)

stalgast %67
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ZASTAWA BUFETOWA

TACA EKSPOZYCYJNA

- rozmiar GN 2/3i1/1

- chromowana z rantem dekoracyjnym

- nie przystosowana do bezposredniego
kontaktu z zywnoscig

Cena (z)

] W D H
Nrkat.  Rozmiar GN netto (brutto)

mm mm mm

405389 2/3 354 325 18 22,50  (27,68)
405395 7 530 325 18 31,00 (3813)
TACA EKSPOZYCYJNA

- prostokatna

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (bruztto)
406250 270 210 25 36,00 (4428

406280 280 220 25 42,00 (5166
406310 310 240 25 49,00 (60,27
406340 340 260 25 64,00 (78

406400 400 280 25 69,00 (84,87

406460 460 320 25 95,00 (116,85
406550 550 370 25 161,00 (198,03
406640 640 410 25 218,00 (268,14)

TACA EKSPOZYCYJNA
- rozmiarGN 1/1i1/2

INOX

i W D H Cena (@)
Nrkat.  RozmiarGN = - et uZtto)
406100 7n 530 325 16 176,00 (216,48)
406120 12 265 325 16 107,00 (131,61)
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TACA EKSPOZYCYJNA

- rozmiar GN 1/1

- chromowana z rantem dekoracyjnym

- nie przystosowana do bezposredniego
kontaktu z zywnoscia

@;

W D H Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
405394 530 325 21 27,00 (3321)

INOX

TACA EKSPOZYCYJNA

- rozmiar GN 1/1
- zchromowanymi raczkami

Cena (@)
netto (brutto)
185,00 (227,55

Nrkat. RozmiargN W D H

mm  mm  mm
406112 7 530 325 65
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ZASTAWA BUFETOWA

TACA EKSPOZYCYJNA TACA EKSPOZYCYJNA
OX INOX
- okragta - okragfa

- trzy poziomy

Nr kat g H Cer:g(zn)

©omm o mm netto (brutto g H Cena (2
407361 360 20 32,00 (3936 Nrkat. S b
407411 410 20 40,00 (4920 402480 480 44 213,00 (61,%9)

TACA EKSPOZYCYJNA 6
- rozmiar GN 1/1 =2 || INoX

w D H Cena ()
Nrkat. = o netto (brutto)

406111 530 325 40 212,00 (260,76)

POLMISEK .
INOX

Nr kat. rxyn mDm nectt%rzgn(ft't)o)
401252 254 183 11,50 (1415
401302 302 202 16,00
401352 348 233 17,00
401402 392 262 26,00
401452 448 300 31,00
401502 498 346 39,00 (47,97
401552 545 380 48,00
401602 599 413 60,00
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ZASTAWA BUFETOWA

POLMISEK POLMISEK DO RYB
- gleboki oX - szkto hartowane o duzej wytrzymatosci

na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K) % P ,

- cenazasztuke
W D H Cena (z) W D K Cena (zf

Nr kat. mm  mm  mm netto (brEtZtt)o) Nr kat. mm  mm szt neno(brfm}o)

402350 350 165 60 33,00 (40,59 400081 260 210 12 5,56 (6,84)
POKRYWA POLMISEK POD TALERZ ASUNNEX®
- 409250 pasuje do tacy 408301 - okragly

2 H Cena (@ 4] Cena (z)
Nr kat. mm mm netto (bvszn)o) Nrkat. o netto (bfaztt)o)
409250 250 110 60,00 (73,80) 408301 300 48,00 (59,04)
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WITRYNA DO SERWOWANIA

idealna do serwowania wedlin, serdw, ciast
iprzekasek

dzigki niskiej temperaturze wktadéw,
produkty dfuzej utrzymuja swoja Swiezos¢
przezroczysta pokrywa typu Roll-Top

- najwyzsza jakosci funkcjonalnos¢

w komplecie:

pokrywa Roll-Top

2 tace stalowe

2 wktady chtodzace
g H Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)

419201 380 240 289,00 (35547

STOJAK OBROTOWY
- szklane miseczki w komplecie

g H \ Cena (z)
Nr kat. mm mm litry netto (brutto)

367280 140 280 0,45x3 257,00 (316,11)

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

EKSPOZYTOR

- ekspozytory na cukier,
$mietanke, stodycze, itp.
podstawa wykonana ze
stali nierdzewnej
pojemniki z tworzywa
sztucznego

3 pojemniki

W D H V Cena ()
Nrkat. oo om o mmofy netto brutto

477003 190 240 410 3x1 288,00 (354.24)

STOJAKDWUPOZIOMOWY
- dwapoziomy
- sktadany
- pasuja:
pojemniki GN 1/2
taca ekspozycyjna 406120
potmisek 401352
tupki 399104399103

Nrkatt. W D H Cena (@)
* mm mm o mm netto (brutto)
419020 185 235 195 39,00 (47,97
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SZCZYPCE

SZCZYPCEDOLODU

L C 0
Nr kat. mm nett%n(grszn)o}
471100 145 12,50

SZCZYPCE CUKIERNICZE

(15,38)

L Cena (2)
Nr kat. mm netto (bruzno}

423223 220 18,00 (2214

423283 280 17,00  (20,91)
SZCZYPCE Z POLIWEGLANU

L Cena (z)

Nr kat. Kolor mm netto (bruzno)
425110 230 11,00 (13,53)
425130 300 12,00 (1476)
425410 230 9,80 (12,05
425430 300 11,00  (13,53)

272

NOX

SZCZYPCE DO SPAGHETTI
L Cena (2

Nr kat. mm netto (brfm)o)

421060 200 12,50  (1538)
SZCZYPCE GRILLOWE SZCZYPCE DO CIASTA

L Cena (

Nr kat. mm netto (bn(m)o) L Cena ()
423224 220 14,00 (1722 Nr kat. mm netto (brutto)
423284 280 17,00 (2091) 423285 280 19,00 (2337)

stalgast
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SZCZYPCE UNIWERSALNE
uchwyt i blokada pokryta silikonem
nie absorbuja zapachow i koloréw
odporne na wysoka temperature

- blokada otwarcia

L Cena (z))
Nrkat oo et (orutto

422243 230 13,00 (1599
422303 300 15,00 (18,45)

SZCZYPCE UNIWERSALNE

Solidna

wzmocniona
konstrukcja

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)

422241 240 9,00 (11,07)
422301 300 10,00 (12,30)
422401 400 16,00 (19,68

PESETA

L Cena (z))
Nrkat. o efio Gl

422211 210 13,00 (1599
422311 300 20,00 (24,60

PRZYBORY DO SERWOWANIA

- tatwe w utrzymaniu czystosci
grubos¢ uchwytu 2,7 mm

Lp. Nrkat. Produkt

1. 420012 tyzka perforowana
2. 420022 Widelec do serwowania
3. 420032 tyzka do serwowania

stalgast
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L
mm
310
300
315

profesjonalny zestaw przyborow do serwowania
wykonany z wysoko polerowanej stali nierdzewnej w technologii monoblok
bez spawow i zagie¢, wykonane z jednego kawatka stali

\
litry

Cena ()
netto (brutto)

26,00
23,00
26,00

(31,98)
(28,29)
(31,98)

Lp. Nrkat.

Produkt

L \4
mm litry

4. 420042 topatka do serwowania 315

5. 420052 Chochla

310 0,08

ZASTAWA BUFETOWA

Cena ()
netto (brutto)
24,00 (2952)
33,00 (40,59
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ZASTAWA BUFETOWA

TACE FAST FOOD

- idealne do matej i sredniej gastronomii
- dostepne w 6 wersjach kolorystycznych

i najpopularniejszych rozmiarach
- tatwe w utrzymaniu czystosci

Nrkat. Kolor W D Cena @)

mm  mm netto (brutto)

413251 250 350 9,00 (11,07)
413252 250 350 9,00 (11,07)
413253 250 350 9,00 (11,07)
413254 250 350 9,00 (11,07)
413255 250 350 9,00 (11,07)
413256 250 350 9,00 (11,07)
STOJAKPOD TACE

- mozliwos¢ sktadania

- plastikowe nézki zabezpieczajace przed uszkodzeniem podtogi

- nylonowe pasy podtrzymujace tace

Nr kat.

413301
413302
413303
413304
413305
413306

Nylonowe
pasy

Plastikowe
ndzki

Nrkatt W D H Cena (@)
*omm o mm mm netto (brutto)
415000 470 480 780 179,00 (220,17)
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D

mm
400
400
400
400
400
400

450

Cena (z))
netto (brutto)
14,00 (17.22)
14,00 (17,22)
14,00 (17,22)
14,00 (17.22)
14,00 (17.22)
14,00 (17,22)

stalgast
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TACE °

(6]
(7]
(8]
(9]
O TACA
- rozmiar GN 1/1
- poliestrowa wzmocniona wtdknem
szklanym
- granitowa gtadka
N kat. w D Cena ()

mm netto (brutto)
413001 530 325 39,00 (47,97)

O TACA
- poliestrowa gtadka taca w ksztatcie

trapezu wzmocniona wtdknem szklanym

w D H Cena (z)
Nr kat. netto (bruztto)

mm o mm o mm
413020 477 337 15 29,00

0 TACA KELNERSKA
- rozmiar GN 1/1
- antyposlizgowa
- brzozowa laminowana
Nr kat. w D Cena ()

mm  mm netto (brutto)
414010 530 325 77,00 (94.71)

stalgast
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0 TACA
- rozmiarGN 1/1
- poliestrowa wzmocniona wtéknem
szklanym
- powlekana kauczukiem
- granitowa
W D Cena (zf)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)

413010 530 325 91,00 (111,93)

o TACA KELNERSKA
- rozmiar GN 1/1
- brzozowa gtadka, laminowana

W D Cena (@)
Nrkat. = netto (brutto)

414000 530 325 60,00 (73,380

o TACA KELNERSKA
- rozmiarGN 1/1

- mahoniowa gfadka,
laminowana

W D Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
414020 530 325 38,00 (46,74

ZASTAWA BUFETOWA

@ TACA
- rozmiar GN 1/1
- wymiar wew. 470x280 mm
- zaokraglone krawedzie
- odporne na przebarwienia

W D Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (bruzttu)
413031 530 325 32,00 (39.36)

© TACA

- wymiar wew. 412x312mm
- polecana do kawiarni

- zaokraglone krawedzie

- odporne na przebarwienia

W D Cena (z)
Nr kat. mm  mm netto (bvuztm)
413033 456 356 21,00 (2583)

© TACA
- wymiar wew. 375x267 mm
- polecana do fast foodéw
- zaokraglone krawedzie
- odporne na przebarwienia

W D Cena (
Nr kat. mm netto (brlsztt)o)
413032 415 305 17,00 (2091)
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TACE KELNERSKIE

(4] (5] (6]
@ TACAKELNERSKA © TACAKELNERSKA © TACAKELNERSKA
- okragha - okragta - owalna
- antyposlizgowa - antyposlizgowa - antyposlizgowa
- mahoniowa laminowana - (zarna - (zarna
- niewyparzac!
g H Cena (z) 1%} H Cena (2 W D H Cena (2
Nr kat. mm  mm neno(bVL(JZtl)o) Nr kat. mm  mm neno(brytt)o) Nr kat. mm mm mm netto(br(uztt)o)
410360 360 35 51,00 (62,73) 412350 355 25 25,00 (30,79 415510 510 635 25 83,00 (102,09
412400 405 25 40,00  (49.20) 415600 600 735 25 123,00 (15129
@ TACAKELNERSKA © TACAKELNERSKA @ TACAKELNERSKA
- prostokatna - prostokatna - prostokatna
- antyposlizgowa - antyposlizgowa - polipropylenowa z uchwytami
- (zama - mahoniowa laminowana
W D Cena () W D Cena (2 W D H Cena (2
Nr kat. mm  mm netto (brfxztt)o) Nr kat. mm  mm netto (brszn)o) Nr kat. mm  mm mm neno(brfm)o)

411450 405 305 39,00 (4797 410450 450 340 46,00  (56,58)
411500 460 360 58,00 (7134 410500 500 360 56,00 (6888
411560 560 400 81,00 (99,63) 410550 550 400 61,00 (75,03
411650 650 450 99,00 (121,77 410600 600 450 78,00 (9594)

414090 430 305 30 17,00  (2091)
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WITRYNA DO SERWOWANIA GN 1/1

- wkomplecie: 1 wktad chtodniczy,
pokrywa z poliweglanu Roll-Top otwierana 0 90°,
taca stalowa GN 1/1 20,
czarny pojemnik z poliweglanu GN 1/1 65

- pokrywe z poliweglanu mozna kupi¢ oddzielnie

Nr t. Pt ol
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 127,00 (156,21)
419100 Witryna chtodnicza 530 325 240 299,00 (367,77)
419112 Wkiad chlodzacy 235 119 31 22,00 (27,06)

POKRYWA ROLL-TOP GN 1/1+ TACAGN 1/1
- pokrywa wykonana z poliweglanu

N kat. Produkt e
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 127,00 (156,21)
414000 Taca GN 1/1 brzozowa gladka 530 325 - 60,00 (73,80
414020 Taca GN 1/1 mahoniowa gtadka 530 325 - 38,00 (46,74
413001 Taca GN 1/1 poliestrowa granitowa 530 325 - 39,00 (47,97)

POKRYWA ROLL-TOP GN 1/1 + PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY
- pokrywa wykonanaz poliweglanu

W D H VvV P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mi mm mm ity kW V netto (brutto)
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 - - - 127,00 (156,21)

435090 Podgrzewacz elektryczny 570 350 285 13 0,9 230 429,00 (527,67)

POKRYWA ROLL-TOP GN 1/1 + POJEMNIK GN 1/1

- pokrywa wykonana z poliweglanu
- pojemnik GN 1/1 ze stali nierdzewnej

W D H Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm netto (brutto)
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 127,00 (156.21)

111060 Pojemnik GN 1/1 ze stali nierdzewnej 530 325 65 52,00 (63,96)

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

NACZYNIA PORCELANOWE
DO FINGER FOOD

do serwowania przekasek, pianek, muséw, dipéw, zup o konsystencji kremu oraz deseréow
idealne na degustacje i prezentacje

wykonane z porcelany w kolorze biatym lub ecru

sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

cena za sztuke

NACZYNIA PORCELANOWE W KOLORZE BIALYM

DIP SALATERKA SALATERKA KROPLA
- linia Apulia B - linia Apulia B - zestaw uzupelniajacy Apulia

Nr kat W D H V K Cena@
Nr kat W D H V K Cena (@) * mm mm mm litty szt. netto (brutto) Nr kat W H V K Cena ()
Tkt om mm mm lity szt. netto (brutto) 394109 110 110 40 0,25 6 11,50 (14,15) mm mm ity szt netto (brutto)

394108 95 95 60 0,28 6 12,08 (1480) 394110 130 130 45 0,37 6 10,40 (12,79 394412 75 40 0,09 6 845 (1039

SALATERKA FALA DI TACA
- zestaw uzupetniajacy Apulia - zestaw uzupetniajacy Apulia - prostokatna

W H V K G i g H V K C i) W D H K @ 0
Nr kat. mm mm ity szt nen%n(gr(uzn)o) Nr kat. mm mm lity szt neu%n(grazn)o) Nr kat. mm mm mm szt netleon(grﬁln)o)

394414 165 55 0,30 6 14,18 (1744 394409 80 40 0,14 6 5,11 (6,29) 394113 230 115 10 6 12,08  (14:86)
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LYZKA/PODSTAWKA POD LYZKE DIP DIP
P Orestavidizdpetniajacy Apulia - linia Apulia A - ivicaAyplliaM
- zestaw uzupetniajacy Apulia
Lp. Nrkat. g H V K Cena (z))
W H vV K Cena (zl mm mm litty szt netto (brutto) @ H v K Cena (zl
Nr kat. mm mm ity szt neno(bn(fn)o) 1.395332 55 18 0,013 6 2,27 (279 Nr kat. mm mm ity szt netto(bn(iztt)o)
394416 190 25 0,095 6 13,48 (1658) 2.395333 58 30 0,050 6 2,38 (293) 395335 70 20 0,032 6 2,36 (290
DIP POLMISEK POLMISEK
- zestaw uzupetniajacy Apulia - owalny - owalny
- zestaw uzupetniajacy Apulia - zestaw uzupetniajacy Apulia
g H VvV K Cena (2 W D H V K Cena() W D H V K Cena(
Nr kat. mm mm ity szt neno(br(uztt)o) Nr kat. mm mm mm ity szt netto(br(uztt)o) Nr kat. mm mm mm ity szt neno(bn(Azn)o)
394408 60 45 009 6 5,84 (7,18) 394400 193 100 35 6 0,3216,80(20,66) 394401 210 110 25 0,2 6 16,28(20,02)
ZESTAW MINI SALATEREK ZESTAW MINI SALATEREK
- zestaw uzupetniajacy Apulia - zestaw uzupetniajacy Apulia
W H V K Cena (@) W D H V K Cena@
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto) Nr kat. mm mm mm lity szt neno(brszn)o)
394404 330 30 3x0,26 1 67,06 (82,48) 394402 230 230 55 4x0,14 1 38,70 (47,60)

stalgast
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NACZYNIA PORCELANOWE W KOLORZE ECRU

MISKA PODWOJNA

DIP POLMISEK OWALNY
- linia Liguria B - linia Taranto - linia Elegantia
g H V K Cena (@) W D H K Cena (@) W D H V. K Cena@)
Nr kat. mm mm litry szt. neno(bruzrto) Nr kat. mm mm mm szt netto(bruztto) Nr kat. mm mm mm litty szt nerto(bruzno)
395526 55 30 0,05 6 2,88 (354 395423 180 90 30 6 18,50 (2276) 397250250120 60 2x0,165 4 18,99 (2336)
ZESTAW 3 MISECZEK ZESTAW 4 MISECZEK
- linia Elegantia - linia Elegantia
W D H Vv K Cena () W D H \ K Cena ()
Nr kat. mm mm mm ity szt netto (bruzno) Nr kat. mm mm mm litty szt.  netto (brutto)
397251360 150 40 3x0,15 1 39,00 (47,97) 397252330 90 60 4x0,08 3 29,00 (3567)
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ZASTAWA BUFETOWA

MINI NACZYNIA SZKLANE % Prsmten
DO FINGER FOOD

do serwowania przekasek, pianek, muséw, dipéw, zup o konsystencji kremu oraz deseréw
idealne na degustacje i prezentacje

wykonane ze szkta

sprzedawane w ilo$ciach kartonowych (K)

cena za sztuke

a H L V K Cenald) a H V. K Cena()
Lp.  Nrkat. Produkt mm  mm mm lity szt. netto (brutto) Lp.  Nrkat. Produkt mm  mm htry szt netto (bruzrto)
1. 400281 Miseczka finger food - - 120 - 6 3,00 369 4. 400284 Miseczka finger food 96 6 2,50 (3,08
2. 400282 Miseczka fingerfood 96 - - - 6 2,90 357 5. 400263 Kieliszek fingerfood 59 70 0,085 6 1,75 (215
3. 400283 Miseczka fingerfood 110 - - - 6 2,90 357) 6. 400261 Salaterka szklana 130 0,430 6 6,99 (860
stalgast




ZASTAWA BUFETOWA

PLYTA DO FINGER FOOD
Z LtUPKA

do serwowania przekasek, dan oraz deseréw
idealne na degustacje i prezentacje
wykonene z naturalnego kamienia

z nieoszlifowanymi krawedziami

PLYTAZ LUPKA PthTl; ZttUPKA
- dostepna w 4 rozmiarach GN - Kwadratowa
; W D H K Cena (@) W D H K Cena (@)

Nrkat.  Opis mm mm mm szt nerto(bruzno) Nr kat. mm mm mm szt.  netto (brutto)
399111 GN1/1 530325 5 1 51,00 (62,73) 399101200200 5 1 11,00 (13,53)
399112 GN1/2 325265 5 1 30,00 (36,90) 399103300300 5 1 22,00 (27,06)
399113 GN1/3 325175 5 1 22,00 (27,06) 399117100100 5 4 13,00 (1599
399114 GN1/4 265160 5 1 18,00 (22,14)

PLYTAZ LUPKA

- dostepna w 2 rozmiarach GN

- zuchwytami

f W D H K Cena (z0)
Nrkat.  Opis mm mm mm szt netto (brutto)

399121 GN1/1 530325 5 1 52,00 (63,96
399122 GN1/2 325265 5 1 35,00 (43,05

PLYTA ZELUPKA PLYTA ZELUPKA
- prostokatna - okragta
- 399118
podstawa
obrotowa

W D H K Cena (z))

Nr kat. mm mm mm szt.  netto (brutto)

399102200100 5 6,50 (8,00) Nr kat. ngn mHm szKI. necnin(?rﬂzt?a)
399104300200 5 1 13,00 (1599) 399118 300 5 1 39,00 (47,97)
399115400250 5 1 24,00 (29,52) 399119300 5 1 20,00 (24,60)
399116400120 5 1 14,00 (17,22) 399120 330 5 1 25,00 (30,75)
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LYZECZKA FINGER FOOD

L K Cena ()
Nr kat. mm szt netto (brutto)
357300 143 12 8,20 (10,09
MINIDIP
- stal gfadka
g H V Cena (2)
Lp.  Nrkat mm  mm litry netto (brutto)
1. 546042 67 30 006 3,23 (3,97)
2. 546043 72 48 0,12 4,29 (5,28)
KUBEK NA FRYTKI

g H V Cena (@
Nr kat mm  mm litry neno(bn(JZn)o)
546022 88 110 03 14,00 (1722
stalgast
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ZESTAW PODSTAW BUF|
INOX . .
- zestaw zawiera trzy podstawy o wymiarach:
203x203xx220 mm
177x177x160 mm
160x152x110 mm

stal mtotkowana

Cena ()
Nr kat. netto (bmztm)
546008 114,00 (140.22)
MINIDIP

INOX

- stal mtotkowana

%) H \
Lp.  Nrkat mm  mm ity

1. 546044 57 45 0,075
2. 546045 72 48 0,12

KUBEK NA FRYTKI
- 546025 stal mtotkowana

INOX

o

Lp. Nrkat 9 H V

mm  mm ity
1. 546024 88 85 041
2. 546025 83 85 0,41

ZASTAWA BUFETOWA

ETOWYCH

(1]

Cena (z)
netto (brutto)
3,77 (4,64)
4,68 (576

(2]

Cena ()
netto (brutto)

8,60  (10,58)
13,00 (1599
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MINI PATELNIA FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw

. MINIRONDELEK
INOX

dodan
7] H \' Cena ()
e 7] H Cena () Lp. Nr kat. mm  mm ity neno(bruzna)
ret om o omm netto (brutto) 1. 546009 68 43 0,13 21,00 (2583)
546001 115 35 19,00 (2337) 2. 546010 110 60 038 41,00 (5043)
MINI CEDZAK MININACZYNIE NA MLEKO
- do serwowania przekasek lub dodatkéw do dan INOX INOX
Nrkatt 9@ H v Cena ()
7] H C ) mm  mm litry netto (brutto)
Nrkat oo nen%r:grhtt)o) 546017 48 80 0,145 13,00 (1599
546021 130 65 14,00 (1722 546015 77 125 0,600 21,00 (2583
MINI WIADERKO c ‘.,,77 MINI WIADERKO
u 7
@ - doserwowania INOX
przekasek lub
dodatkow do dan
2 H \ Cena ()
Nr kat mm  mm ity netto (brutto)
o H v @ ) 546033 90 80 0,325 12,00 (14,76)
Nkt B MO e 546034 95 95 0,400 14,00 (1722)
546040 120 120 0,90 30,00 (36,90 546035 120 120 0,900 21,00 (25.83)
MINIBRYTFANNA FINGER FOOD MINIBRYTFANNA FINGER FOOD
. . OX
- doserwowania przekasek lub dodatkéw
dodan
W D H V Cena (@) W D H V Cena (@)
Nr kat. mm mm mm litry netto (brutto) Nr kat. mm mm mm litry netto (brutto)
546058 145 95 45 0,48 24,00 (29.52) 546007 130 130 50 0,8 20,00 (24,60)
284
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STOJAK
NA FRYTKI
g H Cena (z)
Nr kat. mm  mm netto(bn(ftt)o)
319041 100 150 11,00 (1353

PAPIER DO FRYTEK, STOJAK

ZASTAWA BUFETOWA

STOJAK

NA FRYTKI

- pasuje dip 546043
(sprzedawany oddzielnie)

w D H Cena ()
Nr kat. mm - mm  mm netto (brutto)
319042 220 145 215 13,00 (1599

KOSZYK KWADRATOWY FINGER FOOD
- do serwowania przekasek lub dodatkow do dan

g W D H K Cena (@)
Lp.  Nrkat Produkt mm mm mm mm sz netto (brutto)
1. 319010 Papierdofrytek - 420 270 - 500 148,00 (182,04) W D H Cena
2. 319020 Swjaknafiytki 130 - - 160 53.00 (si9 Nrkat o Do Mo genl
3. 319030 Stojak na frytki 130 215 64,00 (7872 546014 95 95 60 29,00 (3567)

KOSZYK OKRAGLY FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw do dan

g H Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
546012 80 80 45,00 (5535

KOSZYK FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw do dan

w D H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (bruzno)
546004 100 90 60 28,00 (3444

stalgast
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KOSZYK OKRAGLY FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw do dar

g H Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
546002 80 80 32,00 (3936

KOSZYK FINGER FOOD
- doserwowania przekasek

lub dodatkéw do dari
w D H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (bruztto)
546005 100 90 60 35,00 (43,09
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ZASTAWA BUFETOWA

KOLUMNY
BUFETOWE

Kolumny bufetowe to doskonate rozwigzanie
stuzace aranzacji bufetéw $niadaniowych

i bankietowych. Zréznicowana wysokos¢
kolumn prostych i katowych, jak réwniez bogaty
asortyment pétek wykonanych z drewna w dwéch
odcieniach brazu oraz pétek ze szkta (do wyboru
cztery dtugosci 25 cm, 50 cm, 80cm, 110cm) ,
daja mozliwos¢ swobodnej aranzacji na matej
przestrzeni, pozwalajac kreowac niepowtarzalne
ekspozycje serwowanych dan i przekasek.
tatwos¢ montazu i demontazu oraz lekkos¢
przemyslanej konstrukgeji sprawiaja, ze systemy
kolumnowe doskonale sprawdzaja sie podczas
eleganckich przyje¢, eventdw, jak i w cateringu.

POLKA DREWNIANA
- jasnybraz

< W D H
Nrkat.  Opis = -

815700 Czasza 250 250 15

Cena (z)
netto (brutto)
135,00 (166,05

PLYTA Z LUPKU

Nr kat. rr‘{‘rln mDm mHm nect‘leor}grszt!l)o)
399101 200 200 5 11,00  (13,53)
399102 200 100 5 6,50 (8,00)
399103 300 300 5 22,00  (27,06)
399104 300 200 5 13,00 (1599

286

POLKA DREWNIANA
- ciemny braz

; W D H Cena (z))
Nr kat. Opis mm - mm  mm netto (brutto)
815710 Czasza 250 250 15 133,00 (163,59

)
815880 Potka 250 250 15 93,00 (114,39
815850 Potka 500 250 15 133,00 (163,59
815860 Potka 800 250 15 140,00 (172,.20)
815870 Potka 1100 250 15 156,00 (191,88)
POLKA SZKLANA

W D H Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
816830 250 250 8 61,00 (75,03
816800 500 250 8 103,00 (126,69)
816810 800 250 8 139,00 (170,97)
stalgast

kspert gastronomiczn



KOLUMNA BUFETOWA PROSTA

ic W D H Cena (zl)
Nrkat.  Opis mm mm mm netto(bvuztto)
815600 Wysoka 150 150 570 259,00 (318,57)
815620 Niska 150 150 355 171,00 (21033)

KOLUMNA BUFETOWA KATOWA

Nr kat. Opis mWrn mDm n:“m ne(i‘leon(grtzr't)o)

815610 Wysoka - lewa 150 150 570 259,00 (318,57)
815611 Wysoka - prawa 150 150 570 259,00 (318,57)
815630 Niska - lewa 150 150 355 171,00 (210,33)
815631 Niska-prawa 150 150 355 171,00 (210,33

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

StUPEKHOTELOWY

- wysuwana tasma
- tasmaw kolorze czerwonym

g H Cena ()
Nr kat. netto (hruzno)

m
689010 310 1250 249,00

SZNUR DO StUPKA HOTELOWEGO

- dostupka 689001

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

689002 1500 59,00
689003 1500 59,00

288

SLUPEK HOTELOWY
- sprzedawany bez sznura

g H Cena ()
Nr kat. m netto (brutto)
689001 310 1010 169,00 (207,87)

stalgast
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CATERING

Urzadzenia i akcesoria niezbedne do obstugi imprez zewnetrznych.
Wszechstronny, lekki i wytrzymaty sprzet cateringowy. Lampy grzewcze,
ktore sg doskonatym rozwigzaniem do kazdej przestrzeni wymagajacej

utrzymania stabilnej i komfortowej temperatury.

Parasol grzewczy .290 Meble Cateringowe
Wiszace lampy grzewcze. Krzesetko i przewijak dla dziec|
Stolik barowy




CATERING

LAMPY GRZEWCZE

Lampy grzewcze to nie tylko gastronomia. Sprawdzajg sie wszedzie tam gdzie istnieje potrzeba komfortu ciepta
i miekkiego, delikatnego $wiatta. Przydomowe tarasy, balkony i urlop na campingu z namiotem lub w przyczepie,
to miejsca, w ktoérych te urzadzenia sprawdzaja sie znakomicie.

Zastosowanie halogenowych promiennikéw ciepta w zdecydowany sposéb podnosi komfort przebywania na
Swiezym powietrzu. Wazng zaleta tego rozwigzania s niskie straty wynikajace z odptywu ogrzanego powietrza,
a jego sprawnosc przy zamianie energii w ciepto wynosi ok. 96%. System halogenowy jest nie tylko
bezpieczniejszy w uzytkowaniu, ale réwniez tanszy w eksploatacji od rozwiagzan korzystajacych z gazu ptynnego.
Dzieki zasilaniu sieciowemu (230V) sa tatwe w instalacji i moga by¢ réwniez stosowane w zamknietych
pomieszczeniach lub namiotach.

PARASOL GRZEWCZY
- przeznaczone do ogrzewania np.: ogrodkéw restauracyjnych,

namiotéw, parasoli

lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
zasieg dziatania ok. 17m?

- stopie ochrony - IP44

- mozliwos¢ regulacji wysokosci (692301)
famana gtowica grzewcza (692301)

3 poziomy mocy

g H M P U Cena ()
Lp. Nrkat. o kg W oV netto (brutto)

mm ki
1. 692300 750 2050 133 2,1 230 729,00 (89,67
2. 692301 585 1700-205013,3 2,1 230 811,00 (997,53

200 stalgast




CATERING

WISZACE LAMPY GRZEWCZE

- przeznaczone do ogrzewania np.: ogrédkow
restauracyjnych, namiotow, parasoli

- lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h

- stopieni ochrony - IP44

Pilot w
standardzie w
modelu 692310

Ztozona lampa

€) WISZACALAMPA GRZEWCZA
- zdalne sterowanie (pilot)
o - wbudowane oswietlenie LED
- 3 poziomy mocy
Nrkatt @ H M P U Cena (@)

mm kg kW VvV netto (brutto)
692310 585 300 3,2 2,1 230 577,00 (709,71)

@ WISZACALAMPA GRZEWCZA
- 3 poziomy mocy
Nr kat. 2 H M P U Cena (z)

mm kg kw VvV netto (brutto)
692311 530 300 2,0 1,8 230 462,00 (568.26)

e LAMPA GRZEWCZA PODWIESZANA
DO PARASOLA
(3] - podwieszany system do ogrzewania parasola
- mozliwos¢ montazu na kazdej nodze
parasola o Srednicy 30-65 mm
- unikatowa konstrukcja zapewnia
zwiekszenie pola dziatania
- mozliwos¢ ztozenia parasola z
Zzamontowa- zamontowanym systemem grzania
nym systemem - 3 poziomy mocy
grzania

Parasol

2 H M P U Cena (z)
Nr kat. mm mm kg kW V netto (brutto)

692312 1000 850 3,6 2,0 230 444,00 (546,12)




LAMPY GRZEWCZE
- przeznaczone do ogrzewania np.:ogrodkéw Al %

restauracyjnych, namiotow, sal restauracyjnych
- lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
- stopieni ochrony - IP44

(1]
(2]
Al L Mozliwosé
SENCEICHL zawieszenia
w modelu
692322
o LAMPA GRZEWCZA 9 LAMPA GRZEWCZA
- mozliwos¢ zamontowania na Scianie jak - mozliwos¢ zamontowania na Scianie jak i
ipodwieszenia do sufitu podwieszenia do sufitu
- 1poziom mocy - zdalne sterowanie (pilot)
- 2poziomy mocy
W D H M P U Cena (2 W D H M P U Cena ()
Nr kat. mm mm mm kg kW V netto(bn(lztt)o) Nr kat. mm kg kw Vv netto (brutto)
692321 455 90 100 1,5 1,5 230 419,00 (51537 692322 1050 90 100 2,4 3,0 230 894,00 (1099,62)
% stalgast
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POPIELNICZKA I LAMPY GRZEWCZE

przeznaczone do ogrzewania np.: ogrodkow
restauracyjnych, namiotow, sal restauracyjnych
zarnik w kolorze czerwonym ostoniety siatka
lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
stopieri ochrony - IP44

Specjalna

powtoka
ochronna

POPIELNICZKA GRZEWCZA

- popielniczka idealna do ustawienia w chtodne dni
(wewnatrz jak i na zewnatrz lokalu)

- wyjmowany pojemnik

Nr Kat. 2 H M P U Cena ()

* mm mm kg kw VvV netto (brutto)
692330 400 1100 85 1,5 230 529,00 (650,67)
LAMPA GRZEWCZA
- oswietlenie LED
- 1-poziom mocy
Nrkatt @ H M P U Cena ()

m kg kw Vv netto (brutto)
692331 400 1800 85 1,5 230 979,00 (1204,17)

STOLIKGRZEWCZY

stolik barowy z funkcja ogrzewania

zarnik w kolorze czerwonym ostoniety siatka
podpdrka na nogi

lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
stopien ochrony - IP44

Nr kat 2 H M P U Cena ()
* mm mm kg kW V netto (brutto)
692333 600 1100 17,2 1,5 230 999,00 (1228,77)

stalgast
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CATERING

LAMPA GRZEWCZA

- lampa przeznaczona do ogrzewania
przestrzeni pod stotami

Nkt @ H M P U Cena@)

mm mm kg kW V netto (brutto)
692332 250 650 85 1,5 230 359,00 (441,57
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CATERING

KRZESELKO DZIECIECE
rekomendowane dla dzieci w wieku g

od 6 do 36 miesiaca zycia

wykonane z antybakteryjnego materiatu

Microban

system pasow bezpieczenstwa

utrzymujacych i zabezpieczajacych

dziecko przed wypadnieciem

brak ostrych krawedzi i potencjalnie

niebezpiecznych miejsc

gtadka powierzchnia tatwa w

utrzymania czystosci

wygodny uchwyt do przenoszenia

do samodzielnego montazu

mozliwo$¢ zamontowania tacy 067074

(sprzedawana oddzielnie)

krzesetka mozna pigtrowac

produkt jest przetestowany pod

katem stabilnoscii obcigzenia

w D H Cena (2)
Nr kat. mm netto (brutto)
067073 636 583 768 499,00 (613,77)

TACA DO KRZESELKA

mozliwo$¢ demontazu i mycia

w zmywarce zapewnia wieksza higiene
uzytkowania

powtoka antybakteryjna Microban

- pasuje do krzesetka 067073

W D H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto)

067074 424 300 855 139,00 (170,97)

PRZEWIJAK DLA DZIECKA

- przewijak z pasem bezpieczedstwa
powtoka antybakteryina Microban
wykonany z wytrzymatego tworzywa
potka na akcesoria

- 10 cm gtebokosci po ztozeniu
wygodny uchwyt do sktadania

i rozktadania

Dozownik
na
chusteczki

Wygodny
uchwyt do
przenoszenia

Bezpieczne
i wygodne
pasy

Dzieki

technologii

Microban®

powierzchnia bez Microban®
jest chroniona
przed rozwojem
bakterii, nie
zmywa sie ani nie
zuzywa.

z Microban®

Rant

zabezpie-
czjacy

Uchwyt do
zamykania

Nrkatt. W D H Cena ()
*mm mm o mm netto (brutto)
067071 845 546 855 817,00 (1004,91)

stalgast
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MEBLE CATERINGOWE

meble sktadane
- moga by¢ wykorzystywane w pomieszczeniach i w plenerze
tatwe w przechowywaniu i w transporcie
elementy stalowe malowane

STOL CATERINGOWY
- wymiary stotu po ztozeniu (WxDxH):
950112: 1220x610x50 mm

STOL CATERINGOWY
- wymiary stotu po ztozeniu (WxDxH):
950118: 920x750x95 mm

W D H M Cena ()
Nr kat. mm kg netto (brutto)

950112 1220 610 740 89 201,00 (247.23)

w D H M Cena (z0)
Nr kat. netto (brutto)

950118 1840 750 740 165 278,00 (341,94)

KRZEStO CATERINGOWE
- wymiary krzesta po ztozeniu (WxDxH):

LAWKA CATERINGOWA
- wymiary fawki po ztozeniu

465x210x1150 mm (WxDxH): 910x250x95 mm
w D H M Cena (2l w D H M Cena (2
Nr kat. mm kg netto (brszn)o) Nr kat. netto (brEJZn)o)
950121 465 530 900 5,83 96,00 (118,08 950120 1820 250 435 106 177,00 (217,71)
stalgast
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STOL CATERINGOWY OKRAGLY
- wymiary stotu po ztozeniu

(0xH): 1150x50 mm
Nrkatt @ H M Cena (z)

mm  mm netto (brutto)
950131 1150 740 136 282,00 (346,86)

STOLIKBAROWY

g H M Cena (@)
Nr kat. mm  mm kg netto (brutto)
950141 800 1100 9,3 185,00 (227,55
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WYPOSAZENIE BAROWE

Bogaty asortyment akcesoriow, blenderéw oraz chtodziarek barowych
niezbednych do przygotowania wspaniatych drinkéw czy koktajli.

Kostkarki, blendery Miarki i dozowniki
Kruszarki do lodu Syfon do wody sodowej
Wyciskacze do cytruséw Chtodnictwo barowe...
Shakery, otwieracze kelner




WYPOSAZENIE BAROWE

BLENDERY STALGAST
s - -HII

BLENDER PROFESJONALNY STALGAST BPA
- idealny do koktajli typu smoothie
ptynna regulacja obrotow

dzbanek o poj. 1,51z poliweglanu BPA-free

w komplecie

- dzbanek mozna my¢w zmywarce

mozliwos¢ sztaplowania dzbankéw

funkgja ,Pulse”

popychacz w komplecie

Metalowe

sprzegto

W D H P U V Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm kW V litr netto (bngztt)u)
1. 484200 Blender 200 230 450 0,95 230 1,5 799,00 (982,77
2. 484250 Dzbanek - - - - - 2 449,00 (55227)
3. 484255 Dzbanek - - - - - 1,5 399,00 (490,77)
BLENDER PROFESJONALNY STALGAST BPA
- idealny do koktajli typu smoothie free

- elektroniczny panel sterowania

- 3 predkosci obrotowe

-3 programy automatyczne 35s, 60s, 90s

- dzbanek o poj. 21z poliweglanu BPA-free w komplecie
- dzbanek mozna my¢w zmywarce

- funkcja,Pulse”

- popychacz w komplecie

Metalowe

sprzegto

W D H P U V Cena (z)
Lp.  Nrkat. Produkt mm mm mm kW V litr netto (bruzt‘to)
1. 484210 Blender 200 230 520 095 230 2 999,00 (122877
2. 484250 Dzbanek - - - - 2 449,00 (552,27)
3. 484255 Dzbanek - - - - - 1,5 399,00 (490,77)
£ stalgast 207
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WYPOSAZENIE BAROWE

BLENDER PROFESJONALNY
STALGAST free
mozliwosc zabudowania w blacie

idealny do koktajli typu smoothie

- ostona redukujaca nawet do 80% hatasu
elektroniczny panel sterowania

3 predkosci obrotowe

3 programy automatyczne 35s, 60s, 90s

dzbanek o poj. 1,51z poliweglanu BPA-free

w komplecie

dzbanek mozna my¢ w zmywarce

mozliwos¢ sztaplowania dzbankéw

funkgja ,Pulse”

- popychacz w komplecie

Mozliwos¢
zamontowania
w blacie

Metalowe
sprzegto

W D H P UV (@ )
Lp. Nrkat. Produkt mm - mm o mm kW Vo itry nen%n(grfm)o)
1. 484220 Blender 280 300 460 0,95 230 1,5 1399,00 (1720,77)
2. 484255 Dzbanek - - - - - 15 399,00 (490,77)

DZBANEK

- zaprojektowany tak, aby
zoptymalizowac czas przygotowania

o

DZBANEK BPA
free

pojedynczych drinkéw
v Cena (z) v Cena @)
Nr kat. liry netto (brutto) Nr kat. litr netto (brutto)
484250 2 449,00 (552.27) 484255 1,5 399,00 (490,77)

% stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE

BLENDERY WARING

Miksologia - to sztuka prawidtowego przygotowania
napojow (drinkéw) poprzez harmonijne faczenia
smakow wedtug scisle okreslonych przepiséw i zasad.
Blendery pozwalajq uzyskac pozadang i wyjatkowa
konsystencje napojow owocowych, mlecznych
shake’éw, kremow i przecieréw z warzyw lub owocow
przy minimalnym nakfadzie pracy.

Sekret praktycznie nieograniczonych mozliwosci
tego urzadzenia wynika z niepowtarzalnej konstrukgji
dzbanka oraz szczegolnego ksztattu i jakosci ostrzy
przystosowanych do predkosci obrotowej nawet

na poziomie 45 000 obr./min.

Plynna regulacja predkosci obrotowej (w najwyzszym
modelu) pozwala na miksowanie w taki sposdb,

aby jedynie migzszi skorka owocow zostat
rozdrobniony, a pestki pozostaty nienaruszone.
Kolejna niezwykta cecha jednego z blenderéw Waring
jestfunkcja pozwalajaca na zapamietanie 4 programéw
rozdrabniania, co umozliwia przeprowadzanie
powtarzalnych cykli miksowania, nawet
zuwzglednieniem powolnego startu urzadzenia.

Qerz%/szglw

Petna oferta szkfa na str. 172-196

Cena (z) Cena () Cena (2
Nrkat.  Produkt . (brgn)o) Nr kat. Produkt . (brLZR)O) Nrkat.  Produkt . (brfm)o)
400108 Szklanka 4,73 (5,82) 400004 Kieliszek 4,27 (5,25) 400062 Kieliszek 6,18 (7,60)
stalgast

ckspert gastronomicany 299




BLENDER BLENDER
BAR BLADE
482155 482300, 482340
FUNKCJE
- moc380W - moc750W
- 2predkosci obrotowe - 2predkosci ciagte oraz
predkos¢ pulsacyjna

WYDAJNOSC (iloé¢ drinkéw na dobe)
S 1o - 25-49

ZASTOSOWANIE

- napoje o lekkieji sredniej - napojeipotrawy o lekkieji

konsystendji Sredniej konsystengji
SPRAWDZA SIEW
- bary - bary, mate restauracje,
mate kawiarnie
POLECANE ZASTOSOWANIA

- mrozone koktajle, napoje
na bazie loddw, sosy, salsa,
dipyiinne

- mrozone drinki, musy,
margarity iinne

300 “ nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej

BLENDER
TORQ

482145, 482160

- moc 1500 W
- 2 predkosci oraz predkos¢
pulsacyjna

50-74

- napojeipotrawy o $redniej
konsystendji

- bary, restauracje,
kawiarnie

- margarity, daiguri, sosy,
zupyiinne

BLENDER
XTREME

484100, 484110,
484115, 484150

moc 1500 W

modele 484100, 484110

2 predkosci ciagte i predkos¢
pulsacyjna

modele 484150 oraz 484115
ptynnaregulacja predkosci
obrotowej

sprzegto ze stali nierdzewnej

- 15+

- napojeipotrawy o gestej
konsystengji

- Coffe shops, restauracje,
bary, szkoty, przedszkola,
instytucje zywienia
zhiorowego

musy owocowe, drinki

na bazie lodéw, mrozone
koktajle, salsa, sosy, zupy,
desery, dressingiiinne



COMMERCIAL

BLENDERBAR

- 2predkosci

- pojemnik 1,251z poliweglanu w komplecie

- urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej

super cena!
Panel oo
sterowania

w D H Vv P U Cena ()
mm ity Kk netto (brutto)

Nr kat. o WV
482155 180 180 370 1,25 0,38 230 599,00 (736,77)

BLENDER BLADE

- 2 predkosdi, funkgja ,Pulse”

timer 60 sekund w modelu 482340

nowy ksztatt noza dla lepszego rozdrabniania
pokrywa z otworem

- mozliwos¢ pietrowania dzbankéw

pojemnik mozna my¢ w zmywarce

Panel
sterowania Silnik
w modelu 0 mocy
482340 THP

W D H \% P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm iy kW v netto (brutto)

482300 195 215 410 1,4 0,75 230 1199,00 (1474,77)
482340 195 215 410 1,4 0,75 230 1259,00 (154857)

BLENDERTORQ

- 2 predkosci 20000/24000 obr./min

- timer 60 sekund w modelu 482160

- nowy ksztatt noza dla lepszego rozdrabniania
- pokrywazotworem

- mozliwos¢ pigtrowania dzbankow

- pojemnik mozna my¢w zmywarce

- funkdja ,Pulse”

1499%

Panel

sterowania Silnik

w modelu
482160

omocy 2 HP

W D H \ P U Cena (z)
Nr kat. mm  mm  mm iy kW netto (brutto)

v
482145 190 205 450 1,4 1,5 230 1499,00 (184377
482160 190 205 450 14 1,5 230 1559,00 (1917,57)

% stalgast
W Stalgast

WYPOSAZENIE BAROWE

BPA
free

BPA
free

BPA
free
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WYPOSAZENIE BAROWE m
COMMERCIAL

BLENDER XTREME
. - . free
idealny do koktajli typu smoothie

2 predkosci 26000/30000 obr./min

- pojemnik 21z poliweglanu w komplecie
- pojemnik mozna my¢ w zmywarce
specjalny uchwyt

funkcja ,Pulse”

Panel
sterowania

W D H P U V Cena (z))
lp. Nrkat. — Produkt o o o ity nefio butio

m kw vV
1. 484100 Blender Xtreme 220 260 480 1,5 230 2 2199,00 (2704,77)
2. 484005 Dzbanek - - - - 1,4 599,00 (736,77)
484001 Dzbanek - - - - - 2 659,00 (810,57)

BLENDER XTREME BPA
- ptynnaregulacja predkosci 1500/20000 obr./min free

- pojemnik 21z poliweglanu w komplecie
- pokrywazotworem

- mozliwos¢ pietrowania dzbankéw

- pojemnik mozna my¢ w zmywarce

- funkga ,Pulse” 32000 obr./min

Plynna
regulacja
obrotéw

lp. Nrkat. Produkt W D H P U Vv Cena (z))

mm  mm mm kW v litry netto (brutto)
1. 484115 Blender Xtreme 220 260 480 1,5 230 2 2599,00 (3196,77)
2. 484005 Dzbanek - - - - 14 599,00 (736,77) o
484001 Dzbanek - - - - - 2 659,00 (810,57)
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m. WYPOSAZENIE BAROWE
COMMERCIAL

BLENDER XTREME BPA
- 2predkosci 26000/30000 obr./min free

pojemnik 21z poliweglanu w komplecie
pojemnik mozna my¢ w zmywarce

- specjalny uchwyt

timer 30 sekund

funkga ,Pulse”

specjalna pokrywa redukujaca poziom hatasu

Panel

sterowania

2869 °

W D H P U V Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm KWV itry netto (brutto)

1. 484110 Blender Xtreme 235 275540 1,5 230 2 2869,00 (352887)

2. 484005 Dzbanek - - 1,4 599,00 (736,77)
484001 Dzbanek S .1 659,00 @057 o
BLENDER XTREME BPA
- regulowana predkosc 1870-30000 obr./min free

4 programy z mozliwoscig zmiany parametréw
pojemnik 21z poliweglanu w komplecie

- pojemnik mozna my¢zzmywarce

podwdjna funkja ,Pulse”

specjalna pokrywa redukujaca poziom hatasu
max. predkosc,,Pulse” 45000 obr./min

Panel
sterowania

3299

lp. Nrkat. Produkt W D H P U v Cena )

mm mm mm kW V |itp netto (brutto)
1. 484150 Blender Xtreme 235 275 540 1,5 230 2 3299,00 (4057,77)
o 2. 484005 Dzbanek - - - - 14 599,00 (73677
484001 Dzbanek - - - - - 2 659,00 (81057)

stalgast 303
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WYPOSAZENIE BAROWE

KOREK Z RURKA
- wykonany z tworzywa
- cenazsztuke
-
P
(1] (2] (] (4] (5]
Lp. Nrkat. kolor L K Cena )

mm szt netto (brutto)
1. 475971 niebieski 65 12 2,08 (2,56
2. 475972 26ty 65 12 2,00 (246
3. 475973 pomarafnczowy 65 12 2,18  (2,68)
4. 475975 czamy 65 12 2,18 (268
(2,64)

5. 475977 zielony 65 12 2,15 (264

KOREK Z RURKA LYZECZKA BARMANSKA

- pakowany po 12 sztuk - model 472012 pakowane po 12 szt.

- cenazasztuke - cenazasztuke

(2] o
L K Cena (z

Lp. Nr kat. mm szt netto (bn(m)o)

1. 475970 85 12 2,00 (2,46)

2. 475980 103 1 7.00 (8,61)

KOREK DO BUTELKISZAMPANA o e e o 9

=

L K Cena ()
p. Nrkat. mm szt neno(bruzno)

1.472010 200 1 14,00 (722

2472011 285 1 10,00  (1230)

— A 3472012 202 12 330  (406)

Nrkat 2 Mo Cem 447200 210 1 12,50  (1538)

472030 35 55 17,00 (091 5 472013 280 1 7,00 (861

304 stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE

(2] (3]
(5]
(6
© © SITKO BARMANSKIE © O OTWIERACZ KELNERSKI © MOZDZIERZ
0 T i d - doowocow
lp. Nrkat. o aoleld Lp. Nrkat. o neneu'};ﬁzt't)n) - wykonany z tworzywa ABS
1. 472092 200 17,00 (20,91) 3. 472999 120 19,00 (2337) L Cena (@)
2. 472090 130 12,00 (14,76 4. 472140 110 8,50 (10,46) Nr kat. mm netto (brutto)
472200 210 19,00 (2337)
O MOZDZIERZ @ OTWIERACZ © OTWIERACZ DO BUTELEK
- dokruszenialodu - antyposlizgowa rekojesc
- wykonany z tworzywa ABS Nriat b necn‘é"(ﬁrﬁﬁ'[’g)
472100 127 9,50 (11,69
L C { ' L Cena (d
Nr kat. mm nett%r}gn(iztt)o) Nr kat. mm neno(brfm)o)
472201 210 20,00  (24,60) 472101 180 6,76 (831)
stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE

SHAKER BOSTONSKI

- model 476002 bez szklanki
- model 476003 ze szklanka

g H V Cena ()
Lp. Nrkat. mm mm ity  netto (brutto)
1 476002 90 180 0,9 15,00 (1845)
2 476003 90 290 0,9 22,00 (27,06)

SHAKER DO KOKTAJLI SHAKER BOSTONSKI
- 3-czesciowy - model 476000 bez szklanki
- model 476001 ze szklanka

\ Cena ()
Lp. Nr kat. litry neno(hruzno)

1.476050 05 49,00 (60,27 Nrkatt @ H V Cena (z))

)
476070 0,7 54,00 (6642 mm mm litry  netto (brutto)
2. 476051 05 27,00 (3321) 476000 90 180 0,9 22,00 (27.06)
(44,28)

476071 0,7 36,00 476001 90 290 09 31,00 (3813)




WYPOSAZENIE BAROWE

MIARKA DWUSTRONNA MIARKA MIARKA
- wykonane ze stali 18/8

\' Cena ()
Nr kat. litry netto (bruzrto)
474300 0,0150,030 10,00 (1230 7 T o T
474301 00200040 11,50 (14,15 Nrkat g L
474302 0,0250,050 11,00 (135 474101 0,10 12,00 (1476) 474251 025 20,00 (450

WYCISKACZ DO PLASTERKOW WYCISKACZ DO CYTRUSOW WYCISKACZ DO CYTRYN
CYTRUSOWYCH INOX INOX - wykonany zmalowanego Al

aluminium

W H Cena (@ g H VvV Cena (@) g L Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto(bn(ftt)o) Nr kat. mm  mm  litry netto (brutto) Nr kat. mm - mm nettu(bvuzttu)
473021 75 80 5,20 (6,40) 473000 130 100 035 62,00 (76.26) 474000 55 208 26,00 (31,9)
DYSPENSER BARMANSKI POJEMNIK BARMANSKI
- dodozowaniai magazynowania

g H V Cena ()
Nrkat. Kolor o o lity  netto (brutto)

473811 90 330 1,0 13,00 (1599

473812 90 330 1,0 14,00 (17,22)

473813 90 330 1,0 13,00 (1599 Nrkatt @ H Cena (@)
473814 90 330 1,0 13,00 (1599 ©omm o mm netto (brutto)
473815 90 330 1,0 14,00 (17,22) 815025 120 140 35,00 (43,05
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WYPOSAZENIE BAROWE

MATA BARMANSKA
- praktyczne podktadki z wytrzymatego tworzywa

sztucznego
- czysci¢ wilgotna Sciereczka lub optukiwac pod
biezaca woda, wysuszy¢

W D H Cena (z))
Lp. Nrkat. mm  mm  mm neno(bruztto)

1. 473900 590 80 16 36,00 (44,28)
2.473910 450 300 10 52,00 (63,96

POMOCNIK BARMANSKI
- pojemnik na serwetki 150x150 mm

W D H Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

mm o mm - mm
477100 240 150 105 35,00 (43,05

COOLER AKRYLOWY
- cooler wykonany z akrylu

W D H Cena )
Nrkat. © o am netto (brutto)

477280 272 204 194 54,00  (66,42)

308

KRUSTOWNICA
W D H Cena (
Nr kat. mm  mm  mm netto (bn(m)o)

477000 200 160 70 32,00 (3936)

POJEMNIK BARMANSKI
- 5-czesciowy

W D H Cena ()
Nrkat. o - netto (brutto)

mm
473500 500 160 90 86,00 (10578)

POJEMNIK
TERMOIZOLACYJNY
DO WINA

- wykonany z akrylu
- S$rednica wewnetrzna

0=100 mm
g H Cena (@)
Nrkat. = netto (brutto)

477012 120 230 45,00 (5539

stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

DOLODU
- ociekacziszczypce dolodu COOLER SZKLANY
w komplecie - wykonany ze szkfa POJEMNIK TERMOIZOLACYINY
g H Vv Cena (z) - cenazasztuke DO WINA
Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)
479200 150 220 2 128,00 (157.49) g H V K Cenaw v Cena
479330 170 230 3 243,00 (29889) R L e Nrkat e
479500 200 250 5 249,00 (306,27) 400361 145 280 2,85 4 26,15 (32,16) 477201 1,9 49,50 (60,89
(1] (2] (5)
© PODSTAWA DO WIADERKA o
H Cena (2
Nr kat. mm neno(bn(JZtt)o)
478610 600 133,00 (163,59
9 PODSTAWA DO WIADERKA 9 WIADERKO DO SZAMPANA o WIADERKO DO SZAMPANA
H Cena (2 g H V Cena (2 g H Vv Cena (zf
Nr kat. mm neno(brﬁzn)o) Nr kat. mm mm ity netto(brl(m)o) Nr kat. mm  mm ity nerto(brl(m)o)
478680 680 172,00 (211,56) 477771 210 205 45 44,50  (54,74) 477351 200 205 45 34,00 (41,82)
stalgast
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SYFON ISI SODA SIPHON SYFON DO WODY SODAMAKER
zawdr kontroli cisnienia dla NOX CLASSIC
maksymalnego komfortu - syfon designerski w stylu retro
ibezpieczenstwa - elementy robocze wykonane ze stali

- doprzygotowania wody gazowanej nierdzewnej

i musujacych napojow smakowych

y 4 " delikatny system dozowania wody
- praktyczny dozowni

bezkropelkowy kranik

- wewnetrzna miarka - wewnetrzna miarka chronigca
zabezpieczajaca przed przed przepetnieniem
przepetnieniem

- dedykowane naboje soda

nr kat. 500010

\4 Cena (z)
Nr kat. litry netto (brutto) Nr kat h:{y nectt%qgrszt?n)
500500 1 246,00 (302,58 500505 1 259,00 (31857)

NABOJE DO SYFONOW DO WODY

ISI SODA - kazdy nabdj zawiera 8,49 czystego (0,

naboje wykonane z najwyzszej jakosci stali

- kazdy nabdj jest elektronicznie wazony dzieki czemu posiada gwarancje
wypetnienia gazem

naboje moga by¢ wykorzystywane we wszystkich syfonach dostepnych na rynku
tylko naboje IS moga by¢ uzywane w syfonach IS nie powodujac utraty gwarancji

K Cena (2
Nrkat.  Produkt % e (bmzm)

500010 Naboje SODA 10 19,00  (2337)

SYFON DO WODY TWIST'N SPARKLE

- fatwyibezpieczny w uzyciu z
- transparentna butelka PET poddajaca sie recyklingowi

- paczka naboi (6 szt.) w standardzie

v Cena ()
Nr kat litry netto (brutto)
500504 0,95 145,00 (17835)
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POJEMNIK NA BUTELKI
- nascienny, barowy pojemnik na butelki

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Nrkatt W D H Cena ()
*oomm mm  mm netto (brutto)
474310 550 100 150 83,00 (102,09)

PROWADNICE DO PODWIESZANIA
KIELISZKOW

- model 478020 - 2 rzedy
- model 478030 - 3 rzedy
- model 478050 - 5 rzedow

Nrkat, Wmm Wmm D H Cena ()
(prz6d) (tyh) mm  mm  netto (brutto)
478020 200 160 355 70 29,00 (3567)
478030 295 255 355 70 42,00 (51,66)
478050 480 450 355 70 67,00 (82.41)

% stalgast
W Stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE

AUTOMATYCZNA WYCISKARKA J80 ULTRA/J100 ULTRA

polecana do baréw, cateringu, restauraji, hoteli i placéwek zywienia zbiorowego
przeznaczona do przygotowywania swiezych sokéw owocowych i warzywnych

312

asynchroniczny silnik o duzej mocy

robot ¢ coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce 2ywnosci

forma otworu wsadowego umozliwiajaca ciggte podawanie owocow i warzyw
podajnik automatyczny nie wymaga popychania produktu

nie przegrzewa soku

zachowuje wszystkie witaminy
model przeznaczony do pracy ciagtej
obudowa silnika ze stali nierdzewnej

niski poziom hatasu

Kosz ze stali
nierdzewnej

mozna wyja¢ bez
pomocy narzedzi do
fatwego i szybkiego
czyszczenia

Tacka zbierajaca
krople

Pojemnik ze stali
nierdzewnej
szczotkowanej
fatwo zdemontowac
i czyscic

Opatentowany
automatyczny otwoér
wsadowy o Srednicy
79 mm do ciagtego
zaopatrywania

lp. Nrkat. Progukk W D H N P U Cena (7)

mm mm mm obymin kW % netto (brutto)
1.483080 J80Ultra 235 535 505 3000 0,7 230 6115,00 (7521,45)
2.483100 J100Ultra 235 538 596 3000 1,0 230 7930,00 (9753,90)

% stalgast



WYPOSAZENIE BAROWE

WYCISKARKA DO CYTRUSOW WYCISKARKA DO OWOCOW

- sitonaowoce =120 mm - urzadzenie uruchamiane za pomoca dZwigni dociskacza
- cze$ci majace styczno$c z zywnoscig wykonane
53 ze stali nierdzewnej

Pojemnik,
docisk
i wyciskacz

wykonane
ze stali
nierdzewnej

Nrkat. W D H Cena () Nrkatt W D H P U Cena ()
*omm  mm  mm netto (brutto) *omm mm mm kW oV netto (brutto)
473012 185 225 710 197,00 (24231) 480021 212 287 396 0,23 230 1299,00 (1597,77)

WYCISKARKA ELEKTRYCZNA DO CYTRUSOW
otwarta konstrukcja

2 wymienne koricéwki wyciskajace

- podstawa zanodowanego aluminium

misa i sitko wykonane z poliweglanu

transparentna pokrywka misy

urzadzenie przeznaczone do pracy ciagtej

- predkos¢ 900 obr./min

2 koricowki

wyciskajace
w komplecie

Nrkat,t, W D H M P U Cena ()
. mm kg kW oV netto (brutto)
480012 315 200 440 57 0,18 230 569,00 (699,87)
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WYPOSAZENIE BAROWE

MIKSER DO KOKTAJLI R

- 2predkosci

- pojedyncze mieszadto

- kubek 0,7 I w komplecie

- zeliwna podstawa

- chromowana obudowa silnika

- urzadzenie nie jest
przeznaczone do pracy ciagtej

W D H P U
Nr kat. mm  mm mm kW V

485020 190 220 465 0,11

KRUSZARKA ELEKTRYCZNA
cichy silnik
pojemnik 2 | oraz lejek w standardzie

- duzy otwor wsadowy

wydajnos¢ do 30 kg/h

nierdzewne ostrze tnace

urzadzenie przystosowane do pracy ciagtej

Nrkatt. W D H M U

mm  mm

471200 190 250 440

314

COMMERCIAL

Cena ()
netto (brutto)
230 1649,00 (2028,27)

KRUSZARKA DO LODU
- pojemnikiszufladka z tworzywa

Noze ze stali

nierdzewnej

mozna stosowac pojemniki do wysokosci 250 mm

kg \
9 230 3289,00 (4045,47)

D H Cena (@)
Nr kat. mm m  mm netto(bruzt‘to)
471000 160 135 270 119,00 (14637)
Cena ()
netto (brutto)
PN

as

stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE

KOSTKARKA

kostkarka pomocnicza

- reczne uzupetnianie wody

elektroniczny panel sterowania

wydajnos¢ do 12 kg na dobe

zhiornik nalod 1kg

- chtodzona powietrzem

utrzymuje 16d do 4h

obudowa wykonana z wytrzymatego tworzywa

&/

Nrkatt W D H P U Cena (@)
mm netto (brutto)
871101 305 380 380 013 230 896,00 (1102,08)

KOSTKARKA
DO KRUSZONEGO
LODU

przeznaczona do dyskotek, baréw, baréw szybkiej obstugi
fast food, hoteli, sklepéw rybnych itp.

produkuje kruszony ldd (w 91% suche lodowe brytki)
wysoka sprawnos¢ 11wody = 1kg lodu

- duza wydajnos¢ do 55kg/24h

posiada zasobnik na l6d (poj. 10 kg)

obudowa z blachy ASI304 SS

izolowane $cianki

- wymagane podfaczenie do wody

- odptyw grawitacyjny
N kat. Wydajnos¢ pojemnos¢ zasobnika zuzyue wody W D H M P U Cena (@)
kg/24h (~kostki) kg litry/kg mm mm mm kg kW netto (brutto)
873551 55 10 1 450 620 680 56 0,42 230 10300,00 (12669,00)

K5 stalgast 315




Erema)

(&)

KOSTKARKI
WOLNOSTOJACE

przeznaczone do hoteli, restauracji, baréw

dyskotek oraz baréw szybkiej obstugi ,Fast Food”

chtodzone powietrzem (zalecany system

chlodzenia w przypadku montazu kostkarki

jako urzadzenia wolnostojacego)

- mniejsze zuzycie wody w poréwnaniu
zmodelami chtodzonymi woda

- tworzenie kostek metoda natryskowg

- posiada zasobnik na [6d (pojemnos¢ jest podana w
tabeli danych technicznych)

- izolowane $cianki

- wymagane podtaczenie do wody i odptywu

- odptyw grawitacyjny

- obudowa modelu 872211 z tworzywa ABS

29 mm

26 mm

316

(1] 2] (5] (8]

21kg/24h 21 kg/24h 46 kg,/24h 155 kg,/24h
I il Wydajnos¢ Pojemnos¢ zbiornika Rodzaj W D H Zuzycie wody P U Cena ()
p. Nrkat. kg/24h (~kostki) kg (~kostki) kostki mm mm mm litry/kg kw Y netto (brutto)
1. 872211 do 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 4,5 032 230 3402,00 (4184,46)
2. 872213 do 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 4,5 0,32 230  4035,00 (4963,05)
3. 872281 do 28 (~1550) 9 (~530) A 390 460 690 5,1 037 230 5025,00 (6180,75)
4. 872331 do 33 (~1830) 16 (~950) A 500 580 690 33 037 230 5900,00 (7257,00)

872421 do 42 (~2330) 16( ~950) A 500 580 690 4,0 045 230 5870,00 (7220,10)
5. 872461 do 46 (—2550) 25 (~1470) A 500 580 800 4,0 0,50 230 6183,00 (7605,09)
6. 872651 do 65 (~3600) 40 (~2350) A 738 600 920 2,8 0,65 230 7645,00 (9403,35)

872801 do 80 (—4440) 40 (~2350) A 738 600 920 2,6 0,80 230 8255,00 (10153,65)

872901 do 90( 5000) 55 (~3240) A 738 600 1020 2,5 0,85 230 8835,00 (10867,05)
7. 872131 do 130 (~7220) 65 (~3830) A 840 740 1075 2,8 1,05 230 11670,00 (14354,10)
8. 872151 do 155 (~8610) 65 (—3830) A 840 740 1075 2,6 1,40 230 12360,00 (15202,80)

stalgast



Erema)

KOSTKARKI
PRZEZNACZONE
DO ZABUDOWY

- przeznaczone do hoteli, restauracji, baréw dyskotek oraz barow

29 mm
-
w
«Q

31 mm
-
(o]
«Q

szybkiej obstugi ,Fast Food”

chtodzenie wodg (zalecany system chtodzenia w przypadku

montazu kostkarki w zabudowie np. w barze pod blatem) 30 mm 35 mm
- cichsza praca oraz mniejsze wydzielanie ciepta
- tworzenie kostek metoda natryskowa et et
- posiada zasobnik na 16d (pojemnos¢ jest podana w tabeli danych E D E A
technicznych) Ny Nt vy

izolowane $cianki

- wymagane podtaczenie do wody i odptywu
- odptyw grawitacyjny

- obudowa modelu 872211 z tworzywa ABS

4] (6] 7]
do 42 kg/24h do S0 kg/24h 130 kg/24h
Iy Nr kat Wydajnos¢ Pojemnos¢ zbiornika Rodzaj W D H Zuzycie wody P U Cena ()

p. Nrkat. kg/24h (~kostki) kg( kostkl) kosti mm mm mm {try kg kw ' netto (brutto)
1. 872212 do 21 (~1600) 4(~ D 355 404 590 20,0 0,32 230  3500,00 (4305,00)
2. 872214 do 21 (~1600) 4(~ 310) D 355 404 590 20,0 0,32 230 3799,00 (4672,77)
3. 872282 do 28 (~—1550) 9 (~530) A 390 460 690 14,0 0,37 230  4880,00 (6002,40)
4. 872332 do 33 (~1830) 16 (~950) A 500 580 690 13,0 0,37 230 5399,00 (6640,77)
872422 do 42 (~2330) 16 (~950) A 500 580 690 15,0 0,45 230 5868,00 (7217,64)
5. 872462 do 46 (~2550) 25 (~1470) A 500 580 800 14,0 0,50 230 5999,00 (7378,77)
6. 872652 do 65 (~3600) 40 (~2350) A 738 600 920 12,8 0,65 230  7645,00 (9403,35)
872802 do 80 (—4440) 40 (~2350) A 738 600 920 14,4 0,80 230  8510,00 (10467,30)
872902  do 90 (—5000) 55 (~3240) A 738 600 1020 142 0,85 230  8580,00 (1055340
7. 872132 do 130 (~7220) 65 (~3830) A 840 740 1075 153 1,05 230 12025,00 (14790,75)
8. 872152 do 155(~8610) 65 (~3830) A 840 740 1075 13,0 1,40 230 12730,00 (15657,90)
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KOSTKARKA

- przeznaczone do hoteli,
restauracji, barow, oraz
baréw szybkiej obstugi

- tworzenie kostek metoda
,Zanurzeniowq”

- posiada zasobnik na l6d

- izolowane Scianki

- wymagane podfaczenie
do wody i grawitacyjnego

odptywu 159

£
£
=)
<
e
@28 mm
P Pojemnos¢
Wydajnos¢ - W D H P u Cena ()
Nr kat. . biornika
dO 28 kg/24h kg/24h (~kostki) kgz(l~kolstki) mm  mm  mm kW OV netto (brutto)

871120 do 20(~1330) 4(~265 380 477 590 0,17 230 2499,00 (3073,77)
871126 do 26 (~1730) 6(~400) 420 528 655 0,22 230 2925,00 (3597,75)

LUSKARKA DO LODU (BREMA)

- przeznaczone do hoteli, restauracji, baréw, dyskotek,
baréw szybkiej obstugi ,Fast Food”, supermarketoéw, sklepéw rybnych,
przemystu, a nawet punktéw medycznych

- posiada zasobnik na 16d (pojemnos¢ jest podana w tabeli danych
technicznych)

- izolowane $cianki

- wymagane podtaczenie

do wody i odptywu

odptyw grawitacyjny

(1] (2]
do 90 kg/24h do 150 kg/24h
. Wydajnos¢ zyci

Lp. Nrkat. Chtodzenie kg/ZAyh kst k\é A Zuz‘\’.f:;/gody i necmsnn(gr(uzx?o)
1. 873901 Powietrzem do 90 20 500 660 690 1,0 0,55 230 10875,00 (13376,25)

873902 Woda do 90 20 500 660 690 6,3 0,55 230 10560,00 (12988,80)
2. 873151 Powietrzem do 150 40 738 690 920 1,0 0,65 230 12105,00 (14889,15)

873152 Woda do 150 40 738 690 920 6,4 0,65 230 12105,00 (14889,15)
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STANOWISKO PODLACZENIA

KOSTKARKI

34" zimna
woda

34" zimna
woda

podstawa
max 50 cm

Erl 230V

max 10 cm

n O_¥ od ziemi

¥
230V

odprowadzenie wody

/ z urzadzenia musi by¢
powyzej podejicia
kanalizacyjnego do urzadzen

|" 0o sanitarnych
]

max 50 cm

PRODUKTY UZUPELNIAJACE
DO KOSTKAREK

ZMIEKCZACZ DO WODY

Nr kat. Nr strony
820081

820121 541
820161

sOL

Nr kat. Nr strony
820999 541

stalgast

Nr kat. Nr strony
822990 541

FILTRDO WODY

Nr kat. Nr strony
822825
822827
822829
822831

539

Nr kat. Nr strony
822998 541

LICZNIK PRZEPLYWU WODY

Nr kat. Nr strony
823998 539
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WYPOSAZENIE BAROWE

WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK

- obudowa malowana proszkowo (czarna)

- oSwietlenie

- wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

- temperatury

- automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowanie skroplin

- samodomykajace drzwi z blokada otwartych drzwi
- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 503

882161 drzwi (1]

suwane

f W D H V T P U Cena ()
Nr kat. Opis mm  mm mm ity °C w v netto (brutto)

882151 1-drzwi (otwierane) 600 530 870 129 +2/+8 0,16 230 2225,00 (2736,75)
882160 2-drzwi (otwierane) 900 535 870 254 +2/+8 0,28 230 2805,00 (3450,15)
882161 2-drzwi (suwane) 900 535 870 202 +2/+8 0,28 230 3050,00 (3751,50)

STOL CHLODNICZY BAROWY
LED

- obudowa malowana proszkowo (czarna) .

- o$wietlenie LED

- wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

temperatury

automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowanie skroplin

samodomykajace drzwi blokada

otwartych drzwi

4 pétki w komplecie (882180)

- 6 potek w komplecie (882181)

dodatkowa potka - nr kat. 840655

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 503

: W D H \ T P u Cena ()
Nr kat. Opis mm mm  mm itn °C WV netto (brutto)

Yy
882180 2-drzwi (otwierane) 1462 535 860 350 +2/+8 0,28 230 5139,00 (6320,97)
882181 3-drzwi (otwierane) 2002 535 860 537 +2/+8 0,28 230 6590,00 (8105,70)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK

obudowa malowana proszkowo (czarna)
o$wietlenie

- wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odszranianie

automatyczne odparowanie skroplin
samodomykajace drzwi z blokada otwartych drzwi
- 882170: 4 potki w komplecie

- 882171,882172: 8 potek w komplecie

dodatkowa pétka do: 880170 - nr kat.: 840652
dodatkowa pdtka do: 880171 - nr kat.: 840653

- dodatkowa potka do: 880172 - nr kat.: 840654

- dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 503

; W D H V T P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm  mm ity °C kw v netto (brutto)

882170 1-drzwi (otwierane) 600 520 1872 307 +2/+8 0,3 230 3945,00 (4852,35)
882171 2-drzwi (suwane) 920 514 1872 490 +2/+8 0,4 230 5490,00 (6752,70)
882172 2-drzwi (otwierane) 920 520 1872 490 +2/+8 0,4 230 5005,00 (6156,15)

WITRYNA MROZNICZA BAROWA
- obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury

- automatyczne rozmrazanie

automatyczne odparowanie skroplin

samodomykajace drzwi

podgrzewana szyba

- 2potkiw komplecie

dodatkowe potki oraz akcesoria str. 503

W D H \ T P U Cena ()
Nr kat. mm mm mm litn °C netto (brutto)

y WV
880180 595 525 875 100 -10/-15 0,29 230 3930,00 (4833,90)

stalgas? 371
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

Profesjonalne ekspresy pozwola na przygotowanie wszystkich rodzajow
aromatycznych kaw. Prezentowane akcesoria pozwolg na dekorowanie
i efektowne serwowanie ciast i deseréw.

Ekspresy cisnieniowe Stét pod ekspres do kaw
Mtynki do mielenia kaw Wybijak do fuséow
Zaparzacz przelewowy.. . Szkto do kawiarni
Lodéwka na mleko do kawy. . Chemia do ekspreséw.




WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY DO KAWY

- profesjonalne ekspresy przeznaczone do kawiarni, cukierni, hoteli, restauracji i biur
mozliwos¢ przygotowania wielu rodzajéw kaw i napojow takich jak: espresso, lungo,
cappuccino, latte, gorgce mleko, gorgce spienione mleko, gorgca woda
dedykowane filtry do wody str. 545-547

EKSPRES DO KAWY

automatyczny ekspres do kawy
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
dotykowy panel sterowania

- miynekzregulacja grubosci mielenia kawy
- zbiornik na wode o poj. 1,81

pojemnos¢ zbiornika na kawe 250
ruchoma wylewka h= 60-140 mm

- regulacjamocy kawy 7-12 ¢

- requlacjailosci kawy - 30-250 ml
pojemnik na fusy: 50 porgji

ciénienie: 19 bar

regulacja temp. parzenia kawy

- mozliwos¢ korzystania z kawy mielonej
licznik zrobionych kaw

Niezalezny system
spienia mleka

i przygotowywania
kaw mlecznych

W D H M P U Cena ()
Nr kat. mm mm mm kg kW v netto (brutto)

486960 240 440 520 16 1,35 230 2999,00 (3688,77)

stalgast 323




WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES DO KAWY

automatyczny ekspres do kawy
dotykowy ekran o przekatnej3,5”
menu w jezyku polskim

pojemnik na mleko w standardzie
mtynek z requlacja grubosci mielenia kawy
zhiornik na wode o poj. 2|

mozliwos¢ podtaczenia do wigkszego
zbiornika na wode

pojemnosc zhiornika na kawe 500 g
ruchoma wylewka h=75-115mm
regulacjamocy kawy 6,5-10,5g
regulacja ilosci kawy - 30-250 ml
pojemnik na fusy: 60 porcji

cisnienie: 19 bar

regulacja temp. parzenia kawy
mozliwo$¢ korzystania z kawy mielonej
licznik zrobionych kaw

W D H M P U
Nr kat. mm mm mm  k v

Cena (@)
netto (brutto)

g kW
486950 320 465 540 11,7 1,35 230 2859,00 (3516,57)

Regulowana wylewka

Tacka ociekowa Miejsce na filizanki Panel dotykowy

stalgas
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LODOWKA NA MLEKO DO KAWY
najwyzszej jakosci kompresorowa lodéwka na mleko
dedykowana do ekspresow automatycznych

- podwdjnie przeszklone drzwi

otwory na wezyk do mleka po obu stornach
o$wietlenie komory

wymuszony obieg powietrza

Kompatybilna z wiekszoscia

ekspreséw do kawy

stalgast

ekspert gastronomiczny

Nr kat.

WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES DO KAWY

- automatyczny ekspres do kawy

- dotykowy ekran o przekatnej 3,5”
- miynekz regulacja grubosci mielenia kawy
- zbiornik na wode o poj. 2|

- pojemnos¢ zbiornika na kawe 300 g

- ruchoma wylewka h=65-115mm

- regulacjamocy kawy 7-10g

- regulacjailosci kawy - 30-250 ml

- ciénienie: 19 bar

- requlacja temp parzenia kawy

- mozliwo$¢ korzystania z kawy mielonej

- licznik zrobionych kaw

W D H P U Cena (@)
Nrkat. oo oo om netto (brutto)

kwov
486900 275 465 360 1,35 230 2299,00 (2827,77)

D H \% T M P U Cena (@)
mm  mm ity °C kg kw v netto (brutto)

844100 220 512 376 7 0~4 21 0,11 230 989,00 (121647)
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES 1 GRUPOWY \
sterowanie elektroniczne @H
mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup

- miedziany bojler na wode

zbiornik na wode o poj. 2,75!

zawor pary

zawdr goracej wody

Nrkatt W D H Vv P U Cena (@)
* mm mm mm ity KWV netto (brutto)
486050 250 420 410 1,5 2,1 230 4885,00 (6008,55)

EKSPRES 1 GRUPOWY

sterowanie elektroniczne

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody
na kazda z grup

miedziany bojler na wode

W D H V P U Cena (zl)
Nr kat. mm  mm mm ity kW V neno(bruztto)

486200 460 590 530 6 2,8 230 7599,00 (9346,77)

EKSPRES 1 GRUPOWY Z MLYNKIEM

sterowanie elektroniczne

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody

nakazda z grup

miedziany bojler na wode

whbudowany automatyczny mtynek do mielenia kawy
omocy 0,45 kW

- predkosc obrotowa mtynka 1300 obr./min
regulowana porcja kawy 5-12 ¢

W D H \ P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm iy kW v netto (brutto)

486400 460 590 630 6 2,8 230 9499,00 (11683,77)
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EKSPRES 2 GRUPOWY

sterowanie elektroniczne

mozliwosc¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
miedziany bojler na wode

- wskaznik ci$nienia

Nrkatt W D H vV P U Cena (@)
* mm omm omm ity kW V netto (brutto)
486100 650 530 480 11,5 2,5 230 8499,00 (10453,77)

EKSPRES 2 GRUPOWY Z WYSWIETLACZEM

elektroniczny wyswietlacz z funkcj ostrzegania

o zakamienieniu i koniecznosci czyszczenia

elektroniczna kontrola temperatury wody w bojlerze

- precyzyjny system kontroli temperatury wykorzystujacy
technologie ,PID"

niezalezne ustawianie temperatury parzenia kawy

dla kazdejz grup

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
miedziany bojler na wode

wskaznik ci$nienia

Nr kat W D H V P U Cena ()
o omm  mm mm ity kW oV netto (brutto)
486150 680 590 550 11,5 4,79 400 14420,00 (17736,60)

stalgast
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES 2 GRUPOWY
- sterowanie elektroniczne
- mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
- miedziany bojler na wode

W D H vV P u Cena ()
Nrkat. oo om mm iy kv netto (buttol

486300 460 590 530 6 2,8 230 9670,00 (11894,10)
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

MLYNEK MLYNEK
DO MIELENIA KAWY DO MIELENIA KAWY
- automatyczny - regulacja grubosci mielenia kawy

regulacja grubosci mielenia kawy
2 elektronicznie kontrolowane dozy kawy

regulowana dawka kawy od 5-12 ¢
zintegrowany ubijacz do kawy

- 3tryby mielenia kawy - tatwy do utrzymania w czystosci
(1 porcja, 2 porcje, praca ciagta) - obudowa wykonanaz ABS
- licznik zrobionych kaw
- obudowa wykonana z ABS
WDHVPU Cena () WDHVPU Cena (@)
Nr kat. mm mm mm litry v neﬁc(bvtztt)c) Nr kat. mm mm mm litry v neﬂo(bruztw)
486502 170 340 410 0,50, 275 230 2140,00 (2632,20) 486500 170 340 430 0,5 027 230 1279,00 (1573,17)
SYFON ISI THERMO XPRESSWHIP [o] o
% - automatyczny syfon do bitej Smietany
oraz sosow
- dzigkiizolacji syfon utrzymuje
(1) temperature potrawy (dedykowany do

restauracji, kawiarni i cukierni)

butelka wykonana ze stali szlachetnej,
wyposazona w podwdjne izolowane
scianki

- dozowanie poprzez nacisniecie przycisku
wyposazenie: antyposlizgowa podstawa,
kratka ociekowa

silikonowa uszczelka odporna na wysoka
temperature

system zamkniety — spetnia standardy
HACCP

dedykowane naboje CREAM

(M)

ZAPARZACZ PRZELEWOWY g

maks. pojemnosc zbiornika na wode 1,81

pOJemnoscdzbanka nakawe 1,61

posiada kontrolke pracy

gorna ptyta grzewcza

w komplecie dzbanek szklany

- wzestawie 10 sztuk filtrow

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej z elementami plastikowymi w kolorze czarnym
antyposlizgowe nézki

W D H V P Y} Cena (z))
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm mm ity kW v net‘tc(bvuzt‘tc) v Cena (z))
1. 752286 Zaparzacz przelewowy 205 385 455 1,6 2,02 230 581,00 (714,63) Nr kat. litry netto (brutto)
2. 752289 Dzbanek - 16 - - 42,00  (51,66) 500410 1 762,00 (937,26)
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STOL POD EKSPRES DO KAWY

- uchylna szuflada z hamulcem i odbijakiem na fusy
- szafka na filtr do zmigkczania wody

- szuflada na przybory

- otwdr w blacie do podtaczenia ekspresu

Szuflada na fusy

W »p H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto)

486700 1000 700 1000 2090,00 (2570,70)

STOL POD EKSPRES DO KAWY*

- uchylnaszuflada z hamulcem i odbijakiem na fusy
- umywalka ze zdejmowanym ociekaczem

- szafka na filtr do zmigkczania wody

- szuflada na przybory

- otwdr w blacie do podtaczenia ekspresu

w D H Cena (zl)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)

486710 1500 700 1000 2805,00 (3450,15)

Szuflada na fusy

stalgast
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Ociekacz

Komora zlewu

“stot jest sprzedawany bez baterii (kranu)

WYPOSAZENIE KAWIARNI

INOX

INOX
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

SZKLO DO KAWIARNI

- profesjonalne szkto dla gastronomii przeznaczone do kawiarni, restauracji i hoteli

sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
cena za sztuke

w tabeli podana pojemnos¢ catkowita
oferta porcelany do kawiarni str. 130-171

SZKLANKI DO GORACYCH NAPOJOW

- 400195 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)
- 400194 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)

1] 2]

'] H \ K Cena ()
Lp. Nrkat. mm o ommo ity szt netto (brutto)

1. 400195 60-45 55 0,075 12 4,87 (5.99)
2. 400194 8560 68 0,185 6 7,28 (8,95)
3. 400098 76-49 110 0,240 12 3,79 (4,66)
4. 400099 82-55 149 0,380 12 6,06 (7,45)

SZKLANKA DO
IRISH COFFEE
9 H Vv K Cena ()
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bn(m)o)

400063 76-69 146 0,225 12 734 (903

FILIZANKA CAPPUCCINO

- cenazakomplet (1filizanka i 1 spodek)

- model nrkat. 400256 - Srednica spodka: 135 mm
- model nrkat. 400257 - $rednica spodka: 117 mm

2 H v K Cena ()
Lp.  Nrkat. mm  mm litry szt. netto (bruztto)
1. 400256 91-40 64 0238 6 7.21 (8,87)
2. 400257 64 57 009 6 5,20 (6,40)

330

(3] (4]

SZKLANKA DO LATTE

) H \ K Cena (z)

Nr kat. mm mm litry szt netto (bn(JZn)o)
400193 78-68 146 0,260 12 591 (7.27)
400196 84-75 162 0,360 6 6,05 (7,44)
400197 91-75 175 0455 6 7,76 (9,54)
SZKLANKA DO ESPRESSO | WODY

4} H \ K Cena (2
Nr kat. mm mm litry szt. netto (brfm)o)

400018 72-47 80 0,140 12 2,60 (320

stalgast
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

FILIZANKI
DO KAWY

- wkomplecie spodek ze stali nierdzewnej

- wykonane w technologii lekkiego szkta

i podwdjnych $cianek

konstrukjia zapewnia utrzymanie zaréwno wysokich jak

i niskich temperatur, a takze ochrone przed poparzeniem
i efektem kondensacji pary wodnej na zewnatrz szkta

- cenazasztuke.

- sprzedwane wiloSciach kartonowych (K)

- wtabeli podana pojemnos¢ catkowita

g H vV K Cena (zl)
Lp. Nr kat.  Produkt mm mm lity szt neno(bruztm)

Filizanka do
. 400901 espresso 61

54 0,065 2 29,00 (3567)

Filizanka do

2. 400902 cappuccino 82 73 0,165 2 33,00 (40,59
Filizanka

3.400903 | it Cina 8 03 2 37,00 (4551

KUBKI/SZKLANKI TERMICZNE

- cenazasztuke

- sprzedwane w ilosciach kartonowych
- wtabeli podana pojemnos¢ catkowita

Lp. Nrkat. Produkt g H VvV K Cena(d

1. 400904 Kubek
2. 400905 Szklanka

mm mm litry szt netto (brutto)
85 113 0,32 2 37,00 (4551)
82 113 0,27 2 28,00 (34,44)

3. 400906 Szklanka dolatte 90 115 0,34 2 32,00 (39,36)

FILIZANKI
- cenazasztuke

"g’n-.mbah-.:z

- sprzedwane w ilosciach kartonowych
- wtabeli podana pojemnos¢ catkowita

Lp. Nrkat.  Produkt
Filizanka do
1. 400309 espresso ze
spodkiem
Filizanka

2. 400310 spodkiem

stalgast

a H V K Cena@
mm  mm ity szt netto (brutto)

58-29 59 0,072 6 5,62 (6.91)

82-42 82 0,215 6 8,43(1037)

Préznia Scianek
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

DZBANEK MININACZYNIE NA TAMPER
- do spieniania mleka INOX MLEKO INOX
\ Cena (2

Nr kat. litry netto (brl(Jtt)o)

372035 035 22,00 (27,06

372060 0,60 28,00 (3444 g H v Cena ()

372100 1,00 31,00 (3813 Nr kat. mm  mm  litry netto (brutto) g H M Cena ()
372150 1,50 60,00 (73,80 546017 48 80 0,145 13,00 (1599 Nrkat. oo o kg netto (brutto)
372200 2,00 63,00 (7749 546015 77 125 0,600 21,00 (2583 486012 57 94 04 83,00 (102,09

@ 2 lata gwarancji 7

WAGA POMOCNICZA OHAUS’®

dedykowana do wazenia porcji kawy

waga precyzyjna o doktadnosci 0,1g

- zasilanie bateryjne (3 baterie AA w komplecie)
lub z zasilacza sieciowego (opcja)

czas pracy na zasilaniu bateryjnym 300 godz.
czas stabilizacji pomiaru ok. 3 sek.

- pojedynczy wyswietlacz ciektokrystaliczny

- mozliwosc¢ sztaplowania

zintegrowana blokada transportowa
automatyczne wytaczanie

- obudowazABS

- zabezpieczenie przed przecigzeniem Nrkat W D H M Zakres Doktadnos¢ Cena (z))

- wielokrotne tarowanie T R 9 el i)
730009 145 205 45 04 05 0,1 197,00 (242,31)

WYBLJAK DO FUSOW ox DYSPENSER DO PRZYPRAW
- odbijak do zuzytej kawy
w rozmiarze GN 1/4

: g H V Cena (z)

Lp. Nrkat Opis mm mm ity netto (brutto)
Nr kat. W D H Cena (z)) 1. 363200 Do cynamonu 70 130 0,4 23,00 (2829)
i o o S 2 (i) 2. 363300 Do zekolady 70 130 0,4 28,00 (34,44)

486014 265 162 102 59,00  (G257) 3. 363150 Do cukru pudru 70 130 0,4 25,00 (30,75)

stalgast
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

PLYN DO CZYSZCZENIA UKLADOW SPIENIANIA MLEKA
przeznaczony do codziennej konserwacji urzadzenia

usuwa osady zmleka (ttuszcz i pozostatosci biatek)

- moze hy¢ stosowany do mycia zewnetrznych powierzchni urzadzenia
nie wptywa na smak i zapach produktu

posiada dziatanie odkamieniajace

\ Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)

648200 1 16,00  (19,68)

SRODEK DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW

przeznaczony do czyszczenia ekspresow kolbowych (czyszczenie grupy),
ekspresow automatycznych, naczyn z porcelany, wewnetrznych powierzchni
termosow itp.

- $rodek do usuwania garbnikow oraz osadéw z kawy

- wysoko wydajny proszek na bazie aktywnego tlenu

v Cena (@)
Nr kat. iy netto (brutto)

648210 0,5 21,00 (2583

ODKAMIENIACZ

- skuteczny srodek do usuwania kamienia wapiennego z urzadzer majacych
kontakt z woda, np.: piece konwekcyjno-parowe, zmywarki, warniki,
zaparzacze, ekspresy do kawy, itp.

vV Cena (z))
Nr kat. ftry netto (brutto)

648010 1 17,00 (2091
648050 5 59,00 (72,57)
648100 10 102,00 (12546)

SZCZOTECZKA DO CZYSZCZENIA EKSPRESU

g L Cena (2
Nr kat. mm mm netto (brLZn)O)
486011 10 145 51,00 (62,73)

FILTRDO WODY

wydajnos¢ do 100 litrow lub czas uzytkowania do 6 miesiecy

maksymalna pojemnos¢ zbiornika na wode 1,5 litra

czas przygotowania wody do uzytku min. 6 godzin

- mozliwos¢ zastosowania we wszystkich dostepnych w handlu ekspresach do kawy
ze zbiornikiem wody, bez adapterdw, bez montazu

wskaznik wymiany (czasowy) przypomina o koniecznosci wymiany filtra na nowy
fatwa instalacja i wymiana filitra bezposrednio przez uzytkownika

poprawia smak, aromat i wyglad kawy

- chroni przed osadzeniem si¢ kamienia

@ H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)

822300 85 26 35,00 (43,09

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
| CUKIERNI

Akcesoria i urzadzenia pomagajace cukiernikom i piekarzom w tworzeniu

wszelkiego rodzaju ciast, deseréw oraz innych stodkosci.

Naboje i syfony Miesiarki planetarne

Porcjonery, kuwety, pucharki do lodéw. Urzadzenie do goracej czekolady .
Worki, korncowki do wyciskania Palnik, foremki do creme brulee
Patery do tortéw i owocow, Noze cukiernicze




SYFON DO BITEJ SMIETANY ISI

syfon do wytwarzania bitej smietany, kreméw

orazmuséw nazimno

pojemnosc syfondw: 0,5 oraz 1 litr

- gtowica wykonana ze stali nierdzewnej

- sposb uzycia: wlac 0,5 litra Smietany kreméwki
(30%), whic¢ 1 nabdj, wstrzasnac syfonem; zaleca
sie wezesniejsze schtodzenie syfonu i Smietany (do
ubicia 1litra Smietany nalezy uzy¢ 2 naboje)

- dedykowane naboje CREAM

jedyny system z certyfikatem HACCP

Koricdwka tulipan

w standardzie

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SYFONY (-(0)@

idealne rozwiazanie dla kawiarni, pubéw,
cukierni, lodziarni, restauracji oraz cateringu
niezbedne do przygotowywania potraw kuchni
molekularnej

dostepne syfony kulinarne oraz do wody
uwydatniajg smak przygotowywanych kremow,
bitej $mietany, soséw, pianek, muséw typu
Espumas, zup i innych

proste w obstudze oraz niezawodne

mozliwe wczesniejsze przygotowanie bitej
$mietany oraz sosow w syfonach

i przetrzymywanie ich w chtodni nawet do kilku dni
nalezy uzywac tylko nabojow firmy ISI;
uzywanie innych nabojéw powoduje utrate
gwarancji

\% Cena (@)
Nr kat litry netto (brutto)
500051 0,5 290,00 (356,70)
500101 1,0 336,00 (41328
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SYFON ISI GOURMET WHIP

syfon do wytwarzania bitej Smietany, kreméw oraz muséw na ciepto
- urzadzenie mozna podgrzewac w bemarze w temperaturze do 75°C
gtowica syfonu wykonana ze stali szlachetnej

silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

dedykowane naboje CREAM

3 koncowki

w standardzie

v Cena (z)
Nr kat. litry netto (brutto)

500205 0,5 367,00 (451,41
500210 1,0 477,00 (586,71)

SYFON ISITHERMO WHIP

- syfon do wytwarzania bitej $mietany, kreméw oraz musow na ciepto lub zimno

- dziekiizolagji syfon utrzymuje temperature potrawy (dedykowany do
restauracji, kawiarnii cukierni)

- urzadzenie mozna podgrzewac w bemarze w temperaturze do 75°C

- butelka wyposazona w podwdjne izolowane Scianki

- silikonowy pierscien chroniacy przed wysoka temperatura

- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

- tatwy do utrzymania w czystosci

- dedykowane naboje CREAM

3 koricowki

w standardzie

Rozkfad temperatury 5

produktéw w syfonie

UTRZYMYWANIE ZIMNA DO 8 GODZIN
1SI Thermo Whip Plus
w warunkach:

/ —c
- temp. poczatkowa

produktéw 4°C 50 10 20 30 40 50 60 70 80
Czas (h)

s 9
5 o

Temperatura (°C)

S

UTRZYMYWANIE CIEPLA DO 3 GODZIN
0
Rozktad temperatury

produktéw w syfonie [E2E
ISI Thermo Whip Plus y —c

w warunkach:

- temp. poczatkowa
produktéw 95°C 00 05

0 15 20 25 30
Czas (h)

\4 Cena (@)
Nr kat. litry nettu(bruzttu)
500305 0,5 452,00 (55596)
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m WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SYFON ISITHERMO XPRESSWHIP

- automatyczny syfon do bitej Smietany oraz sosow

dzieki izolacji syfon utrzymuje temperature potrawy
(dedykowany do restauracji, kawiarni i cukierni)

butelka wykonana ze stali szlachetnej, wyposazona w
podwdjne izolowane Scianki

- dozowanie poprzez nacisniecie przycisku

wyposazenie: antyposlizgowa podstawa, kratka ociekowa
silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature
system zamkniety — spetnia standardy HACCP

- dedykowane naboje CREAM

\' Cena (z)
Nr kat litry netto (brutto)
500410 1 762,00 (937,26)

Rozklad temperatury 80 UTRZYMYWANIE ZIMNA DO 8 GODZIN
produktéw w syfonie
ISIThermo Xpress

Temperatura (°C)

Whip w warunkach: “0 ==
- temp. poczatkowa 20
produktéw 4°C 10l
- temp OtOCZenia 24oc 00 10 20 E,OCZ:,SDW 50 60 70 80
SYFON DO BITEJ SMIETANY ‘-
- syfon do wytwarzania bitej Smietany, kreméw i’
oraz muséw nazimno

antyposlizgowa otulina butelki wykonana z silikonu

- butelka wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
dwie koricowki w standardzie

dedykowane naboje CREAM

\ Cena (2
Nr kat. Produkt litry netto (bn(m)o)

500125 Dessert Whip Mini 0,25 155,00 (190,65
500150 Dessert Whip Mini Plus 0,5 166,00 (204,18)

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

NABOJE DO
SYFONOW

ISI Cream - kazdy naboj zawiera 8g czystego N,O

- naboje wykonane z najwyzszej jakosci stali

- kazdy nabdj jest elektronicznie wazony dzieki czemu
posiada gwarancje wypetnienia gazem

- naboje moga by¢ wykorzystywane we wszystkich
syfonach dostepnych na rynku

- tylko naboje ISI moga by¢ uzywane w syfonach ISI nie
powodujac utraty gwarancji

K Cena ()
Nr kat. Produkt szt netto (brutto)

500000 Naboje CREAM 10 16,00 (19,68
500003 Naboje CREAM 24 36,00 (44,28
500005 Naboje CREAM 50 74,00 (91,02

338 stalgast
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AKCESORIA DO SYFONOW ISI

- akcesoria nie sa dostosowane do uzycia w modelach Dessert Whip Mini

i Mini Plus
(1] (2] (3)
(4]
(6]
(7] (5]
© KONCOWKAPROSTA
Cena (2!
Nr kat. netto (brszn)o)
500001 22,00 (27,06
© KONCOWKATULIPAN @ ZESTAWKONCOWEK @ KSIAZKA
KUCHARSKA ISI
Cena (2 Cena (2
Nr kat. netto (brtztt)o) Nr kat. netto (bn(iztt)a) Nr Kat. Cena ()
500002 21,00 (2583) 500006 71,00 (87,33 : netto (brutto)
B2011201 8,00 (984
© ZESTAWKONCOWEK @ ZESTAW RAPID @ SITKOZLEJKIEM
DO NADZIEWANIA INFUSION
Cena (z)) Cena ()
Nr kat. Cen(g @ Nr kat. netto (brutto) Nr kat. netto (by{]zn)c)
etic{prtic) 500011 84,00 (10332 500009 135,00 (166,05)

500007 88,00 (10824

stalgast 339
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SZPATULA DO LODOW

- uchwyt wykonany z tritanu
- czescrobocza wykonana ze stali nierdzewnej

L Cena (2
Nr kat. Kolor mm netto (brutto)

533260 przezroczysty 260 20,00 (24,60)

533261 [ 260 22,00 (27,06

STOJAKNA WAFLE
INOX N PRODUKT POLSKI
DO LODOW Stalgast Radom
- otworyna4 wafle
W D H Cena (2
Nr kat. mm  mm  mm netto (br&zn)o)
536004 95 270 90 77,00 (9471)
KUWETA DO LODOW
w D H Vv Cena ()
Lp. Nrkat. mm  mm mm litry netto (bruzno)
1.535014 360 165 120 5 46,00  (56,58)
2.535017 360 250 80 5 58,00 (7134
Jstockel

PORCJONERY DO LODOW

- gramatura w tabeli oznacza ilos¢ porcji z 1 litra lodow

(3]

@ PORCJONERDO LODOW
- wykonany z aluminium

Cena (z))
Nr kat. Gramatura netto (brutto)

530300 1/30, porcja ~23 g 129,00 (158,67)
530400 1/40, porcja ~17 g 129,00 (158,67)

340

€ PORCJONERDO LODOW
- wykonany ze stali nierdzewnej

Cena (@)
Nr kat. Gramatura netto (brutto)

531300 1/30, porcja ~23 g 146,00 (179,58)
531360 1/36, porcja ~19.g 140,00 (172,20)
531400 1/40, porcja ~17 g 146,00 (179,58)

Wygodny
uchwyt

Wysoka jakos¢
mechanizmu

Wysoka jakos¢

mechanizmu

© PORCJONERDO LODOW

- gatkownica wykonana ze stali
nierdzewnej

- raczka wykonana z tworzywa

Nr kat. Gramatura necni"(g(ﬂzt?o)

532300 1/30, porcja ~23 g 146,00 (179,58)
532360 1/36, porcja ~19g 140,00 (172,20)
532400 1/40, porcja ~17g 146,00 (179,58)

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

PUCHARKI
DO LODOW

- sprzedawane w ilosciach
kartonowych

cena za sztuke

w tabeli podana pojemnosc¢

catkowita 0 (s} 0
) H V K Cena ()
Lp.  Nrkat. mm  mm ity szt neno(bruzno) u Nrkat a9 H V K Cena ()
1. 400595 85 1820380 6 6,64 (817) P Nrkat. o mmo Gy szt neto (brutio)
2. 400596 116 1250300 6 9,86 (12,13) 6. 400621 104 94 0260 6 4,88 (600
3. 400597 130 900375 12 633 (7,79 7. 400622 100 1660,280 6 12,00 (14,76)
4. 400598 110 60 0,225 12 7,69 (946) 8. 400623 125 1800300 6 14,00 (17,22)
5. 400599 115 99 0360 6 13,00 (1599) 9. 400624 110 1400345 6 16,00 (19,68)
2] H \ Cena (@)
Lp. Nrkat. mm mm litry szt. netto (brutto)
1. 400086 100-65 82 028 6 4,88 (600
2.400307 9268 97 025 6 586  (721)
3. 400096 114-72 105 029 6 7,62 93]
4. 400097 102-68 142 027 6 8,01 (989 Nkt @ H VK Cenal
5. 400080 116-70 118 0,16 6 583 (1) rkat omommo ol st netto (brutto)
400258 11670 133 0,17 6 612 (153 370101 105 65 0,225 1 10,50 (12,92)
stalgast
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KONCOWKI DEKORACYJNE

(2]

© KONCOWKA GWIAZDKA

Nr kat.

515020
515030
515040
515050
515060
515070
515080
515100
515110
515120
515130
515140
515150
515180

[}

Cena (@)

netto (brutto)

7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
7,00 @61)
9,00 (11,07

O KONCOWKA WSTAZKA

Nr kat.

517030
517031

342

w
mm

12
16

D Cena (@)

mm netto (brutto)

1,5 4,50 (5,54)
2,0 6,00 (7,38)

x

(3]

G  —mte—  WWW

o

© KONCOWKA OKRAGLA

Nr kat. "“7‘[‘"
514040 4
514060 6
514100 10

Cena (@)
netto (brutto)
7,00 (861)
7,00  (861)
7,00 @61)

O KONCOWKA PLATEK

Nrkat, W D

mm mm
517010 10 2,5
517011 13 3,0

Cena (zl)
netto (brutto)
4,50 (5,54)
4,50 (5,54)

@ KONCOWKA DO NADZIEWANIA

g L
Nrkat. = -
516950 4 95

Cena (@)
netto (brutto)
13,00 (1599

(5] (6]
© KONCOWKAROZA
7] Cena ()
Nr kat. mm netto (bn(fn)O)
516050 5 9,00 (11,07
516060 6 9,00 (11,07)
516080 8 7,00 (8,61)
© KONCOWKA LISC
W D C A
Nr kat. mm  mm nen%n(gvszn)c)
517020 8 1 4,50 (5,54)
517021 10 2 4,50 (5,54)
© KOMPLET KONCOWEK
DEKORACYJNYCH
H Cena (z))
Nr kat. mm netto (brutto)
518100 ok.33 89,00 (109,47)
stalgast
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WIESZAK NA WORKI | KONCOWKI

- cena bez wyposazenia
- 31 wieszakéw na koncowki
- 4 wieszaki na worki

W D Cena ()
Nrkat. oo oo etto (oruto)

510000 510 520 197,00 (24231)

WOREK DO WOREK DO WYCISKANIA
WYCISKANIA JEDNORAZOWY
STANDARD - wrolce )
- wzmocniona - gruboscfolii: 75 ym
koricéwka i rant
- zzawieszka
L Cena (z)
Nr kat. mm nettc(bvuzttc)
511252 250 16,00 (19,68
511302 300 18,00 (22,14
511352 350 19,00  (2337) Nrkat Lo Ko Cemad)
511402 400 22,00 (27.06) Toomm szt netto (brutto
511452 450 24,00 22952) 510010 300 100 59,00 (72,57
511532 530 26,00 G198 510011 460 100 82,00 (100,86
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KUBEK STALOWY DO PRZESIEWANIA

- idealny do przesiewania produktow sypkich
oraz przygotowywania i zdobienia wypiekdw

g H Cena (2
Nr kat. mm  mm netto (brszn)o)
074400 100 130 29,00 (3567)
074450 120 130 32,00 (39.36)

ROLKA DZIURKUJACA

ROLKATNACA

w L Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto) Nr kat. rr‘% m|7-n nectteollgrﬁzttt)c)
504010 60 210 21,00 (2583 504020 60 210 15,00 (1845
SKROBKA PLASTIKOWA

Lp. Nrkat, rﬂw mDm nsgt%n(grszn')o)
1. 501125 125 97 3,50 (431)
2. 501155 155 107 3,50 (431
3. 501160 160 103 3,50 (431
4. 501195 195 127 3,50 (431)

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

WYCINARKI FORMA PIERSCIEN
- gladkie DO MODELOWANIA INOX] " CUKIERNICZO-KUCHARSKI

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

g H Cena (@)
Nr kat. mm - mm netto (bruztw)
W H Cena @) W D H Cena () 528034 80 45 13,00 (1599
Nr kat. mm  mm neneon(grfm)o) Nr kat. mm mm mm  netto (brutto) 528035 100 45 17,00 (2091)
528010 20-110 30 83,00(102,09) 528050 80 80 45 13,00 (1599) 528036 120 45 19,00 (2337)
MATA DO WYPIEKOW

- wykonana zsilikonu
- odpornos¢ termiczna: -20 +220° C

W D Cena ()
Nrkat oo om et (bvuztto)
521110 520 315 60,00 (73,80)

521640 585 385 66,00 (81,18)

WALEK

- wykonany zdrewna

- tozyska kulkowe

- Lpowierzchnia robocza
- dhugosc raczki 130 mm

g L Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
524390 100 395 246,00 (302,58

stalgast

ekspert gastronomiczny

345




WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

(2]

@ ZNACZNIKROZSTAWNY
- jednostronny (gtadki)

N

346

rkat.  Opis

Cena ()
netto (brutto)
527150 5nozy 199,00
527170 7nozy 291,00

(244,77)
(357,93)

WYBIERAK DO CIAST

Lp. Nrkat.
1. 525252
525362
525402

2. 525253
525363
525403

(2]

(1)

L

mm

Cena (zl)
netto (brutto)

UBIJAK PIANY
- 24druty

Nr kat.
313251
313301
313401

L

mm
250
300
400

(
(
(
(
(

250 16,00 (19,68)
360 30,00 (36,90)
400 31,00 (38,13)
250 20,00
360 32,00 (39.36)
400 33,00 (40,59)

24,60)

Cena (@)
netto (brutto)

17,00
17,00
22,00

(20,91)
(20,91)
(27,06)

© ZNACZNIKROZSTAWNY

- dwustronny (karbowany/
gtadki)

A Cena ()
Nrkat.  Opis netto (bruzt‘lo)

527250 5nozy 259,00 (318,57)
527270 7nozy 309,00 (380,07)

9 PISTOLET DO SOSOW | KREMOW
przeznaczony do dozowania soséw,
kremow, ptynnej czekolady

- idealny do dekoracji wyrohéw
cukierniczych lub dekoracji potraw
podstawka w standardzie

w zestawie 2 koncowki ~@=3i6 mm

- otwor wylotowy ~ @=9mm

- 0=210mm zew.
0=190 mm wew.
v Cena ()
Nr kat. ltry netto (br(uzn)o)

510020 1,8 209,00 (257,07

PEDZELEK SILIKONOWY
- odpornos¢ termiczna do 230°C
- tatwy w utrzymaniu czystosci
- nie pochtania zapachow

Nr kat.

522040
522080

0

mm
40
50

PEDZELEK
- drewnianaraczka

Nr kat.

523040
523080

mm

80

L Cena (@)
mm netto (brutto)
240 14,00 (1722

280 19,00 (2337

Cena (@)
netto (brutto)
8,00 (984
23,00 (2829

stalgast
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NOZE CUKIERNICZE
L Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt " . (bmzm)

1. 251311 N6z do krojenia tortow (ostrze falowane) 310 93,00 (11439

2. 252360 N6z do krojenia ciast (ostrze gladkie) 360 114,00 (140,22

3. 252361 Noz do krojenia ciast (ostrze falowane) 360 130,00 (159,90

4. 253352 Noz do biszkoptow (ostrze zabkowane) 350 79,00 (97,17)

5. 261260 Szpatuta do masy cukierniczej 250 41,00  (5043)
261310 Szpatuta do masy cukiericzej 300 47,00 (5781)
261360 Szpatuta do masy cukierniczej 350 51,00 (62,73)

6. 263260 topatka katowa (ostrze gladkie) 250 47,00 (57.81)
263310 topatka katowa (ostrze gladkie) 300 51,00 (62.73)

7. 334218 Noz topatka do tortow 160 41,00  (5043)
LOPATKA KATOWA LOPATKA KATOWA
- A=112mm - A=170mm

B=85mm B=80mm

AW

™

L Cena (@) L Cena ()

Nrkat. o netto (bruztto) Nriat. etn (bruzttu)

334311 270 58,00 (7134 334324 360 68,00 (8364
SZPACHELKA . SZPACHELKA
- wykonana ze stali nierdzewnej - wykonana ze stali nierdzewnej
- raczkaztworzywa - drewnianaraczka

w oL Cena ()

Nrkat. oo oo netto (brutto) Nr kat. rx\rln ern nectt%r}gr(zt?o)
502120 120 240 25,00 (30,75 U

503220 100 220 17,00 (2091)
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PATERY DO TORTOW

2=215mm
£
£
R
-
2=180 mm }
£
; E =260 mm
- g
" ) w L
2=230 mm
£
£
g ©
H 0=295 mm
- “
2
£ ©9=275mm ” %
£ =
2 g
i J %
- (3]
£ 2=315mm
€
3
L
(4]
o 2=400 mm
o PATERA DO TORTU o PATERA DO TORTU
- wielostopniowa (patrz tabelka) - podstawa obrotowa
- talerze ptaskie g H Cena ()
- mozliwos¢ dowolnego Nrkat O e o) 6
pietrowania talerzy 545010 300 60 138,00 (169,74
PATERA DO TORTU
H Cena (2 9
Nrkat.  Produkt o o (bv(uzn)o) - wykonana ze szkta
542030 3-stopniowa 480 438,00 (538,74) - podstawa obrotowa
542040 4-stopniowa 600 555,00 (682,65)
Nrkat. 9 H Cena (@)
*mm  mm netto (brutto)
Q PATERA DO TORTU 545012 300 70 135,00 (166,05 o
- 3-stopniowa
- talerze ptaskie @ PATERASZKLANA @ ghosarance
. . D - gtadka powierzchnia
g mm netto (brutto) 1] Cena ()
542031 300 234,00 (287,82) Nr kat. mm  netto (brutto)
545013 280 27,00 (3321)
© PATERADOTORTU @ LOPATKADOTORTU
- podstawa obrotowa - gfadka powierzchnia
g H Cena (2
Nr kat. N A Nrkat. Lo n&?‘(ﬁrﬁz&) (7)
345011 33050 90,00 (11070 355440 235 25,00 (075)
stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

PATERY | KOSZE
NA OWOCE

=195 mm [
=305 mm
160 mm 175 mm
- >
=215 mm -
Torm 175 mm =405 mm
L
o =255 mm e =505 mm
@ PATERANA OWOCE © PATERA NA OWOCE
- 3-stopniowa - 3-stopniowa
- talerzezrantem - talerzezrantem
H Cena (@ H Cena (z)
Nr kat. mm netto (bn(JZtt)a) Nr kat. mm netto (brtztt)o)
544030 420 223,00 (274,29) 544032 500 225,00 (276,75
PATERA Z KLOSZEM Oy Pasabahce
- pokrywaw komplecie
(3]
© KOSZNAOWOCE
@ H K Cena (z))
Nr kat. rr?n mﬂn nectg'(ﬁrﬁz&) Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
544100 280 380 180,00 (221,40) 545014 320 262 1 56,00 (6838)
stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

PALNIK DO CREME BRULEE

przeznaczony do karmelizowania soséw, kremow, jak rowniez
do szerokiego zastosowania w cukiernictwie i gastronomii
czas pracy przy maksymalnym zatadunku gazem:

500600 - do 75 min

500700 - do 90 min

- temperatura ptomienia 1300°C

sprzedawany bez gazu

zabezpieczenie przed dziecmi

Zapalnik
piezoelektryczny,
regulowany

ptomien palnika,
przycisk blokady
ptomienia

FOREMKA NA CREME BRULEE ~ €p Pasatichce
- idealna do zapiekania w piecu

- sprzedawana po 24 sztuki

- cenazasztuke

(2]

Lp. Nrkat W D H V Cena (@)
. ©oomm mm o mm o litry netto (brutto) g H V Cena (z))
1. 500600 128 65 170 0,04 96,00 (118,08) Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
2..500700 153 74 179 0,045 118,00 (14514 400088 92-54 58 0,180 3,24 (399

URZADZENIE DO GORACEJ CZEKOLADY

- przeznaczone do przyg ia goracej czekolady
- obrotowe mieszadto dla zapewnienia wtasciwej cyrkulagji
- tacka ociekowa

Nrkatt W D H V N M P U Cena (@)
* mm  mm mm ity obymin kg KW netto (brutto)
469105 410 280 460 5 65~85 7 1 230 1699,00 (2089,77)
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

MIESIARKA PLANETARNA

- do/lekkich ciast i ubijania piany

- model 783050 w komplecie dzieza o pojemnosci 5 litrow i $rednicy 205 mm
model 783071 w komplecie dzieza o pojemnosci 7 litréw i srednicy 230 mm
nowoczesna konstrukcja podstawa wykonana z aluminium

cze$ci majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane sa ze stali nierdzewnej
- dzieza wyposazona w ostone bezpieczenistwa z poliweglanu z otworem
ufatwiajacym dodawanie sktadnikow

dzieza wyjmowana

sprezynowy mechanizm unoszenia gérnej czesci urzadzenia

- szeroki zakres ptynnej requlacji obrotow

3 koncowki

w komplecie

Nrkatt @ W D H v M P U Cena (@)
mm mm mm mm litry kg kW netto (brutto)
782050 205 230 350 400 5 122 0.3 230 2040,00 (2509,20)

783071 230 250 400 410 7 20 0,3 230 2299,00 (827.77) YRIT

MIESIARKA PLANETARNA

do lekkich ciast i ubijania piany

w komplecie dzieza o pojemnosci 20 | oraz zestaw trzech koicowek

czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane sa ze stali nierdzewnej
- dzieza zawieszona na ruchomych ramionach

ostona bezpieczenstwa

$rednica dziezy 320 mm

dzieza wyjmowana

- korpus urzadzenia wykonany z aluminium

NrkatﬂWDHV N M P U Cena ()
mm mm mm mm litry obr/min kg kw Vv netto (brutto)

783210 320 470 430 785 20 113/168/400 56 0,75 230 3499,00 (4303,77)

(1] (2] (3] (4]
Lp. Nrkat. Produkt ne(%‘%"(gr(uzgo)

1. 785212 Koncowka do zagniatania ciast lekkich 207,00 (254,61)

2. 785211 Koncéwka do mieszania ciast lekkich 187,00 (230,01)

3. 785213 Koncowka do ubijania piany 187,00 (230,01)

4. 785214 Dzieza 311,00 (382,53)
stalgast
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WYPOSAZENIE PIZZERIl

Szeroka oferta urzadzen oraz akcesoriéow niezbednych w kazdej pizzerii.

Piece do pizzy.. 353-360 Torby, pojemniki termoizolacyjne 366-367
Miksery spiralne.. 362-363 Stoty chtodnicze ...368
Blachy, siatki do pizzy. topaty, topatki do pizzy 364-365




WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY COMPACT

- linie urzadzen przeznaczonych do wypieku podstawowych rodzajéw pizzy oraz zapiekanek,
grzanek, quiche, flanéw lub creme brulee
- modele pieca przeznaczone do matej i Sredniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

Wiecej informacji na temat funkcji urzadzen oraz ich zastosowania: www stalgast.com/wyposazenie-pizzerii

UKLAD KOMORY PIECA:
1 x2400mm
PIECDOPIZZY
- przeznaczony do pizzy o Srednicy 40 cm
- zakres pracy do 500 °C
- ptytaszamotowa na dnie komory
- o$wietlenie komory
- niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
- obudowa wykonana ze stali malowanej na czarno
W D H W D H M P U Cena (z)
Nr kat. Produkt mm mm mm (U2 mm  (uzytkowe) mm - (uzytkowe) mm kg kW V netto (brutto) Wit
782100 Piec jednokomorowy 555 460 290 405 405 110 26 2,2 230 2380,00 (2927,40)-
782120 Piec dwukomorowy 555 460 535 405 405 180 29 4,4 400 4470,00 (5498,10)

PA
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY PROFESIONAL

- linie urzadzen przeznaczonych do wypieku podstawowych rodzajéw pizzy oraz zapiekanek,
grzanek, quiche, flanéw lub creme brulee
- modele pieca przeznaczone do matej i sredniej wielkosci obiektow gastronomicznych

Wiecej informacji na temat funkcji urzadzen oraz ich zastosowania: www stalgast.com/wyposazenie-pizzerii

UKLAD KOMORY PIECA:
4 x @350mm
PIECDO PIZZY GREDIL
- przeznaczony do pizzy o Srednicy 35 cm
- zakres pracy do 450°C
- ptytaszamotowa na dnie komory
- o$wietlenie komory
- kominek do odprowadzania pary
- niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
- obudowa ze stali malowanej na czarno
W D H w D Hmin M P U Cena (2)
Nr kat. Produkt mm mm  mm 7 mm (uz mm (uz mm kg kw vV netto (bn(JZn)o) Uklad
782001 Piec jednokomorowy 925 835 335 700 700 140 50 48 400 3099,00 (3811,77)
782002 Piec dwukomorowy 925 835 545 700 700 140 91 9,6 400 4850,00 (5965,50)
% stalgast
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UKLAD KOMORY PIECA:

PIECDOPIZZY X-LINE

- zakres pracy do 500°C

o$wietlenie komory

ptyta szamotowa na dnie komory

- kominek do odprowadzania pary
- niezalezne sterowanie grzatkami

Nr kat.

781401
781402
781412
781421
781422
781432

Produkt

Piec jednokomorowy
Piec dwukomorowy
Piec dwukomorowy
Piec jednokomorowy
Piec dwukomorowy
Piec dwukomorowy

stalgast

ekspert gastronomiczny

W D
mm mm
900 735
900 735
900 1020
1010 850
1010 850
1010 1210

przeznaczony do pizzy o Srednicy 30 oraz 36 cm

panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
obudowa ze stali malowanej na czarno

H

mm
420
750
750
420
750
750

6 x @300mm

W D H M

mm mm mm kg
610 610 140 93
610 610 140 132
610 915 140 218
720 720 140 15
720 720 140 200
720 1080 140 300

4 x @360mm 6 x 9360mm
lJ nectt%r}grszt?w Uklad
400  3699,00
400  6000,00
400  6559,00
400  4050,00
400  6550,00
400  7799,00
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL STRONG

- linie wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy

- modele przeznaczone do $redniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

UKLAD KOMORY PIECA:

PIECDOPIZZY E-LINE

przeznaczony do pizzy o $rednicy 30 cm

zakres pracy do 500°C

- plytaszamotowa na dnie komory
o$wietlenie komory

kominek do odprowadzania pary
niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
obudowa ze stali malowanej na czarno

Nr kat. Produkt me
781501 Piec jednokomorowy 900
781502 Piec dwukomorowy 900
781512 Piec dwukomorowy 900
781521 Piec jednokomorowy 1150
781522 Piec dwukomorowy 1150
781531 Piec jednokomorowy 1150
781532 Piec dwukomorowy 1150

356

melogrzalkowy system grzewczy

D
mm
735
735

1020
735
735

1020

1020

H

420
750
750
420
750
420
750

4 x @300mm 6 x @300mm
w D H
mm  (uzy mm mm

610 610 140

610 610 140

610 910 140

910 610 140

910 610 140

910 910 140

910 910 140

252

6 x 9300mm

U
v
400
400
400
400
400
400
400

9 x @300mm

Cena (@)
netto (brutto)
4465,00 (5491,95
7865,00 (9673,95
9415,00 (11580,45
6325,00 (779,75
11230,00 (13812,90)
8460,00 (10405,80
13690,00 (16838,70)

Ukfad

)
)
)
)
)
)
)

stalgast
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UKLAD KOMORY PIECA:

PIECDO PIZZY F-LINE

- przeznaczony do pizzy o Srednicy 36 cm

zakres pracy do 500°C

wielogrzatkowy system grzewczy

- ptytaszamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

Nr kat. Produkt

781601 Piec jednokomorowy
781602 Piec dwukomorowy
781612 Piec dwukomorowy
781701 Piec jednokomorowy
781702 Piec dwukomorowy
781712 Piec dwukomorowy

stalgast

ekspert gastronomiczny

kominek do odprowadzania pary
niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
obudowa ze stali malowanej na czarno

W D

mm mm
1010 850
1010 850
1010 1210
1370 850
1370 850
1370 1210

H

mm
420
750
750
420
750
750

4 x @360mm 6 x @360mm

W D H M
uzytkowe) mm mm mm kg
0 720 140 103
720 720 140 174
720 1080 140 232
1080 720 140 145
1080 720 140 240
1080 1080 140 346

6 x @360mm
P u
kw v
5 400
12 400
18 400
9 400
18 400
26,4 400

9 x @360mm

Cena (@)

netto (brutto)
5600,00 (6888,00
8820,00 (10848,60)
10775,00 (13253,25
7710,00 (948330
12925,00 (15897,75
16555,00 (20362,65

Uktad

)
)
)
)
)
)
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL STRONG

- linie wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
- modele przeznaczone do $redniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x @320mm

PIECDOPIZZY S-LINE
przeznaczony do pizzy o Srednicy 32 cm
- wielogrzatkowy system grzewczy
- zakres pracy do 450°C
wejscie do komory ograniczajace spadki temperatur

obudowa ze stali ocynkowej

- plytaszamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

kominek do odprowadzania pary

niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

W D H w D H min H max M P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm mm mm (uzytkowe) mm (uzy mm  (uzy mm (uzytkowe) mm kg kw v netto (bruztm) Uklad
781014 Piec jednokomorowy 975 761 415 658 678 90 145 100 4,45 400 3325,00 (4089,75)
781024 Piec dwukomorowy 975 761 753 658 678 90 145 161 2x4,45 400 5599,00 (6886,77)
stalgast
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL GAS STRONG

- linia wydajnych urzadzen do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
- modele przeznaczone do $redniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x §320mm 4 x @360mm

PIECDO PIZZY GAS-LINE

przeznaczone do pizzy o Srednicy 30 oraz 36 cm

- 4palnikowy system grzewczy

- elektroniczna regulacja sterowania temperatura
(regulacja co 1 stopien)

zakres pracy do 450°C

piezoelektryczna zapalarka ptomienia wiecy palni

ptyta szamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

wejscie do komory ograniczajace spadki temperatur
- obudowa ze stali malowanej na czarno

w komplecie dysze na gaz G30

W D H w D H M P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm (uZ mm mm mm kg kw \ netto (bruztto) Ukfad
781040 1000 840 470 620 620 155 112 139 G20 9999,00 (1229877
781045 1095 940 472 720 720 155 132 17,0 G20 11999,00 (14758,77)

stalgast
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL EXTRA POWER

- linie bardzo wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
- polecane do obiektéw gastronomicznych charakteryzujacych sie duzym natezeniem ruchu

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x @360mm 6 x @360mm 6 x @360mm 9 x 9360mm
PIEC DO PIZZY FR-LINE
- komora wytozona szamotem
- przeznaczony do pizzy o $rednicy 36 cm
- wielogrzatkowy system grzewczy
- zakres pracy do 500°C
- oSwietlenie komory
- kominek do odprowadzania pary
- niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
- obudowa ze stali malowanej na czarno
Nr kat. Produkt rﬂw mDm mHm z " mm (uz > mm (uz H mm Eg kcv l\;' ne(;teul}gvazttnc) uklad
781801 Piec jednokomorowy 1010 850 420 720 720 140 127 5 400 6645,00 (817335
781802 Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 226 12 400 10999,00 (13528,77)
781812 Piec dwukomorowy 1010 1210 750 720 1080 140 316 18 400 14310,00 (1760130).
781901 Piec jednokomorowy 1370 850 420 1080 720 140 174 9 400  9055,00 (11137,65).
781902 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 306 18 400 15694,00 (19303,62)
781912 Piec dwukomorowy 1370 1210 750 1080 1080 140 436 26,4 400 20540,00 (25264,20)

360 stalgast
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PODSTAWA

DO PIECA

- konstrukcja skrecana

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Nr kat. Produkt mwm mDm n’\“m ne%%ll(grﬁzt?o)

781004 Podstawa do pieca 781014, 781024 980 770 1000 866,00 (1065,18)
782010 Podstawa do pieca 782001, 782002 785 770 1000 915,00 (112545)
782011 Podstawa do pieca 781401,781402, 781501, 781502 910 745 1000 915,00 (112545
782012 Podstawa do pieca 781411, 781412, 781511, 781512 910 1030 1000 831,00 (1022,13)
782013 Podstawa do pieca 781040, 781421, 781422, 781601, 781602, 781801, 781802 1020 860 1000 852,00 (1047,96)
782014 Podstawa do pieca 781431, 781432, 781611, 781612, 781811, 781812 1020 1220 1000 915,00 (112545)
782015 Podstawa do pieca 781521,781522 1160 745 1000 831,00 (1022,13)
782016 Podstawa do pieca 781531, 781532 1160 1030 1000 915,00 (112545)
782017 Podstawa do pieca 781701, 781702, 781901, 781902 1380 860 1000 915,00 (112545)
782018 Podstawa do pieca 781711, 781712, 781911, 781912 1380 1220 1000 1040,00 (1279,20)
782019 Podstawa do pieca 782045 1095 940 1000 999,00 (1228,77)

% stalgast
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WYPOSAZENIE PIZZERII

WALKOWARKA DO CIASTA
- urzadzenie do watkowania ciast na pizze oraz
pieczywo

- watkowarka znacznie upraszcza i przyspiesza prace

- regulacja grubosci ciasta od ok. 1+ 4 mm

- dtugosc rolki L=300 mm

- zalecanawaga ciasta: 80-210 gr.

- urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

- 2tryby pracy: praca ciggta / wtacznik nozny

Nrkatt W D H M P U Cena (z)
kw netto (brutto)
786931 510 490 640 29 05 230 3710,00 (4563,30)

MIKSER SPIRALNY

do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi
786100 maksymalna pojemnosc¢ dziezy
do 6,5 kg (ciasta)

786200 maksymalna pojemnosc dziezy
do 15 kg (ciasta)

786350 maksymalna pojemnos¢ dziezy
do 20 kg (ciasta)

cze$ci majace bezposredni kontakt z
2ywnoscia wykonane sa ze stali nierdzewnej
dzieza zamontowana na state

Dzieza i hak
ze stali
nierdzewnej

Panel (1)

sterowania

2]
Lp. Nrkat. g W D H V N M P u Cena ()
mm  mm mm mm ity oby/min kg kw v netto (brutto)
1. 786100 340 360 680 750 10 15 68 0,55 230 3170,00 (3899,10)
2.786200 360 380 670 735 20 15 70 0,75 230 4245,00 (522135
3.786350 400 440 770 800 35 816 95 0,85/1,1 400 5200,00 (6396,00)
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MIKSER SPIRALNY

- do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi

2 predkosci

podnoszona gtowica oraz demontowana dzieza

786402 maksymalna pojemnos¢ dziezy do 18 kg (ciasta)
- 786502 maksymalna pojemnos¢ dziezy do 25 kg (ciasta)
czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonane s3 ze stali nierdzewnej

Nrkat. W D H M P U Cena (z)

. mm  mm  mm kg kw v netto (brutto)
786402 400 690 630 100 0,9 400 7285,00 (8960,55)
786502 440 830 720 128 1,3 400 8295,00 (10202,85)

stalgast
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MIKSER SPIRALNY

do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi

786102 maksymalna pojemnosc dziezy do 8 kg (ciasta)
786202 maksymalna pojemnosc¢ dziezy do 18 kg (ciasta)

- 786302 maksymalna pojemnosc dziezy do 25 kg (ciasta)
czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane
53 ze stali nierdzewnej

dzieza zamontowana na state

Nr kat. W D H M P U Cena ()

mm mm mm kg kW V netto (brutto)
786102 270 540 560 48 0,37 230 3330,00 (409590)
786202 400 690 630 82 09 230 4500,00 (553500)
786302 440 830 720 110 1,3 230 4950,00 (6088,50)

MIKSER SPIRALNY
do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi
podnoszona gtowica oraz demontowana dzieza
- 786400 maksymalna pojemnosc dziezy do 18 kg (ciasta)
786500 maksymalna pojemnosc dziezy do 25 kg (ciasta)
cze$ci majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane

sq ze stali nierdzewnej

Nrkatt. W D H M P U Cena (@)
* omm mm mm kg kW V netto (brutto)
786400 400 690 630 100 0,9 230 5345,00 (6574,35)

786500 440 830 720 128 1,3 230 7285,00 (8960,55)
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LOPATKA DO PIZZY

- antyposlizgowa raczka
- A=120 mm, B=75mm, =90 mm

L Cena (z))
Nrkat. - netto (brutto)

270150 150 144,00 (177,12)

LOPATKADOPIZZY P
- drewnianaraczka £
- A=210mm, B=75mm

L Cena (2
Nr kat. mm netto (brf:ztgo)

503250 540 44,00 (54,12)

LOPATA DO PIZZY
- wykonanazdrewna

bukowego
W D L Cena (z))
Nr kat. W Gl G netto (brutto)

564030 350 300 1100 86,00 (10578)
564040 350 350 1100 119,00 (146,37)

364

LOPATKADOPIZZY
- antyposlizgowa raczka
- A=200 mm, B=80 mm

L Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)
270260 260 182,00 (223,86)

RADELKO DO PIZZY
- ostrze proste

%) Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
561101 100 15,00 (1845

LOPATKADOPIZZY

- drewnianaraczka
- A=120mm, B=60 mm

L Cena (@)
Nrkat. - netto (brutto)

503210 270 18,00

LOPATADOPIZZY

- wykonana zaluminium
- drewnianaraczka

W D L
Nrkat oo om

564022 260 300 200
564052 300 300 500
564102 300 300 1000

(22,14)

Cena (z))
netto (brutto)
39,00 (47.97)
87,00 (107,01)

103,00 (126,69

stalgast
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WYPOSAZENIE PIZZERII

LOPATA DO PIZZY
- wykonanazaluminium
Nrkatt W D H Cena ()

mm  mm  mm netto (brutto)
564412 320 300 1200 146,00 (179,58)

LOPATA OPERACYJNA DO PIZZY
- wykonana zaluminium
Nrkat. 2 L Cena (@)

mm  mm netto (brutto)
564413 200 1500 146,00 (179,58

SZCZOTKA CZYSZCZENIA PIECOW
- uchwyt aluminiowy
- whosie wykonane zmosiadzu

L Cena (@)
Nrkat. - netto (brutto)

564411 1500 193,00 (23739

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW

- whosie wykonane z mosiadzu
- mozliwosc regulacji szczotki

L Cena ()
Nr kat. e netto (bruzno)

564401 1100 332,00 (40836)

POJEMNIK NA CIASTO POKRYWA WOZEK DO POJEMNIKA
- idealne na ciasto do pizzy, g DO POJEMNIKA g NA CIASTO DO PI1ZZY

makarondw itp. NA CIASTO
W D H Cena (2 W D H Cena (7l Cena (2
Nr kat. mm  mm  mm netlo(brfntl)u) Nr kat. mm mm  mm nenu(bnstt)u) Nr kat. netlo(brfntl)o)
563407 600 400 70 50,00 (61,50) 563408 600 400 20 34,00 (41,82 563409 229,00 (281,67
stalgast
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TALERZDOPIZZY

- talerzwykonany z
hartowanego szkta opalowego.

TALERZ DO PIZZY APULIA

wykonany z porcelany
- sprzedawane wilosciach

- sprzedawane kartonowych (K)
wilosciach - cenazasztuke
kartonowych (k). - szersza oferta porcelany
- cenazasztuke patrz str. 132-171
Nr kat. m%n mHm SZKL necneon(grszr?o) Nrkat. rven mHm 55‘ necrteon(grflzr?o)
388615 330 12 6 8,29 (10,20 394419 315 20 6 21,50  (26,49)

BLACHADOPIZZY SIATKADOPIZZY

- poskoriczonej pracy
kazda blache nalezy
doktadnie umy¢,
wysuszy¢ i nattusci¢;
zabieg ten stuzy
zabezpieczeniu blachy

przed korozja
Nr kat. m‘zr‘n mHm nectt%r}grlgzt?o)
560181 180 25 11,00 (1353
560201 200 25 12,00 (1476
560221 220 25 13,00 (1599
560241 240 25 14,00 (17.22) Nr kat. (wegnrglvzna) (zev?nrqnlrrgna) necttecn(gv(uznno)
560261 260 25 13,50 (16,61) 562231 200 230 12,00 (14.76)
560281 280 25 13,50 (1661 562281 250 280 13,50  (16,61)
560301 300 25 17,00 (097 562311 280 300 17,00 (2091
560321 320 25 19,00 (2337 562330 310 330 18,00 (2214)
560361 360 25 25,00 (3075 562361 350 380 22,00 (27,06)
560401 400 25 33,00 (4059 562400 380 400 25,00 (30,79
560451 450 30 43,00 (52,89 562460 430 460 25,00 (30,75
560501 450 30 48,00 (59,04 562500 480 500 35,00 (43,05

TORBADOPIZZY TORBADOPIZZY

- wykonana z mocnego materiatu - nylonu, wykonana z wytrzymatego materiatu-winylu
odpornego na zniszczenia gruba izolacja utrzymuje temperature,

- poliestrowa izolacja maksymalnie utrzymuje nie przepuszcza wilgoci
temperature, nie przepuszcza - duza uchylna klapa na rzep
wilgociizapachu - przeiroczysta kieszen

- duza, uchylnaklapa na rachunki o wymiarach

- przezroczysta kieszen (WxD) 165x120 mm
narachunki 120x180 mm - posiada wygodny uchwyt

- posiada petelke do przenoszenia i otwory
do zawieszania oraz otwory wentylacyjne

wentylacyjne

w D H w D H
Nr kat. me mDm mHm (uiy%krzwe) (uzyrtnk’?]we) (uiyéﬁwe) n&%”:grg&) Nr kat. nYYn ran i (uiylk;we) (uiyrt"k;we) (uiy‘skr(;we) ne(t:l%qgn(izt?o)
563452 550 500 200 510 500 200 92,00(113,16) 563453 500 500 300 480 480 285 79,00 (97,17)
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
DOPIZZY

- wytrzymaty materiat o whasciwosciach
sprezystych

bardzo dobre

whasciwosci

termoizolacyjne

- fatwy w czyszczeniu

lekki

w D H Vv Cena (z)
Nr kat. mm  mm mm litry netto (brutto)

057301 410 410 330 32 187,00 (230,01)
057351 410 410 390 40 207,00 (254,61)

REKAWICE TERMICZNE OLEJOODPORNE
DO GRILLA
- wykonane zneoprenu

- 5-palczaste
- nienasiakliwe

T Cena (z))
Nr kat. oC netto (brutto)

505020 do 100 128,00 (157.44)

REKAWICE PIEKARSKIE

- wykonane ze skéry
- 3-palczaste
T Cena (z))
Nr kat. o netto (bruzt‘lo)

505011 do300 123,00 (15129

% stalgast
W Stalgast

WYPOSAZENIE PIZZERII

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY

- rozmiar GN 2/3

- nieregularna struktura dna zapewnia lepsza cyrkulacje
- szczelnie przylegajaca pokrywa

Nieregularna
struktura dna

zapewnia
lepszg
cyrkulacje

w D H \ Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

057231 415 400 265 27 109,00 (134,07)

REKAWICE LATEKSOWE

- wykonane z lateksu z bezszwowa wysciétka z poliamidu

- marszczone wykoriczenie utatwia uchwyt sliskich elementow
- odporne na detergenty, ptyny oraz na kwasy i zasady

- dopuszczone do kontaktu z zywnoscia

L Cena (z))
Nr kat. i netto (brutto)

505021 300 61,00 (7503

REKAWICE KUCHENNE

- bawetnaimpregnowana
przeciwogniowo

- 2-palczaste
L T Cena ()
Nr kat. o oC netto (brutto)

505013 430 do230 38,00 (4674
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STOL CHLODNICZY DO PIZZY

- obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

- blatwykonany z granitu

- no$nos¢ pétek do 60 kg

- automatyczne odszranianie

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- automatyczne odparowanie skroplin

- wymuszony obieg powietrza

- regulowane nézki

- 2potkiGN1/1

- samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi
- gruboscizolacji 35 mm

- maksymalna wysoko$¢ pojemnikéw GN 150mm

- cenastotu nie zawiera pojemnikéw

- dodatkowa potka - nrkat. 841445

- dedykowane prowadnice 841443

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 503

super cena!
00 N kat Ukfad pojemnikow W D H T P U V Cena (z))
* (maksymalna wysokos¢ GN) mm ~ mm  mm °C kw vV litry netto (brutto)
843029 5x GN 1/6 900 700 1075 +2/+8 0,23 230 257 2099,00 (2581,77)

Z)
. 60:s
STOL CHLODNICZY DO PIZZY

ZNADSTAWA CHLODNICZA

obudowa i komora wykonane ze stali
nierdzewnej

- blatwykonany z granitu

nosnosc potek do 60 kg

automatyczne odszranianie
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
- temperatury

- automatyczne odparowanie skroplin
wymuszony obieg powietrza

regulowane nozki

2potki GN1/1

- samo domykajace sie drzwi z blokada
otwartych drzwi

grubos¢ izolacji 35 mm

maksymalna wysokos¢ pojemnikéw GN 150mm
- cenastotu nie zawiera pojemnikow

- dodatkowa pétka - nrkat. 841445
dedykowane prowadnice 841443
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 503

Nr kat Ukfad W D H T p U klasa zuiycie energii Vv v Klasa Cena ()
" pojemnikéw mm mm  mm °C KWV energ. kWh/rok liry litry netto - Klimatyczna netto (brutto)
843032 6xGN1/4 1400 700 1450 +2/+8 0,23 230 C 1262 400 308 4 7030,00 (8646,90)
stalgas
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OBROBKA MECHANICZNA

Urzadzenia stosowane zaréwno w matej, jak i duzej gastronomii do krojenia,
rozdrabniania, siekania, obierania, szatkowania oraz miksowania réznego
rodzaju zywnosci.

Maszynki do mielenia miesa. Szatkownice, roboty wielofunkcyjne ...378-386
Kotleciarki i akcesoria Cuttery i miksery reczne ..391-399
Krajalnice do wedlin. Sokowirowki

Obieraczka do ziemnia




OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKA

370

- jednorazowy wsad do 6 lub 12 kg
(w zaleznosci od modelu)
poliweglanowa pokrywa z
wytacznikiem bezpieczenstwa
czasomierz z regulacja do 5 minut
mozliwos¢ zamontowania separatora
786003 obierzyn pod urzadzeniem
prosta, zwarta zabudowa

cicha praca

tatwy dostep do podzespotow
obieraczki

(1]
super cena!

3259

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Panel sterowania

Lp. Nrkat. Produkt
1. 789060 Obieraczka
1. 789120 Obieraczka
2. 789003 Separator obierzyn

W D H
mm  mm  mm
415 780 880
450 820 920

Tarcza $cierna

S P V]
kgh kW V

2]

INOX

super cena!

429"

Cena (z)
netto (brutto)
60 0,37 400 3259,00 (400857
120 0,55 400 3659,00 (450057

429,00

(527,67)

stalgast
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KRAJALNICA 3
DO WEDLIN | SEROW

- obudowa wykonana z anodowanego aluminium
demontowany wézek utatwia utrzymanie w czystosci
wbudowana ostrzatka

regulacja krojenia 0-10 mm

ostona noza, ruchoma $cianka oraz néz

pokryte sg nieprzywierajaca powtoka

Nrkat, dmm W D H M P U Cena (@)

* (noza) mm mm mm kg kW V netto (brutto)
722252 250 380 490 380 16 0,32 230 1665,00 (204795
722221 220 380 440 340 14 0,15 230 1505,00 (1851,15)

KRAJALNICA DO WEDLIN

- obudowa wykonana z anodowanego aluminium

- demontowany wozek utatwia utrzymanie w czystosci
- wbudowana ostrzatka

- regulacja krojenia 0-10 mm

Gmm W D H M P U Cena (@)
Nr kat. (noza) mm mm mm  k netto (brutto)

g kw oV
722255 250 380 490 380 16 0,32 230 1515,00 (186345)

OBROBKA MECHANICZNA
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OBROBKA MECHANICZNA

372

KRAJALNICA DO WEDLIN | SEROW

obudowa wykonana zanodowanego aluminium
wozek, pokretta i Sruby wykonane ze stali nierdzewnej
stét podawczy o wymiarach (WxD) 220x180 mm
solidna i sprawdzona konstrukcja

silnik z dodatkowo wzmocnionym napedem
demontowany wézek utatwia utrzymacie w czystosci
wbudowana ostrzatka

regulacja krojenia 0-13 mm

Nrkat, dmm W D H M P U Cena ()
* (noza) mm  mm  mm  k kw % netto (brutto)

9
722125 250 570 560 475 18 0,12 230 3120,00 (3837,60)

KRAJALNICA DO WEDLIN | SEROW

bud go aluminium
wozek, pokretta i sruby wykonane ze stali nierdzewnej
stot podawczy o wymiarach (WxD) 225210 mm
- solidna i sprawdzona konstrukcja
- silnik zdodatkowo wzmocnionym napedem
demontowany wozek utatwia utrzymacie w czystosci
whbudowana ostrzatka
regulacja krojenia 0-13 mm

q

wykonana z

Nr kat Gmm W D H M P U Cena (@)
* (oza) mm  mm  mm kg kw % netto (brutto)
722130 300 640 610 510 21 0,16 230 4680,00 (5756,40)

stalgast
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KRAJALNICA DO WEDLIN | SEROW

przeznaczona do krojenia seréw i wedlin
obudowa wykonana zanodowanego aluminium pokrytego
powtoka nieprzywierajaca
wozek, pokretta i Sruby wykonane ze stali nierdzewnej
- ostrze pokryte powtoka nieprzywierajaca
wozek pochylony pod katem 45° dla tatwiejszego krojenia
stot podawczy o wymiarach (WxD) 270x175 mm
silnik z dodatkowo wzmocnionym napedem
- demontowany wozek utatwia utrzymacie w czystosci
wbudowana ostrzatka
regulacja krojenia 0-14 mm

Nrkat, @mm W D H M P U Cena ()
(noza) mm mm netto (brutto)
722141 300 560 680 520 24 0 18 230 5999,00 (7378,77)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA
PILA DO KOSCI
obudowa z malowanego aluminium

wytacznik bezpieczeristwa

hamulecsilnika

- regulacja grubosci cietego miesa

powierzchnia robocza i ostrze wykonane ze stali
nierdzewnej

popychacz do migsa wykonany z polerowanego
aluminium

antyposlizgowe nozki

urzadzenie posiada bardzo ostra pite—prosimy zachowa¢
szczegdlng ostroznosc podczas krojenia i czyszczenia

Nrkatt W D H Lom M P U Cena (@)
*mm  mm mm (ostza) kg kW V netto (brutto)
789215 530 400 850 1550 42 0,75 230 6045,00 (743535)

KOTLECIARKA

- polecana do restauragji, sklepdw migsnych,
baréw typu kebab itp.

przeznaczona do zmiekczania oraz przygotowania miesa
na kotlety, bitki, filety, steki

- wydajnos¢ do 600 kotletow/godz.

- wielkos¢ otworu wsadowego 164x20 mm
antyposlizgowe nozki

przystawka nacinajaca w standardzie

tatwy montaz

Nrkatt. W D H S M P U Cena (z)
* mm mm  mm kgh kg kw \ netto (brutto)
721580 790 260 575 120 19,2 0,35 230 3999,00 (4918,77)

PRZYSTAWKA ZGNIATAJACA

przystawka zgniatajaca do kotleciarki 721580

- wyposazona w regulacje grubosci zgniatania

polecana do przygotowywania migsa na kotlety, bitki
zastepuje tradycyjne rozbijanie migsa przy uzyciu thuczka
przystawka zgniatajaca nie nadaje sie do obrébki miesa

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

721581 1599,00 (1966,77)
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KOTLECIARKA

- polecana do restauragji, sklepow miesnych, baréw typu kebab itp.
przeznaczona do zmiekczania oraz przygotowania migsa na
kotlety, bitki, filety, steki

wydajnos¢ do 420 kotletéw/godz.

- wielkos¢ otworu wsadowego 158x23 mm

- antyposlizgowe nozki

- przystawka nacinajaca w standardzie

tatwa do

Przystawka

. utrzymania
nacinajaca

w czystosci

Wysoka tatwy
wydajnos¢ montaz

Nrkat. W D H P U Cena ()
* mm omm mm kW V netto (brutto)
721570 500 310 500 0,37 230 3190,00 (3923,70)

WALKI ZGNIATAJACE

- polecane do przygotowywania migsa na kotlety, bitki

- zastepuja tradycyjne rozhijanie miesa przy uzyciu thuczka

- watki dedykowane do modelu: 721570

- watki zgniatajace nie nadaja sie do obrobki migsa drobiowego

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)

721571 623,00 (766,29)

KOTLECIARKA

polecana do restauracji, sklepow miesnych, baréw typu kebab itp.
przeznaczona do zmiekczania oraz przygotowania miesa na kotlety,
bitki, filety, steki

- wydajnosc do 250 kotletéw/godz.

wielkos¢ otworu wsadowego 158x23 mm

antyposlizgowe nozki

przystawka nacinajaca w standardzie

W D H M Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm kg netto (brutto)

721590 550 310 450 6,5 1765,00 (2170,95)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

super cena!
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 69900

y z go aluminium
podajnik wykonany ze stali nierdzewnej
gtowica i Slimak wykonane z anodowanego aluminium
- sitkaindz wykonane ze stali weglowej
popychacz wykonany z polietylenu
bieg wsteczny
sitka: 721011; 721012; 721013; 721014; 721015; 721016; nz: 721010
- wydajnos¢ chwilowa 125kg/h
w komplecie 3 sitka 3,518 mm (Srednica oczka)
Srednica sitka - 68 mm
zabezpieczenie przeciwprzecigzeniowe antyposlizgowe ndzki
- wzestawie lejek do nadziewania kiethas oraz koricowka
do nadziewania pierogéw przeznaczona dla matej gastronomii
urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej

Nrkatt W D H S P U Cena (@)
g mm  mm kg/h kw \ netto (brutto)
721129 410 190 350 85 0,25 230 699,00 (859,77)

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

podstawa wykonana zanodowanego aluminium i stali nierdzewnej
zdejmowana gtowica utatwiajaca czyszczenie

- glowica, Slimak i taca wykonane ze stali nierdzewnej

rewers w celu tatwiejszego odkrecania sitka

zabezpieczenie przeciwprzeciazeniowe

antyposlizgowe nozki

praca ciagta do 8 godzin

- wstandardzie sitka: 721121- 518 mm, 721221 - 6i8 mm

super cena!
p Lp. Nrkat. W D H S

mm  mm  mm kg

P

11

U Cena (@)
% netto (brutto)

230 2199,00 (2704,77)

kw
00 1. 721121 499 270 550 do160 0,8 230 1739,00 (213897)
2.721221 530 270 500 do300 1,

376
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OBROBKA MECHANICZNA
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
podstawa wykonana z anodowanego aluminium i stali

nierdzewnej

lej zatadowczy wykonany z polerowanego stopu
aluminium

taca wykonana ze stali nierdzewnej

- gardziel wykonana z odlewu zeliwa

- $limak wykonany ze specjalnego stopu aluminium
rewers w celu tatwiejszego odkrecania sitka

praca ciagta do 8 godz.

antyposlizgowe ndzki

- wkomplecie sitka: 721124 - 518 mm, 721224 - 618 mm

1399%

lp. Nrkat w D H S P U Cena (z)

p. * mm  mm  mm kg/h kw \ netto (brutto)
1721124 517 328 410 220 0,80 230 1399,00 (1720,77)
2721224 410 328 517 250 0,80 230 1899,00 (233577)

AKCESORIA DO MASZYNEK DO MIESA
- wtabeli podana srednica dziurek w sitku

Lp. Nrkat. m%ﬂ Pasuje do nect(%'}g'&?o)
1.721010 - 721121,721124,721129 84,00 (10332
721020 - 721221,721224 92,00 (113,16)

2.721011 2 72

1121,721124,721129 224,00 (275,52
721012 3 N

1

1

1 ( )
1,721124,721129 187,00 (230,01)
721013 45 721121 ( )
721016 1 ( )

,721124,721129 171,00 (210,33
,721124,721129 171,00 (21033

0 72

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA rQbot@ coupe’

SZATKOWNICA DO WARZYW CL20

- polecana do restauracji, pubow, baréw z jedzeniem na wynos, ztobkdw i przedszkoli
asynchroniczny silnik

magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

- fatwe czyszczenie dzigki demontowalnej komorze roboczej i podajnikowi

zwarta konstrukgja, niezajmujaca wiele miejsca

polecany zestaw tarcz tnacych (714073) plastry 2 mm, widrki 1,5 mm, stupki
2x6mm, tarte ziemniaki/parmezan

- petna ofertatarcz na str. 387-388

@ \
> L)
o

3

Obroébka az do 200 kg
warzyw na godzine

Otwor
wsadowy
104 cm?

Otwor
wsadowy
@58 mm

plastry 2 mm wioérki 1,5 mm stupki 2x6 mm tarte ziemniaki
GRATIS
Zestaw 4 tarcz
tnacych
W D H N S P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm mm  mm ob/min kg/h kw \ netto (brutto)
713200 Szatkownica do warzyw CL20 z kompletem 4 tarcz 325 300 550 1500 do200 0,4 230 2955,00 (3634,65
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - 900,00 (1107,00)

378 stalgast
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robot ¢ coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW CL50

- polecana do restauracji, punktéw zywienia zbiorowego oraz stotéwek

asynchroniczny silnik

- magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

automatyczny start po zamknieciu popychacza

metalowa komora robocza i pokrywa

blok silnika z poliweglanu

- szerokie zastosowania dzieki mozliwosci krojenia w plastry, wiérki, stupki, kostke oraz frytki
- polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5mm, wiérki 1,5mm, stupki 2x10mm,
zestaw do kostki (tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)

petna oferta tarcz na str. 387-388

Otwor
wsadowy
139 cm?

Otwor
wsadowy
@58 mm

Obrébka az do 500 kg
warzyw na godzine

Zestaw
do wyrobu

ttuczonych
ziemniakéw
i puree

Lp. Nrkat. Produkt r\n,\r’n mDm mHm obr’;‘min kgS/h kl\jv l\} necnin(gvﬁzt?o)
1. 713500 Szatkownica do warzyw CL50 300 350 555 375 do500 0,55 230 5050,00 (6211,50)
2. 713501 Szatkownica do warzyw CL50 300 350 555 375 do500 0,60 400 5205,00 (6402,15)
3. 714201 Zestaw do ziemniakow i puree 3 mm - - - 1145,00 (1408,35)
4. 714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2340,00 (2878,20)
stalgast 379
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OBROBKA MECHANICZNA rQbot@ coupe’

e SZATKOWNICA DO WARZYW
CL30BISTRO I CL40

polecana do restauracji, szkot i przedszkoli

oraz punktow gastronomicznych

asynchroniczny silnik, magnetyczny system

bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

fatwe czyszczenie dzieki demontowalnej

komorze roboczej i podajnikowi

- zwarta konstrukgja, nie zajmujaca wiele miejsca

polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry

(1) 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm, tarte
ziemniaki/parmezan

- petna oferta tarcz na str. 387-388

Mozliwos¢
krojenia

od 8 mm
do 12 mm

Obrobka az do 200 kg
warzyw na godzing
W D H N S P U Cena (z))
Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm oby/min kgh kW netto (brutto)
1. 713400 Szatkownica CL40 320 304 590 500 do200 0,5 230 4420,00 (5436,60)
2. 713300 Szatkownica CL30 Bistro 320 304 590 500 do200 0,5 230 3630,00 (4464,90)
3. 714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - - - 900,00 (1107,00)

SZATKOWNICA DO WARZYW CL52
polecana do garmazerii, stotéwek i cateringu
asynchroniczny silnik

- zespotsilnikowy wykonany ze stali nierdzewnej

magnetyczny system bezpieczenistwa i hamulec silnikowy

demontowalny podajnik cylindryczny

polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5mm,

widrki 1,5mm, stupki 2x10mm, zestaw do kostki @
(tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)
petna oferta tarcz na str.387-388

Otwor wsadowy
238 cm?w ktérym
zmiesci sie do 15
pomidoréw lub
gtéwka kapusty

Otwér wsadowy
@59 mm
Obrébka az do 750 kg
warzyw na godzine
W D H N S P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm mm mm ob/min  kg/h kW \ netto (brutto)
713520 Szatkownica do warzyw CL52 360 340 690 375 do750 0,75 230 8710,00 (10713,30)
713521 Szatkownica do warzyw CL52 360 340 690 375 do750 0,75 400 8710,00 (10713,30)
713522 Szatkownica do warzyw CL52 (2-predkosci) 360 340 690 375/750 do 750 0,75 400 9580,00 (11783,40)
714201 Zestaw do ziemiakow i pure 3 mm - - - - - - - 1145,00 (140835)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2340,00 (2878,20)

380 stalgast




OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW CL50
GOURMET

- polecana do restauracji, punktéw zywienia zbiorowego oraz stotdwek

7 nowych rodzajéw krojenia w mate kostki BRUNOISE i wafle

- nowa technologia krojenia w kostke przy pomocy tylko 1 tarczy

- asynchroniczny silnik

magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec silnikowy

automatyczny start po zamknieciu popychacza

metalowa komora robocza i pokrywa

- bloksilnika ze stali nierdzewnej

szerokie zastosowania dzieki mozliwosci krojenia w plastry, wiérki, stupki, kostke oraz frytki
polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm, widrki 1,5mm, stupki 2x10mm,
petna oferta tarcz na str. 387-388

Obrébka az do 500 kg
warzyw na godzing

2mm 3mm 4mm 6 mm 2x2x2mm 3x3x3mm 4x4x4mm
7 nowych
rodzajow
krojenia
W D H N S P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm mm obymin kgh kW \ netto (brutto)
713510 Szatkownica do warzyw CL50 gourmet 390 310 760 375 500 550 230 8035,00 (9883,05)

stalgast 381




OBROBKA MECHANICZNA rQbot@ coupe’

SZATKOWNICA DO WARZYW CL55

- polecana do garmazerii, stotdwek i matych zaktadow produkcyjnych

asynchroniczny silnik

magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

- grawitacyjny otwor wsadowy

w komplecie ruchoma podstawa ze stali nierdzewnej

polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm, widrki 1,5mm, stupki 2x10mm, zestaw do kostki
(tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)

- petnaoferta tarcz na str. 387-388

Otwor wsadowy
238 cm?
z wmontowanym

podajnikiem
cylindrycznym
@59 mm

Obrobka az do 1200 kg
warzyw na godzing

<

(1]
2]
Nr kat. Produkt r\n,\r’n mDm mHm obr’/\‘mm kgS/h k'\;v l\} n(ecrl?)r}grlaztlno)
713550 Szatkownica do warzyw CL55 z podajnikiemnr 1~ 700 359 1100 375  do1200 1,1 230 15180,00 (18671,40)
713551 Szatkownica do warzyw CL55 z podajnikiem nr 1 865 396 1272 375/750 do 1200 1,1 400 15180,00 (18671,40)
713553 Szatkownica do warzyw CL55 z podajnikiem nr 112 865 396 1272 375/700 do 1200 1,1 400 20450,00 (25153,50)
714201 Zestaw do ziemiakow i pure 3 mm - - - - - - 1145,00 (140835)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2340,00 (2878,20)

382 stalgast




rQbot @ coupe” OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW CL60

polecana do przetwérni owocowo-warzywnych, garmazerii, zaktadéw produkcyjnych w przemysle rolno-spozywczym
asynchroniczny silnik

zesp6tsilnikowy wykonany ze stali nierdzewnej

- magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

grawitacyjny otwér wsadowy

w komplecie ruchoma podstawa ze stali nierdzewnej

polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm, widrki 1,5mm, stupki 2x10mm, zestaw do kostki

(tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)

- regulowane nézki

petna oferta tarcz na str. 387-388

&

Podajnik
z popychaczem
w komplecie

Otwér wsadowy
238 cm?

Z Wi towanym
podajnikiem
cylindrycznym
@59 mm

Obrébka az do 1800 kg
warzyw na godzine

W D H N S P U Cena (d
Nr kat. Produkt mm mm  mm obr/min kg/h kw \% netto (bn(Azn)o)
713600 Szatkownica do warzyw CL60 z dwoma podajnikami 462 770 1356 375/750 do 1800 1,5 400 31110,00 (3826530)
714201 Zestaw do ziemiakow i pure 3 mm - - 1145,00 (140835)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2340,00 (2878,20)
stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA robot ¢ coupe

ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

- robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
asynchroniczny silnik

w standardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej

petna oferta tarcz na str. 387-388

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R211 XL

polecany dla matej gastronomii i punktéw gastronomicznych z jedzeniem na wynos
pojemnik cuttra i szatkownica wykonane z wytrzymatego tworzywa

do szatkownicy pasuje kompletna gama tarcz do krojenia warzyw i owocow

- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm,
tarte ziemniaki/parmezan

w standardzie noz gtadki ze stali nierdzewnej

llos¢ porgji:
od 10 do 30 porgji

Nr kat. Produkt n‘w’)"n mDm mHm Ii¥y obr’/\‘mm kPW e necn%n(grszt?o)
712212 R211 XL 220 360 450 2,9 1500 0,55 230 3875,00 (4766,25)
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - - - - - 900,00 (1107,00)
712990 Zestaw do przecieréw do R211, R211XL - - - - 375/750 - - 1110,00 (1365,30)
712992 Wyciskacz do cytrusow do R211, R211XL - - - - - - - 655,00 (805,65

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R402
- polecany do restauracji, garmazerii, stotowek i punktow gastronomicznych
- pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej
- szatkownica wykonana z wytrzymatego tworzywa
- metalowa podstawa silnika zapewnia wieksza wytrzymatos¢
- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie
- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm,
tarte ziemniaki/parmezan
- wstandardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej

llo$¢ porgji:
od 20 do 100 porcji

P
b
2
o
W D H V N P U Cena (z)
Nr kat. Produkt mm mm mm lity ob/min kW V netto (brutto)
712403 R402 320 304 590 4,5 750/1500 0,75 230 8525,00 (10485,75)

712402 R402 320 304 590 4,5 750/1500 0,75 400 8525,00 (10485,75)
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - - 900,00 (1107,00)

384

stalgast
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robot ) coupe’

specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R502

polecany do restauraji i cateringu

- pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej

szatkownica wykonana z metalu

metalowa podstawa silnika zapewnia wieksza wytrzymatosc
wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na
bardziej precyzyjne krojenie

polecany zestaw tarcz: plastry 2mm, plastry 5mm, widrki

1,5 mm, stupki 2x10mm, stupki 4x4mm, zestaw do kostki
(tarcza drobno tngca 10mm + siatka 10x10mm) - 714198

1los¢ porgji:
od 30 do 300 porgji

®

Nr kat.

712502 R502
714198 Zestaw 6 tarcz (polsk)) - - -

W D H V N P U Cena ()
mm mm mm ity  obr/min netto (brutto)

380 350 665 5,5 750/1500 1 OO 400 11035,00 (13573,05)
2340,00 (2878,20)

Produkt

OBROBKA MECHANICZNA

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R652

- polecany do restauracji i cateringu

robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
wyposazony w system sterowania impulsowego

- co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie

do szatkownicy pasuje kompletna gama tarcz

do krojenia warzyw i owocow

2 predkosci: 750 obr./min dla szatkownicy, 1500 obr./min dla cuttra/wilka
- wykonana w catosci z metalu z 2 podajnikami

- pojemnik 7 | ze nierdzewnej stali + gtadki néz

polecany zestaw tarcz: plastry 2mm, plastry 5mm, widrki 1,5mm, stupki 4x10mm,
zestaw do kostki (tarcza drobno tnaca 10mm + siatka 10x10mm) - 714198
petna oferta tarcz na str. 387-388

Otwor wsadowy
238 cm? w ktérym
zmiesci sie do 15
pomidoréw lub
gtéwka kapusty

Otwoér wsadowy
@59 mm

llos¢ porgji:
od 50 do 400 porcji
w D H L P U Cena (z)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm ity obr/min kw % netto (brutto)
712652 R652 426 481 880 7 750/1500 1,2 400 12665,00 (1557795
714198  Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - 2340,00 (2878,20)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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OBROBKA MECHANICZNA rQbot@ coupe’

ROBOT WIELOFUNKCYJNY
R301 I R301 ULTRA

- polecany do restauracji, placowek Zywienia zbiorowego, punktéw gastronomicznych, garmazerii i stotowek
- robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
- wyposazony w system sterowania impulsowego,
o pozwala na bardziej precyzyjne krojenie
- doszatkownicy pasuje kompletna gama tarcz do krojenia warzyw i owocow
- polecany zestaw tarcz tnacych (714073) plastry 2 mm, widrki 1,5 mm, stupki
2x6mm, tarte ziemniaki/parmezan
- wstandardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej
- petna oferta tarcz na str. 387-388

> \
> S
o
3

Otwor
wsadowy
@58 mm

Robot
wielofunkcyjny
R301 Ultra

(712301) posiada
pojemnik cuttra
ze stali
nierdzewnej

Wiele
sposobéw
krojenia

w D H L N S P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm mm  mm ity ob/min kgh kW \ netto (bruzt‘lo)
712300 Robot wielofunkcyjny R301 300 350 555 3,7 1500 20-40 0,65 230 4555,00 (5602,65)

712301 Robot wielofunkcyjny R301 Ultra 300 350 555 3,7 1500 20-40 0,65 230 5600,00 (6888,00)
714073 Komplet 4 tarcz (polski) - - - - - - 900,00 (1107,00)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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robot ) coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

TARCZA PLASTRY

@ - tarcze domodelu: CL50, CL 50 Gourmet,

OBROBKA MECHANICZNA

(2]

e . tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro,

(L52, CL55, CL 60, R502 (L40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402
Nr kat. Opis . &%"(grﬁz&) Nr kat. Opis nectmg&)o)
714111 1 mm 340,00 (418,20) 714011 1 mm 180,00 (221,40
714112 2 mm 340,00 (418,20) 714012 2mm 180,00 (221,40
714113 3mm 340,00 (418200 714013 3mm 180,00 (221,40
714114 4 mm 340,00 (418200 714014 4mm 180,00 (221,40
714115 5mm 340,00 (418200 714015 5mm 180,00 (221,40
714118 6 mm 340,00 (418200 714016 6 mm 180,00 (221,40
)

714186 Ziemniaki gotowane 6 mm 1355,00 (166665

Nr kat. Opis
714021 1,5 mm
714022 2 mm
714023 3mm
714026 6 mm
714029 9 mm
Tarte ziemniaki/
714031 Parmezan

(2]

TARCZA PLASTRY FALISTE

@ - tarczedomodelu: CL50, CL50
Gourmet, CL52, CL55, CL 60, R502

@) - tarczedomodelu: CL20, CL30 Bistro,
CL40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402

i Cena (@) f Cena (z
Nr kat. Opis netto (brutto) Nr kat. Opis netto (brszn)o)
714192 2mm 510,00 (627,30) 714072 2mm 180,00 (221,40)
714193 3mm 510,00 (627,30)
714195 5mm 510,00 (627,30)
stalgast

ekspert ga:

TARCZA WIORKI

- tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro,
(L40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402

0 - tarcze do modelu: CL50, CL
50 Gourmet, CL52, CL55, CL

60, R502
ne(tjieon(grflzt?o) Nr kat. Opis nectﬁ)r:grﬁzt'l)o)

180,00 (221,40 714121 1,5mm 340,00 (418,20
180,00 (221,40 714122 2mm 340,00 (418,.20)
180,00 (221400 714123 3mm 340,00 (418,20)
180,00 (221,40 714124 4 mm 340,00 (418,20
180,00 (221,400 714125 5mm 340,00 (418,.20)
714127 7mm 340,00 (418,20)
220,00 (27050 714131 Parmezan 340,00 (418,20)
714170  Marchew 610,00 (750,30)
714171 Chrzan 545,00 (670,35)
714132 Ziemniaki 545,00 (670,35)

(1]

o

ZESTAW TARCZ DO FRYTEK

- tarcze do modelu: CL30 Bistro, CL40, R402

f Cena ()
Nr kat. Opis netto (bruzrto)
714068 8x8mm 695,00 (854,85

- tarcze do modelu: CL50, CL 50 Gourmet,
(L52, CL55, CL 60, R502

Nr kat. Opis negle()r}srlgzt?o)
714168 8x8mm 935,00 (1150,05)
714169 10x 10 mm 935,00 (1150,05)
714160 10x 16 mm 935,00 (1150,05)

387




TARCZA StUPKI

- tarcze do modelu: CL50, CL 50 Gourmet, CL52, CL55, 0 - tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro, 2

CL60, R502 (CL40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402
Nr kat. Opis ) necneon(grﬁzr‘l)o) Nr kat. Opis nectgn(ﬁrsz&)
714140 1 x 8 mm Kapusta/Cebula piorka 520,00 (639,60 714042 2x2mm 225,00 (7675
714141 1x30 Cebula focki/Kapusta kebab 970,00 (1193100 714043 2 x4mm 225,00 (7679
714142 2x2mm 52000 (960 714045 2x6mm 22500 (7679
714145 2x4mm 520,00 (3960 714044 4x4mm 22500 (7675
74147 2x6mm 520,00 (3960 714046 GxG6mm 22500 (27675) o
714139 2 x 10 mm Kapusta/Cebula piérka 520,00  (639,60)
714143 3x3mm 520,00 (639,60
714144 4x4mm 520,00 (639,60)
714146 6x6mm 520,00 (639,60)
714148 8x8mm 520,00 (639,60)

ZESTAW TARCZ DO KOSTEK

- tarcze do modelu CL30 Bistro, CL40, R402

; Cena (@)
(1] Nr kat. Opis netto (bruztlo)

714058 8x8x8mm 800,00 (984,00
714059 10x 10x 10 mm 800,00 (984,00)
714050 12x12x12mm 800,00 (984,00

- tarcze do modelu: CL50, CL50 Gourmet CL52, CL55, CL60, R502

@  Nriat. Opis nect‘%'}grgt?o)
714155 5x5x5mm 885,00 (1088,55
714157 8x8x8mm 800,00 (984,00}
714159 10x10x 10 mm 800,00 (984,00
714151 14x 14 x 14 mm 800,00 (984,00
714153 14x 14 x 10 mm 800,00 (984,00)
714154 20x20x20 mm 800,00 (984,00)
9 714150 50 x 70 x 25 mm (satata) 1310,00 (1611,30

714099 zestaw do czyszczenia tarcz kostek 340,00 (418,20

- tarcze do modelu: CL50 Gourmet

(3] 3] Nr kat. Opis necnin(g rl(ﬂ)o)
714108 3x3x3 mm 630,00 (774,90)
714109 4x4x4 mm 630,00 (774,90

Nr kat. Opis necrt?)n(grﬁzr‘t)o)
WAFFLE 714102 2 mm 540,00 (664,20
714103 3mm 540,00 (664,20
- tarcze do modelu: CL50 714104 4mm 550,00 (676,50)
Gourmet 714106 6mm 550,00 (676,50)

AKCESORIA DO SZATKOWNIC

Lp. Nrkat. Produkt necn%?gr(uzr?o)

1. 714099 Zestaw do czyszczenia kostki 340,00  (418,20)
2. 714097 Uchwyt Scienny na 4 tarcze 130,00 (159,90)

stalgast

pert gastre
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robot ¢y coupe’

specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

BLIXER

polecany do cateringu, restauraji, szpitali, DPS, przedszkolii ztobkow
umozliwia zmiksowanie w prosty sposéb potraw surowych i gotowanych do uzyskania

gtadkiej konsystencji positkow w kilka sekund
faczy w sobie wtasciwosci blendera i malaksera
asynchroniczny silnik

zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej

Ramie zbierajace
pojemnika
i pokrywy

Wysoki przewod
pojemnika
umozliwia obrébke
duzej ilosci ptynow

Pokrywa
z uszczelky

N6z z nacieciami

llo$¢ porgji:
1 porcja 0,2 kg wsadu

llos¢ porcji:
od 2 do 10 porgji, 0,3-2kg wsadu

llos¢ porcji:
od 2 do 15 porgji, 0,4-3kg wsadu

llo$¢ porji:
od 2 do 18 porgji, 0,4-3,5kg wsadu

Prezentacja na zyczenie

Przygotowanie

zywnosci

0 9
modyfikowanej

konsystencji

)

)

Lp. Nrkat. Produkt rﬂ]
1. 712022 Blixer2 210
2. 712033 Blixer3 242
3. 712044 Blixer4 242
4. 712055 Blixer5 280

stalgast

ekspert gastronomiczny

D
mm
281
304
332
350

H
mm
389
444
479
500

\
litry
29
37

55

N
obr/min
3000
3000
1500/3000
1500/3000

P U Cena (@)
kw % netto (brutto)
0,70 230 5270,00 (6482,10)
0,75 230 5710,00 (702330
1,00 400 7005,00 (616,15
1,30 400 9920,00 (12201,60

OBROBKA MECHANICZNA
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OBROBKA MECHANICZNA robot@coupe®
specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

ROBOT COOK

- temperatura podgrzewania do 140°Cz regulacja co 1°C
4funkgje predkosci:

zmienna od 100 do 3500 obr./min,

- pulsacyjna/Turbo 4500 obr./min,

mieszanie wsteczne bez rozdrabniania (R-Mix) od 100 do 500 obr./min
przerywana - obrét noza co 2 sek.

asynchroniczny silnik

- zbiornik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 3,7 litra z uchwytem
max. objeto$¢ ptynu 2,5 litra

2noze gtadki oraz zabkowany w komplecie

ramie zbierajace pojemnika i pokrywy

- mozliwos¢ zaprogramowania receptur

- urzadzenie przeznaczone do pracy ciagtej

Mozliwe zastosowania:

EMULGOWANIE

MIELENIE

WYRABIANIE

SIEKANIE

UTRZYMANIE TEMPERATURY

MIKSOWANIE

MIESZANIE

W D H \ N P U Cena (z)
Nr kat. mm  mm litry obr/min netto (brutto)

kw v
483030 226 338 522 3,7 100do3500 1,8 230 11200,00 (13776,00)

390 stalgast




OBROBKA MECHANICZNA

CUTTER-WILK R2 robot 4 coupe

'specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

- polecany do restauracji, punktow gastronomicznych, masarni i garmazerii

- opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego, przygotowania Cieci . o .
) S ! b iecie, zagniatanie, siekanie

drobnego farszu, sosow, emulsji, zawiesin, muséw, rozdrabniania ecie, zag !

przypraw i ugniatania ciast
- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej
precyzyjne krojenie
pokrywa wykonana z poliweglanu umozliwia dodawanie sktadnikéw

podczas przygotowywania potraw
- watsilnika wykonany ze stali nierdzewnej

llo$¢ porgji:
od 10 do 20 porgji, 0,1-1 kg wsadu

Szeroki wachlarz zastosowan

W standardzie
noéz gtadki

ze stali

: . Nkatt W D H WV N PoU Cena ()
nierdzewnej

mm mm mm ity  obr/min kwov netto (brutto)
712020 300 300 500 2,9 1500 04 230 401500 (4938,45)

stalgast 301




OBROBKA MECHANICZNA

CUTTER-WILK R4

- polecany do restauracji, punktéw gastronomicznych,
masarni i garmazerii

- opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego,
przygotowania drobnego farszu, soséw, emulsji,
zawiesin, muséw, rozdrabniania przypraw
i ugniatania ciast

- wyposazony w system sterowania impulsowego, co
pozwala na bardziej precyzyjne krojenie

- pokrywa wykonana z poliweglanu umozliwia dodawanie
sktadnikéw podczas przygotowywania potraw

- watsilnika wykonany ze stali nierdzewnej

Szeroki wachlarz zastosowan

W standardzie
néz gtadki

ze stali
nierdzewnej

llos¢ porcji:
od 10 do 50 porgji, 0,1-2,5 kg wsadu

Nrkatt. W D H \ N P u Cena (@)
* mm mm mm ity obr/min kw v netto (brutto)
712040 226 304 440 4,5 1500/3000 09 400 6790,00 (8351,70)

30 stalgast
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robot @ coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

CUTTER-WILK

- polecany do restauracji, punktow gastronomicznych, masarni i garmazerii

- opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego, przygotowania drobnego farszu,
soséw, emulsji, zawiesin, muséw, rozdrabniania przypraw i ugniatania ciast

- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie

- pokrywa wykonana z poliweglanu umozliwia dodawanie sktadnikéw podczas
przygotowywania potraw

- wat silnika wykonany ze stali nierdzewnej

- metalowa obudowa silnika zapewniajaca
wiekszg wytrzymatos¢

llos¢ porgji:

0 od 20 do 80 porgji, 0,5-3,5 kg wsadu
llos¢ porgji:

e od 20 do 100 porgji, 0,5-3,5 kg wsadu
llos¢ porgji:

(3] @ od 20 do 150 porgji, 0,5-4 kg wsadu
lloé¢ porgji:

(4] @ od 50 do 200 porgji, 3-5,5 kg wsadu
1los¢ porcji:

9 od 50 do 250 porgji, 3-9 kg wsadu

W standardzie
néz gtadki

ze stali
nierdzewnej

Lp. Nrkat. Produkt me mDm mHm \i¥y Obr’;lmin kcv e nect‘leon(grsztgl)o)
1. 712050 CutterWilk RS Plus 280 350 490 5,5 1500 1,1 230 8230,00 (10122,90)
712051 CutterWilk RS Plus 280 350 490 55 1500/3000 1,2 400 8660,00 (10651,80)
2. 712060 Cutter-Wilk R6 280 350 520 7,0 1500/3000 1,3 400 9710,00 (11943,30)
3. 712080 CutterWilk R8 315 545 585 8,0 1500/3000 2,2 400 14620,00 (17982,60)
4. 712100 CutterWilk R10 345 560 660 11,5 1500/3000 2,6 400 18800,00 (23124,00)
5. 712150 Cutter-Wilk R15 370 615 680 150 1500/3000 3,0 400 22485,00 (27656,55)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA rQbot@ coupe’

WYBIERZ ODPOWIEDNI MIKSER

- wszystkie modele mikseréw zostaty zaprojektowane tak, by spetnia¢ wszelkie wymagania w zakresie jakosci,
wydajnosci, bezpieczenstwa i higieny
- wtatwy i szybki sposéb mozna przygotowac zupy, kremy, przeciery warzywne, musy owocowe z idealnym
efektem korncowym dzieki wykorzystaniu noza tnacego i dzwonu ze stali nierdzewnej
- pokretto regulacji obrotéw umieszczone w goérnej czesci pozwala na tatwa i widoczng obstuge
(tylko w modelach V.V.)
- specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku
podstawe i n6z mozna catkowicie rozmontowac, co zapewnia tatwe mycie, doskonate warunki higieny
i tatwa konserwacje - system ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe i odpowiada procedurze HACCP
podstawa, ostona i n6z sa wykonane z nierdzewnej stali w celu zapewnienia dtuzszej zywotnosci
(tylko w modelach MP Ultra)
- n6z wykonany z odlewu zapewnia doskonate warunki higieny
specjalne ostrzenie pozwala na optymalna jakos¢ krojenia i wiekszg wydajnosc

GAMA COMBI
- Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

£
&
[ | £ £ | i
L | £ £ L ] “ £
T | |
711192 711242 711252 711302 711352 711452
Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi
190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Ultra
101 do 121 151 301 501 1001
250 W 270 wW 310w 350w 440 W 500w
NAJLEPSZE
DO PRZYGOTOWYWANIA
NIEWIELKICH PORCJI
NAJLEPSZE DLA RESTAURACIJI
(DO 45 LITROW)
NAJLEPSZE DLA PLACOWEK
ZBIOROWEGO ZYWIENIA / DANIA GOTOWE
INTENSYWNE UZYTKOWANIE
stalgast
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robot {§ coupe’

specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

GAMA MINI
- Mini MP
: I é
£ £
£ g g
: 8
2 J l
711161 711191 711241
Mini MP 160 V.V. Mini MP 190 V.V. MiniMP 240 V.V.
71 101 121
220W 250 W 270 W

Do przyrzadzania matych ilosci

GAMA SZEROKA
- MP
£
3
£ € 2
£ £ <
o o
4 4
711350 711355 711450
MP 350 Ultra MP350V.V Ultra MP 450 Ultra
501 501 1001
440 W 440W 500w

Najlepsze do placéwek zbiorowego zywienia / dania gotowe. Intensywne uzytkowanie

stalgast
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GAMA SREDNIA
- (MpP

——250 mm ——

711251
CMP250V.V.
151
310w

300 mm

711300
CMP300V.V.
301
350w

OBROBKA MECHANICZNA

350 mm

711351
CMP350V.V.
451
400w

Najlepsze do restauracji

£
£ £
£ 8

8

<
711455 711550
MP 450 V.V Ultra MP 550 Ultra
1001 2001
500w 750 W

00 mm

711600
MP 600 Ultra
3001
850 W

740 mm

711800
MP 800 Turbo

4001
1000w

395




OBROBKA MECHANICZNA

MIKSER RECZNY-GAMA MINI

specjalne do: sosow, kreméw i matych potraw

w komplecie: néz i tarcza do emulgowania
specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia
dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku
model Combi jednocze$nie posiada

mikser i trzepaczke

kazde urzadzenie dostarczane jest

zmocowaniem $ciennym

predkosc obrotowa trzepaczki: 350-1560 obr./min

Nr kat. Produkt (ral;n?;’;‘ia)
711161 mini MP 160 V.V. 160
711191 mini MP 190 V.V. 190
711241 mini MP 240 V.V. 240

711192 mini MP 190 Combi 190
711242 mini MP 240 Combi 240
711998 Rozga do miksowania

MIKSER RECZNY-GAMA SREDNIA

do obrébki srednich ilosci w naczyniach od 15 do 45|
catkowity demontaz dzwonu i noza zapewnia doskonate
warunki higieny

spefniaja wymagania HACCP

N6z i dzwon
fatwe w

demontazu,
Zgodne z -
HACCP

L N S B
Lp. Nrkat. Produkt i) ; : b

(ramienia) obr/min litry

396

N S P
obr/min liry kW
2000-12500 do8 0,22
2000-12500 do 10 0,25
2000-12500 do 12 0,27
2000-12500 do 10 0,25
2000-12500 do 12 0,27

u Cena (@)
% netto (brutto)

1. 711251 CMP 250 V.V. 250  2300-9600 do 15 0,22 230 1635,00 (2011,05)
2. 711300 CMP 300 V.V. 300 2300-9600 do30 0,35 230 1765,00 (2170,95)
3. 711351 CMP 350 V.V. 350 2300-9600 do45 0,40 230 1910,00 (2349,30)

u

230
230
230
230
230

robot {§ coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

Cena ()
netto (brutto)

1070,00
1320,00
1570,00
1980,00
2235,00

695,00

(1316,10)
1623,60)
1931,10)
(2435,40)
(2749,05)
(854,85)

(
(
(
(

stalgast
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robot ¢y coupe’

specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

UCHWYT DO MIKSEROW

- fatwy do utrzymania w czystosci

- pasuje do pojemnikéw o dowolnej Srednicy
- eliminuje koniecznos¢ trzymania urzadzenia
- pasuje do mikser6éw z linii MP i CMP

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
711995 325,00 (399,75

MIKSER RECZNY-GAMA SZEROKA

- mozliwos¢ obrébki w naczyniach o pojemnosci do 400 litrow
- zesp6tsilnikowy ze stali nierdzewnej

- fatwy demontaz dzwonu umozliwia szybkie czyszczenie

- 711355,711455 - ptynna regulacja obrotéw

N6z i dzwon
fatwe w

demontazu,
Zgodne z
HACCP

lp. lei Produkt (rall-n?;rr?ia) obr’/\‘min Iitsry
1. 711355 MP 350 V.V. Ultra 350 1500-9000  do 50
2. 711455 MP 450 V.V. Ultra 450 1500-9000 do 100
3. 711350 MP 350 Ultra 350 9500 do 50
4. 711450 MP 450 Ultra 450 9500 do 100
5. 711550 MP 550 Ultra 550 9500 do 200
6. 711600 MP 600 Ultra 600 9500 do 300
7. 711800 MP 800 Turbo 740 9500 do 400

stalgast
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U
v

230
230
230
230
230
230
230

Cena ()
netto (brutto)

2285,00
2535,00
2070,00
2310,00
3430,00
4240,00
5075,00

OBROBKA MECHANICZNA




OBROBKA MECHANICZNA

MIKSER RECZNY-GAMA COMBI

- modele posiadaja noz i trzepaczke

- metalowa przektadnia do trzepaczki zapewnia
duza odpornos¢ sprzetu

do obrdbki w naczyniach o pojemnosci do 100

Obudowa trzepaczki
wykonana
w catosci z metalu

zapewnia wigksza
wytrzymato$¢
urzadzenia

Lp. Nrkat. Produkt

1. 711252 CMP 250 Combi
2. 711302 CMP 300 Combi
3. 711352 MP 350 Combi Ultra
4. 711452 MP 450 Combi Ultra

5. 711999 Rozga do miksera 711352,

711452 (L=690 mm)

MIKSER BAMIX GASTRO
- wkomplecie: 3 koricowki (ndz gwiazdka,
tarcza ubijajaca, tarcza miksujaca)
uchwyt do powieszenia na Scianie
zmiejscem na koricowki
- 2 predkosci:
model 710200 — 10000/17000 obr/min
model 710350 — 18000/22000 obr/min

wr ®
hﬂm'x of Switzerland

L P U Cena ()
Nr kat. (ram?;w\’a) kw v netto (brutto)
710200 180 0,20 230 878,00 (1079,94)

710350 280 0,35 230 1505,00 (1851,15)

398

(3] (4]
Lmm N obr/min N obr/min S P U
(ramienia) (nd2) (trzepaczki) litry kw vV
250  2300-9600 500-1800 do15 0,27 230
300  2300-9600 500-1800 do30 0,30 230
350  1500-9000  250-1500 do50 0,40 230
450 1500-9000  250-1500 do 100 0,45 230

MIKSER RECZNY

robot ¢ coupe’

specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

Cena ()
netto (brutto)
2295,00 (2822,85)
2450,00 (3013,50)
3255,00 (4003,65)
3490,00 (4292,70)
(

1820,00 (2238,60)

- 2 predkosci 15500/20500 obr./min
- urzadzenie nie jest przeznaczone

do pracy ciagtej

279"

COMMERCIAL

P
Nr kat. (vamr\r;w\a) kw
710930

U Cena (@)
Vv netto (brutto)

158 0,18 230 279,00 (343,17)

stalgast
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robot ) coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

MIKSER MICROMIX

Specjalnie zaprojektowana koncéwka AeroMix stuzy do
przygotowania mocno napowietrzonych pianek smakowych o
stabilnej konsystencji. Przyrzad, dzieki wyjatkowej konstrukgji, utatwia
wytworzenie kazdego rodzaju delikatnych pianek, ktére jest mozliwe
juznabazie mleka, dowolnego wywaru zodrobing $mietany i oczywiscie
przy uzyciu wszelkiego rodzaju stabilizatoréw przedtuzajacych jej

trwatos¢ chociazby lecytyny sojowae;j. M

polecam: Adam Michalski

- idealny do przygotowywania zup, kreméw, przecierdw warzywnych i muséw owocowych

- wkomplecie opatentowana koricéwka Aeromix do przygotowywania wyjatkowo delikatnych
pianek oraz noz tnacy

- obudowa wykonana w catosci z metalu zapewnia wigksza wytrzymatos¢ urzadzenia

- uchwyt Scienny w komplecie

Specjalna
koncédwka do
przygotowywania
napowietrzonej
emulsji o duzej
objetosci

Koncéwka do
przygotowywania
zZup i soséw

Napowietrzona
emulsja o duzej
objetosci

Nr kat L N P U Cena (@)
" mm (ramienia) obr/min kw vV netto (brutto)
711151 165 1500/14000 22 230 930,00 (1143,90)

stalgast 399




OBROBKA MECHANICZNA

AUTOMATYCZNA WYCISKARKA J80 ULTRA/J100 ULTRA

polecana do baréw, cateringu, restauracji, hoteli i placéwek zywienia zbiorowego
- przeznaczona do przygotowywania Swiezych sokéw owocowych i warzywnych
asynchroniczny silnik o duzej mocy

forma otworu wsadowego umozliwiajaca ciggte podawanie owocow i warzyw
podajnik automatyczny nie wymaga popychania produktéw

- Swiezy sok gotowy w kilka sekund

- model przeznaczony do pracy ciagtej

obudowa silnika ze stali nierdzewnej

niski poziom hatasu

nie przegrzewa soku

- zachowuje wszystkie witaminy

Kosz ze stali
nierdzewnej

mozna wyjac bez
pomocy narzedzi do
fatwego i szybkiego
czyszczenia

Tacka zbierajaca
krople

Pojemnik ze stali
nierdzewnej
szczotkowane;j
tatwo zdemontowac
i czyscic

Opatentowany
automatyczny otwor
wsadowy o $rednicy
79 mm do ciagtego
zaopatrywania

Lp. Nrkat.  Produkt ,‘,{V

235 535 505 3000 0,7 230 6115,00 (7521,45)
2.483100 J100Ultra 235 538 596 3000

1. 483080 )80 Ultra

robot ¢ coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

P V) Cena (z)
kw vV netto (brutto)

1,0 230 7930,00 (9753,90)

400

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

Drobny sprzet kuchenny bedacy uzupetnieniem wyposazenia‘kuchni, a takze
podstawowe narzedzia pracy przy obrébce termicznej r6znego rodzaju potraw.

Kontakt grille, frytownice 402-403, 406-410, 423
Rolkowy podgrzewacz do paréwek.... ..403,414
Gofrownice, nalesnikarki 404, 410, 411, 416
Ptyty grillowane, gyrosy.. 405, 408, 415, 421-422
Kuchenki mikrofalowe. 430-434

Bemary nastawne

Tostery, opiekacze kwarcowe,
piece konwekcyjne, salamander.
Kuchenka indukcyjna
Cyrkulator Sous Vide i akcesoria

404, 417-420
26-427
28-429




OBROBKA TERMICZNA -

KONTAKT GRILL

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- ryflowane ptyty zeliwne

- dwie strefy grzewcze, gora i dét

- bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie
urzadzenia

- rynienka na ttuszcz i pozostatosci procesu
grillowania

- ptynnaregulacja temperatury 50-300°C

Ryflowana
powierzchnia
W D H T Mo P U Cena ()
Lp. Nr kat. Produkt mm mm  mm °C kg kw vV netto (brutto)
1. 742010 Kontakt grill pojedynczy 265 325 200 50-300 125 1,8 230 669,00 (822,87
2. 742030 Kontakt grill panini 385 325 200 50-300 18 2,2 230 852,00 (1047,96)

3. 742020 Kontakt grill podwéjny 525 325 200 50-300 24 3,6 230 1180,00 (1451,40)

402 stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- wyjmowane pojemniki na fryture
- zakres regulacji termostatu 60-190°C
- termostat bezpieczenstwa
- kosze ze sktadang raczka

o
(4]
Lp. Nrkat. Produkt rr‘{\rfw mDm H Wymiary kosza WADxH Ii¥y k‘\j\/ 9 ne‘ét%n(grszr?o)
1. 746035 Frytownica pojedyncza 170 420 270 240x125x100 3 2,2 230 363,00 (44649
2. 746050 frytownica pojedyncza 260 420 270 240x205x100 5 32 230 426,00 (52399)
3. 746070 Frytownica podwojna 360 420 270 240x125x100 2x3 2x2,2 230 728,00  (89544)
4. 746100 Frytownica podwojna 540 420 270 240x205x100 2x5 2x3,2 230 878,00 (1079,94)

ROLKOWY PODGRZEWACZ DO PAROWEK
podgrzewane nieprzywierajace rolki

- dwie strefy grzewcze

wyjmowana tacka ociekowa

ptynna regulacja temperatury

my¢ po kazdym uzyciu, pozostawienie resztek powoduje
blokowanie rolek

W D H P U Cena ()
Nrkat. lloscrolek o o ooy v netto (bvuztto)
770100 " 550 475 175 1,1 230 1599,00 (1966,77)

stalgast 403




OBROBKA TERMICZNA

GOFROWNICA

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- dwie ptyty zeliwne z powtokg ceramiczng

- ptynnaregulacja temperatury

- bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie urzadzenia

Powtoka
ceramiczna
zapobiega
przywieraniu

Wymiary gofra

100 mm -

Nr kat w D H M P U Cena (z)
g mm  mm mm kg kw % netto (brutto)
772321 255 410 265 20 2,0 230 1040,00 (1279,20)

NALESNIKARKA

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

Srednica ptyty grzewczej 400 mm

optymalna srednica nalesnika 300 mm

gtadka powierzchnia grzewcza z ptyty zeliwnej z powtoka ceramiczng

- specjalna szuflada do przechowywania w statej temperaturze talerzy lub
przygotowanych nalesnikéw

ptynna regulacja temperatury

bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie urzadzenia

Wbudowana
szuflada moze
stuzy¢ do

przechowywania
przyboréw

lub gotowych
nale$nikow

Nrkatt W D H M P U Cena (@)
* mm mm mm kg kW V netto (brutto)
772281 450 450 240 15 3,0 230 1145,00 (140835

404

SPRAWDZONY PRZEPIS NA GOFRY:

1,5 szklanki maki

2 jajka

1 szklanka mleka

2tyzki cukru

2tyzki masta roélinnego

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
szczypta soli

stalgast
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OPIEKACZ

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

wytacznik czasowy

wymiary komory WxDxH: 455x260x160 mm

- bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sig urzadzenia
ruszt z raczkami z regulacjg wysokosci (4 pozycje)

Ruszt wykonany

ze stali
chromowanej

Nrkatt W D H M P U Cena (@)
* mm mm mm kg kW V netto (brutto)
743000 640 320 300 15 2,0 230 854,00 (1050,42)

PLYTA GRILLOWA

- stalowa ptyta grillowa o grubosci 10 mm

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

ptyta grzewcza ze stali

szufladka na ttuszcz

- ptynnaregulacja temperatury 50-300°C

2strefy grzewcze

bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie urzadzenia

Ryflowana

powierzchnia

W D H M P U

Nr kat. Rodzaj ptyty R R U

745120 2/3Gladka | 1/3 Ryflowana 640 440 175 34 3,6 230

745121 Gladka 640 440 175 34 36 230
stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

SALAMANDER

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- ruchoma cze$¢ gorna (ptynna requlacja)
umozliwiajaca obrobke potraw rdznych rozmiaréw

- bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie
urzadzenia

- wysuwana blachaz rusztem

- model 744000 dwie grzatki niezaleznie sterowane

Ruszt wykonany

ze stali
chromowanej

Nrkatt W D H M P U Cena ()

* omm mm  mm kg kW V netto (brutto)
744020 450 480 530 38 2,8 230 2220,00 (2730,60)
744000 600 480 530 48 4,0 400 2765,00 (340095

Cena (@)

netto (brutto)

900,00 (1107,00)
964,00 (118572

405




OBROBKA TERMICZNA

KONTAKT GRILL

gtadkie ceramiczne ptyty robocze

gotowy do pracy w 2 minuty

- réwnomierne grillowanie potraw dzigki jednakowej
temperaturze na catej powierzchni modutu grzewczego

- idealny do grill ia mrozonych pétproduktéw (hamburgeréw)
dzieki zwigkszonemu promieniowaniu podczerwieni

- powierzchnia robocza (WxD): 250 x 250 mm

Nkatt W D H M P U Cena @)

mm  mm kg kW Vv netto (brutto)
920010 331 458 176 10 1,6 230 2280,00 (2804,40)

KONTAKT GRILL

gtadko-ryflowane ptyty robocze

gotowy do pracy w 2 minuty

- réwnomierne grillowanie potraw dzieki jednakowej
temperaturze na catej powierzchni modutu grzewczego
idealny do grill ia potproduktow (hamburgerdw)
dzieki zwiekszonemu promieniowaniu podczerwieni
powierzchnia robocza (WxD): 250 x 250 mm

Gorna plyta

ryflowana

N kat w D H M P U Cena ()
g mm mm mm kg kw ' netto (brutto)
920110 331 458 176 10 1,6 230 2700,00 (3321,00)

406

spidocook

stalgast
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caterina OBROBKA TERMICZNA

KONTAKT GRILLE

Stalgast Radom
- zeliwne ptyty robocze, dostepne w 2 wersjach: ryflowanej

oraz mieszanej - ryflowana gdra, ptaski dot
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- ptynnaregulacja temperatury 50-300°C
- wanienka na ttuszcz i pozostatosci procesu grillowania
- dostepne w wersji z funkcjg blokady wysokosci (24 mm) zabezpieczajaca przed zgnieceniem butek
- dostepne w wersji z powtoka polimerowg

Hamulec

opuszczania Otwory

i podnoszenia
ptyty

wentylacyjne

KONTAKT GRILL POJEDYNCZY KONTAKT GRILL PANINI
W D H P U Cena ( W D H P U Cena ()
Nr kat. mm mm  mm kW OV netto (brfm)o) Nr kat. mm  mm mm kW netto ({ vaZtt)c)
742011 300 390 195 1,8 230 842,00 (103566) 742031 390 390 195 2.2 230 1040,00 (1279,20)
742012 300 390 270 1,8 230 946,00 (1163,58) 742032 390 390 270 2,2 230 1175,00 (144525
stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

KONTAKT GRILL
- podwdjny

Ryflowana

powierzchnia

W D H P U Cena (@)
Nrkat. oo om mm kwov netto (brutto)

742021 610 390 195 3,6 230 1455,00 (178965

PLYTA GRILLOWA

- stalowa ptyta grillowa o grubosci 12 mm

- 2strefy grzewcze

- ptynnaregulacja temperatury

specjalna szufladka na thuszcz

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
powierzchnia robocza (WxD): 600 x 350 mm

Wbudowana

szuflada na
tluszcz

Nr kat. Rodzaj piyty nm mDm mHm kcv l\} nectt%"l(grﬁzt?o)

745100 Gladka 605 450 175 3,3 230 1840,00 (226320
745101 Gladka/ryflowana 605 450 175 3,3 230 1840,00 (2263,20)
745102 Ryflowana 605 450 175 3,3 230 1840,00 (226320

408
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caterina

FRYTOWNICE

FRYTOWNICA

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- wyjmowane pojemniki na fryture

zakres regulacji termostatu 60+190°C

termostat bezpieczenstwa

zabezpieczenie odcinajace zasilanie po demontazu gtowicy grzejnej
kosze ze sktadanymi raczkami

Ptynna regulacja
temperatury

Zabezpieczenie
odcinajace zasilanie
po demontazu
gtowicy grzejnej

Nr kat. Produkt W D H V

S

mm  mm mm ity kgh

746033 Frytownica pojedyncza 180 410 295 3 4
365 410 295 2x3 8

746034 Frytownica podwojna

FRYTOWNICA

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
ttoczony zbiornik na olej

- zakres regulacji termostatu 60+190°C

- termostat bezpieczeristwa

wzmocniona konstrukgja kosza oraz uchwytu
specjalny zaczep kosza oraz pokrywy
obracany panel sterujacy z blokada

- tatwos¢ utrzymania w czystosci

zimnastrefa

panel sterowania grawerowany laserowo

W D H V

Lp. Nrkat. Produkt oo o mm R

1. 746065 Frytownica pojedyncza 282 455 290 5

2. 746094 Frytownica pojedyncza z kranem 282 536 380 8

3. 746066 Frytownica podwajna 563 455 290 2x5

4. 746095 Frytownica podwojna z kranem 563 536 380 2x8

5. 746364 Frytownica podwojna 473 455 290 3+5
stalgast

ekspert gastronomiczny

2x2,6

S
kg/h
6
8
12

16
10

P
kw

p
kw
32

23,2
23,2
2,6/32

u
v

230
230

Cena ()
netto (brutto)

551,00

987,00

U
%

230
230
230
230
230

(677,73)
(1214,01)

Cena (zl)
netto (brutto)

699,00
799,00
1299,00
1399,00
1179,00

(859,77)
(982,77)
(1597,77)
(1720,77)
(1450,17)

OBROBKA TERMICZNA

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom
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OBROBKA TERMICZNA

caterina

FRYTOWNICE DO RYB

. . , Stalgast Radom
- idealne do ryb i owocéw morza

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- zakres regulacji termostatu 60 +190°C
- termostat bezpieczenstwa

w D H Vv P U Cena ()
Lp. Nrkat Produkt mm  mm  mm ity kw v netto (brutto)
1. 746201 Frytownica do ryb GN 2/4 172 626 296 45 32 230 777,00  (95571)

2. 746204 Frytownica do ryb GN 1/1 zkranem 325 626 361 11 6,0 400 1405,00 (172815

NALESNIKARKA

- zeliwna ptyta grzewcza

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
ptynnaregulacja temperatury

- nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia
szpatutki sprzedawane po 5 szt.

g W D H P U Cena ()
Lp. Nrkat Produkt mm mm  mm mm kW v netto (brutto) PRODUKT POLSKI
1. 772282 Nalesnikarka z zeliwna plyta 400 - - 151 3 230 1350,00 (1660,50) Stalaast Radom
2. 772289 Szpatutka drewniana okragla - 180 180 - - - 39,00 (47,97) 9

stalgast
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caterina

GOFROWNICA

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- dwie ptyty zeliwne

- ptynnaregulacja temperatury

- wmodelu 772324 powierzchnia robocza pokryta powtoka polimerowa

N
®©
3
3

Wymiary gofra

105 mm
I
I
I
I O
I
I

D
Nrkat. "o o

772323 275 420
772324 275 420

H P U Cena (@)
mm kW Vv netto (brutto)
275 1,9 230 1455,00 (178965
275 1,9 230 1820,00 (2238,60)

BEMAR NASTAWNY

urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej

- wyposazone w bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu
model 7411551 741156 wkfad: GN 1/1 150 mm

model 741205 wktad: GN 1/1 200 mm

Dostepna

WESE]
z kranem

W D H T P
Nr kat. Produkt om mm omm °C kW
741155 Bemar nastawny 570 340 242 0+85 1.2
741156 Bemar nastawny z kranem 590 340 242 0+85 1,2
741205 Bemar nastawny z kranem 590 340 280 0+85 1,2
BEMARNASTAWNY
- urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej
- wyposazone w bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu
- model 741152 741153 wktad: GN 1/1 150 mm
- model 741203 wktad: GN 1/1 200 mm
Dostepna
WESE]
z kranem
Nr kat. Produkt n‘{yn mDm nl"'m Tc ktv
741152 Bemar nastawny 570 340 242 0+85 08
741153 Bemar nastawny z kranem 590 340 242 0+85 08
741203 Bemar nastawny z kranem 590 340 280 0+85 0,8

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

U Cena ()
' netto (brutto)
230 399,00 (490,77)
230 479,00 (589,17)
230 529,00 (650,67)
U Cena (@)
v netto (brutto)
230 582,00 (71586 PRODUKT POLSKI
230 665,00 (817,95 Stalgast Radom
230 769,00 (94587
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OBROBKA TERMICZNA gl:;::nn

KONTAKT GRILLE
ROLLER GRILL

- ryflowane ptyty zeliwne

regulacja temperatury do 300°C

szuflada na ttuszcz i pozostatosci procesu grillowania
zaroodporne uchwyty

w zestawie szczotka do czyszczenia

KONTAKT GRILL PANINI KONTAKT GRILL POJEDYNCZY
- powierzchnia robocza (WxD): 360 x 240 mm - powierzchnia robocza (WxD): 260 x 240 mm
W D H M P U Cena (@) W D H M P U Cena (@)
Nr kat. mm mm mm kg kW netto (bvuztw) Nr kat. mm mm mm kg kW netto (bruzno)
777214 430 385 220 22 5 30 230 2760,00 (3394,80) 777213 330 385 220 18 2 230 2155,00  (2650,65)

KONTAKT GRILL PODWOJNY
- powierzchnia robocza (WxD): 535 x 240 mm

Nrkatt W D H M P U Cena (@)
mm  mm  mm netto (brutto)
777217 600 385 220 33 5 4 0 400 3425,00 (421275

4 sfgalgast
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OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE

- system ,zimnej strefy”

- automatyczne filtrowanie oleju

- precyzyjna regulacja temperatury

- termostat bezpieczenstwa

- kosz oraz pokrywa wyposazone w uchwyty
odporne na wysokie temperatury

FRYTOWNICA
- pojedyncza
W D H V M P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm mm mm ity kg kw \ netto (bruzno)
777320 Frytownica pojedyncza 190 425 320 5 5 3.2 230 871,00 (1071,33)

777325 Frytownica pojedyncza z kranem 265 450 360 8 36 230 1605,00 (1974,15)
777333 Frytownica pojedyncza z kranem 350 470 350 12 10 6,4 400 2090,00 (2570,70)

o

FRYTOWNICA
- podwdjna
W D H V M P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm iy kg kw v netto (brutto)
777323 Frytownica podwojna 390 425 320 2x5 10 2x3,2 230 1850,00 (2275,50)

777326 Frytownica podwojna z kranem 590 450 370 2x8 15 2x3,6 230 3000,00 (3690,00)

stalgas? 413
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OBROBKA TERMICZNA

ROLKOWY PODGRZEWACZ DO PAROWEK
- nieprzywierajace rolki

- dwie strefy grzewcze w modelu 777303

- dhugoscrolki40 cm

W D H M P U Cena (z))
Lp. Nrkat. llos¢rolek = =~ "0 W neno(bmzno)

g v
1. 777300 5 545 320 240 125 0,6 230 2740,00 (3370,20)
2. 777301 7 545 320 240 14,0 09 230 3455,00 (4249,65
3. 777303 n 545 460 240 20,0 1,4 230 3749,00 (4611,27)

URZADZENIE DO HOT-DOGOW

- 3elementy grzewcze do podgrzewania butek
- szklany pojemnik do gotowania na parze

- koszyk na 40 paréwek z podziatem na 2 sekcje
- fatwe do utrzymania w czystosci

W D H M P U Cena ()
Nr kat. netto (brutto)

mm mm kg kw V
777290 440 300 400 9 0,65 230 1715,00 (2109,45)

PODGRZEWACZ DO BULEK
podgrzewacz mozna umiesci¢ pod rolkowym
podgrzewaczem do pardwek

- wielkos¢ komory GN 2/3 100

- regulator temperatury

wysuwana szuflada

pojemnik GN mozna my¢ w zmywarce

W D H M P U Cena ()
Nrkat  on mmomm kg kW v netto (brutto)

777304 545 460 220 17 0,7 230 2070,00 (2546,10)

a4 staigast



OBROBKA TERMICZNA

PLYTA GRILLOWA

stalowa ptyta grillowa o grubosci 10 mm
szybki proces nagrzewania ptyty

spiralne grzatki

regulacja temperatury do 300°C

- kontrolka pracy urzadzenia

wyjmowana stalowa ostona ptyty
zwhudowana rynienka na ttuszcz

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
powierzchnia robocza (WxD): 600 x 400 mm

i W D H M P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm mm  mm kg kW v netto (brutto)
777171 2-strefy grzewcze 620 450 190 29 6,0 400 2360,00 (2902,80)

PLYTA GRILLOWA

stalowa ptyta grillowa o grubosci 10 mm

- szybki proces nagrzewania ptyty

palniki w ksztatcie gwiazdy

termostat bezpieczeristwa

kontrolka pracy urzadzenia

- wyjmowana stalowa ostona ptyty z whudowana rynienka na ttuszcz
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego (GZ50)
urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez osoby z uprawnieniami
- powierzchnia robocza (WxD):

777173 - 400 x 400 mm

777174-600 x 400 mm

2]

i W D H M P Cena (z)
Lp. Nrikat. Opis mm  mm mm ke wo Y netm(bvuztm)
. 777173 1-strefagrzewcza 420 450 190 17 3,2 gaz 1910,00 (2349,30)

. 777174 2-strefy grzewcze 620 450 190 27 64 gaz 291500 (358545)

8

~

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

GOFROWNICA

- bardzo krétki czas pieczenia gofrow, 2-3 minuty po nagrzaniu urzadzenia
regulacja temperatury do 300°C

zeliwne ptyty grzewcze

wyjmowana rynienka wokot ptyty na pozostatosci ciasta

regulowane nozki

wzory gofréw:

ROLWLER>)

SPRAWDZONY PRZEPIS NA GOFRY:
1,5 szklanki maki

2 jajka

1 szklanka mleka

2tyzki cukru

2tyzki masta roslinnego

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

brussels - kwadraty 3x5, szczyptasoli
liege - kwadraty 4x6
184 mm

Wymiary gofra € I I

Brussels 3

model 777220 S o000

150 mm

Wymiary gofra 0 ) o o o

Liege | o

model 777221 |[E IS

o o o o 9
5 W D H M P U Cena (2
Lp. Nr kat. WzorQOfra mm  mm  mm kg kw \% netto (bn(JZ(t)o)
1. 777220 Brussels 305 440 230 19 1,6 230 3000,00 (3690,00)
2. 777221 liege 305 440 230 19 1,6 230 2759,00 (339357)
NALESNIKARKA
- zeliwna, emaliowana ptyta grzewcza
- requlacja temperatury do 280°C
- spiralne elementy grzewcze
- wzestawie drewniana szpatuta do rozprowadzania ciasta
H M P U Cena (z

Nr kat. m kg kW \ netto (brsztt)o)
777242 400 190 14,0 3,6 230 1540,00 (1894,20)

NALESNIKARKA

zeliwna, emaliowana ptyta grzewcza

pokretto requlacyjne oraz zabezpieczenie przeciw wyptywowe
o$mioramienne palniki w ksztatcie gwiazdy

w zestawie drewniana szpatuta do rozprowadzania ciasta

w zestawie do urzadzen gazowych dysze do gazu propan-butan
oraz gazu ziemnego (GZ50)

urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez osoby
zuprawnieniami

H M P Cena (@)
Nr kat. mm  mm kg kW u netto (bruzno)
777243 400 160 17,5 3,6 gaz 1500,00 (1845,00)

416
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ROUWLER. A
OBROBKA TERMICZNA

OPIEKACZ

kwarcowe elementy grzewcze

- wyfcznik czasowy, mas. 15 min z funkgja pracy ciagtej
- wyjmowane raczki

maksymalna temperatura pracy osiaggana w mniej niz 30 sek.
wydajnos¢:

777101 - 150 tostéw / h

777102 - 300 tostow /h

demontowany panel tylny utatwiajacy czyszczenie
urzadzenia

777101 - 4 grzatki

777102 - 6 grzatek

- powierzchnia robocza (WxD):

777101 - 350x240 mm

777102 - (2) 350x240 mm

o %)

; W D H M P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Opis mm mm mm kg kW V netto (brutto)

. 777101 1-poziom 450 285 305 10 2,0 230 1030,00 (1266,90)
. 777102 2-poziomy 450 285 420 12 3,2 230 1440,00 (177120

o —

OPIEKACZ

- kwarcowe elementy grzewcze

- wyfacznik czasowy, mas. 15 min z funkgja pracy ciagtej
wyjmowane raczki

maksymalna temperatura pracy osiaggana w mniej niz 30 sek.
- demontowany panel tylny utatwiajacy czyszczenie urzadzenia

- 6grzatek
- powierzchnia robocza (WxD): 520x320 mm
- przystosowany do GN 1/1
s W D H S M P U Cena (d
Nr kat. Opis mm  mm mm tosth kg kw % net‘to(bvszﬁ)o)

777107 1-poziom 640 380 330 200 15 2,7 230 2705,00 (332715

PIECYK KONWEKCYJNY

uniwersalne urzadzenie do pieczenia pieczywa, ciast,
migs oraz zapiekania sera i zapiekanek

wentylator

regulacja temp. 0-300°C

wytacznik czasowy, maks. 120 min

- posiada funkje konwekgji, kwarcowego salamandra,
rozmrazania

4poziomy

wymiary komory (WxDxH): 470 x 370 x 350 mm

W D H T M P U Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm °C kg kw Vv netto (brutto)

777271 595 610 590 0-300 36 3,0 230 3869,00 (475887)

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

TOSTER

- pojemnosc:

model nrkat. 779040 - 4 tosty
model nrkat. 779060 - 6 tostéw
regulacja czasu opiekania
automatyczny wytacznik

- wymiar otworu na tost 28x148 mm
gtebokos¢ otworu ~130 mm

Szuflada
na okruchy

lp. Nrkatt W D H P U Cena ()

mm mm mm kW V
1. 779040 300 225 215 1,8 230 415,0
2. 779060 430 225 215 2,5 230 509,0

TOSTER/OPIEKACZ

urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej
ceramiczne elementy grzewcze

- wylcznik czasowy

szuflada na pozostatosci procesu pieczenia
uchwyt sprzedawany osobno

wymiary uzytkowe wnetrza (WxDxH):
779131-360x210 x95 mm

779161 - (2) 360x210x85 mm

liczba grzatek:

779131 - 4 grzatki

779161 - 6 grzatek

Lp. Nrkat. Produkt r\rfv b H

m mm mm K
1. 779131 Toster/opiekacz 460 300 305 2
2. 779161 Toster/opiekacz 460 300 440 3
3. 779198 Uchwyt nakanapki 340 95 -

418

netto (brutto)

0 (51045
0 (626,07)

P U
W \
0230
0230

o
(2]
Cena ()
netto (brutto)
638,00 (784,74
810,00  (996,30)
21,00 (25,83)

(3]

stalgast
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- OBROBKA TERMICZNA

PIEC KONWEKCYJNY

bardzo szybkie nagrzewanie

(do 250°Cw 7 min)

wytacznik czasowy, maks. 120 min

wyposazenie:

-model 777264 - 2 ruszty oraz 1 blacha wypiekowa (310x300 mm)
-model 777265, 777266 - 3 ruszty, 1 blacha wypiekowa (410x335 mm)
model 777266 posiada funkcje konwekgji, kwarcowego salamandra, wentylowanego pieca do ciast oraz rozmrazania
5 poziomow pieczenia

wymiary komory (WxDxH):

777264;320x325x265 mm

777265; 410x360x250 mm

777266; 410x360x250 mm

(3]

wW b H T M P U Cena (7)
. Nrkat oo onomm oo kg KWV netto (brutto)

. 777264 460 550 355 max250 20 1,5 230 2565,00 (315495
. 777265 550 550 355 max250 21 2,4 230 2805,00 (3450,15)
. 777266 550 550 355 max250 22 2,6 230 3225,00 (3966,75)

wro = T

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA -

SALAMANDER

ruchoma gtowica umozliwiajaca obrébke potraw
réznych rozmiaréw

dwie niezaleznie sterowane strefy grzewcze

- wyjmowana blacha

Kwarcowe

elementy
grzewcze

Nr kat w D H M P U Cena (z)
g mm mm mm kg kw % netto (brutto)
777351 600 510 550 44 3,0 230 6650,00 (8179,50)

TABORET

dwustronny ruszt zeliwny:

1strona - do klasycznego gotowania,

2strona - do gotowania w woku

- tatwo demontowany palnik z ostona ze stali
nierdzewnej

termostat bezpieczeristwa

w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu
ziemnego (G20)

- urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez
osoby z uprawnieniami

e

Nrkatt W D H M P Cena (@)
* mm mm mm kg KW netto (brutto)
777195 600 630 425 30 14 gaz 2605,00 (3204,15)

420 stalgast




- OBROBKA TERMICZNA

GYROS

- wyjmowana perforowana taca i pojemnik na ttuszcz

wyposazony w niezalezne elementy grzewcze

777370 -3 grzatki

777371 - 4 grzatki

- dtugos¢sztycy:

777370 -400 mm

réwnomierne grzanie

szufelka do kebaba wykonana z aluminium

- mozliwosc dokupienia sztycy, ostony termicznej, drzwi
panoramicznych, mocowania na noz

i w D H M P U Cena ()
Lp. Nrkat. Opis mm mm mm kg kw % netto (brutto)
1. 777370 Wsad 15kg 580 660 695 27 3,6 230 3845,00  (4729,35)

2. 777371 Wsad 25kg 580 660 870 31 58 400 3999,00 (4918,77)

GYROS

wyjmowana perforowana taca i pojemnik na ttuszcz

- wyposazony w promienniki z termoparg zabezpieczajaca
777373 - 2 promienniki

777374 -3 promienniki

w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego G20
urzadzenia gazowe musza by¢ podfaczone przez osoby z
uprawnieniami

dtugos¢ sztycy:

777373 - 400 mm

réwnomierne grzanie

- mozliwos¢ dokupienia sztycy, ostony termicznej, drzwi
panoramicznych, mocowania na noz

f w D H M P Cena ()
Lp. Nrkat. Opis mm mm  mm kg kW u netto (brutto) Q

1. 777373 Wsad 15kg 580 660 645 27 7,0 gaz 4650,00 (5719,50)
2. 777374 Wsad25kg 580 660 870 31 105 gaz 5000,00 (6150,00)

stalgast 1




OBROBKA TERMICZNA

GYROS GAZOWY

- wkomplecie taca na thuszcz

- wyposazony w promienniki
ztermopara zabezpieczajaca

- wzestawie dysze do gazu
propan-butan (G30)

2799

Nr kat. Model Opis r‘r{‘rln mDm mHm (Sm,cl‘;) o

777520 GD2 Wsad30kg 395 500 920 430

777530 GD3 Wsad40kg 510 590 920 450

777540 GD4 Wsad 70kg 510 590 1120 630

777550 GD5S Wsad 120 kg 650 600 1310 810
GYROS ELEKTRYCZNY

- wkomplecie taca na thuszcz
- wyposazony w promienniki z ptytami
szamotowymi dla lepszej kumulagji ciepta

3599%

f D L
Nr kat. Model Opis Th i (Emm
777525 E2 Wsad30kg 450 500 920 460
777535 E3 Wsad 50 kg 450 500 1120 700

422

P U
kw v

7,0 G30
10,5 G30
14,0 G30
17,5 G30

Cena (zl)
netto (brutto)

2799,00
2999,00
3259,00
4959,00

(3442,77)
(3688,77)
(4008,57)
(6099,57)

P U Cena (@)
WV netto (brutto)
6 400 3599,00 (4426,77)
9 400 3999,00 (4918,77)

stalgast
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NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA

cicha praca
miekki start
zabezpieczenie przed zalaniem (patent)

- wzestawie: 2 noze 80 mm oraz ostrzatka

grubosc ciecia 010 mm

W D H

mm  mm

Nr kat. Model

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA

wodoodporny

cicha praca

- miekki start

zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
w zestawie: 2 noze 80 mm oraz ostrzatka
grubos¢ ciecia 0+10 mm

W D H N S M P U Cena ()
Nrkat.  Model o oo nnobymin ke24h kg kw v netto (brutto)
(3442,77)

777615 S150PLUS 125 170 190 7500 90 0,93 0,20 230 2799,00

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA

- funkcja mycia

wodoodporny

cicha praca

miekki start

- zabezpieczenie przed zalaniem (patent)

grubos¢ ciecia 010 mm

Nr kat. Model w. D H

KONTAKT GRILL

ryflowane ptyty zeliwne

regulacja temperatury do 300°C

szuflada na thuszcz i pozostatosci procesu grillowania
- zaroodporne uchwyty

powierzchnia robocza (WxD): 450x270 mm

1159%

W D H M P U Cena ()
Nr kat. Model mm mm  mm kw netto (bruzno)
777645  PK2745 510 500 300 33 3 230 1159,00  (1425,57)
stalgast

ekspert gastronomiczny

mm  obr/min kg/24h kg
777612 S120PLUS 125 170 190 6500 60 0,87 0,12 230 2159,00

w zestawie: 2 noze 80 mm oraz ostrzatka

N 5
mm  mm  obr/min kg/24h kg
777618 S180PLUS 125 170 190 8500 200 093 025 230 3199,00

OBROBKA TERMICZNA

2159

u Cena (@)
kwoov netto (brutto)
(2655,57)

2799

3199%

U Cena ()
netto (brutto)
(3934,77)

423




OBROBKA TERMICZNA

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
- grubosc ciecia 0,5 + 8 mm
- $rednicanoza 100 mm

W komplecie:
n6z 100 mm,

ostrzatka do
noza

W D H N M P U Cena (z)
Nr kat. mm mm mm obymin kg kw % netto (brutto)

774901 125 170 190 2200 08 0,08 230 619,00 (76137

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA

antyposlizgowa gumowana obudowa
grubos¢ ciecia 0,5+8 mm
srednicanoza 100 mm

w zestawie: 2 noze oraz ostrzatka

299"

Nrkatt W D H N M P U Cena ()
. mm mm ob/min kg kW netto (brutto)
774905 125 170 190 2200 0,8 0,08 230 299,00 (367,77

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU
- tatwy w czyszczeniu nieprzywierajacy pojemnik wewnetrzny
- obudowaze stali nierdzewnej
- wyjmowany pojemnik
- tyzkaiwidelec oraz 2 miarki w standardzie
- automatycznie przechodzi w proces podgrzewania po ugotowaniu ryzu
- praktyczna miarka wewnatrz misy
- do przyrzadzania od 10 do 36 porgji ryzu
- nieuzywacostrych narzedzi

W komplecie

2 miarki, fyzka
i widelec

W D H v M P U Cena ()
Nr kat. mm mm  mm litry kw v netto (brutto)

kg
771101 470 420 350 6 10,2 1,95 230 674,00 (829,02)

424
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OBROBKA TERMICZNA

WITRYNA GRZEWCZA
idealna do przechowywania produktéw -
serwowanych na ciepto
regulacja temperatury do 95°C
- pojemnik na wode
wiacznik
regulowane nézki
pojemnos¢: 2xGN 1/1

Nr kat, W D H M P U Cena (z)
g mm mm mm kg kw v netto (brutto)
777122 590 350 390 12,0 0,65 230 2325,00 (2859,75)

WITRYNA GRZEWCZA

o$wietlenie LED

przeszklonaz 4-stron

- statyczny obieg powietrza

2 regulowane potki w komplecie
pojemnik na wode

wyjmowany pojemnik

Nr kat W D H V T P U Cena ()
* mm mm  mm o litry °C kw v netto (brutto)
852121 678 568 670 120 +30/-+90 1,10 230 2190,00 (2693,70)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKA INDUKCYJNA

- profesjonalna kuchenka indukcyjna dedykowana dla matej i $redniej

gastronomii, doskonata réwniez dla domu - Stalgast Ratom
ogranicza zuzycie energii o ok. 45% w stosunku do tradycyjnych

urzadzen grzewczych

obudowa ze stali nierdzewnej wykonana technologia ttoczenia

odporna na uszkodzenia ceramiczna ptyta indukcyjna

automatyczna detekcja naczyn i dostosowanie powierzchni grzewczej do ich srednicy (2 strefy)
Srednica dna stosowanych naczyn @ 120 - @ 320 mm

super cena!

Wydajny Gtadka
system powierzchnia

wentylaji robocza

dostosowany utatwia

df’ pra'cy utrzymanie
ciagtej w czystosci

stalgast

ekspert gastronomiczny
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OBROBKA TERMICZNA

| Dotykowy szklany panel z wydzielonym timerem

Dotykowy szklany panel z wydzielonym timerem
- praca ze stata mocg 10-20 poziom (1-9 praca impulsowa)
regulowana skokowo
Obudowa - mozliwosc pracy z timerem 001 - 479 min - ustawiane co Tmin
3 poziomy szybkiego ustawienia w zaleznosci od trybu pracy:
wykonana a) 1/10/20 dla trybu moc lub
ze stali b) 50/140/240 dla trybu temperatura
nierdzewnej - pracazzadang temperaturg 50-240°C (requlacja skokowa)

Nr kat W D H P U Cena (z)
g mm mm  mm kW vV netto (brutto)
770351 330 415 110 3,5 230 569,00 (699,87)

Konieczno$¢ stosowania naczyn przeznaczonych do technologii indukcyjnej:

= ) & 8 ey

Rondel emaliowany Czajnik zelazny

Rondel zeliwny Garnek z zelaza Garnek Brytwanka z zelaza
lub emallowany

ze stali nierdzewnej

Filtr

przeciwttuszczowy Rant
gwarantuje dtuga

i niezawodng prace
urzadzenia

zabezpie-
czajacy

stalgast 427




OBROBKA TERMICZNA

TECHNOLOGIA SOUS - VIDE

- Sous Vide jest technologia zapewniajaca zachowanie niepowtarzalnych aromatéw, smakéw,
jedrnoscii soczystosci w procesie powolnego gotowania w niskich temperaturach zapakowanych
prézniowo produktéw gwarantujac najwyzszg jakos¢ potraw

- przedtuza w znaczacy sposob termin przydatnosci do spozycia produktéw, pétproduktéw i dan
gotowych bez utraty ich waloréw kulinarnych

- technologia polecana do stosowania w matej i Sredniej gastronomii, zwtaszcza w restauracjach,
cateringach, punktach ze zdrowa zywnoscig, a takze w cukierniach, barach i dyskotekach

Oferta pakowarek prézniowych oraz workéw patrz str. 234

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

- zapewnia stabilnos¢ temperatury do 0,1°C

- posiada regulacje temperatury co 0,1°C

- duzy podswietlany wyswietlacz zapewnia tatwos¢ odczytu

wmontowana pompka umozliwia réwnomierng cyrkulacje wody
zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody

przeznaczony do mocowania w pojemnikach i garnkach o pojemnoscido 30|

1200

super cena!
459"

Nrkatt. W D H M P U Cena (@)
g m mm kg netto (brutto)
691196 100 161 335 1,8 W 2 230 459,00 (564,57

Regulowany uchwyt

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

zapewnia stabilnos¢ temperatury do 0,1°C

posmda regulacje temperatury co 0,1°C

wmontowana pompka umozliwia rownomierna cyrkulacje wody

- zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody

- mozliwos¢ mocowania w dowolnych pojemnikach z ptaska lub zaokraglong krawedzia

przystosowany do pracy ciagtej
super cena!

Nr kat. Produkt n‘w% mDm mHm Ii¥y m k&/ ld ne(iteorl(grlszt?o)

691100 Cyrkulator 145 115 325 - 1,9 1,5 230 1199,00 (1474,77)
141202 Pojemnik GN 1/1 poliweglan 530 325 200 26 - - - 81,00  (99,63)
142202 Pojemnik GN 1/2 poliweglan 325 265 200 11,5 - - - 40,00  (49,20)

428 stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

- zapewnia stabilnos¢ temperatury do 0,1°C

- posiada regulacje temperatury co 0,1°C

- wmontowana pompka umozliwia rownomiern cyrkulacje wody

- zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody

- elektroniczny panel sterowania

- duza pojemnos¢ dostosowana do potrzeb profesjonalnych kuchni
gastronomicznych

.

1499%°

STOJAKNA DO CYRKULATORA

- dedykowany do pojemnikéw GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej
- posiada 6 przegrédek

w komplecie super cena!

Stojak na worki

Nkt W D H T M P U Cena () Nr kat Cena ()
g mm mm mm °C kg kw v netto (brutto) " netto (brutto)
691250 568 429 277 599 75 2 230 1499,00 (1843,77) 691251 99,00 (12177
SZCZYPCE UNIWERSALNE KULKI IZOLACYJNE
- pokrytesilikonem, nie - ograniczaja straty ciepta nawet do 90%,
uszkadzaja struktury workéw utrzymujac sie na powierzchni wody
do sous-vide zastepuja pokrywe pojemnika

zmniejszaja ubytki wody ograniczajac jej
parowanie (szczeg6Inie wazne w sytuacji
braku mozliwosci uzupetnienia wody)
podnosza stabilnos¢ termiczng
zmniejszaja zuzycie energii elektrycznej

Nr kat. ml;n necneon(grﬁzr'l)o)

422242 230 23,00 (2829 K Cena (z))
422302 300 25,00 (30,75 Nr kat. sat. netto (brutto)
422402 400 29,00 (3567 691190 100 49,00  (60,27)

stalgast 429




OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKA MIKROFALOWA

sterowanie manualne

- 5poziomdw mocy

funkja rozmrazania

obrotowy talerz o srednicy 270 mm

zakres zegara 30 minut

- komora oraz obudowa urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej
- wymiar komory: 340x345x230 mm

Nr kat w D H P U Cena ()
* mm mm mm W v netto (brutto)
775002 483 420 281 900 230 399,00 (490,77

Talerz

obrotowy

430

399"

Panel

sterowania

251

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKA MIKROFALOWA XOMORA
sterowanie elektroniczne 1009 [25@
3 poziomy mocy

mozliwosc¢ zapamietania 20 programéw w 3 krokach
- zakres zegara Th 40min super cena!

mozliwosc zastosowania do rozmrazania GN z poliweglanu 1/2 h= 65150 mm

komora oraz obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej 00
wymiary wewnetrzne komory: 335x364x212 mm

W D H P U Cena (@)
Nr kat. mm mm  mm vV netto (brutto)

775010 520 442 312 1000 230 859,00 (1056,57)

KUCHENKA MIKROFALOWA KOMORA
sterowanie elektroniczne 1809 (30]

3 poziomy mocy

mozliwos¢ zapamietania 10 programéw

w 3 krokachi 10 programéw w 1 kroku

- blokada przed dziecmi

wymiary wewnetrzne komory: 374x378x224 mm

2 poziomy obrdbki (ceramiczna pétka)

1699%°

Nrkat. W D H P U Cena (@)
mm netto (brutto)
775019 490 637 405 1800 230 1699,00 (2089,77)

stalgast 31
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OBROBKA TERMICZNA

PROFESJONALNE KUCHENKI MIKROFALOWE  GITTHTY®

LINIA MEDIUM DUTY 1050W

- przeznaczona do podgrzewania i delikatnego rozmrazania produktéow
- dedykowana do matych lokali gastronomicznych o $rednim natezeniu ruchu

KUCHENKA MIKROFALOWA KOMORA
- sterowanie manualne, 5 pozioméw mocy 100%, 70%, 50%, 1059 [26@
30%, 15% w modelu 775313
- dotykowy elektroniczny panel sterowania 4 poziomy mocy
100%, 70%, 50%, 30% w modelu 775412
- skuteczny magnetron gwarantuje réwnomierne
podgrzewanie i delikatne rozmrazanie produktéw
- mozliwos¢ stworzenia i zapamietania 30 whasnych
programéw w modelu 775412
- wnetrze tatwe do utrzymania w czystosci
- brak elementow ruchomych w dnie kuchenki
- wymiary wewnetrzne komory: 336x349x225 mm

super cena!
; W D H P U Cena (@)
Lp.  Nrkat. Opis mm mm mm WV netto (brutto)
1. 775313 Panel manualny 517 412 297 1050 230 999,00 (122877

2. 775412 Panel elektroniczny 517 412 297 1050 230 1199,00 (147477

Ceramiczne,
idealnie gtadkie

Idealny

dno bez talerza powtarzalny

obrotowego

efekt kulinarny

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej Stal ast
432 9
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OBROBKA TERMICZNA

PROFESJONALNE KUCHENKI MIKROFALOWE

LINIA HEAVY DUTY 1500W

- przeznaczona do szybkiego podgrzewania i delikatnego rozmrazania produktéow g
- dedykowana do matych i $rednich lokali gastronomicznych o duzym natezeniu ruchu

KUCHENKA MIKROFALOWA

dotykowy elektroniczny panel sterowania

5 pozioméw mocy 100%, 70%, 50%, 25%, 13%
dwa skuteczne i wydajne magnetrony
gwarantuja rownomierne podgrzewanie

i delikatne rozmrazanie produktéw

mozliwosc stworzenia i zapamietania

30 wtasnych programéw

- wnetrze tatwe do utrzymania w czystosci

- brak elementéw ruchomych w dnie kuchenki
wymiary wewnetrzne komory: 370x370x190 mm

2399

Pojemne wnetrze
daje mozliwos¢
pracy z naczyniami
lub pojemnikami
GN2/3

Podwdjne
zrédto emisji
mikrofal
gwarantuje
réwnomierne
podgrzewanie

potraw

tatwe do
utrzymywania
w czystosci

Szybki

dostep do
zapamietanych
programoéw

Nr kat. Opis W D H
775415 Panel elektroniczny
stalgast
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P U Cena (zl)

netto (brutto)

mm mm mm W v
464 597 368 1500 230 2399,00 (2950,77)

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej
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OBROBKA TERMICZNA

PROFESJONALNE KUCHENKI MIKROFALOWE @
LINIA SUPER HEAVY DUTY 1850W

- przeznaczona do bardzo szybkiego podgrzewania i delikatnego g
rozmrazania produktéw
- dedykowana do obiektéw gastronomicznych o bardzo duzym natezeniu ruchu INOX
KUCHENKA MIKROFALOWA KOMORA
- dotykowy elektroniczny panel sterowania [26@

5 pozioméw mocy 100%, 70%, 50%, 20%, 10%

- dwa skuteczne i wydajne magnetrony gwarantuja
réwnomierne podgrzewanie i delikatne
rozmrazanie produktéw

- mozliwos¢ stworzenia i zapamietania
30 whasnych programéow

- wnetrze tatwe do utrzymania w czystosci

- brak elementéw ruchomych w dnie kuchenki

- wymiary wewnetrzne komory: 370x370x190 mm

Podwdjne
Pojemne wnetrze zrédto emisji
daje mozliwosé mikrofal
pracy z naczyniami gwarantuje
lub pojemnikami rébwnomierne

GN 2/3 podgrzewanie

potraw

tatwe do Idealny efekt
utrzymywania kulinarny
w czystosci

f W D H P U Cena ()
Nr kat. Opis mm mm mm W v netto (brutto)
775419 Panel elektroniczny 464 597 368 1850 230 2749,00 (3381,27)

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej Sta lgast

ekspert gastronomiczny
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PIECE UNOX

Piece konwekcyjno-parowe UNOX to wszechstronne urzadzenia
do profesjonalnej kuchni, zapewniajace najwyzsza jakos¢ przygotowywanych
potraw. Oferta Stalgast zostata rozbudowana zaréwno o piece z manualnym,

jak i cyfrowym panelem sterowania.

CHEFTOP MIND.Maps™ 435-443 BAKERLUX SHOP.Pro ™ .458-466
CHEFLUX™.... 448-449 LINEMICRO ™ ..471-473
BAKERTOP MIND.Maps™ 451-454 SPIDOCOOK ™ 475-477




CHEFTOP
wiND “Tiaps

Linia profesjonalnych urzadzen gastronomicznych,
ktoérych cecha charakterystyczna jest intuicyjny,
dotykowy panel sterowania. Nowatorskie rozwigzania
techniczne wychodza na przeciw oczekiwaniom
najbardziej wymagajacych szeféw kuchni.

BAKERTOP
MINDTaps™

Linia profesjonalnych urzadzen piekarniczo-
cukierniczych, dajaca mozliwos¢ projektowania
witasnego procesu obrébki w oparciu o nowoczesna
technologie. Wydajnos¢, bezpieczenstwo
i niezawodnos$¢ w najbardziej eleganckim
wzornictwie.

Linia piecéw utatwiajaca zastosowanie tradycyjnych
metod obrébki, taczaca maksymalng wydajnosc
z minimalnym zagospodarowaniem powierzchni
uzytkowej.

BAKERLUX SHOP.Pro’

BAKERLUX SHOP.Pro™ linia piecéw zaprojektowanych do pieczenia produktéw mrozonych lub wstepnie
przygotowanych do obrébki. Przeznaczona do obiektéw, dla ktérych wazny jest jak najkrotszy czas
przygotowania duzych ilosci produktu oraz perfekcyjna jakos¢ kazdego procesu.

Linia piecéow dedykowana lokalom o matej i $redniej
wydajnosci. Ich zaleta jest nieskomplikowana
konstrukcja oraz tatwos¢ obstugi. Dzieki
kompaktowym rozmiarom, idealnie sprawdza sie w
lokalach, ktérym brakuje miejsca dla wigkszych
urzadzen.

spidocook

PROFESSIONAL BY DESIGN

Linia energooszczednych urzadzen kontakt grill. Ich
gtéwng zaleta jest bardzo krétki czas nagrzewania
(do 200°C) wynoszacy jedynie 80 s. Dlatego po pracy
mozna go wylaczy¢ oszczedzajac energie elektryczna
i ograniczy¢ koszty pracy.

Wiecej informacji www.stalgast.com/piece-unox

436
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UNOX - PREZENTACJE

Serwujemy doskonatosc:
poznaj system kulinarny piecéw UNOX MIND.Maps™

Wyslij zgtoszenie na adres: ... prezentacji, podczas ktérej nasi Doradcy
szkolenia@stalgast.com Kulinarni zaprezentuja w praktyce mozliwosci
i wez udziat w... systemu kulinarnego UNOX MIND.Maps™.

na piece UNOX CHEFTOP™, BAKERTOP
MIND.Maps™, BAKERLUX SHOP.Pro™
wiecej informacji na:

stalgast 437 I



ENERGY STAR
PARTNER

MIND.Maps™

INDYWIDUALNOSC. JEDNYM GESTEM.

Dzieki technologii Unox MIND.Maps™ masz mozliwos¢ zaprojektowania
przebiegu krzywych temperatury, wilgotnosci i przeptywu powietrza
w komorze pieca na specjalnym wyswietlaczu wizualnym. Dzi$ mozesz
zaplanowac swoj wiasny proces obrébki i rozrysowac go szczegétowo
sekunda po sekundzie. Wyprébuj Unox MIND.Maps™. Dodaj tchnienie
doskonatos$ci do swojego gotowania.

ADAPTIVE.Cooking”™

PROFESJONALNA OBROBKA. NIEZAWODNE REZULTATY.

Technologia ADAPTIVE.Cooking™ zamienia Twoje piece CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS w inteligentne narzedzia.
Rozumiejg one jaki rezultat chcesz osiagna¢, interpretuja ustawienia, rejestrujg odchylenia temperatury
i wilgotnosci, potrafig oszacowac jaka ilos¢ potraw zostata wtozona do pieca i sugeruja najlepszy proces obrébki,

aby osiggna¢ doktadnie takie rezultaty jakich oczekujesz.

DRY.Maxi"

MINIMUM WILGOTNOSCI.
MAKSIMUM SMAKU.

Technologia DRY.Maxi™ powoduje natychmiastowe
usuniecie wilgotno$cizkomory w ten sposéb pieczone
produkty sg miekkie, chrupiace i aromatyczne.

AIR.Maxi”

JEDNORODNOSC GOTOWANIA.

Technologia AIR.Maxi™ zapewnia doskonatg
dystrybucje powietrza i tym samym ciepta wewnatrz
komory pieca gwarantujac jednorodnos¢ obrébki
w catej komorze pieca.

438

STEAM.Maxi"”

DOSKONALOSC GOTOWANIA
NA PARZE.

Dzieki technologii Unox STEAM.Maxi™ mozesz
przeprowadzi¢ kazdy rodzaj obrébki z wykorzystaniem
pary wodnej, nawet w rzypadku najdelikatniejszych
produktow spozywczych, zaczynajac od
temperatury 35°C.

UNOX.Care

CZAS JEST CENNY.

Produkty UNOX.Care utrzymuja
piec w czystosci, chronia go
i obnizaja koszty jego konserwacji.
Automatyczny system mycia Rotor.
KLEAN™ razem z detergentem
DET&Rinse™ gwarantuja idealna
higiene oraz difugotrwate
utrzymanie pieca i jego
komponentéw w doskonatej formie.

stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

PIECE COMBI CHEFTOP MIND.Maps™

PLUS \ 9012065 9011065 9010665
Pojemnos¢ 20 GN 2/1 10GN 2/1 6 GN 2/1
Odstep pomiedzy pétkami  JEyANIN 77 mm 77 mm
Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
Moc elektryczna 51,3 kW 30,8 kW 20,5 kW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1207x1866 860x1120x1163 860x1120x843
Waga 200 kg 170 kg 160 kg
CENA (z1)- netto (brutto) 107950,00 (132778,50) 67185,00 (82637,55) 47455,00

PLUS 6 9012062 9011062 9010662
Pojemnos¢ 20 GN 2/1 10 GN 2/1 6 GN 2/1
Odstep pomiedzy pétkami  EEyAuI 77 mm 77 mm
Napiecie 230V~ 1N 230V~ 1N 230V~ 1N

Moc elektryczna 2,3 kW 1,4 kW 1 kW

Gaz G20:68 kW/G25,G25.1:66KW/G30,G31:70KW  G20,G25,G25.1:33KW/G30,G31:35 KW G20,G25.1, G31: 24 KW/ G25: 3K/ G30: 25 KW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1207x1866 860x1120x1163 860x1120x843

Waga 230 kg 190 kg 180 kg

CENA (zh)- netto (brutto) 118515,00 (145773,45) 73570,00 (90491,10) 54275,00 (66758,25)

(58369,65)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto
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ENERGY STAR
PARTNER

PIECE COMBI CHEFTOP MIND.Maps™

PLUS \ 9002060 9001065 9000765
Pojemnos¢ 20GN 1/1 10GN 1/1 7GN1/1
Odstep pomiedzy potkami KeyAnag 67 mm 67 mm
Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
Moc elektryczna 35 kW 18,5 kw 11,7 kW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 750x773x1010 750x773x843
Waga 185 kg 95kg 85kg
CENA (z})- netto (brutto) 80275,00 (98738,25) 43765,00 (53830,95) 33490,00
PLUS 6 9002062 9001062 9000762
Pojemnos¢ 20GN 1/1 10GN 1/1 7GN1/1
Odstep pomiedzy potkami Zanly 67 mm 67 mm
Napiecie 230V~ 1N 230V~ 1N 230V~ 1N

Moc elektryczna 2,2 kW 1 kw 1 kw

Gaz (20,G30,G31: 34 kW/G25;G25.1:33 kW G20,G25.1,G30,G31:22KW/G25:21KW G20, G25,G25.1,G30, G31: 19 kW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 750x773x1010 750x773x843

Waga 210kg 110 kg 100 kg
CENA (zh)- netto (brutto) 87510,00 (107637300 47965,00 (58996,95) 35480,00 43640,40)

ONE \ 9012060 9001060 9000760

Pojemnos¢ 20GN 1/1 10GN 1/1 7GN1/1

Odstep pomiedzy potkami EyAnli 67 mm 67 mm

Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~3N

Moc elektryczna 29,3 kW 14 kw 9,9 kW

Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 750x773x1010 750x773x843

Waga 185 kg 95 kg 85kg

CENA (z})- netto (brutto) 59880,00 (73652,40) 32700,00 (40221,00 26365,00 (32428,95)

(41192,70)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto
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ENERGY STAR
PARTNER

9000565
5GN1/1

67 mm
400V~3N

9,3 kW
750x773x675
70 kg

23210,00 (28548,30)

5GN1/1
67 mm
230V~ 1N
0,6 kW
(20,G25,G25.1,G30,G31: 15 kKW
750x773%x675
85 kg
28205,00
9000560
5GN1/1
67 mm
400V ~3N
7 kW
750x773x675
70 kg
19895,00

(34692,15)

(24470,85)

9000360
3GN 1M1
67 mm
400V~3N
5 kw
750x773x538
50 kg

16845,00

(20719,35)

9001064
10GN 1/1

67 mm

400V ~3N

18,5 kW
535x862x984
90 kg

48300,00 (59409,00)

9000564
5GN1/1

67 mm
400V~3N

9,2 kW
535x862x649
65 kg

25290,00  (31106,70)

9000562

9000561
5GN2/3

67 mm
400V~3N

5,2 kW
535x662x649

55kg

18645,00  (22933,35)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamowienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto
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ENERGY STAR
PARTNER

PIECE COMBI CHEFTOP MIND.Maps™

WYPOSAZENIE B Standard O Opcja — Niedostepne ° 0 °

PLUS PLUS ONE

TRYBY PROGRAMOWANIA RECZNEGO

Obroébka konwekcyjna 30 °C - 260 °C [ ] u u

Obrébka mieszana parowa i konwekcyjna 35 °C - 260 °C, z technologia

STEAM.Maxi™ 30% do 90% u u |

Obrébka mieszana konwekcyjna z wykorzystaniem wilgotnego

powietrza 35 °C - 260 °C, z technologig STEAM.Maxi™ 10% do 20% ] u |

Obroébka parowa 35 °C - 130 °C z technologiag STEAM.Maxi™ 100% n n |

Obrébka z wykorzystaniem suchego powietrza 30°C - 260 °C z technologia

DRY.Maxi™ 10% do 100% n |

Sonda do pomiaru temperatury wnetrza produktu = = |

Obrébka z wykorzystaniem parametru Delta T i z sonda do pomiaru

temperatury wnetrza produktu u u |

Sonda wielopolowa MULTI.Point ] u =

Sonda SOUS-VIDE O O O
ZAAWANSOWANE | AUTOMATYCZNE PROGRAMY OBROBKI

Technologia MIND.Maps™: rozrysowywanie procesu obrébki sktadajgcego sie

z niezliczonych etapéw za pomoca jednego ruchu ] u |

PROGRAMY: zapisywanie w pamieci urzadzenia az do 256 programow

uzytkownika ] u |

PROGRAMY: mozliwo$¢ przypisania zapamigtanym programom nazwy

i dodanie jego zdjecia u u |

PROGRAMY: zapamietanie nazwy programu obrébki w kazdym jezyku ] u |

CHEFUNOX: wybér trybu obrébki (pieczenie, duszenie, grillowanie...), produktow przeznaczonych

do obrébki, rozmiaréw produktow i rezultatu obrébki i rozpoczecie procesu obrébki ] ] =

MULTI.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 czasomierzami w celu

obroébki réznych produktéow w tym samym czasie ] ] =

MISE.EN.PLACE: technologia stworzona do synchronizacji zatadunku produktéw do komory pieca

w taki sposdb, aby kazdy produkt byt gotowy w tym samym czasie ] u =
ROZPROWADZENIE POWIETRZA WEWNATRZ KOMORY PIECA

Technologia AIR.Maxi™: wentylatory automatycznie zmieniajace

kierunek obrotéw u u | ]

Technologia AIR.Maxi™: mozliwos$¢ zaprogramowania 4 predkosci

przeptywu powietrza | u | |

Technologia AIR.Maxi™: mozliwo$¢ zaprogramowania 4 p6t statycznych

trybow obrobki ] u u
ZARZADZANIE WILGOTNOSCIA | OSUSZANIEM POWIETRZA W KOMORZE PIECA

Technologia DRY.Maxi™: bardzo wydajne usuwanie wilgotnosci z komory pieca,

zregulacja co 10 % ] u [ |

Technologia DRY.Maxi™: obrébka przy osuszonej komorze pieca

30°C-260°C | | | |

Technologia STEAM.Maxi™: obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 35 °C- 130 °C ] u n

Technologia STEAM.Maxi™: potaczenie powietrza wilgotnego i suchego 35 °C- 260 °C u [ ] |

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: identyfikuje mozliwos¢ optymalizacji procesu

obrobki i automatycznie dostosowuje parametry obrébki, w celu uzyskania

doskonatych efektéw gotowania ] u =

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy

petnym zatadunku efekt jest ten sam ] u =

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: czujniki wilgotnosci i automatyczna regulacja u u =

stalgas

442 -




PARTNER
WYPOSAZENIE B Standard [0 Opgja — Niedostepne

USTAWIANIE URZADZEN W PODWOJNYCH KOLUMNACH
Technologia MAXI.LINK: umozliwia ustawianie urzadzen w kolumnach,
jedno urzadzenie na drugim
1ZOLACJA TERMICZNA | BEZPIECZENSTWO
Technologia Protek.SAFE™: maksymalna wydajnos¢ cieplna i bezpieczenstwo pracy
(chtodna szybka drzwi i zewnetrzne powierzchnie pieca)
Technologia Protek.SAFE™: hamulec wirnika wentylatora, aby ograniczy¢ strate
energii przy otwarciu drzwi
Technologia Protek.SAFE™: pob6r mocy elektrycznej dostosowany
do realnych potrzeb

Technologia Protek.SAFE™: pob6r mocy gazowej dostosowany do realnych potrzeb

Protek.SAFE™ PLUS: potréjne przeszkolone drzwi

PALNIK CISNIENIOWY O WYSOKIEJ WYDAJNOSCI
Technologia Spido.GAS™: odpowiednie dla nastepujacych rodzajéw gazu:
G20/G25/G25.1/G30/G31

Technologia Spido.GAS™: bardzo wytrzymate proste przewody wymiennika ciepta

dla symetrycznego rozprowadzania ciepta w komorze
Technologia Spido.GAS™: proste przewody wymiennika ciepta dla utatwienia
serwisowania
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE
Rotor.KLEAN™ : 4 automatyczne programy mycia
(z kontrolg obecnosci wody i detergentu)
Rotor.KLEAN™ : zintegrowany zbiornik na detergent
OPATENTOWANE DRZWI
Samosmarujace sie zawiasy drzwi wykonane z techno polimeru o ogromnej
wytrzymatosci
Mozliwos$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi, nawet po zainstalowaniu pieca
Pozycje blokowania otwartych drzwi 60°-120°-180°
FUNKCJE DODATKOWE
Wstepne nagrzewanie komory az do 260 °C
Wizualizacja pozostatego czasu obrébki (podczas obrébki bez uzycia sondy do
pomiaru temperatury wnetrza produktu)
Tryb wstrzymania programu «<HOLD»
Praca ciggta «INF»
Wizualizacja ustawien i realnych wartosci czasu, temperatura wnetrza produktu,
temperatura w komorze, wilgotnos¢, predkos¢ obrotéw wentylatora
Temperatura mierzona w jednostkach °C lub °F
DANE TECHNICZNE
Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, wykonana ze stali nierdzewnej
(AISI 304) dla utatwienia zachowania higieny i czyszczenia
Oswietlenie komory poprzez zewnetrzne lampy LED
Szczelny, odporny na pare panel sterowania MASTER.Touch
Bardzo wytrzymata blokada drzwi z wtékna weglowego
Tacka ociekowa przy drzwiach, ze statym odptywem, nawet, kiedy drzwi
pieca sg otwarte
Bardzo pojemna taca ociekowa
Niewielki ciezar — niezwykle wytrzymata konstrukcja z uzyciem innowacyjnych
materiatéw
Zblizeniowy wytacznik drzwiowy
2-etapowa blokada zabezpieczajaca drzwi
System autodiagnozy przy nieprawidtowej pracy lub awariach
Termiczny wytacznik bezpieczenstwa
tatwy dostep do szyby wewnetrznej -umozliwiajacy czyszczenie drzwi
Prowadnice do blach w ksztalcie litery ,C" wykonane ze stali nierdzewnej
z karbowanymi wgtebieniami, utatwiajgce zatadunek

stalgast
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AKCESORIA
DO PIECOW CHEFTOP GN 1/1

SZAFKA WYPIEKOWA
doskonata do cateringu pozwala na przechowywanie produktéw gotowych do
serwowania nawet przez kilka godzin bez utraty ich waloréw kulinarnych

- pasuje do piecow ChefTop od 3 do 10GN 1/1

- pojemnos¢: 7xGN 1/1

- odlegtos¢ pomigdzy pélkami: 70 mm

- temperatura maksymalna 180°C

- requlacja zaparowania 0-100% (gotowanie)

- sterowanaz panela ChefTop

- funkeja szafki grzewczej

- uzywacwody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej

W D H M P U Cena ()
Nr kat. netto (brutto)

m mm kg
906711 750 792 961 63 32 230 14610,00 (17970,30)

RUSZT DO PIECZENIA

KURCZAKOW POLO INOX
ic W D Cena (zf
Nrkat.  Opis mm  mm nello(brl(Jle)o)

917102 GN 1/1 530 325 139,00 (170,97)

RUSZT ZE STALI NIERDZEWNE) RUSZT ZE STALINIERDZEWNE) o
N INOX

- oferta GN str. 209-227

. w D Cena (zl) . w D Cena ()
Nrkat.  Opis mm  mm netto (brutto) Nrkat.  Opis mm  mm netto (brutto)

103114 GN 1/1 530 325 73,00 (89,79 103115 GN 1/1 530 325 99,00 (121,77

RUSZT DO SMAZENIA FRYTEK NO FRY

nie trzeba uzywac thuszczu do smazenia
warzywa, frytki oraz ryby sa zdrowe i
charakteryzuja sie doskonata chrupkoscia
pomieszczenie pozbawione jest zapachu
smazonych produktéw

INOX

i« W D Cena ()
Nrkat.  Opis mm  mm net‘to(bvuzt‘to)

917201 GN 1/1 530 325 330,00 (405,90)

stalgast
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BLACHA GN 1/1 FAKIRO RUSZT RYFLOWANY NIEPRZYWIERAJACY
n

- specjalnie zaprojektowana do wypieku Swiezej pizzy, FAKIRO GRILL
pieczywa oraz ciast w piecach konwekcyjnych - dzieki opatentowanemu systemowi Fakiro Grill™ otrzymujemy
- «zas wypieku zostat skrécony o potowe a produkty smakowite grillowane miesa oraz warzywa
53 réwnomiernie wypieczone na spodzie i na wierzchu - fatwa w utrzymaniu czystosci blacha pozwala na grillowanie
réznych produktéw i zapobiega tworzeniu sie nieprzyjemnych
zapachéw
i« W D Cena (@) . W D C A
Nrkat.  Opis mm mm nenin(gmﬁo) Nrkat.  Opis mm  mm nen%n(gvazn)o)
917501 GN 1/1 530 325 593,00 (729,39 917502 GN 1/1 530 325 770,00 (947,10
BLACHA EMALIOWANA GN 1/1 BLACHA PERFOROWANA Teflon
- emaliowana blacha zapobiega przywieraniu NIEPRZYWIERAJACA GN1/1 GRILL
przyrzadzanych potraw - aluminiowa teflonowana
- fatwado czyszczenia - do uzytku bez wstepnego rozgrzewania

- idealna do grillowania warzyw oraz mies

. w D Cena (zl) . w D Cena (zl)
Nr kat. Opis mm  mm netto (bruzno) Nr kat. Opis mm  mm netto (bruzno)
101021 GN 1/1 530 325 61,00 (7503 917885 GN 1/1 530 325 583,00 (717,09

ZESTAW BLACH DO PIECOW UNOX GN 1/1
- zestaw zawiera 6 blach GN 1/1:
blacha do gotowania warzyw oraz smazenia frytek
teflonowa blacha do gotowania jajek
blacha do grillowania warzyw i mies
blacha ryflowana / gtadka do grillowania mies / pieczenia pizzy
blacha emaliowana do smazenia
aluminiowa blacha teflonowa do pieczenia pieczywa
oraz przekasek

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

905603 2235,00 (2749,05)
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AKCESORIA DO PIECOW CHEFTOP

PODSTAWA DO PIECA

Nr kat. Pasuje do me
9051150 ChefTop GN 1/1 740
9051180 ChefTop GN 1/1 740
9051160 ChefTop GN 1/1 740
9051110 ChefTop Compact GN 2/3 540
9051120 ChefTop Compact GN 1/1 540
WOZEK
- pojemnos¢ 20 GN 1/1

W D H M Cena ()
Nr kat. mm mm mm kg netto (bruzno)

D
mm
550
550
550
600
800

905600 743 564 1700 25 8050,00 (9901,50)

ZESTAW PODLACZENIOWY

- pasuje do wszystkich piecow UNOX
wyposazonych w odptyw

Cena (zl)
Nr kat. netto (brutto)

908001 968,00 (1190,64)

446

H
mm
300
450
677
625
625

OKAP Z KONDENSATOREM PARY
908718 pasuje do ChefTop GN 2/3

- 907718 pasuje do ChefTop GN 1/1
(zwytaczeniem 20 GN 1/11 piecéw gazowych)

- 900268 pasuje do ChefTop EL 20xGN 1/1

- 908719 pasuje do ChefTop Compact GN 1/1
- 907728 pasuje do ChefTop ELGN 2/1

Cena () Urlety
netto (brutto) 908718
776,00  (954,48) 907718
712,00  (87576) 900268
1060,00 (1303,80) 908719
676,00 (831,48) 907728
826,00 (1015,98)

ZESTAW PODLACZENIOWY

w

mm
535
750
868
535
868

D H
mm - mm
900 240
956 240
1159 240
1100 240
1323 240

DO INTERNETU

- dedykowany do piecow UNOX Mind.Maps ONE i PLUS
- podtaczenie do internetu jest jednym
zwymagar 4 letniej gwarangji

Nr kat.

Opis

P
kw
0,1
01
0,1
0,1
0,1

908690 WiFi do Mind.Maps Plus
908695 modem 3G do Mind.Maps Plus

908679 ethernet (LAN) do Mind.Maps ONE 2360,00

908670 WiFi do Mind.Maps ONE
908675 modem 3G do Mind.Maps ONE

U
v

230
230
230
230
230

ZESTAW DO ZESTAWIANIA DWOCH
PIECOW CHEFTOP GN 1/1

Nr kat.

Pasuje do

908772 Piecow gazowych
908777 Piecéw elektrycznych

INOX

Cena (@)
netto (brutto)
7540,00 (9274,20)
7230,00 (8892,90)
8235,00 (10129,05)
7540,00 (9274,20)
9965,00 (12256,95)

Cena (z)
netto (brutto)
1260,00 (1549,80)
1530,00 (1881,90)
(2902,80)
3025,00 (3720,75)
3235,00 (3979,05)

Cena ()

netto (brutto)

1935,00 (2380,05)
1770,00 (2177,10)
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ZESTAW PRYSZNICA ZESTAW POMPY CATERINGOWE)
- moc 10 W, zasilanie 230 V

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

908665 635,00 (781,05

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX
- dedykowany do systemu myjacego Rotor.KLEAN™
- 908010 sprzedawany po 2x 51, dedykowany do piecéw serii 5 5E
- 908011 deykowany do piecow serii 5 i 5E
- 908012 sprzedawany po 10x I, dedykowany
do piecéw MIND.Maps™ ONE / PLUS

1/2” GAZ
Cena ()

Nr kat. netto (brutto)

651202 251,00 (0873) (1)

SYSTEM ODWROCONEJ OSMOZY

- redukuje twardos¢ weglanowq do 0°dH przeciwdziatajac
osadzaniu sie kamienia wewnatrz komory pieca

- system usuwa z wody wszelkie rozpuszczone w niej zwigzki
jony zelaza, siarczany muty itp.

v Cena ()
Lp. Nrkat. litry netto (brutto)
W D H M P U C n 1. 908010 2x5l 415,00 (510,45
Nr kat. mm mm mm kg kW V nettef)n(grl(JZtt)o) 2..908011 51 128,00 (157,44
908238 230 540 445 16 0,23 230 6355,00 (7816,65 3..908012  10x1l 592,00 (728,16)
stalgast 447
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PIECE UNOX
ENERGY STAR
PARTNER

PIECE COMBI CHEFLUX™

ECO

produkt

900890 900590 900390
Pojemnos¢ 12GN 1/1 7GN1/1 5GN1/1
Odstep pomiedzy pdtkami 67 mm 67 mm 67 mm
Napigcie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
Moc elektryczna 15,8 kW 10,5 kW 7,1 kW
Wymiary (WxDxH mm) 860x882x1250 860x882x930 750x773x772
Waga 112 Kg 80 Kg 67 Kg
CENA (z})- netto (brutto) 19080,00 (23468,40) 13880,00 (17072,40) 9859,00 (12126,57)
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ENERGY STAR
PARTNER

WYPOSAZEN'E M Standard O Opcja — Niedostepne

TRYBY OBROBKI
Obrébka konwekcyjna 30 ° C-260° C
Obrébka konwekcyjna + wilgotnos¢ 48 ° C - 260 ° C
Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory - 260 ° C
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA
Technologia AIR.Plus: wentylatory automatycznie zmieniajace kierunek obrotéw
Technologia AIR.Plus: dwie predkosci pracy wentylatoréw
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA
Technologia DRY.Plus: szybkie usuwanie wilgotnosci zkomory
Technologia STEAM.Plus: reczne zwigekszanie poziomu wilgotnosci
PALNIK ATMOSFERYCZNY O WYSOKIEJ WYDAJNOSCI
Technologia Spido.GAS ™: odpowiednia dla gazu typu G20/ G25 / G30/ G31
Technologia Spido.GAS ™: bardzo wydajne proste przewody wymiennika ciepta
dla symetrycznej dystrybudji ciepta
Technologia Spido.GAS ™: proste przewody wymiennika ciepta
w celu utatwienia serwisowania
FUNKCJE DODATKOWE
Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnos¢ cieplna i bezpieczenstwo pracy (chtodne
szklane drzwi i powierzchnie zewnetrzne)
Wizualny wskaznik pozostatego czasu obrébki
Tryb pracy ciagtej "INF"
OPATENTOWANE DRZWI
Samosmarujace sie zawiasy drzwi wykonane z techno polimeru o ogromnej wytrzymatosci
Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi, nawet po instalacji urzadzenia
(nie dotyczy modeli 20 GN 2/1 GN 1/1i 20)
Pozycje blokowania otwartych drzwi 60 °-120°-180 °
DANE TECHNICZNE
Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, wykonana ze stali nierdzewnej (AISI 304)
dla utatwienia zachowania higieny i czyszczenia
Oswietlenie komory poprzez zewnetrzne lampy LED
(wytacznie dla modeli 20 GN 2/1 GN 1/1 oraz 20)
Oswietlenie komory pieca za posrednictwem lamp halogenowych o przedtuzonej trwatosci
(wytacznie dla modeli 12 GN 1/1 oraz 7 GN 1/1)
Bardzo trwaty, wykonany z wtékna weglowego zamek w drzwiach pieca
tatwy dostep do szyby wewnetrznej - umozliwiajacy czyszczenie drzwi
Prowadnice do rusztéw wykonane ze stali nierdzewnej w ksztatcie litery C
Lekka - wytrzymata konstrukcja wykonana przy uzyciu innowacyjnych materiatéw
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AKCESORIA DO PIECOW CHEFLUX

PODSTAWA DO PIECA
- 9051160 pasuje do pieca 5GN 1/1

- 905167 pasuje do piecéw 7GN 1/1i12GN1/1

W D H Cena (z))

Nr kat. Pasuje do mm  mm  mm netto (brutto)

9051160 ChefLux 5 GN1/1

ZESTAW POMPY CATERINGOWEJ

P U Cena (z))
Nr kat. kw v netto (bruzno)
908665 10 230 635,00 (781,05

ZESTAW BLACH DO PIECOW UNOX GN 1/1

zestaw zawiera 6 blach GN 1/1:

blacha do gotowania warzyw oraz smazenia frytek

teflonowa blacha do gotowania jajek

blacha do grillowania warzyw i migs

blacha ryflowana/gtadka do grillowania mies / pieczenia pizzy
blacha emaliowana do smazenia

aluminiowa blacha teflonowa do pieczenia pieczywa

oraz przekasek

Cena (z))
Nr kat. netto (brutto)
905603 2235,00 (2749,05)

450

740 550 677 1060,00 (1303,80)
905167 Cheflux 712 GN1/1 860 680 672 1425,00 (1752,75)

ZESTAW PODLACZENIOWY

- pasuje do wszystkich piecow UNOX
wyposazonych w odptyw

Nr kat.
908001

Cena (@)
netto (brutto)
968,00 (1190,64)

ZESTAW PRYSZNICA

—l l—

1/2’GAZ
Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
651202 251,00

(308,73)

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX

dedykowany do systemu myjacego

Rotor.KLEAN™

908010 sprzedawany po 2x 51, dedykowany
do piecow serii 51 5E
908011 deykowany do piecéw serii 5i 5
908012 sprzedawany po 10x 11,
dedykowany do piecow

MIND.Maps™ ONE / PLUS
Lp. Nrkat. ny
1. 908010  2x5I
2. 908011 51
3..908012  10x1l

(2]

Cena (@)
netto (brutto)

415,00
128,00
592,00

(510,45)
(157,44)
(728,16)

(3]
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POMYSt W TWOJEJ GLOWIE, ROZWIAZANIE W TWOICH REKACH.
ZAPROJEKTUJ SWOJ PROCES OBROBKI.

Piece BAKERTOP MIND.Maps™ ONE i BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS stawiajg na petng kontrole procesu
obroébki i maksymalng swobode twdrcza. Powtarzalne procesy obrébki oszczedzaja czas i obnizaja
koszty. Wyjatkowe osiaggniecia w dziedzinie wydajnosci, bezpieczenstwa i niezawodnosci w najbardziej
eleganckim wzornictwie.

MIND.Maps™. Indywidualnos¢. Jednym gestem.

Dzieki technologii Unox MIND.Maps™ masz mozliwos¢ zaprojektowania przebiegu krzywych
temperatury, wilgotnosci i przeptywu powietrza w komorze pieca na specjalnym wyswietlaczu
wizualnym. Dzi$ mozesz w petni zaplanowac wiasny proces obrébki i rozrysowaé go szczegétowo
sekunda po sekundzie.
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PIECE COMBI BAKERTOP MIND.Maps™

16 600x400 | 10 600x400

PLUS \ ] 9021665 9021065 9020665 9020465
Pojemnos¢ 16 600x400 10 600x400 6 600x400 4 600x400
Odstep pomiedzy potkami  EeloNaan) 80 mm 80 mm 80 mm
Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
Moc elektryczna 35 kw 21 kw 14 kw 10,6 kW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 860x957x1163 860x957x843 860x957x675
Waga 185 kg 130 kg 100 kg 85 kg
CENA (z8)- netto (brutto) 82535,00 (10151805  47610,00 (5856030)  33900,00 (4169700  24455,00
PLUS 6 9021662 9021062 9020662
Pojemnos¢ 16 600x400 10 600x400 6 600x400
Odstep pomiedzy potkami iyl 80 mm 80 mm
Napiecie 230V~ 1N 230V ~1N 230V~ 1N
Moc elektryczna 2,2 kW 1,4 kW 1 kw

(30079,65)

Gaz G20,G30,G31:34kW/  G20,G25,G25.1,G30, | G20,G25,G25.1,G30,
G25;G25.1:33kW | G31:25 kW G31: 19KW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866  860x957x1163 860x957x843
Waga 210kg 145 kg 110 kg
CENAEAE G CH(eIaol . 8gg15,00 (10924245  50810,00 (62496300 36535,00  (44938,05)

ONE \ 9021660 9021060 9020660 9020460
Pojemnos¢ 16 600x400 10 600x400 6 600x400 4 600x400
Odstep pomiedzy potkami ol 80 mm 80 mm 80 mm
Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~3N 400V ~3N
Moc elektryczna 29,3 kW 14,9 kW 9,9 kW 7,4 kW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 860x957x1163 860x957x843 860x957x675
Waga 185 kg 130 kg 100 kg 85 kg

CENA (zh)- netto (brutto) 60735,00 (7470405 3614500 (4445835  25290,00  (3110670)  20660,00  (25411,80)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto

stalgast
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WYPOSAZEN'E B Standard O Opcja — Niedostepne

TRYBY PROGRAMOWANIA RECZNEGO
Obrébka konwekcyjna 30 °C - 260 °C
Obrobka mieszana parowa i konwekcyjna 35 °C - 260 °C, z technologiag STEAM.Maxi™ 30% do 90%

Obrébka mieszana konwekcyjna i z wykorzystaniem wilgotnego powietrza 35 °C - 260 °C,
z technologig STEAM.Maxi™ 10% do 20%

Obrébka parowa 35 °C - 130 °C z technologia STEAM.Maxi™ 100%

Obrébka z wykorzystaniem suchego powietrza 30°C - 260 °C z technologia
DRY.Maxi™ 10% do 100%

Sonda rdzenia
Obroébka z wykorzystaniem parametru Delta T i z sondg do pomiaru temperatury
whnetrza produktu
Sonda wielopolowa MULTI.Point
Sonda SOUS-VIDE
ZAAWANSOWANE | AUTOMATYCZNE PROGRAMY OBROBKI

Technologia MIND.Maps™: rozrysowywanie procesu obrébki sktadajgcego sie z niezliczonych
etapéw za pomocg jednego ruchu
PROGRAMY: zapisywanie w pamieci urzadzenia az do 256 programéw uzytkownika
PROGRAMY: mozliwos¢ przypisania zapamietanym programom nazwy i dodania zdjecia
PROGRAMY: zapamietanie nazwy programu obrébki poprzez wpisanie jej (w kazdym jezyku)
CHEFUNOX: wybor trybu obrébki (pieczenie, duszenie, grillowanie...), produktéw przeznaczonych do obrobki,
rozmiaréw produktéw i rezultatu obrébki i rozpoczecie procesu obrobki
MULTL.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 czasomierzami, w celu obrébki réznych
produktéw w tym samym czasie
MISE.EN.PLACE: technologia stworzona do synchronizacji zatadunku produktéw do komory pieca w taki sposéb, aby
kazdy produkt byt gotowy w tym samym czasie
ROZPROWADZENIE POWIETRZA WEWNATRZ KOMORY PIECA
Technologia AIR.Maxi™: wentylatory automatycznie zmieniajace kierunek obrotéw
Technologia AIR.Maxi™: mozliwos$¢ zaprogramowania 4 predkosci przeptywu powietrza
Technologia AIR.Maxi™: mozliwos$¢ zaprogramowania 4 p6t statycznych trybéw obrébki
ZARZADZANIE WILGOTNOSCIA | OSUSZANIEM POWIETRZA W KOMORZE PIECA
Technologia DRY.Maxi™: bardzo wydajne usuwanie wilgotnosci z komory pieca, z regulacjg co 10%
Technologia DRY.Maxi™: obrébka przy osuszonej komorze pieca 30°C - 260 °C
Technologia STEAM.Maxi™: obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 35 °C- 130 °C
Technologia STEAM.Maxi™: potaczenie powietrza wilgotnego i suchego 35 °C- 260 °C
Technologia ADAPTIVE.Cooking™: identyfikuje mozliwos¢ optymalizacji procesu obrobki i automatycznie dostosowuje
parametry obrébki, w celu uzyskania doskonatych efektow gotowania

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy petnym zatadunku
efekt jest ten sam

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: czujniki wilgotnosci i automatyczna regulacja
Tecnologia ADAPTIVE.Cooking™: czujniki wilgotnosci i automatyczna regulacja
USTAWIANIE URZADZEN W PODWOJNYCH KOLUMNACH

Technologia MAXI.LINK: umozliwia ustawianie urzadzen w kolumnach,
jedno urzadzenie na drugim
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WYPOSAZENIE B Standard O Opcja — Niedostepne

. PLUS PLUS ONE

IZOLACJA TERMICZNA | BEZPIECZENSTWO

Technologia Protek.SAFE™: maksymalna wydajnos$¢ cieplna i bezpieczenstwo pracy

(chtodna szybka drzwi i zewnetrzne powierzchnie pieca) | | |

Technologia Protek.SAFE™: hamulec wirnika wentylatora, aby ograniczy¢ strate energii

przy otwarciu drzwi n | |

Technologia Protek.SAFE™: pobér mocy elektrycznej dostosowany do realnych potrzeb u = =

Technologia Protek.SAFE™: pobér mocy gazowej dostosowany do realnych potrzeb = | =

Protek.SAFE™ PLUS: potrojne przeszkolone drzwi | | =
PALNIK CISNIENIOWY O WYSOKIEJ WYDAJNOSCI

Technologia Spido.GAS™: odpowiednie dla nastepujacych rodzajow gazu:

G20/G25/G25.1/G30/G31 - u -

Technologia Spido.GAS™: bardzo wytrzymate proste przewody wymiennika ciepta dla

symetrycznego rozprowadzania ciepta w komorze = | =

Technologia Spido.GAS™: proste przewody wymiennika ciepta dla utatwienia serwisowania = | =
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE

Rotor.KLEAN™: 4 automatyczne programy mycia z wykorzystaniem detergentu i kontrolg

obecnosci wody ] u u

Rotor.KLEAN™ : zbiornik na detergent zintegrowany z piecem u | |
OPATENTOWANE DRZWI

Samosmarujace sie zawiasy drzwi wykonane z techno polimeru o ogromnej wytrzymatosci ] n n

Mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi, nawet po zainstalowaniu pieca O (] O

Pozycje blokowania otwartych drzwi 60°-120°-180° ] | |
FUNKCJE DODATKOWE

Wstepne nagrzewanie komory az do 260 °C ] u n

Wizualizacja pozostatego czasu obrébki (podczas obrébki bez uzycia sondy do pomiaru

temperatury wnetrza produktu) ] | n

Tryb wstrzymania programu «<HOLD» u | |

Praca ciggta «INF» ] | |

Wizualizacja ustawien i realnych wartosci czasu, temperatura wnetrza produktu, temperatura w komorze,
wilgotnos¢, predkos¢ obrotéw wentylatora ] | n

Temperatura mierzona w jednostkach °C lub °F ] | |
SZCZEGOLY TECHNICZNE

Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, wykonana ze stali nierdzewnej (AISI 304) dla

utatwienia zachowania higieny i czyszczenia ] | |
Oswietlenie komory poprzez zewnetrzne lampy LED | | |
Szczelny, odporny na pare panel sterowania MASTER.Touch ] | |
Bardzo wytrzymata blokada drzwi z widékna weglowego ] | |
Tacka ociekowa przy drzwiach, ze statym odptywem, nawet, kiedy drzwi

pieca sa otwarte | | |
Bardzo wydajna taca ociekowa ] | n
Niewielki ciezar — niezwykle wytrzymata konstrukcja z uzyciem innowacyjnych materiatéw ] | |
Zblizeniowy wytacznik drzwiowy ] | |
2-etapowa blokada zabezpieczajgca drzwi O O O
System autodiagnozy przy nieprawidtowej pracy lub awariach u | |
Termiczny wytgcznik bezpieczenstwa u | |
tatwy dostep do szyby wewnetrznej - umozliwiajacy czyszczenie drzwi ] n n

Prowadnice do blach w ksztatcie litery ,C” wykonane ze stali nierdzewnej z karbowanymi
wagtebieniami, utatwiajace zatadunek
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AKCESORIA DO PIECOW BAKERTOP

BLACHA WYPIEKOWA BLACHA WYPIEKOWA
- blachalita Al - blachalita z pokryciem silikonowym Al
- 3ranty - 3ranty
- grubos¢:911101- 1,5mm - grubos¢1,5mm
911102-2mm - do piecéw LineMiss i BakerTop

- dopiecéw LineMiss i BakerTop

Nrkatt WD Cenat
) mm  mm netto (brutto)
911101 600 400 58,00 (7134 Nrkat. %’!1 mDm ne(t:t%n(grﬁzt?o)
911102 600 400 81,00  (99.63) 911111 600 400 135,00 (166,05
BLACHA WYPIEKOWA . BLACHA WYPIEKOWA .
Al Al
- blacha perforowana - blacha perforowanaz pokryciem silikonowym
- 3rant)l'l - 3ranty
- grubosc1,5mm - grubos¢1,5mm
- dopiecow LineMissiBakerTop - do piecéw LineMiss i BakerTop
w D Cena (z) w D Cena ()
Nrkat. net{o(bruzno) Nrkat. o oo neno(bruztto)
911201 600 400 53,00 (6519 911211 600 400 96,00 (118,08)
RUSZT

- dopiecéw LineMiss i BakerTop

w D Cena (z)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
103644 600 400 105,00 (129,15

stalgast
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PODSTAWA
DO PIECA

- do piecéw BakerTop
MIND.Maps™

INOX

Cena ()
netto (brutto)
(1371,45)

(766,29)

W D H
Nr kat. mm  mm  mm

9051350 850 735 677 1115,00
9051170 850 735 300 623,00

GAROWNIK DO PIECOW BAKERTOP
- pojemnosc: 12 blach 400x600 mm (900264)
- pojemnosc: 8 blach 400x600 mm (900265)

- odlegtos¢ miedzy potkami: 75 mm

- maksymalna temperatura 50°C

W D H M P U Cena ()
Nrkat. o om kg kw oV netto (brutto)

900264 862 890 762 45 2,4 230 8890,00 (10934,70)
900265 862 890 623 42 2,4 230 9390,00 (11549,70)

ZESTAW DO ZESTAWIANIA DWOCH
PIECOW BAKERTOP

. Cena (zf)
Nr kat. Pasuje do netto (brutto)
900266 Piecow elektrycznych 1735,00 (2134,05)

900267  Piecow gazowych 1935,00 (2380,05)

456
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INOX

OKAP Z KONDENSATOREM PARY

- 900268 pasuje do BakerTop 16x 600x400
- 900269 pasuje do BakerTop 600x400

Cena ()

vV netto (brutto)
230 8235,00 (10129,05)
230 7375,00 (9071,25

W D H P U
Nr kat. mm mm mm kW
Al

900268 868 1159 240 0
900269 860 1145 240 0,1

SYSTEM ODWROCONEJ OSMOZY

redukuje twardos¢ weglanowa do 0°dH przeciwdziatajac

osadzaniu si¢ kamienia wewnatrz komory pieca

- system usuwa z wody wszelkie rozpuszczone w niej zwiazki (jony
zelaza, siarczany muty itp.

Cena ()
netto (brutto)
(7816,65)

W D H M P U
Nr kat. mm mm mm k kw v

9
908238 230 540 445 16 0,23 230 6355,00

ZESTAW PODLACZENIOWY
- pasuje do wszystkich piecow UNOX
wyposazonych w odptyw

Cena (z0)
netto (brutto)
968,00 (1190,64)

Nr kat.
908001

stalgast
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ZESTAW POMPY CATERINGOWEJ

P U Cena (@)
Nr kat. kw v netto (brutto)
908665 10 230 635,00 (781,05

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX
- dedykowany do systemu myjacego
Rotor.KLEAN™
- ptyndomyciainabtyszczania
piecéw Unox Seria 5 5E

v Cena ()
Nr kat. ltry netto (brutto)

908011 5 128,00 (15744

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX

- redukuje twardo$¢ weglanowa do 0°dH
przeciwdziatajac osadzaniu sig kamienia
wewnatrz komory pieca

- system usuwa z wody wszelkie
rozpuszczone w niej zwiazki (jony zelaza,
siarczany, muty itp.)

- ptyn do mycia i nabtyszczania piecéw
MIND.Maps™

Vv Cena ()
Nr kat. litry netto (brutto)
908012  10x1l 592,00 (728,16)

stalgast
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ZESTAW PODLACZENIOWY DO INTERNETU

- dedykowany do piecow UNOX Mind.Maps ONE i PLUS

- podfaczenie do internetu jest jednym z wymagari 4 letniej
gwarandji

Nr kat. Opis negl%rl(grl(ﬁ?o)

908690 WiFi do Mind.Maps Plus 1260,00 (1549,80)
908695 modem 3G do Mind.Maps Plus 1530,00 (1881,90)
908679 ethernet (LAN) do Mind.Maps ONE 2360,00 (2902,80)
908670 WiFi do Mind.Maps ONE 3025,00 (3720,75)
908675 modem 3G do Mind.Maps ONE 3235,00 (3979,05)

PLYN MYJACO-NABLYSZCZAJACY
DO PIECOW UNOX
- dedykowany do systemu myjacego

Rotor.KLEAN
- ptyndomycia i nabtyszczania piecéw Unox
Seria5i5E
Nr kat. Vv Cena (z)

litr netto (brutto)
908010 2x5 415,00 (510,45)
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BAKERLUX SHOPPro

NOWOCZESNE WZORNICTWO, UNIKALNA WYDAJNOSC.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ powstaty w wyniku wieloletnich badarn UNOX oraz doswiadczenia firmy
zdobytego w dziatach piekarniczych w supermarketach, sklepach spozywczych oraz sieciach fast food.

Zostaty stworzone w taki sposéb, aby zapewnié najwyzszg wydajnos¢ w kazdych warunkach pracy
i fatwosc¢ obstugi. Moga pracowac ukryte w kuchni lub na otwartej przestrzeni w sklepie w dziale
wypiekéw. Modele 600x400 z 10, 6, 4 i 3 blachami sprawdza sie doskonale w ogromnych sklepach
produkujacych duze ilosci wyrobéw piekarniczych podczas, gdy modele 460x330 z 4 lub 3 blachami
beda doskonate w mniejszych sklepach, w ktérych ilos¢ przestrzeni jest ograniczona.

Wybor czterech réznych opcji paneli sterowania oznacza wiecej rozwigzan dostepnych dla uzytkownika,
dlatego z pewnoscig znajdziesz BAKERLUX SHOPPro™, ktéry bedzie idealny do Twoich potrzeb.
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ADAPTIVE.COOKING™
DOSKONALE REZULTATY
ZA KAZDYM RAZEM

Technologia ADAPTIVE.Cooking™ zmienia Twoj piec
w inteligentne narzedzie zdolne do zinterpretowania
Twoich ustawien i zrozumienia jakiego rezultatu
oczekujesz. Uzywajac czujnikéw piec BAKERLUX
SHOP.Pro™ MASTER rejestruje zmiany temperatury,
szacuje ilos¢ produktéw spozywczych, ktére
aktualnie sg pieczone i automatycznie dostosowuje
proces pieczenia poprzez regulacje czasu
i temperatury w zaleznosci od potrzeb. Gwarantuje
Ci tym samym doskonaty rezultat, identyczny przy
kazdej pieczonej porcji produktéw. Podrecznikowe
rezultaty, niezaleznie od warunkéw.

AUTO.MATIC
DOSKONALE REZULTATY
ZA KAZDYM RAZEM

Powierzchnie sklepédw lub marketéw moga by¢
czesto bardzo gto$ne i wszystko w nich moze
odbywac sie w bardzo szybkim tempie, totez staty
nadzoér nad procesem pieczenia bywa bardzo
trudny. Jest bardzo mozliwe, ze co jakis czas nikt
nie zauwazy, ze piec zakonczyt proces pieczenia, a
produkty spozywcze pozostang wewngtrz komory o
kilka minut za dtugo. Dlatego piece BAKERLUX SHOP.
PRO™ MASTER i TOUCH sa zawsze skoncentrowane
na zapewnieniu uzytkownikowi doskonatych
rezultatéw. Dzieki zastosowanej w nich technologii
AUTO.MATIC, piece te automatycznie otwierajg
drzwi, przerywajac proces pieczenia w idealnym
momencie, aby zagwarantowac Ci doskonate
rezultaty, nawet jesli Ty nie bedziesz przez chwile
skoncentrowany na prowadzonym procesie.

AUTO.SOFT
FUNKCJA DELIKATNEGO
PIECZENIA

Nagty wzrost temperatury podczas pieczenia
delikatnych produktéw w warunkach duzego
obcigzenia pieca moze negatywnie wptynac
na jednorodnos¢ rezultatow w poddawanych
obrébce produktach. Kiedy zostanie aktywowana
funkcja AUTO.Soft piec BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER bedzie automatycznie regulowat wzrost
temperatury zgodnie z tym co wykryja czujniki,
aby unikna¢ gwattownych zmian temperatury
i zapewnic¢ optymalna dystrybucje ciepta dla kazdej
blachy w piecu. Liczy sie kazdy szczegét, kiedy
jakosc jest na pierwszym miejscu.

SMART.PREHEATING
INTELIGENTNE WSTEPNE
NAGRZEWANIE PIECA

Wtasciwe wstepne nagrzanie pieca pozwala
stworzy¢ idealne warunki do zoptymalizowania
cyklu pieczenia juz od pierwszej chwili, kiedy drzwi
pieca zostang zamkniete. Piec BAKERLUX SHOP.
Pro™ MASTER wyposazony w technologie SMART.
Preheating automatycznie ustawia najlepszy
poziom temperatury i czas wstepnego nagrzewania
zgodnie z parametrami wybranego cyklu pieczenia
oraz procesami, obrébki, ktére byty wykonywane w
piecu w ciggu poprzednich godzin. Jezeli zaistnieje
potrzeba szybkiej zmiany z wysokiej temperatury
na nizsza, piec automatycznie aktywuje system
chtodzacy, tak aby zagwarantowac¢ uzytkownikowi
maksymalna powtarzalnos¢ rezultatéw obrébki.
System gwarantuje oszczednos¢ energii do 20%
W poréwnaniu z recznie sterowanym wstepnym
nagrzewaniem komory.
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USTAWIENIA PARAMETROW OPTYMALNYCH DLA

EFEKT KULINARNY

POLOWY ZALADUNKU PIECA DLAJEDNEJ BLACHY
TARTY
BEZ A BEZ A
ADAPTIVE.COOKING™ ADAPTIVE. ADAPTIVE. ADAPTIVE.
COOKING™ PRE  200°C COOKING™ COOKING™
llos¢ poddawanych obrébce produktow
znajdujaca sie w piecu ma wptyw na Technologia @ 20 min (zas_obrébki: (zas obrabki:
koricowy rezultat obrdbki: program ADAPTIVE COOKING™ 20 mmul. 18 m\'nm
dostosowany do pojedynczej rozpoznaje ilos¢ produktow i ’fledﬂ_yw'm Rzeczyvgst_a
blachy nie bedzie odpowiedni do spozywczych w komorze pieca E 1657 z;;::atura' tempesrr:mnrl:«
przeprowadzenia cyklu iautomatycznie optymalizuje 185°C ) 165 (
pieczenia przy petnym czas, temperature i inne warunki, bez
zatadunku pieca dotyczy koniecznosci tworzenia oddzielnych
to rowniez sytuadji programow w zaleznosci od zatadunku.
odwrotnej.
CHLEB
BEZ z BEZ A
AUTO.MATIC AUTO.MATIC AUTO.MATIC AUTO.MATIC
Po zakoriczeniu cyklu pieczenia produktow Dziekitechnologii AUTO. @ 25 min Opdz'ni_enie ) Brak gpéinignia
konieczne jest reczne natychmiastowe MATIC drzwi pieca otwieraja sie otwaL(@ drzwl ut;va]cla d'HWIk’;O
wyjecie wszystkich blach zkomory automatycznie, po zakoriczeniu E 180°C E;kzhaj ;2?;:::: z on(z;?eltlzivni:
pieca, tak aby zgromadzone cyklu pieczenia. Dzieki temu Wysokie ryzyko-. Brak ryzyka:
w komorze ciepto nie 2gromadzone w komorze pieca 7
kontynuowato pieczenia ciepto, moze wydostac sie nazewnatrz, & 20%
produktow, az doich likwidujac w ten sposcb ryzyko zniszczenia
spalenia. Wilgo¢ réwniez pieczonego produktu.
moze zniszczyc strukture
ismak produktow.
MINIPIZZE  Krok1/2
BEZ 7 BEZ 7
AUTO.SOFT AUTO.SOFT @) smin AUTO.SOFT AUTO.SOFT
PrzejSciezjednego etapu pieczenia : 145°C (zas wzrostu (zas wzrostu
do kolejnego, w ktdrym jest wymagana Funkda A‘UTO‘SUﬁ E
Kontroluie wzrost P temperatury temperatury
duzo wyzsza temperatura spowoduje K Jewz S\& 20% 145°C-180°C; 145°C-180°C;
gwaftowny wzrost temperatury te'mpe;aturyw 'omnrze leE(a, Krok2/2 Tminuta 4minuty
w komorze pieca, co moze by¢ ag&;z;gréz t:;/net:m:]r;)é
niekorzystne dla produktow . wiakl oo ),'u .zy f
deliatnych: rezultat Jednorodnnlsc na kaz(?e; h!asze @ 15 min
pieczenia moze by¢ umieszczonej w piecu. E 180°
nieréwnomierny 7
i daleki od & 0%
oskonatoci
CROISSANTY
BEZ A Bz
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING PRE  190°C SART PREHEATING AR PREHEATINé
Piec nagrzewa wstepnie komore Technologia SMART. @ 18 min Czas wstepnego Czas wstepnego
do ustawionej temp. nie biorac Preheating rozpoznaje jakie } nagrzewania: nagrzewania:
od uwage w jaki sposéb piec byt procesy byty wykonywane 165°C 6minut _ 9 minut
P 95 W)akisposob plechy Vo ‘y y Temperatura stali i
uzywany przed rozpoczeciem przed rozpoczeciem danego = wkomorze pisca Temperatuya stali
danego cyklu pieczenia. cyklu pieczenia. System gE po ws\gpnypm wkomorze pieca po
Powoduje to, z& komora nie dostosowuje wstepne SE| nagranic wstepnym nagrzaniu:
bedzie wystarczajaco nagrzana nagrzewanie komory, sprawiajac, 100°C
dla pierwszego cyklu lub 7e bedzie bardziej intensywne ‘
strate energii, gdy komora podczas pierwszego wypieku danego
juz wezesniej podczas dnia, kiedy piec jest catkowicie (zaswstgppggo (Zzsagsgx:ﬁlg;
poprzednich cykli pieczenia wychtodzony, a redukujac te faze g E zargﬁi”anm- 0 minut
zakumulowata odpowiednig lub pomijajac, jezeli komora pieca § g Temperatura stal Temperatura stali
ilos¢ ciepta. wystarczajaco nagrzana. Dzieki temu = w komorze pieca w komorze pieca po
mozna zawsze uzyskac doskonate powstepnym wstepnym nagrzaniou:
rezultaty pieczenia przy rownoczesnej nagrzaniu: 57
oszczednosci czasu i energii. 190°C
stalgast
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EFEKT KULINARNY
DLA PEENEGO ZALADUNKU

BEZ
ADAPTIVE.
COOKING™

Czas obrobki:
20 minut
Rzeczywista
Srednia
temperatura:
155°C

BEZ
AUTO.MATIC

Opdznienie

otwarcia drzwi
po zakoriczeniu
cyklu pieczenia:
Wysokie ryzyko

BEZ
AUTO.SOFT

Czas wzrostu
temperatury
145°C-180°C:
2 minuty

BEZ
SMART.PREHEATING

Czas wstepnego
nagrzewania:

6 minut

Temperatura stali

w komorze pieca po
wstepnym nagrzaniu:
100°C

(zas wstepnego

nagrzewania:

6minut

Temperatura stali

w komorze pieca po

wstepnym nagrzaniu:
5

stalgast
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7
ADAPTIVE.
COOKING™

Czas obrobki:
23 minut
Rzeczywista
$rednia
temperatura:
165°C

A
AUTO.MATIC

Brak
opdznienia
otwarcia
drzwipo
zakoriczeniu
cyklu
pieczenia:
Brak ryzyka

A
AUTO.SOFT

Czas wzrostu
temperatury
145°C-180°C
7 minut

7
SMART.PREHEATING

Czas wstepnego
nagrzewania:
9minut

Temperatura

komory pieca po
wstepnym nagrzaniu:
165°C

(zas wstepnego
nagrzewania:
0minut
Temperatura komory
pieca po wstepnym
nagrzaniu:

165 °C
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3KROKI 0—inf 50-260°C 0-20-40-60-80-100% 2 PREDKOSCI
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|
m
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DATA DRIVEN
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m
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3KROKI 0—inf 50-260°C 0-20-40-60-80-100% 2 PREDKOSCI
PIECZENIA TIMER TEMPERATURA WILGOTNOSC WENTYLATORA
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ADAPTIVE. SMART.
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COOKING AUTOSOT PREHEATING HUTONATIC COOKING
| = -]
m < s
 STEROWANIEKOMORA PRECONFIG.WI-FI o e PROGRAMY
99PROGRAMOW  wzR0STOWA &LAN } AUTOMATYCZNE
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Prosty, szybkii wytrzymaty.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ wersja GO sa piecami
wytacznie konwekcyjnymi. To wytrzymate piece,
ktore zostaty zaprojek specjalnie do odpiekani:
mrozonych croissantéw oraz zamrozonego pieczywa.
Piece te sa doskonale przystosowane do typowych
potrzeb kawiarni, baréw z przekaskami oraz
mniejszych sklepéw, ktore odpiekaja wyroby z
wykorzystaniem prostych proceséw. BAKERLUX
SHOP.Pro™ GO nie potrzebuje zasilania w wode
i jest specjalnie przystosowany do zainstalowania do
niego okapu BAKERLUX SHOP.Pro™ typu Waterless,
redukujacego zapach wydzielajacy sie podczas
pieczenia, dzieki czemu mozna zainstalowac piec
w dowolnym miejscu sklepu.

Dodaj wilgotnosci podczas wypiekania,
uzyskaj najlepszy efekt.

Piec BAKERLUX SHOP.Pro™ wersja LED jest najlepszym
wyborem dla tych, ktérzy potrzebuja tatwego
w obstudze pieca konwekcyjnego, ktéry zapewnia
uzytkownikowi opcje dodania wilgotnosci podczas
procesu pieczenia, a takze umozliwia redukcje
predkosci obrotéw wentylatora. Funkcje te
umozliwiaja upieczenie nawet najdelikatniejszych
i najbardziej wymagajacych produktéw, takich jak
mrozone produkty z ciasta francuskiego lub duze
zamrozone bochenki chleba. Mozliwos¢ sterowania
komora wzrostowa BAKERLUX SHOP.Pro™ z panelu
sterowania pieca umozliwia ustawienie urzadzen
w kolumnie i stworzenie petnego stanowiska
piekarniczego na bardzo matej powierzchni.

Ten maty dodatkowy element,
ktory czyni tak duza réznice.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ wersja TOUCH oferuja
wszystkie zalety wyswietlacza LCD 2,4", ktdry nie
tylko umozliwia przechowywanie programéw
wraz ze zdjeciami, ale réwniez szybkie i intuicyjne
programowanie. S3 one dostepne w wersji
z drzwiami opuszczanymi do dotu lub w wersji Matic.
Opcjonalne podtaczenie do Internetu umozliwia
sprawdzenie aktualnego stanu pieca i jego zdalne
programowanie. BAKERLUX SHOP.Pro™ TOUCH jest
specjalnie przystosowany do zainstalowania do niego
okapow BAKERLUX SHOP.Pro™ oraz do podiaczenia
isterowania komora wzrostowa bezposrednioz panelu
sterowania pieca.

Najwyisza technologia dla doskonatych
rezultatow. Za kazdym razem.

Panel sterowania MASTER cechuje najwyzszy poziom
zaawansowania technologicznego. Wyrdznia sie
nie tylko doskonaty wydajnoscia, automatycznymi
programami, sztuczng inteligencja i mozliwoscia
potaczenia z Internetem. Piec BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER jest wyposazony w automatyczne programy
pieczenia CHEFUNOX, technologie MULTITIME -
umozliwiajaca pieczenie az do 10 réznych rodzajéw
produktéw w tym samym czasie. Dodatkowo piec
posiada w standardzie inteligentne automatycznie
otwierane drzwi AUTO.MATIC. Posiada mozliwos¢
generowania raportéw DDC.Stats zawierajacych
statystyki uzytkowania, a opcjonalne potaczenie
zInternetem umozliwia zdalne zarzadzanie piecem.

stalgast
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AIR.PLUS
ROWNOMIERNE PIECZENIE.
BEZ KOMPROMISOW.

Technologia AIR.Plus gwarantuje idealna
dystrybucje powietrza i ciepta w komorze pieca,
tak aby uzyskac jednolite rezultaty w kazdym
miejscu blachy wypiekowej. Dzieki technologii AIR.
Plus, po zakonczeniu pieczenia poddane obrébce
produkty spozywcze beda miaty rownomierny kolor
powierzchni, aich spdjnosc¢ikonsystencja pozostana
nienaruszone przez wiele godzin po zakonczeniu
pieczenia.Dzigki BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER,
TOUCH i LED mozna wybra¢ dwie rézne predkosci
obrotéw wentylatora, aby umozliwi¢ uzytkownikowi
bezproblemowe pieczenie zaréwno lekkich jak
i ciezszych produktow.

EFFICIENT.POWER
MOC | WYDAJNOSC.

BAKERLUX SHOP.Pro™ oznacza gwarancje
maksymalnej wydajnosci i oszczednosci.
Maksymalna predkos¢ z jakg wzrasta temperatura
i precyzjazjaka jej poziom jest pdzniej utrzymywany.
Energooszczednosé zagwarantowana dzieki szybie
z powtoka o niskiej przepuszczalnosci ciepta w
potaczeniu z bardzo skutecznymi materiatami
izolacyjnymi.

W liczbach? 300 sekund, aby przejs¢ od 60 do
260 °C. Najlepsza w swojej klasie wydajnos¢
pracy w cyklu konwekcyjnym potwierdzona
certyfikatem ENERGY STAR.

DDC.STATS
MONITOROWANIE W CELU
CIAGtEGO DOSKONALENIA.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER monitoruja i
analizujg poziomy zuzycia wody i energii. Rejestruja
czas trwania cykli pieczenia, mierzg czas, kiedy drzwi
pieca pozostajg otwarte. Funkcja DDC.Stats na panelu
sterowania przetwarza te dane na zrozumiate, cenneii
uzyteczne informacje, ktére pomoga uzytkownikowi
zidentyfikowac¢ kazdg okazje do wprowadzenia
poprawek do proceséw, wyeliminowa¢ wszelkie
straty, zwiekszajac w ten sposéb dzienny zysk.

stalgast

STEAM.PLUS
ZAPAROWANIE NA ZADANIE, DLA
UZYSKANIA IDEALNEGO WYPIEKU.

Podczas pieczenia produktéw mrozonych,
efektywne wykorzystanie wilgoci sprzyja nie
tylko rozwojowi ich wewnetrznej struktury, ale
réwniez umozliwia uzyskania ztocistej skorki na
zewnetrznej powierzchni. Technologia STEAM.Plus
umozliwia szybkie wygenerowanie w komorze pieca
zaparowania od temperatury 90 ° C do 260 ° C, dzieki
czemu mozna uzyskac doskonate rezultaty dla kazdej
partii poddawanych obrébce produktéw.

DRY.PLUS
POZBYWANIE SIE WILGOCI DLA
UZYSKANIA MAKSIMUM SMAKU.

Podczas pieczenia produktéw drozdzowych lub na
zakwasie, obecnos¢ wilgoci podczas koricowych
etapow obrébki moze negatywnie wptynac na
osiagniecie pozadanego rezultatu. Technologia
DRY.Plus usuwa wilgotne powietrze z komory
pieca, likwidujac zaréwno wilgo¢ uwalniana przez
poddawane obrdébce produkty, jak i te generowana
przez system STEAM.Plus przy poprzednim etapie
pieczenia. Technologia DRY.Plus wspiera zatem
prawidtowe formowanie wewnetrznej struktury
produktu, gwarantujac jednoczesnie doskonata
konsystencje, ktéra pozostaje taka sama nawet kilka
godzin po zakonczeniu pieczenia.

DDC.UNOX | DDC.APP
WSZYSTKO ZA JEDNYM KLIKNIECIEM.

Za posrednictwem portalu internetowego ddc.unox.
com iaplikacji DDC.UNOX masz kontrole nad kazdym
piecem BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER i TOUCH, kt6re
sg podfgczone bezposrednio do Twojego komputera
lub smartfona.

Mozesz monitorowac ich dziatanie w czasie
rzeczywistym, gromadzic¢ i analizowa¢ dane
uzytkowania oraz dane HACCP na odlegtosc.
Tworzy¢ przepisy na Twoim komputerze i wysytac
je do wszystkich podtaczonych piecéw za pomoca
jednego klikniecia.
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4 600x400 3600x400 4 460x330 3460x330
ROSSELLA ELENA ARIANNA STEFANIA
Drzwi otwierane do dotu ROSSELLA ELENA ARIANNA | STEFANIA
9041975 9041875 9041375 9041175
TCUCH Typ otwierania Otwierane do dotu Otwieranedodotu | Otwieranedodotu | Otwierane do dotu
Rodzaj zamykania Reczne Reczne Reczne Reczne
Odstep 75mm 75mm 75mm 75mm
Napiecie 400V ~ 3N 230V~1N 230V~1N 230V~1N
Moc elektryczna 6.9 KW 3.45 KW 3.45KW 2.95KW
Wymiary: WxDxH (mm) | 800x811x500 800x811x425 600x669x500 600x669x425
Waga 57kg 46kg 39%g 36kg
CENA (z1)- netto (brutto) =~ 10235,00 (12589,05  8075,00 (9932.25 6605,00 (812415 = 5985,00  (7361,55)
9041965 9041865 9041365 9041165
L=D Typ otwierania Otwierane do dofu Otwierane dodotu | Otwieranedodotu | Otwierane do dotu
Rodzaj zamykania Reczne Reczne Reczne Reczne
Odstep 75mm 75mm 75mm 75mm
Napiecie 400V ~3N 230V~ 1N 230V~ 1N 230V~1N
Moc elektryczna 6.9 KW 3.45KW 3.45KW 2.95 KW
Wymiary: WxDxH (mm) | 800x811x500 800x811x425 600x669x500 600x669x425
Waga 57kg 46kg 39kg 36kg
CENA (z1)- netto (brutto) =~ 9555,00  (11752,65)  7445,00 (915735 5930,00 (729390) = 5240,00  (6445.20)
9041955 9041855 9041355 9041155
Go Typ otwierania Otwierane do dotu Otwieranedodotu | Otwierane dodotu | Otwierane do dotu
Rodzaj zamykania Reczne Reczne Reczne Reczne
Odstep 75mm 75mm 75mm 75mm
Napiecie 400V ~3N 230V~ 1N 230V~1N 230V~ 1N
Moc elektryczna 6.9 KW 3.45KW 345KW 2.95 KW
Wymiary: WxDxH (mm) | 800x811x500 800x811x425 600x669x500 600x669x425
Waga 57kg 46kg 39kg 36kg
CENA (zh)- netto (brutto) =~ 8495,00  (10448,85) 6890,00 (8474,70)| 4995,00 (614385  4715,00  (5799,45)
stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

3600x400 4 460x330 3460x330
Automatycznie otwierane drzwi | ELENA.MATIC ARIANNA.MATIC = STEFANIA.MATIC
9041895 9041395 9041195

MAST=R Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Waga

CENA (z1)- netto (brutto)

Automatycznie otwierane drzwi

TCUCH Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Waga

CENA (z0)- netto (brutto)

stalgast
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Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm

230V~ 1N
3.45KW
800x811x427

46kg
11330,00  (13935,90)

ELENA.MATIC

9041885

Otwierane na lewo
Automatyczne

75mm

230V~ 1N

3.45 KW

800x811x427

46kg

9965,00  (12256,95)

Otwierane na lewo

Automatyczne

75mm

230V~ 1N

3.45 KW

600x669x502

39%g

9230,00 (11352,90)

ARIANNA.MATIC
9041385

Otwierane na lewo

Automatyczne

75mm

230V~1N

3.45 KW

600x669x502

39%g

8075,00 (9932,25)

Otwierane na lewo

Automatyczne

75mm

230V~ 1N

2.95KW

600x669x427

36kg

8285,00 (10190,55)

STEFANIA.MATIC
9041185

Otwierane na lewo

Automatyczne

75mm

230V~ 1N

2.95KW

600x669x427

36kg

7190,00 (8843,70)
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ENERGY STAR
PARTNI

10 600x400 6 600x400 4600x400
Automatycznie otwierane drzwi | CAMILLA.MATIC = VITTORIA.MATIC = ROSELLA.MATIC
9041095 9040695 9041995

MAST=R

Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Waga

CENA (zt)- netto (brutto)

Automatycznie otwierane drzwi

TCUCH

466

Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Waga

CENA (z0)- netto (brutto)

Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm

400V ~ 3N
15,5KW
800x811x952
96kg

26765,00 (32920,95)

CAMILLA.MATIC
9041085

Otwierane na lewo

Automatyczne

75mm

400V ~3N

15,5KW

800x811x952

96kg

24245,00 (29821,35)

Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm

400V ~3N

10.3 KW
800x811x682
72kg

20360,00 (25042,80)

VITTORIA.MATIC

9040685
Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm
400V ~ 3N
10.3 KW
800x811x682
72kg

18365,00 (22588,95)

Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm

400V ~3N
6.9KW
800x811x502
57kg

13640,00 (16777,20)

ROSELLA.MATIC
9041985

Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm

400V ~ 3N
6.9KW
800x811x502
57kg

12380,00 (15227,40)

stalgast
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AKCESORIA DO PIECOW BAKERLUX
SHOPP.PRO™

600x400

460x330

OKAP OKAP Z KONDENSEREM PARY

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED

- wydajnos¢ min 550m*/h, max 750 m*/h

Nr kat W D H P U Cena (z)
©omm o mm omm kW V netto (brutto)
907580 800 863 276 0,2 230 5555,00 (6832,65)

OKAP BEZ PODLACZENIA WODY

- pasuje do wszystkich modeli MASTER,TOUCH,LED i GO

Nrkatt W D H P U Cena (z))
©omm omm omm kW V netto (brutto)
907585 800 863 205 0,1 230 5195,00 (6389,85)

OKAP Z KONDENSEREM PARY
- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED
- wydajnos¢ min 550m3/h, max 750 m*/h

Nkt W D H P U Cemap

mm mm mm kW V netto (brutto)

907560 600 731276 0,2 230 4925,00 (6057,75)

OKAP BEZ PODtACZENIA WODY
- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH,LED i GO
Nkatt W D H P U Cena z)

mm mm mm kW V netto (brutto)

907565 600 731205 0,1 230 4610,00 (5670,30)

GAROWNIK GAROWNIK

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED

- pojemnos¢ 8 blach 600x400
Nrkat. W D H M P U

mm mm mm kg kW netto (br no)
908980 800 792 750 37 1,2 230 5555,00 (6832,65)

GAROWNIK

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED

- pojemnos¢ 10 blach 600x400
Nrkatt. W D H M P U

mm mm mm kg kW V netto (brutto)
908985 800 792 886 42 1,2 230 6080,00 (7478,40)

GAROWNIK

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED
- pojemnosc¢ 8 blach 460x330

Nriat, W D OHOMOP U Censa

mm mm mm netto (brutto)

908990 800 792 750 37 2 230 4505,00 (5541,15)

ZESTAW DO ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW
PIETROWANIA PI ECOW - pasuje do wszystkich modeli piecow 600x400

Cena (@)
Nr kat netto (brutto)
908810 1205,00 (1482,15)

ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW
- pasuje do wszystkich modeli piecow stawianych

na piecu ROSELLA 600x400
C A
Nr kat neti)r}SrI(AZtl)o)

908820 1205,00 (1482,15)

ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW
- pasuje do wszystkich modeli piecow 460x330
Nr kat Cena (@)

netto (brutto)

908830 1145,00 (1408,35)

PODSTAWA PODSTAWA DO PIECA
DO PIECA - kompatybilna z wszystkimi modelami
piecéw 600x400

- prowadnice do blach odstep 60 mm
(wmodelach 908920, 908930)

W D H Cena (z)
Nr kat. mm-mm mm netto (brutto)

908920 794 688 738 2100,00 (2583,00)
908930 794 688 559 1995,00 (2453,85)
908940 794 688 150 839,00 (1031,97)

stalgast
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PODSTAWA DO PIECA

- kompatybilna z wszystkimi modelami
piecéw 460x330

- prowadnice do blach odstep 60 mm
(wmodelach 908950, 908960)

Nr Kat. W D H Cena (z)

mm - mm - mm netto (brutto)
908950 594 546 738 2100,00 (2583,00)
908960 594 546 559 1995,00 (2453,85)
908970 594 546 150 734,00 (902,82)
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AKCESORIA DO PIECOW BAKERLUX
SHOPP.PRO™

600x400 460x330
POJEMNIK NA WODE POJEMNIK NA WODE
- pasuje do paneli MASTER, TOUCH i LED - pasuje do paneli MASTER, TOUCH i LED
- model 908840 do piecéw stojacych na blacie - model 908870 do piecéw stojacych na blacie
(1) - model 908850 do piecéw stojacych na podstawie - model 908880 do piecéw stojacych
- model 908860 montowany pod garownikiem na podstawie

model 908890 montowany pod garownikiem

(2]
o [_j‘» - Lp. Nr kat. necnin(gn(izt?o) Lp. Nr kat. negle()I}SrfAzt?o)
1..908840 1145,00 (140835) 1. 908870 1050,00 (1291,50)
2..908850 734,00 (%02,82) 2. 908880 734,00 (902,82)
3. 908860 1050,00 (1291,50) 3. 908890 1050,00 (1291,50)
3]

ZESTAW PODLACZENIOWY DO INTERNETU

- pasuje do paneli MASTER, TOUCH i LED
- podtaczenie do internetu jest jednym z wymagar 4 letniej gwarancji

Cena (z))

Nr kat. Opis netto (brutto)
908900 Ethernet kit (LAN) 1680,00 (2066,40)
908910 Wifi kit 2100,00 (2583,00)

ZESTAW POMPY BLACHY
CATERINGOWEJ
- pasuje do paneli MASTER,
TOUCH i LED
Cena (2

Nr kat. e (brim)o) Nr strony
908666 577,00  (709,71) 470

stalgast
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BAKERLUX SHOPPr¢'
600x400 & 460x330

e Standard o Opcja — Niedostepne

TRYBY PIECZENIA

Pieczenie konwekcyjne (30°C-260°C)

Pieczenie konwekcyjne + wilgotnos¢ (48°C - 260°C)

Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory - 260°C
ZAAWANSOWANE | AUTOMATYCZNE PROGRAMY OBROBKI

Kroki pieczenia

Programy szybkiego dostepu:

Programy:

PROGRAMY: mozliwos¢ przypisania zapamietanym programom nazwy i dodania zdjecia

PROGRAMY: zapamietanie nazwy programu obrébki poprzez wpisanie jej (w kazdym jezyku)

MULTL.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 timerami, w celu obrobki réznych
produktéw w tym samym czasie

Przewodowe podtaczenie internetu

DATA DRIVEN COOKING zapisuje dane, analizuje jak piec jest wykorzystywany oraz zapewnia uzyteczne wskazéwki
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA

Technologia AIR.Plus: 2 predkosci pracy wentylatorow

Technologia AIR.Plus: wentylatory automatycznie zmieniajace kierunek obrotéw
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA

Technologia STEAM.Plus: ustawienia poziomu wilgotnosci w komorze pieca od 20-40-60-100%

Technologia DRY.Plus: szybkie usuniecie wilgotnoscizkomory

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy petnym zatadunku
efekt jest ten sam

Technologia AUTO.Soft: kontroluje temperature i zapewnia petna rownomiernos¢ wypiekow

Technologia SMART.Preheating: piec rozgrzewa sie do zadanej temp. uwzgledniajac wezesniejsze uzycie
USTAWIANIE URZADZEN W KOLUMNACH

Technologia MAXI.LINK: umozliwia ustawianie urzadzen w kolumnach, jedno urzadzenie na drugim
IZOLACJA TERMICZNA | BEZPIECZENSTWO

Technologia Protek SAFE™: maksymalna wydajnosc ciepna i bezpieczenstwo pracy

Technologia Protek.SAFE™: Zatrzymuje wentylatory, gdy drzwi pieca s3 otwarte w celu ograniczenia strat energii

stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

BAKERLUX SHORPro’
600x400 & 460x330

R

e Standard o Opcja — Niedostepne E é A
s 2% 3
OTWIERANIE DRZWI
Manualne otwieranie pionowe (z géry do dotu) — ° . .
Elektromechaniczne otwieranie (od prawej do lewej tylko wersje Matic) ° . - -
Manualne otwieranie drzwi (od prawej do lewej) — — . .
FUNKCJE DODATKOWE
Wstepne nagrzewanie komory az do 260 °C moze by¢ ustawione w kazdym programie ° . . .
Wyswietlanie pozostatego czasu oraz nazwy wykorzystywanego programu . ) ° °
Praca ciggta «INF» . . ° .
Wyswietlanie ustawionej temperatury oraz temperatury w komorze pieca, wilgotnoscii predkosci wentylatora ° . ° °
Temperatura mierzona w jednostkach °Club °F ° . ° °
SZCZEGOLY TECHNICZNE
Prowadnice do blach w ksztatcie L (jedynie w piecach Camillai Vittoria) ° . . °
Prowadnice wykonane ze stali nierdzewnej (jedynie w piecach Elena i Rossella) ° . ° °
Prowadnice wykonane ze stali nierdzewnej z systemem zabezpieczajacym przed odksztatcaniem sie blach . . ° .
Uszczelniony panel sterowania zabezpieczony przed dostepem pary wodnej (IPX4) ° ° ° °
Niska waga — bardzo wytrzymata konstrukcja z zastosowaniem innowacyjnych materiatow ° . . °
Wytacznik drzwiowy . . - -
Termiczny wytacznik bezpieczeristwa ° . ° °
Otwierana wewnetrzna szyba ( piece z drzwiami otwieranymi od lewej do prawej) ° . ° °
Otwierana wewnetrzna szyba (piece otwierane z géry na dot) - . ° °
stalgast
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ENERGY STAR -2~ 7 /i~
PARTNER
ENERGYSTAR
PARTNER

JAKOSG, WYDAJNOSC, TRADYCJA.
PRZEKONAJ SIE O MOZLIWOSCIACH NOWYCH TECHNOLOGII
DZIEKI ROZWIAZANIOM UNOX DLA LINEMICRO™,

Sukces w branzy gastronomicznej zalezy nie tylko od umiejetnosci kulinarnych szefa kuchni, ale
takze od niezawodnego sprzetu. UNOX od lat zapewnia rozwigzania w oparciu o innowacyjnos¢
i nowe technologie.

Réwnomierne pieczenie, zmaksymalizowany smak i konsystencja. Bezpieczenstwo dla Twoich
pracownikéw oraz wydajnos¢ dla Twojego biznesu - to zaledwie czes¢ z atutéw skutecznosci linii
piecow LINEMICRO™.

stalgast 1




E STAR
PARTNER

PIECE KONWEKCYJNE LINEMICRO™

600x400, 460x330
600x400 460x330

DOMENICA  ANNA

Pojemnos¢ 4600x400 | 4460x330

Odstep pomiedzy pélkami 75 mm ‘ 75 mm

Napiecie 400V ~ 3N 230V~ IN

Moc elektryczna 5,3 kw \ 3 kw

Wymiary (WxDxH mm) 800x706x472 ‘ 600x587x472

Waga 44kg | 22kg

CENA (zh)- netto (brutto) 5185,00 (6377,55) 3025,00 (3720,75)

WYPOSAZEN | E B Standard O Opgja — Niedostepne

TRYBY PIECZENIA

Pieczenie konwekcyjne 30 °C-260°C |
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA

Technologia AIR.Plus: wentylator z opcjg zmiany kierunku obrotéw wytacznie w modelach 600x400 |
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA

Technologia DRY.Plus: szybka i skuteczna ekstrakcja wilgotnosci z komory pieca |
BLACHY

Ptaskie aluminiowe blachy (wytacznie dla modeli 460x330 i 342x242) |
FUNKCJE DODATKOWE

Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnos¢ cieplna i bezpieczenstwo pracy (chtodne szklane
drzwi i powierzchnie zewnetrzne) L}

Wizualny wskaznik pozostatego czasu pieczenia |

Praca ciggta "INF" n

Wizualny wskaznik ustawionej i realnej wartosci temperatury w komorze pieca -

Mozliwo$¢ ustawienia odczytu temperatury w jednostkach °C lub °F -

stalgast
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PIECE KONWEKCYJNE LINEMICRO™

460x330, 342x242
460x330

LISA ROBERTA

904013 904003
Pojemnos¢ 3460x330 ‘ 3342x242
Odstep pomiedzy potkami 70 mm ‘ 70 mm
Napiecie 230V~ 1N ‘ 230V~ 1N
Moc elektryczna 2,7 kw ‘ 2,7 kW
Wymiary (WxDxH mm) 600x587x402 ‘ 480x523x402
Waga 20 kg 16kg
CENA (zh)- netto (brutto) 2630,00 (3234,90) 2440,00 (3001,20)

WYPOSAZEN I E M Standard O Opgja — Niedostepne

OTWIERANIE DRZWI
Reczne otwieranie drzwi od géry do dotu ]

DANE TECHNICZNE
Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami wykonana z bardzo odpornej stali ferrytycznej
dla utatwienia zachowania higieny i czyszczenia
Oswietlenie komory pieca

Lekka — wytrzymata konstrukcja wykonana przy uzyciu innowacyjnych materiatéw

Zblizeniowy wytacznik drzwiowy (wytgcznie w modelach 600x400)
System autodiagnostyki wykrywajacy usterki i awarie

Termiczny wytacznik bezpieczerstwa L

stalgast .
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ENERGY STAR
PARTNER

BLACHA WYPIEKOWA BLACHA WYPIEKOWA
- blachalita - blachalita z pokryciem silikonowym
- 3ranty - 3ranty
- grubos¢: 911101 - 1,5 mm - grubos¢1,5mm
911102-2mm
Nr Kat. w D Cena ()
mm  mm netto (brutto) w D )
911101 600 400 58,00 (7134 Nrkat.  on o om necn%"(ﬁrﬂn)o)
911102 600 400 81,00 (99,63 911111 600 400 135,00 (166,05
BLACHA WYPIEKOWA BLACHA WYPIEKOWA
- blacha perforowana A - blacha perforowana A
- 3ranty 2 pokryciem silikonowym
- grubos¢1,5mm - 3ranty
- grubos¢1,5mm
W D Cena (2 W D Cena (2
Nr kat. mm  mm HE(‘[C(b’LZl‘[)O) Nr kat. mm  mm netto(bn(m)o)
911211 600 400 96,00 (118,08)

911201 600 400 53,00 (6519

BLACHA ALUMINIOWA RUSZT
~

- blacha ptaska, perforowana

W D Cena (@ W D Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (bYl(JZtI)O) Nr kat. mm  mm netto (brszno)
914201 460 330 104,00 (127,92 103644 600 400 105,00 (129,15
RUSZT CHROMOWANY BLACHA ALUMINIOWA
Cr Al
- blacha ptaska
W D Cena () W D Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bvuzt‘tc) Nr kat. mm - mm netto (brutto)
914101 460 330 73,00 (89.79)

914402 460 330 47,00 (57.81)
stalgast
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i)

ENERGY STAR
PARTNER

STAWIAJ SOBIE WYZWANIE KAZDEGQO DNIA.
PIERWSZY SKtADNIK SUKCESU.

SERWUJEMY DOSKONALOSC.

W profesjonalnych ustugach gastronomicznych nie ma miejsca na btedy. Unox to wie i dlatego zapewnia
piece i ustugi, zaprojektowane w taki sposéb, aby sprosta¢ najbardziej wyszukanym wymaganiom
dotyczacym jakosci oraz najwiekszym profesjonalnym wyzwaniom.

Inwestowanie w innowacyjnos¢ oznacza ogladanie codziennych wyzwan w zupetnie nowym swietle:
od nadawania znaczenia kazdemu pojedynczemu gestowi do uproszczenia catego procesu produkgji.
Dla Ciebie oznacza to maksymalng wydajnos¢, wolnos¢, tatwos¢ uzytkowania i oszczednosé. Dla Unox
oznacza to pomystowe uproszczenie.

stalgast

ekspert gastronomiczny

475




ENERGY STAR
PARTNER

Technologia SPIDOCOOK™

SZKLANO-CERAMICZNE
GtADKIE, RYFLOWANE LUB
PRZEZROCZYSTE.

Ptyty szklano-ceramiczne sg doskonatym materiatem
do obrébki produktéw, a do tego sg wytrzymate,
odporne na przenikanie zapachdéw i smakdw.
Ponadto, dzieki niepodatnosci na przywieranie sg
fatwe do utrzymania w czystosci.

PROTEK.SAFE™

BEZPIECZENSTWO DLA
TWOICH PRACOWNIKOW.
WYDAJNOSC DLA TWOJEGO
BIZNESU.

Protek.SAFE™ umozliwia wyeliminowanie
niepotrzebnej straty ciepta, co z kolei zmniejsza
zuzycie energii i przyczynia sie do tego, ze
SpidoCook staje sie przyjazny dla srodowiska.
Cata dostarczona energia koncentruje sie na
powierzchniach roboczych zapewniajac maksymalne
bezpieczenstwo srodowiska pracy.

476

SPECJALNA SKRZYNKA
GRZEWCZA: PREDKOSC
| ROWNOMIERNOSC.

BEZ KOMPROMISOW.

Czas nagrzewania (0°C - 200°C) = 2min 20s
Wydajnos¢ (4 tosty w 240°C) = 40s

Technologia SHB.Plus przewiduje wykorzystanie
Udoskonalonych elementéw grzewczych,
dzieki ktérym ciepto jest skutecznie, szybko
i wydajnie przekazywane do powierzchni roboczej,
umozliwiajac znaczne ograniczenie czasu wstepnego
nagrzewania i czasu obrébki produktéw.

HIGIENA | CZYSZCZENIE.
SZYBKO | LATWO.

BRAK NIEPRZYJEMNYCH
ZAPACHOW.

Urzadzenia SpidoCook ™ wykorzystuja powierzchnie
robocze wykonane ze szkta ceramicznego, gtadkiego,
antyadhezyjnego i nieporowatego materiatu, ktéry
umozliwia tatwe i skuteczne usuniecie wszelkich
pozostatosci produktow spozywczych, zapobiegajac
powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw oraz
pomagajac zachowac maksymalny poziom higieny.

stalgast



SPIDOCOOK™

Szklano-ceramiczne grille kontaktowe

GLADKO - RYFLOWANA
PLYTA ROBOCZA

Pojedyncze 920110
Element grzewczy SHB.Plus
Wymiary plyty 250%250 mm
Napiecie 230V~ 1N
Moc elektryczna 1,5 kW
Wymiary (WxDxH mm) 331x458x176
Waga 10 kg

CENA (z})- netto (brutto) 2700,00

WYPOSAZENIE

METODA OBROBKI
0Obrébka kontaktowa i z wykorzystaniem promieniowania
podczerwieni o requlowanej temperaturze od 120°Cdo 400°C, ||
SYSTEM GRZEWCZY SHB
Technologia SHB: zarnik ogrzewa sie przy temperaturze 800 ° C

Z emisja promieniowania podczerwonego | |
Technologia SHB: lokalizacja elementu grzewczego zapewnia
jednolita temperature na catej powierzchni grzewczej |
Technologia SHB: cienkie wtékna dla bardzo szybkiego
nagrzewania
IZOLACJA | BEZPIECZENSTWO
Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnosc cieplna
ibezpieczenistwo pracy (chtodne zewnetrzne powierzchnie pozbawione
ostrych krawedzi) ||
Technologia Protek.SAFE ™: ograniczenie utraty ciepta dzieki
grubej izolacji z wiékna szklanego
Technologia Protek.SAFE ™: utrzymanie poziomu temperatury
przy minimalnym zuzyciu energii ]
POWIERZCHNIA ROBOCZA
Automatycznie utrzymujaca pozycje gorna ptyta robocza
zopatentowanym ruchem dla zapewnienia wigkszej

powierzchni kontaktu z zywnoscia |

Nieporowate, higieniczne uchwyty o ergonomicznym ksztatcie

umozliwiajace optymalng i bezpieczng obstuge ]

Specjalne szkto ceramiczne odporne na wstrzasy mechaniczne

itemperature u
stalgast
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920010
SHB.Plus
250x250 mm
230V~ 1N
1,5 kW
331x458x176
10 kg
(3321,00) 2280,00 (2804,40)

W Standard [0 Opga — Niedostepne

CZYSZCZENIE I HIGIENA

Gtadkie, nieporowate powierzchnie szklano-ceramiczne,
nieprzenoszace zapachow

Szklano-ceramiczne antyadhezyjne powierzchnie dla tatwego
czyszczenia

Metalowy skrobak do czyszczenia

Przewdd odptywowy potaczony z tacka ociekowa

Duza pojemnos¢ tacki ociekowej

FUNKCJE POMOCNICZE

Mozliwos¢ zapisania w pamieci urzadzenia dwéch programow
Mozliwos¢ pracy ciagtej «INF»

Dioda kontrolna

Mozliwos¢ wyboru przez uzytkownika jednostek
temperatury °Club°F

DANE TECHNICZNE

Powtoka zewnetrzna z zaokraglonymi krawedziami ze stali nierdzewnej
o wysokiej wytrzymatosci dla utatwienia zachowania

higieny i czyszczenia

Zabezpieczone przed gromadzeniem sie brudu ostony boczne
Lekka konstrukcja — wysoka wytrzymatosc dzigki
zastosowaniu innowacyjnych materiatow

Gtowny wytacznik zasilania

System autodiagnostyki do wykrywania probleméw lub awarii
Ogranicznik temperatury dla zapewnienia bezpieczeristwa
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CHLODNICTWO

Wszelkiego rodzaju sprzet chtodniczy i mrozniczy bedacy nieodzownym
elementem wyposazenia kazdego rodzaju lokalu gastronomicznego,
zapewniajacy proces prawidtowego przechowywania zywnosci.

Szafy chtodnicze i mroznicze ...488-493 Chtodnictwo 600 x 400 ..
Stoty chtodnicze i mroznicze 494-498 Zamrazarki skrzyniowe
Witryny ekspozycyjne 479-483 Schtadzarka szokowa ..




WITRYNA CHLODNICZA
- oswietlenie LED

- przeszklonaz 4 stron

- wymuszony obieg powietrza

- 3regulowane pétki w komplecie
- pojemnik na skropliny

- automatyczne odszranianie

Lp. Nrkat. Kolor n\f\r’n mDm

1852173 [ | 428 386
2. 852174 428 386
3. 852175 428 386

WITRYNA CHLODNICZA

- o$wietlenie

- przeszklonaz4stron

- wymuszony obieg powietrza

- 3regulowane pétki w komplecie
- pojemnik na skropliny

- automatyczne odszranianie

H
mm
960
960
960

Lp. Nrkat.

1.

stalgast
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852170
2. 85217
3. 852172

Kolor

.
°C
0/+12
0/+12
0/+12

W D
mm
428 386
428 386
428 386

mm

LED
(2]
P U Cena (z))
kw \ netto (brutto)
016 230 1680,00 (ossi0) €
0,16 230 1970,00 (2423,10)
0,16 230 1799,00 (2212,77)
(3]
H Vv T P U Cena (z)
mm litry °C W Vv netto (brutto)
960 78 0/+12 0,16 230 1575,00 (1937.25
960 78 0/+12 0,16 230 1575,00 (1937,25
960 78 0/+12 0,16 230 1705,00 (2097,15
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WITRYNA CHLODNICZA
witryna przelotowa

- oswietlenie

- przeszklonaz4stron

- wymuszony obieg powietrza

- 3requlowane pétki w komplecie

- pojemnik na skropliny

- automatyczne odszranianie

W D H V T
Nr kat. mm mm mm liry °C

kw
852180 429 425 980 86 0/+12 0,16 230 1855,00

480

(2281,65)

(1]

WITRYNA CHLODNICZA
- oSwietlenie
- przeszklonaz4stron
- wymuszony obieg powietrza
- 4regulowane pétki w komplecie
- pojemnik na skropliny
- automatyczne odszranianie

W D H \ T P U Cena ()
Nr kat. mm mm  mm ity °C netlo(bv&ztt)o)

852230 515 485 1689 235 0/+12 025 230 3799,00 (4672,77)

“ stalgast




WITRYNA CHLODNICZA LED
- o$wietlenie LED

przeszklonaz 4 stron

wymuszony obieg powietrza

2regulowane pétki w komplecie

- pojemnik na skropliny

automatyczne odszranianie

2]

W D H \ T P U Cena (z)
Lp. Nrkat. Kolor mm mm  mm ity °C kw Vv netto (brutto)

1. 852103 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 2615,00 (321645
2. 852104 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 2615,00 (321645
3. 852105 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 2515,00 (3093,45)

WITRYNA CHLODNICZA LD
o$wietlenie LED

przeszklonaz 4 stron

wymuszony obieg powietrza

- 2requlowane pétki w komplecie

pojemnik na skropliny

elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury

automatyczne odszranianie

- 3poziomy ekspozycyjne

W D H V T P U Cena ()
Nr kat. mm mm mm ity °C kwov netto (brutto)

852120 702 568 686 120 0/+12 0,16 230 2975,00 (3659.25)

WITRYNA EKSPOZYCYJNA

o$wietlenie LED

przeszklonaz 4 stron

- wymuszony obieg powietrza

2 regulowane pétki w komplecie
elektroniczny sterownik
zwyswietlaczem temperatury

- automatyczne odszranianie
pojemnik na skropliny

3 poziomy ekspozycyjne

Elektroniczny
sterownik

Oswietlenie LED

W D H Vv T P u Cena ()
Nr kat. mm  mm mm ity °C kw v netto (brutto)

852111 1008 413 940 201 +2/+8 0,23 230 5030,00 (6186,90)

stalgast 481
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CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA

przeznaczona do prezentadji starterow lub sushi

o$wietlenie LED

- przeszklonaz3stron

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odszraniane

2 parowniki dla zapewnienia idealnego rozktadu temperatur
odchylana i podgrzewana szyba czotowa

- suwane drzwi

- pojemniki GN w komplecie

LED

Nr kat Pojemnos¢ w D H T P U Cena (z)
(maksymalna wysokosc GN) mm mm  mm °C kw netto (brutto)

844940 4xGN 1/320 mm 1200 390 290 0/+6 0,14 230 3615,00 (4446,45)

844950 5xGN 1/3 20 mm 1500 390 290 0/+6 0,14 230 4025,00 (4950,75)

WITRYNA CHLODNICZA

przeznaczona do prezentacji starteréw lub sushi
o$wietlenie

- przeszklonaz3s